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ABSTRACT

A number of physicochemical properties (moisture, ash, pH, 

nitrogen and protein content, specific rotation, intrinsic 

viscosity) and total sugars content  were used to 

characterize Acacia nilotica gum of Sudanese origin. 

The general characteristic of A. nilotica gum and the 

mean values of all properties studied are as follows : 

moisture content 9.3%, ash content 1.7 %, nitrogen 0.1%, 

protein 0.6 %,  specific rotation +107,  intrinsic viscosity 

8.117cm3g-1 and  pH  5.05. Cationic composition of gum 

samples was also determined and results show that calcium 

has the highest value followed by magnesium, sodium, 

potassium, iron and zinc.

Sugar composition was estimated using HPLC technique 

where galactose and arabinose content were found to be 

15.5% and 81.9% respectively. 

Molecular weight of A. nilotica  gum was determined using 

osmometric technique and was found to be 2.3*106 Dalton.

Thermodynamic parameters including the density, the 

partial specific volume of A. nilotica gum and solvent (water) 

and the volume fraction were estimated and found to be 

2.32 gcm-3 and 0.99 gcm-3, 0.0003cm3g and 0.0005 cm-3g, 

0.625 and 0.375 respectively. Chemical potential range have 

been calculated from osmotic pressure measurement for 
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different concentration of gum solutions and was found to be 

1.16 erg  g-1 . Second virial coefficient and free energy of 

mixing were found to be 0.64cm2.mole/g2 and 1.78 erg g-1 

respectively.       

الخـــلصـــــــة

 من العديد باستخدام نيلوتيكا) اكشيا( السنط صمغ توصيف تم لقد
 الدوران والبروتين، والنتروجين والرماد الرطوبة نسبة( الفيزوكيميائية الطرق

السكريات. تقدير وتم الرئيسية المعادن الضمنية، اللزوجة الضوئى،

 الرماد ،% 9.3 الرطوبة( كالتي وجدت السنط لصمغ العامة الصفات
 ،107+ النوعي الضوئى الدوران ،% 0.6البروتين ، 0.1النتروجين ،% 1.7

.8.117cm3g-1 الضمنية اللزوجة ،5.05 الهيدروجيني الس 

 المغنسيوم> الكالسيوم> كالتي كانت بالترتيب الرئيسية المعادن
الزنك. الحديد> البوتاسيوم> الصوديوم>

 أن النتائج وأظهرت HPLC تقنية باستخدام السكريات محتوى  تقدير تم
%.81.9 يبلغ الربينوز وسكر %15.5 يبلغ الجلكتوز سكر محتوى 

 الضغط تقنية باستخدام للصمغ ) Mn( الجزيئي الوزن قياس  تم
 .دالتون  106*2.3 يساوى  أنه ووجد السموزى 

 النوعي الحجم الكثافة، حساب شملت ثرموديناميكية دراسة إجراء تم
2.3253gcm كالتي وجدت التي والمذيب للصمغ الحجمى والكسر الجزيئي،

 0.375 و 0.0003cm3g-1. 0.625 و 0.9938gcm-3. 0.0005cm3g-1 و 3-
.بالترتيب

 لتراكيز السموزى  الضغط قياسات من الكيميائى الجهد إيجاد تم
 حساب تم . g-1 1.16 ergأنه وجد وقد للصمغ المائية للمحاليل مختلفة
 وطاقة cm2.mole/g2 0.64  يبلغ أنه وجد الثاني الحركة طاقة معدل معامل
 .ergg-1 1.78 الحرة جبس
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