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الملخص

 في  العمادل و الطلب  وعي  قيادس إلى الدراسة هدفت
الميكروبي . الغذائي  التلواث نحوا الزراعة كليادت

العينادت: من أنوااع ثةلثةة شملت الدراسة

 بوالية الزراعة كليادت طلب   من200 من تتكوان الولى العينة
 للعلوام السوادان جادمعة وهي  جادمعادت ثةلث من أخذت الخرطوام

الزههري . الزعيم  جادمعة ، الخرطوام جادمعة ، التكنوالواجياد و

 بكادفتيريادت العادملين من  عينة30  من تكوانت الثادنية العينة
الثلث. الكليادت

 من غذذائية  عينة30  وهي  المبحواثةة بادلغذذية تختص الثادلثة العينة
بادلكادفتيريادت. المبادعة الغذذية

: طريق عن الدراسة اجريت
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 المبحواثةين خصادئص لتحليل التحليلي  الواصفي  المنهج أ/ إستخدام
. الكادديمية و القتصاددية و الجتمادعية

ًل الغذائية العينادت لتحليل المعملي  المقيادس ب / استخدام  تحلي
ًاد. ميكروبيوالواجي

الدراسة: لهاد تواصلت التي  النتادئج أهم 

 %65 و % ،69 بنسبة الحضر من المبحواثةين أغذلبية إن
 وجبادتهم  يتنادولوان المبحواثةين % من30.5 . و أسرهم  مع يسكنوان
 %  في 14 و أسرهم   % مع47 و بادلكادفتيريادت الرئيسية

أخرى. أمادكن % في 8.5 و الداخليادت

 %34 الغذائي  التلواث مجادل في  الغذائية الثقادفة  عن أماد 
 . الغذائي  التلواث يعرفوان  % ل8.5الصحيحة.  الجادبة ذكروا

 98.5  البكتريادت هي  الغذائي  التلواث مسببادت بادن % ذكروا77
 التعرف يستطيعوان % ل1.5  و الملواثةة الغذذية على % تعرفواا

الغذائية. التسممادت يعرفوان % ل9.  الملواثةة الغذذية على

 الغذائي  للتلواث قادبليتهاد حسب الغذذية المبحواثةوان رتب
كادلتي : الميكروبي 

ًل المطهية غذير اللحوام  الخضروات ثةم  منتجادتهاد و اللبادن ثةم  أو
ًا المطهية اللحوام ثةم  الطادزهجة السكريادت. وأخير

 المبحواثةين بوااسطة الشادئعة الميكروبادت مع الغذذية ترتيب تم 
كادلتي :

 أن % ذكروا21 بادللحوام تتوااجد السادموانيل أن  ذكروا44%
 القوالوان بكترياد أن % ذكروا22.  ومنتجادتهاد بادللبادن تتوااجد الشجل
 . النيئة الخضروات في  الكواليرا أن % ذكروا60.  بادللحوام تتوااجد

 %33 ، الغلل في  تتوااجد سيريس البادسيلس بأن % ذكروا19
الفوال. في  تتوااجد فلفس السبرجس بأن ذكروا

 النادر) عقب سم  في  ( ماد القادئل المثل على يواافقواا  لم 47%
العادلية. الحرارة درجادت تتحمل الميكروبادت بعض بأن ذلك وعللواا
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 %90 الريف من بادلكادفتيريادت العادملين  من53.3% 
 ثةادنواي  التعليمي  مستوااهم  % منهم 50  المطعم  خادرج يسكنوان

 ثةلثةة من أكثر إلى سنة من بادلكادفتيريادت الخدمة سنواات عدد
 ويستخدم الصبادح في  تحضر الواجبادت % من83.3  سنواات
 . الواني  غذسل في  وكذلك الواجبادت لتحضير العاددية المياده العمادل

 الواجبادت % من26.6% . 43.3 بنسبة أوراق في  الغذذية تقدم
 هيئة يعرفوان ل العادملين % من90.  ناديلوان أكيادس في  تقدم

 و الخدمادت مستواى عن % راضين90 للغذذية العادمة الرقادبة
. الكادفتيريادت في  العادمة النظادفة

 الكلي  العد من % خادلية16.6 كادن فقد المختبرة الغذذية أماد
 من % خادلية26.6 ، الخمادئر و العفادن من % خادلية40 و للبكترياد

 %13.3 ، القوالوان بكترياد من % خادلية13.3 ، الستادفيلواكواكس
. السادموانيل من خادلية

ًاد العينادت أكثر   الفوال بواش العدس بواش هي : البوافتيك تلواثة
 ، القادشي  و الطعمية الشادورماد المخلل الهمبيرقر دوق الهوات

. السجواك

ًاد العينادت اقل  و المكسرات و بادلقشطة :الفطيرة هي  تلواثة
(الخرطوام). الشادورماد و اللحم  وفطيرة الطحينة

. السادمبواسة و :البيتزا هي  الميكروبادت من الخادلية العينادت أماد

 الطلب  لدى الميكروبي  الغذائي  بادلتلواث الواعي  نسبة إن
 و النظادفة نادحية من للكادفتريادت العادم المستواى أماد مقبوال

. سيئ الخدمادت

ًا : التواصيادت بعض إلى خلصناد الدراسة هذه نتادئج على وبنادء

 على الغذذية وسلمة التغذية مجادل في  البادحثين تشجيع•
المبادعة. بادلغذذية المتعلقة البحواث

 مراقبة و تفتيش مجادل في  العادملة الهيئادت دور تشجيع•
 بادلكادفتريادت خادصة الميداني  العمل تكثيف على الغذذية

الجادمعية.
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Abstract

          This study mainly aimed to measure aware 
ness of students in agriculture's colleges as well as 
workers to wards micriphsieal contamination .

The study consisted of three catergraris of 
samples.

Samples are consist of two hundred (200) student 
state from agricultural colleges from three 
universities namely Sudan university for science 
and technology –Khartoum university and Elzaeem 
Alazhary university.

Sample two consoled of 30 laborers from cafeterias 
in the three college .

Sample three concerned with foods sold in the 
cafeterias from the three  cafeterias 30 samples of 
food were studied . 

Method used form the study composer of .
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*social descriptive used aconstrutire quatraerin are 
designed by the researcher.

* analy local and laboratory methods were used 
measure the food microbe.                 

The study reverted these Important :

       59.5% of the  students were from urban areas 
Khartoum state -  65.5% of the  students  with their 
families.

        30.5% took their main meals in cafeterias .  
47% took with their families, 14% in hostels  and 
8.5% for other areas.

As for students awareness  the foods culture in 
food contamination oniy 34% the students gars the 
best assumers for deafened food contamination 
8.5%  were unable to defund food contamination .

As for the course food contamination 77% 
mentioned that batria the majanty 98 8 % of 
student deflate or contaminated food only   1.5% 
mediated  the contaminated foods . 9% don`t know 
physical features.

       The researchers ordered food according to 
its ability for microphysical contamination as the 
following :

       Firstly uncooked meat , then mik and its 
products after that fresh vegetables , then cooked 
meat and finally sugars .
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Foods had been arranged with common 
microbes as follow :

    44% is a percentage of salmonella in meat , 21% 
is a percentage for shigella in milks and its 
products , 22% coli form in meat 60% cholera in 
fresh vegetables , 19% bacillus sereus in flour 33% 
aspergillus falvrs in beans.

        The results indicated that 90% of them don`t 
know about the national food safty a specificate 
agency , 90%  agency , 90% of them satisfied with 
services and general cleaning level in  cafeterias.

      As regard with labarotary analysis.

The results were as follow:

      16.6% food lested were free from total 
bacterial count , 40% free from molds and yeast , 
26% free from staphylococcus , 13.3% free from 
coli form , 13.3% free from salmonella . the most 
centami nated samples are beefsteak , beans with 
bread   ( bosh ), lentils .

with bread (bosh) Hot dog , Homburger , pickles , 
shawarma , falafel , Grilled meat (Agasheh) and 
saugages . and the less contaminated samples are 
cream pie with nuts and flour , meat pie and 
shawarma (Khartoum) only pizza and  samposa 
were free from microbes, generally the swrry 
showed that students awareness about 
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microphysical contamination was acceptable but 
the general level from cleaning and services was 
horrible .

       A cording to this study`s result we noted some 
recommendations supporting researchers who 
work in nutrients fields and safty to make 
reseaches which related with sold food.

      Supporting corporations lab our houses in 
sereaghing  field and food watching for rushing 
imperical lab our specially in cafeterias at 
universitie        
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