
اليةة
ًا  ووَمِممنَ والشّممجَرِ ووَمِمّمما  ُبيُوتتمم َأنِ واتّخِممذِي  ومِممنَ والْجِبَمما لِ و َأوْحَىَ ورَبّكَ وإِلَممىَ والنّحْمملِ و  و﴿وَ

ِرشُوتنَ و ُرجُ ومِممن)68(يَعْ ًل ويَخْمم ُل ُبلَ ورَبّممكِ وذُ ُلكِي  وسُمم َراتِ وفَا سْ  و وثُمّ وكُلِي  ومِن وكُلّ والثّمَ
ٍ يم َليَممةً ولّقَمموْت ُنهُ وفِيممهِ وشِممفَآء ٌء ولِلنّمما سِ وإِنّ وفِممي  وذَلِممكَ و َألْمموَتا َشَمما ٌب ومّخْتَلِمم ٌف و  وُبطُوتنِهَمما  و

ُرون  ﴾ وسوترة والنحلَ)69(يَتَفَكّ
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البحث  ملخص
من            العينات مصدر وكان النحل عسل من عينات ثلثة على الدراسة  تلودى منطقة أجريةت

والعينة)       (1العينة ( دافوق ام والعينة)      (2ومن النوبة جبال منطقة ) .3ومن

تم            وقد العسل لعينات والفييةائية الكيميائية الخصائص معرفة الدراسة من الهدف  وكان

الكهربى           والتوصيل السطحى والتوتر واللزوجة الكثافة وهى لها الفييةائية الخواص  تحديةد

       , هى  التوالى على للعينات الكثافة ان ووجد النكسار ,1.3730ومعامل  1.3842,  1.3932 

g\cm3  2.356 ,8.912واللزوجة ,  6.893 pa.s   .السطحى ,62.799 59.6133والتوتر   

66.314 ,dyne\cm    الكهربى  ومعاملmScm-1  0.12395, ,   0.10394 1516. 0والتوصيل

.1.493, 1.493, 1.480النكسار 

العناص         نسب تحديةد وهى الكيميائية الخواص  الت) w\w (Fe,Pb,K,Na,Caوكذلك

) للعينة         العناص نسب كانت وقد العينات عليها (1تحتوى التوالى)    على
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6.9357,0.4407,360,112,50(ppm)  )36.652 ,0.016267 ,61 , 164, 60)(2والعينة  

) (  18.675 ,0.0116 ,960 ,4.6 ,30)(3والعينة      . وجلكوز)  فركتوز السكر نسب  وتحديةد

)            ( العينة  فى السكر نسب كانت وقد العينات عليها تحتوى الت وسكروز  على) 1ومالتوز

) ,0 ,28.4208, 13.12التوالى   0)   (  )1.9208, 0.30204, 35.253(, 26.4885) 2والعينة 

 ).0 ,0.3595 32.924 39.745) (3والعينة (

 . والطريةقة             وفييةائية كيميائية بطريةقة وذلك مغشوشة غي العينات جميع ان التأكد تم  وقد

برتقالى             . الى يةتحول لم أنه حيث والريةزونسنول اليةثيل ثنائى إيةث طريةق عن  الكيميائيةهى

يةساوى             النكسار معامل كان فأذا لالنكسار معامل طريةق عن الفييةائية الطريةقة  1.49اما

تقريةبا              لها النكسار معامل العينات جميع وبالتالى مغشوش غي العسل ان يةعن  1.49فهذا

العينة  ( يةساوى)      1عدا لها النكسار علقة .       1.48فمعامل هنالك أن الدراسة أوضحت  كما

السطحى       . التوتر وخاصية البوتي محتوى بي
 

Abstract

This study was aimed to investigate physiochemical properties of honey bee. 

Three samples of honey bee from Tlody (sample (1)), Umdafog (sample (2)), 

and  Noba  mountain  (sample  (3))  were  investigated.  The   investigated 

physical  properties  were  surface  tension,  density,  refractive index, 

conductivity, and dynamic viscosity. The density of samples 1, 2 and 3 was 

1.373,  1.3842,  and  1.3932g\cm3 respectively,  whereas,  the  respective 

viscosity  of  the  samples  was  2.356,  8.912,  and 6.893pa.s  .  For  the  same 

samples,  the  surface  tension  was  found  to  be  59.6133,  62.799,  and 

66.413dyne/cm,  respectively,  the  conductivity  was  found  to  be  0.1516, 



0.10394,  0.12395mS cm-1,  respectively  whereas,  the  refractive  index  was 

found to be 1.48, 1.493, and 1.493, respectively. The investigated chemical 

properties were cationic contents, sugars contents. The concentration of Ca, 

Na, K, Pb, and Fe %w/w in the honey samples was as follow: sample (1) (50, 

112, 360, 0.4407, 6.9357), sample (2) (60, 164, 61, 0.016267, 36.652), and 

for  sample  (3)  it  was  (30,  4.6,  960,  0.0116,  18.675),  respectively.  The 

percentages of fructose, glucose, maltose and sucrose sugars in the samples 

were found to be as follow: (13.12, 28.42, 0, 0) for sample (1), (26.4885, 

35.253, 0.30204, 1.9208) for sample (2), and (39.745, 32.924, 0.3595, 0) for 

sample (3). The purity of honey bee was also tested with two quick methods, 

physical and chemical methods.  According to these methods all three honey 

samples were considered pure honey bee.
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