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Abstract 
- To produce low cost biscuits of high protein quality that 

provide adequate energy for use in emergencies and by 
children especially fromlow socio- economic strata of the 
population. 

- To study nutitrenalvalute of the product . 
- To compare fortified biscuits commercial. 
- To study the quality of the product.   

- shorts the proximate composition of  three types of 
commercial biscuit the moisture content of glue ore biscuit 
(GB) (3.077) significantly lower than both types or busily 
energy birch (EB) and Baralen biscuit (BB), 3,044, 3.050%  
respectively.  All ther reads of musher   of mature   content of 
deferent commercial type of biscuit were higher than reported 
by Elshiekh, 2004 which are ranged between 1.8 to 2.9 % for 
outwent and sesames for formulation of  biscuit.   

- shows the proximate composition of there types of 
commercial biscuit. the protein content of glucose biscuit 
(GB) (161188) was siginficance lower than both type energy 
biscuit (EB) and Baraka biscuit (Bb) 20,125, 16.626 
respectnely.  

- shows the proximate composition free types of commercial 
biscuit. The fat content of glucose biscuit (GB) (2,915) fat 
content for energy biscuit were higher than  Baraka biscuit 
and glucose cuitrespecterly. (3,015) (2,915).  

- show the proximate composition of three types of commercial 
biscuit. The ash content of biscuit Baraka were lower 
significance (1,070) than energy biscuit, glucose biscuit 
respect rely (1.925) (0,875) energy biscuit is hirers significant 
than glucose and Baraka.        

- Only fortified biscuit had content of crude fiber (2.97). 
The increase in protein content of biscuits with sesame meal, 
increase  the cost of biscuits, noticeably. 
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 ملخص  الدراسة

إنتاااال سكويااانخفت اااانفة  سكتوعةااال اااان نخعاااال سكيااافختان سكةاكاااال سكتااا  تاااخ ف سك ا ااال سكوا اااال  -
 ةاااااااال ااااااان فااااااتال فاةاااااال سك و ااااااات سلا تااعااااااال لايااااااتففساحا  اااااا   ااااااالات سك ااااااخسف  خسأ

 خسلا تةافال ان سكينان.
 كعانتج. سك اال سكغذسئالففسيل  -
 سكت افي. سكافعم اعا افنل سكوينخفت  -
 ففسيل  خفة سكانتج. -
شخفت سكتفناب سكت ففي  كثتثل أنخسع ان سكوينخفت سكت افي خا تخى سكف خول اان ويانخفت  -

٪ 770.0، 74033، وياانخفت سك ا اال خ فناال اااف ااان ناات سكنااخعان ( أ ااب ونث77033) سك عوااخ 
ععااا سكتااخسك . نااب اااا ا اافأ ااان اخشااف ااان سكا تااخى سكنا ااج ااان نااخع ت ااافي ااان سكوياانخفت 

٪ خسكيايااام 472إكاااا  871سكتااا  تفسخ ااات ياااان  4003نانااات أععاااا اااااا ذناااف  سكشاااا ، سك ا ااال 
 كةااغل سكوينخفت.

نخفت سكت ااافي. نااان ا تااخى سكياافختان ااان وياانخفت ايااان سكتفناااب سك ففااب ااان أنااخسع سكوياا -
، .40484( أ ااب ااان نااب ااان نااخع وياانخفت سك ا اال خوياانخفت سكيفناال  888811سك عخنااخ   )

 ععا خ ه سلا تفسم. 887848
ايان أناخسع سكتفنااب اان سكويانخفت سكت اافي. خناان ا تاخى سكافسخن اان ويانخفت سك عخناخ    -
( .7408ل أععا ان سكيفنل سكوينخفت خسك عخناخ . )( ا تخى سكفسخن كوينخفت سك ا .4428)
(4428..) 
إظحاف سكتفناب سكت ففي  كثتثل أنخسع ان سكويانخفت سكت اافي. ا تاخى سكفاااف  ا  سكويانخفت  -

( .8424( ااان وياانخفت سك ا اال، وياانخفت سك عخنااخ  اةتاااف )84030نااان سكيفناال أ ااب أساااال )
 .حااأععا  اال ان نعا( وينخفت سك ا ل س  .0413)
 (.4723نانت سكوينخفت سكا خى ا تخسسا ان سأكااف سكفام ) -

سك فافة    ا تخى سكيفختان ان سكويانخفت ااع خ وال سكيايام، خ فاافة توعةال سكويانخفت، وشانب 
 اع خظ.
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