
 

  

  بِسَـمِ اٌاللهِ الـرَحـمنِ الرَحِـيـم

  :قال تعالى
 

فَقُلْتُ اسْتَغْفِرُوا رَبَّكُمْ إِنَّهُ كَانَ غَفَّارًا يُرْسِلِ السَّمَاء عَلَيْكُم مِّدْرَارًا 
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ABSTRACT 

The airborne microbial contamination can cause health problem. The objective 

of this study was to assess bacterial load and types in cafeterias at Sudan 

University of Science and Technology. The study was conducted during the 

period from June to August, 2013.  

A total of 20 cafeterias were selected to be studied for bacterial load by settle 

plate method using nutrient agar plates. These plates were distributed 

equidistant in each cafeteria. The covers of plates were removed. The plates 

were left for 10 minutes, then covered again and incubated in the incubator at 

35 º C for 16-24 hours. 

Bacterial isolates were identified by standard microbiological methods 

including Gram stain and biochemical tests.  

The result revealed that the bacterial load ranged from 3516 to 8055 CFU/m3. 

The most common microorganisms detected in the air of the examined 

cafeterias were Bacillus cereus 16 (34%), Staphylococcus aureus 13 (28%), 

Bacillus alvei 11 (23%), and Micrococcus spp. 7 (15%). 

The air of the cafeterias was heavily contaminated with microorganisms. This 

study suggests that there is need to improve cafeterias environment to prevent 

or reduce the rate of air contamination.  

Further studies are required to investigate walls and surfaces inside cafeterias. 

 



 

 

  المستخلص

 عدد مویلتق الدراسة ھذه من الھدف. التلوث الھوائي بالمیكروبات یمكن أن یسبب مشكلة صحیة

   . والتكنولوجیا للعلوم السودان جامعة  كافیتریاتھواء  في البكتیریا وأنواع

للھواء من  عینات جمع تمو. م 2013وقد أجریت الدراسة خلال الفترة من یونیو إلي أغسطس ، 

  ستخدامابا المعزولة البكتیری لتعداد طریقة لوحة التسویة باستخدامعشرون كافتیریا 

 تركتمن الاطباق و  الغطاء إزالة تم. الكافتیریاداخل  تساويبال الاطباق توزیع تم. أجارالمغذیات

 مئویة درجة 35 في درجة حرارة نةاضحالي ال اخذتو أخرى مرة تغطیتھا ثم دقائق، 10 لمدة

  .ساعة 24-16ل

 صبغة ذلك في بما القیاسیة المیكروبیولوجیة وسائل طریق عنا المعزولة البكتیری تحدید تم وقد

  .الكیموحیویة والاختبارات جرام

 البكتیریا .لكل متر مكعب خلیة 8055 إلى 3516 من تراوح البكتیري الحمل أن النتیجة كشفت

 المكورات ،%) 34( 16 العصویةفي الھواء داخل الكافیتریات، البكتریا  شیوعا الأكثر المعزولة

  . %)15(  7س ومیكروكوك %) 23( 11  النخروبیة العصویة ،%)28(  13 الذھبیة العنقودیة

  . البكتیریا ذلك في بما الدقیقة، الحیة الكائناتب بشكل كبیر ملوث  االكافتیری داخل  الھواء

معدل التلوث  تقلیل أو منعل الكافیتریات بیئة لتحسینماسة  حاجة ھناك أنتشیر إلي  الدراسة ذهھو

  .ھناك حاجة لدراسات إضافیة لفحص الجدران والأسطح داخل الكافیتریات الجوي
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