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  الفصل الأول

  :المقدمة-1                                              

  :النباتات الطبیة بصفة عامة 1-1

دموھا بنجاح في معالجة الأمراض ستخإائمة واسعة من النباتات الطبیة ولقد عرف القدماء ق       

تثبت أن الحرمل ل كیماویةستخدموا نبات الحرمل مثلا لعلاج الدیدان الشریطیة وجاءت التحالیل الإف

القلویدات على الدیدان  تؤثر ھذهویحتوى على قلویدات سامة كالھارمین والھارمالول والبیغانین 

ستخدامات طبیة واسعة في إستخدمت ھذه القلویدات الیوم أو نالشریطیة فتشل حركتھا وتخرجھا من البط

ستخدامھا بالغرغرة في إبطحنھا و) الخضراءالأفرع (ستخدام الحرمل إو.الدماغ  لتھابإمعالجة الشلل و

  .حالات التھاب الحلق والحنجرة ویضاف النبات إلى الماء الساخن في الحمامات لمعالجة الروماتیزم 

ستخدمت أ’كما . الطبیة السابقة یملكھا نبات كالحرمل وھو نبات سام مقاوم للجفاف ائصصكل الخ       

الكلى التي تحتوى على الكوبوستانین وفیتامین ب ومركبات مفیدة شباشیل الذرة الصفراء لمعالجة رمل 

  . .الشباشیل یستخدم كمخثر للدم ومدرللبول ومغلي K أخرى مثل فیتامین

یسد  ستمرار لكن ما یتواجد منھا یكادإن تدھورت الیوم وتناقصت أنواعھا بإوالنباتات الطبیة و       

ومنھامایزرع في المزارع جودة بشكل طبیعي في البلاد ستغلت بشكل جید فمنھا الموأبالحاجة إذا 

   .ما یستورد من الأسواق الخارجیة  ومنھا المنزلیة والحدائق

 

إن تعدد وتنوع ھذه النباتات الطبیة والعطریة وتنوع استعمالاتھا المختلفة یحتم علینا معرفة ھذه الأنواع 

  )ویكابیدیا(ھاالنباتیة ومحتویاتھا وفوائد

  :اریخیة عن النباتات الطبیةنبذة ت 1-2

  :الصین

یعتبر الصینیون من أھم الشعوب التي اھتمت بالتداوي بالإعشاب في عصور ما قبل المیلاد           

الذي وضعھ لي تشین  في فلسفتھ ومجامیعھ الدوائیة ویعتبر كتاب الأعشاب والطب الصیني طبا أصیلاً

الصین ب وصفة طبیة ویعتبره شع 1893وي  على یة یحتتشیجن من أكبر الكتب النباتیة الطبیة الصین

         .متطورة في ھذا المجال الصین والیوم . من الكتب الطبیة العالمیة



2 
 

    :رمص    

دلت البردیات المصریة على تقدم الطب فیھا ووجدت في نقوشھم صور للعدید من النباتات     

 .والبنج وغیرھا  كالخشخاش والحنظلوالأعشاب الطبیة التي استخدموھا في علاج مرضاھم 

  .نباتیة وصفة 877وشملت . م. ق 1550ومن أھم ھذه البردیات بردیة ایبرس وقد كتبت سنة 

 :العرب

 عرفت شعوب بلاد ما بین النھرین العدید من النباتات الطبیة والوصفات الشعبیة وتعود أول        

وفیھا زرع أكثر من . م. ق 720شورى میرداخ بالادان حدیقة نباتیة للنباتات الطبیة إلى عھد الملك الأ

  .السومریون زیت السمسم نوعا من النباتات الطبیة وعرف 60

 :النباتات الطبیة في إفریقیا 1-3

نوع  6400فمن اصلقد حبى االله إفریقیا بالعدید من النباتات التي یمكن استخدامھا لاغراض طبیة        

  .نوع منھا لأغراض طبیة 400یتم استخدام اكثر من .فریقیا الإستوائیةمن النباتات المستخدمة في إ

وقد ینظر لھذه النباتات لیس فقط لأھمتھا الطبیة ولكن لرمزیتھا واھیتھا الروحیة ومثال علي ذلك الأوراق 

وقد جذبت الإستخدامات والخصائص ‘والبذور والأغصان باللون الأبیض والأسود والأحمربصفة خاصة

  .ھذه النباتات إستخداما متزایداً في المجتمعات الغربیةالطبیة ل

 :نماذج لإستخدام النباتات الطبیة في إفریقیا

 .الجعدة–النعناع - زعتر -الكركدیھ - اللیمون  - البابونج  :حللرش

 .حامض+ شاي + عسل : وصفة -البعیثران - إكلیل الجبل-نعناع -البابونج  :للسعال

 .النعناع، الینسون -المقطر - ماء الزھر -يالشا - میرامیھ :للمغص المعوي

  .یضاف الشیح: الكمون للكبار -النعناع-الكراویھ  -الینسون: للأطفال :للغازات المعویة

  :النباتات الطبیة في السودان 1-4

تثمرة مس دویة غیرأالتي تتوفر بھا مواد صیدلانیة و تعتبر المملكة النباتیة من المصادر الطبیعیة       

قتصادیة القیمة الإ ولیة الوسیطة التي تدخل في كثیر من الصناعات ذاتالعدید من المواد الأ وكذلك

ن النباتات الطبیة إستراتیجیة للنباتات بصورة عامة فقتصادیة والإھمیة الإوعلى الرغم من ھذه الأ یةالعال

ورد طبیعي ھام عالى الطلب ممثل كستقلال الأستقلالھا الإلإسودان لم تلقى العنایة المطلوبة خاصة في ال
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سعارھا وكذلك بزیادة حجم أرتفاع إمتاز التجارة فیھا بعنصر الحجم وسواق المحلیة والعالمیة ، وتفي الأ

ادة الى خلوھا ساسي لھذه الزیمریكا ویرجع السبب الأأوربا وألب العالمي علیھا وبصفة خاصة في الط

ائیة المصنعة مما یشجع على زیادة تداولھا یمواد الكیمثار الجانبیة بعكس الات الآذمن المواد السامة 

ثار آات ذكتشاف عقاقیر إومكوناتھا الكیمائیة والعمل على والعلاجیة  ةوالبحث عن خصائصھا البیولوجی

  .صنعھدویة المعجزت عنھا الأ ىالمستعصیة الت مراضلأعلاجیة ناجعة تشفي الكثیر من ا

  :دور العلماء المسلمین  5- 1

  ".عصارة التمر الھندي تقطع العطش لانھا باردة طریة:  "عن التمر الھندي  أبو بكر الرازي قال  

التمر الھندي ینفع مع القيء والعطش في الحمیات ویقبض المعدة المسترخیة من كثرة " :ابن سینا وقال

  ".یسھل الصفراء والشراب من طبیخھ قریب من نصف رطل ینفع الحمیات. القيء

مسھل وینفع من القيء ، التمر ھندي أجوده الطري الذي یذبل وھو یكسر وھیج الدم :ابن البیطار وقال

  .والعطش ویسھل الصفراء ویسیل الصفراء ینفع من الحمیات وشربتھ ربع رطل

كورق  أن  التمر ھندي ھو الصبار والحمر والحومر وھو شجر كالرمان وورقھ :كياطلانا ~وقال

الصنوبر لا كورق الخرنوب الشامي وللتمر المذكور غلف نحوشبر داخلھا حب كالباقلاء شكلآ ودونھا 

وصة، حجمآ، یكون بالھند وغالب الإقلیم الثاني ویدرك أواخر الربیع، وأجوده الأحر اللین الخالي عن العف

الصادق الحمض النقي من اللیف وھو بارد في الثانیة أو الثالثة یابس في أول الثانیة، یسكن اللھیب 

والمرارة الصفراویة وھیجان الدم والقيء والغثیان والصدع الحار، ولیس لنا حامض یسھل غیره وھو 

الحارة، وھو یحدث عظیم النفع في الأمراض الحارة ء وحبھ إذا طبخ سكن الأورام طلاء والأوجاع 

السعال ویضر الطحال ویولد السدد ویصلحھ الخشخاش أو السكنجبین وأن یمرس مع نحو الأجاص 

ا لھیئة العامة لشئون (  .والعناب وشربتھ إلى عشرة وبدلھ في غیر الإسھال الزرشك وفیھ شراب الرمان

   )الزراعة والثروة السمكیة
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  :الأھداف 1-6

 ھندي وتقدیرالنسبة المئویة لھ إستخلاص زیت من أوراق التمر. 

 تحدید نسب بعض العناصرللأوراق بإستخدام جھازالامتصاص الذري. 

  یل االایث–الكلورفورم - البترولیم ایثر(الكشف عن نوعیة المركبات الموجودة في مستخلص

 .لأوراق التمر الھندي باستخدام كروماتوغرافیا الطبقة الرقیقة ) المیثانول- أستیت

 البروتین بإستخدام طریقة  تقدیر نسبةkajeldhal  

 تقدیر نسبة الرطوبة والرماد للأوراق ولب التمر الھندي.  

 تقدیر نسبة السكریات لأوراق  ولب التمر ھندي. 
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  الفصل الثاني  

  يتابنلا فصولا

 :الوصف النباتي 2-1

  Pithecellobium dulce:  سم العلمي لنبات التمر الھندي الإ

 ز الھندياللو:الإسم العربي

  blackbead  : سم الانجلیزي الإ

 دولسي Pithecellobium :  واعنالأ

 Fabaceaeالفصیلة البقولیة:  العائلة 

  حقیقیات النوى: النطاق 

 النباتات: المملكة 

 Embryophytesالنباتات الارضیة : الفرع 

 Trachcophytesنباتات وعائیة: القسم 

 Spermatophytes  شعبة البذریات: الشعبة 

 Angiospermaeمستورات البذور : الشعیبة 

 Magnoliopsideثنائیات الفلقة: الصف 

  Fabalesفولیات : الرتبة 

  Detarieaeدیتاریة : القبیلة

  Tamarindusتمر ھندي : الجنس 
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واسع و. م 18-1ولكن تتراوح من  م،  15- 10دولسي ھو عادة  Pithecelobiumرتفاع إ       

لحاء ، ومتر 1إلى  تصل وسمیكة قصیرةعقد عبرم 30صل إلى تغیر منتظمة فروع  نتشار ولھالإ

  .نھایة المطاف ، وتقشیر فيةرمادي، لتصبح خشنة، مجعد

  

 

  

  

    
زواج علي شكل الكلي،وعند فقدان الأوراق القدیمة یتزاید نموءھا لإعطاء تكون في شكل أالأوراق أما 

  .الخضرة شجرة دائمة
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صغیرة رؤوس بیضاء  ور عبارة عنالزھو.ملم15-2أما الفروع تحتوي علي أشواك یتراح طولھا من 

  .سم لكل زھرة1قطرھا

بذور سوداء   وشكلھا یشبھ القرون وتحوي بداخلھا .  خاصة عند النضجبني محمرأما الثمار تتمیز بلون 

  .سم2ة ویصل طول الثمار الي لامع

  

    

  رعنقودیة الشكل صفراء اللونزھاأما الأ
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  :لمواد الفعالة في التمر الھندي ا 2-2

منھا حمض اللیمون وحمض حمضا % 18-16الھندي على ما بین یحتوي التمر        

الطرطیر وحمض المالیك ومواد عفصیة قابضة وسترات البوتاسیوم وأملاح معدنیة مثل 

لسیوم والصودیوم والكلور وغیرھا، یحتوي الفوسفور والمغنسیوم والحدید والمنجنیز والكا

وكذلك زیوت طیارة وأھم مركباتھ جیرانیال ولیمونین ) 3ب (التمر الھندي على فیتامین 

وكذلك بكتین ودھون ومواد سكریة، كما اثبتت الدراسات الحدیثة احتواء التمر الھندي على 

كتیریة المختلفة، ھذا بجانب المضادات الحیویة القادرة على إبادة الكثیر من السلالات الب

   .فوائده كملین ومضاد لحموضة المعدة

  :التمر الھندي في الطب 2-3

  :الطب القدیم التمر الھندي في1- 2-3

الوسطى إلى  لھم الفضل الأول في إدخال زراعة التمر الھندي خلال العصور  :الفراعنة قیل أن       

مناطق البحر الأبیض المتوسط وقد عثر علماء الآثار على بعض اجزاء من التمر الھندي في مقابر 
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وقد جاء . ي لاول مرة عن طریق العرب خلال العصور الوسطىوقد عرفت أوروبا التمر الھند. الفراعنة

وقد وصف . التمر الھندي في وصفة فرعونیة  ضمن وصفة علاجیة لطرد وقتل الدیدان في البطن

أطباءالفرس القدامى منقوع التمر الھندي شرابا لعلاج بعض امراض المعدة والحمیات الناشئة عنھا ثم 

جیة عن طریق العرب الذین حملوا معھم التمر الھندي أثناء الفتوحات عرفت أوروبا ھذه الفوائد العلا

  .الإسلامیة

  :التمر الھندي في الطب الحدیث 3-2- 2

لقد أثبتت الدراسات العلمیة ان التمر الھندي یحتوي على مضادات حیویة قادرة على إبادة الكثیر من        

بجانب فوائده كملین ومضاد للحموضة وملطف السلالات البكتیریة المختلفة الضارة بالإنسان ھذا 

وخافض للحرارة ولذلك تضیف بعض شركات الادویة الخلاصة المائیة لثمار التمر الھندي إلى ادویة 

ویقال عن التمر الھندي بانھ ثمرة صحیة منظفة تحسن الھضم وتطرد الاریاح وتلطف التھابات . الأطفال

كما أنھ یستعمل لتفریج الإمساك . ب لفتح الشھیة وتقویة المعدةالحلق وتعمل كملین معتدل، ویعطي في الط

  .ویعطى للزحار وبالأخص إذا مزج معھ الكمون والسكر

وفي الھند یستعمل المواطنون صلصة التمر الھندي ضد الزكام والعلل الأخرى التي تنتج نزلھ مفرطة 

ملائمة لعلاج حرارة الصیف كما  وكذلك إزاحة غازات المعدة، ویعتبر في الطب الصیني عشبة مبردة 

كما . یستخدم  لعلاج الدسنتاریا وعلاج البرد ولنقص الشھیة والغثیان والقیاء أثناء الحمل والإمساك

  .یستخدم عصیر التمر الھندي كملین لطیف ومبرد منعش ویفید لحالات الاضطرابات المعویة والكسل

لتمر الھندي فإنھ یفید في تخلیص الدم من حموضتھ نظراً لوجود الأحماض والمعادن في مشروب ا       

كما یستخدم مشروب التمر الھندي في حالات إرتفاع ضغط الدم ولا . الزائدة وطرد ما یحتویھ من سموم

الصفحة –المجلد الخامس والعشرین -علوم الحیاة القدیمة(.توجد أي محاذیر لإستخدامھ حتى بالنسبة للحوامل والأطفال

92-100(  

  :إستخدمات التمر الھندي 2-4

  :المنتجات  2-4-1

 عصیر اللیمون  ثلفي الشراب الحلو م یستخدم ھو الحلو والحامض و  لبال یحتوي علي :لغذاءا

المكسیك  و.وتستخدم البذور الطازجة في الكاري في الھند. أو طازجة ةحمصالبذور اما م وتؤكل

  .وكوبا وتایلاند، ویتم حصاد القرون وتباع على جانب الطریق
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 الماعز والجمال، الماشیة والأغناملخیول وكعلف لتجمع القرون والأوراق    :لفــــــعـــال.  

 عسل جید النوعیة وتنتجالزھور  تاكل النحل   : تربیة النحل.  

 مائن الطوبكلتغذیة  س غرتفي أجزاء من الھند،   : ودــــــوقــــال.  

 في  مستخدتالطبول، بینما في الصین، دق في جنوب الھند، یتم استخدامھا ل  : باــــشـــالأخ

  .الادوات الزراعیة أن تستخدم في البناء و یمكنو المباریات

 إلى حد ما مثل الصمغ العربي ةصمغی  : العلكة أو الراتنج.  

 25(حوالي بلحاء الستخلاصھا من إالتانین، وتستخدم لتنعیم الجلد، یمكن   : التانین أو الصبغ٪ (

  . صیداللحاء أیضا لصبغ شباك الوالبذور والأوراق؛ ویستخدم 

 بعد التكریر والتبییض، یمكن و، )٪20(البذور تحتوي على زیت مخضر   : ونـــــــــــــدھـــال

  .ستخدامھ للأغذیة أو في صنع الصابون إ

 عصیر البذور في فتحتي  ستنشاقإب الفاكھة شفویا لوقف الدم  یتم یؤخذ ل   : بـــــــــــطــــــــــال

تھدئة ھا مكنی وراقالأو. قرحة الداخلیةللیتم تناولھا  ةحتقان الصدر والبذور المسحوقإالأنف ضد 

شاي ویمكن في صورة یا ستخدم لعلاج الدوسنتاریلحاء الجذر یمكن أن أما  .آلام القروح التناسلیة

یعانون من الذین المرضى كذلك وعانون من الزحار ھذا الشاي أیضا أن یعطى المرضى الذین ی

 .الجلد العینین أو التھابات في

  :لخدمات ا 4-2- 2
 الظل زرعت على نطاق واسع كثیفةاذا  شجرة  ھاإن  :الظل أو المأوى.  

 نظرا لأنھ یمكن أن تنمو على النفایات والأراضي الجرداء، ویمكن   : لاحــــتصــــسإP . دولسي

  .على التربة الفقیرة وحفاظتشجیر 

 تحدید النیتروجین :  P .دولسي تشكل العقد الجذریة مع البكتیریا الریزوبیم .Nodulation  ھو

  .شائع في جمیع أنواع التربة

 النحت أعمال الزینة ویستخدم في من نباتات عتبارھا إب شعبیة جداً  : ةـنــــــــــزیــــــال.  

 وتشكل الأحزمة  نظراً لكثافتھا  ختراقھاإیمكن لا شائكة  طائحوتكون   : ةمادعاوحدود أو حاجز

 )وعة الحرةویكبیدیا الموس( .لثروة الحیوانیة ل ويمأ

  :دراسات سابقة حول كیمیاء نبات التمر ھندي  5- 2

  :تقدیر نسب بعض العناصر 5-1- 2

غیر مشبعة  17أحماض دھنیة مشبعة و 9 وُجدت ھنديالكیمیائي لمستخلصات التمرلتحلیل نتیجة ل       

الزنك  :ساسیة والسامة مثلكذلك بعض العناصر الأووجدت ). (GS Msوذلك بواسطة جھاز



11 
 

)Zn(، الرصاص)Pb(، الصودیوم)Na(، الماغنیزیوم)Mg(، البوتاسیوم)K(، الحدید)Fe(، الكادمیوم

)Cd(، النحاس)Cu ( والأنتمون بتراكیز مختلفة  حیث أن الزنك والبوتاسیوم أعلى نسبة لھما

  .وھو أدنى تركیز) جم/میكروجم 17.6(نتمون والأ)جم /ملجم0.19(والرصاص ) جم/مملج26.89(

-50.3( ففي الحبوب تتراوح نسبتھ ما بینأجزائھ ،لنبات نسبة من البروتین تتباین في كما یحوي ا

والثمار %)14.8( والزھور%) 13.7(والصفق %) 10.6(والجذور %)15.70( أما القشرة%)67.1

یة حماض الدھنوبذلك یعتبر ھذا النبات مصدر للبروتین والأ. kajeldhalوھذا بطریقة %)10.5(

  .نسان والحیوان فة لذلك یمكن إستغلالھ بالنسبة للإوالعناصر المختل

القدرة على مكافحة سوء التغذیة بالبروتین  ایجعل لھ ره غنیة بالبروتین والببتیدات مماوبما أن جذو

  ) Bakistan j( .وكذلك علاج ممتاز لفقر الدم 

  :التأثیرات الإحیائیة للنبات 2-5-2

لاوراق مضادة لعشرون نوعا من انواع المیكروبات وتم إستخلاصھا المادة الفعالة الموجودة في ا       

بواسطة الماء والمذیبات العضویة مثل البنزین والكلورفورم والاستون والمیثانول والمادة الفعالة في 

-five Gram- positive(Bacillus subtili-Enter coccusالاوراق المضادة للمیكروبات ضد

Micro coccus lutus-staphilo coccus aureus-staphilo coccus epidermidis)أما seven 

Gram negative(Aer monas hydrophilia- 

alcaligenes faecalis-enterobacter aerogenes,escherchia coli,kelbsiella     

peneumoniae,pseudomonas aeruginosa and salmonellatyphimurium) والبكتیریا  

 Aspergillus flavus-Aspergillus niger- Aspergillus oryzae -Aspergillus)والفطریات

terreus alterna eria alternate-Alternaria brasicola-Alter naria solani and 

alternaria vitis)+ 

ووجد ایضا أن ھذه المستخلصات تحوي قلوید الانثراكینون وبروتین وتیربینات وجلیكوسیدات        

 .كذلك السكر ویعد ھذا النبات طارد للحمى والتھاب الجلد والعین نسبة لنشاط جزئ الصابونینوتانین و

 ومن خصائص ھذه المركبات أنھا فعالة ضد البكتریا والمیكروبات مما یبرر إستخدامھا في المجال

  )  ( Assian j .الطبي
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   :طرق الإستخلاص 2-6

  :یتم الإستخلاص بعدة طرق
 

 .رطریقة التقطیالاستخلاص ب6-1- 2  

 .الاستخلاص بطریقة الطرد  6-2- 2

  .الاستخلاص باستخدام المذیبات 6-3- 2

  :بطریقة التقطیرالإستخلاص  6-1- 2

وھي أقدم الطرق وأشھرھا، حیث یمرّر البخار المنطلق من مرجل بخاري مرتفع الحرارة على                

تكسیر الخلایا النباتیّة وتحریر الزیت من أكیاسھا داخل النباتات العطریّة المراد تقطیرھا، فیقوم البخار ب

الخلایا النباتیّة، فیتصاعد البخار مختلطاً ببخار الزیوت، ویمرّر داخل انبوب حلزوني تحت التبرید 

، فیتكثّف البخار ویتحوّل إلى سائل یحوي الزیت والماء، یصب في القابلة المصممة بحیث )المكثّف(

من الزیت الخفیف والزیت الثقیل عن الماء و یجفف الزیت العطري بإستعمال  تسمح فتحاتھا بفصل كل

مواد مخلصة للماء مثل كبریتات الصودیوم اللامائیة و یمكن إستخلاص الزیت العطري المشبع بالماء 

ویجب الحرص الشدید لضبط درجة الحرارة والفترة الزمنیة اللازمة  بواسطة الایثر ثم التخلص منھ

 مصدر الحراري لتتناسب درجة الحرارة مع نوع الزیت الجاري استخلاصھ حتى لایتم تدمیرللتعرض لل

   مكوناتھ الفعالة
 

  -:طرق الاستخلاص بالتقطیر

   :من أھم طرق الأستخلاص بالتقطیر الأتي

 التقطیر بالتبخر المباشر .1

 التقطیر بخار الماء .2

  التقطیر بالتشرب المائي  .3

  لتقطیر بالتبخرا/1
 

بالماء فى وعاء   ستخلاص الزیت منھا تماماًإالطریقة یتم غمر المادة المراد  ستخدام ھذهإب             

ضغط لتخفیض درجة یة تقطیر الماء وفصلھا تتم تحت وعمل و ناء الى درجة غلیان الماءدرجة حرارة الإ

افظة على جودة درجة مئویة وذلك للمح 100الحرارة التى تتم فیھا عملیة التبخیر والتكثیف لأقل من 

 ضبع ستخلاص بمثابة حافظ من التسخین الزائدود فى وعاء الإالمواد المستخلصة فیكون الماء الموج



13 
 

ر ییسمى الماء الناتج من عملیة التبخو .تم فصل الزیت عن باقى المكوناتیل  تبرید المادة المكثفةل

لھ  لاًالعطور أو ماء الزھور ومثا بماء الماء الحلو أو مایعرفب والتكثیف بعد ستخلاص الزیت العطرى 

 .عطر اللافندر وماء البرتقال

 التقطیر ببخار الماء/ 2 .1

ستخلاص منھا فى أوعیة خاصة ویتم ضغط بخار الماءالساخن حتى توضع المواد المراد الإ       

       .  درجة مئویة وتحت ضغط أكبر من الضغط الجوى بشدة داخل تلك الأوعیة 100

وتلك الجزیئات العطریة  –ستخلاص نشط ویحفز ویحرر الجزیئات العطریة من مواد الإبخار الماء ی

   .االعطري المختزن بداخلھءتمتزج ببخار الما

   .اًیتم دفع بخار الماء المتشبع بالزیت العطرى الطیار الى جھاز للتبرید لتكثیف الماء وفصلھما لاحق

   -:التقطیر بالتشرب المائي/ 3 

وعیة أستخدام بخار الماء الساخن تحت ضغط ولكن فى ھذه العملیة یتم ضخ البخار داخل إب          

ظل المواد تستخلاص بالبخاروفى ھذه الطریقة ستخلاص من أعلى ولیس من أسفل كباقى طرق الإالإ

ة وعیة وتكون كمیة بخار الماء المستخدم أقل من الطرق السابقالأستخلاص منھا فى قاع المراد الإ

  .ةجودة وكثافة وقیمة الزیت المستخلص أعلى من الطرق السابقأما  .ستخلاص أقلومدة الإ

  :ملاحظات ھامة حول التقطیر

لابد من تقطیع النبات أوطحنھ إلى أجزاء صغیرة حتى یتعرض أكبر جزء من خلایاه العطریة - 1 

   .للتسخین ومن ثم التطایر مع البخار

بعد جمع النبات مباشرة أو تقطیعھ حتى لاتفقد العناصر الفعالة  یفضل إجراء عملیة التقطیر - 2

  اًتطایر الأكثر) الزیوت العطریة(

لاتستعمل الأواني الحدیدیة في تحضیر الزیوت العطریة الغنیة بالمواد الأكسجینیة والتي ینتج عنھا - 3

اني النحاسیة المغطاة مواد ضارة والتي تتسبب أیضاً في تغیر لون الزیت العطري وتستعمل عادة الأو

  .بالقصدیر أو سبیكة من الحدید والصلب

الزیت العطري المحضر بھذه الطریقة ینتج مشبعاً بالماء والذي لو ترك مع الزیت لسبب تغیراً -4 

   .كیمیائیاً في الزیت وربما یفقد الزیت صفاتھ لذا لابد من التخلص من الماء

  :ستخلاص بطریقة الطردالإ  6-2- 2

ستخلاص باستخدام الضغط البارد وبھا تستخرج أغلب الزیوت العطریة من ھى طریقة للإ             

ھذه الطریقة بما أنھا لاتستلزم الحرارة فتتم بطریقة العصر على البارد فى مكابس   الحمضیات

ھیدرولیكیة تحت ضغط عالى وتعطى زیوت عطریة عالیة الجودة ولكن بعض المصانع عند تكریر ال

  .لزیوت ونواتج العصر تستخدم مركبات كیمیائیة أو الحرارةتلك ا



14 
 

 وھذة الطریقة لھا عدة وسائل فى تطبیقھا نستعرض منھا:-

  الاستخلاص البارد الاسفنجى 

  الاستخلاص بالتقشیر والتكثیف

 )المیكانیكي القوس(الاستخلاص بالتقشیر الآلي  

  :ستخدام المذیباتإستخلاص بالإ 6-2- 3

ص الزیوت العطریة من النباتات والأعشاب المجففة قلیلة المحتوى من ستخلالإ ةمتعددطرق  وجدت      

 .نالزیوت العطریة الطیارة وأجزاء النبات المختلفة ومنھا المذیبات الكیمیائیة مثل الھكسا

خرى غیر الزیوت العطریة مثل المواد أستخراج مكونات إستخلاص یتم ستخدام المذیبات فى عملیة الإإب

ستخدام طرق فصل إعلى حدي من خلال  ستخلاصم لاحقا من نواتج الإثم یتم فصلھ الشمعیة والأصباغ

  .مختلفة

  :التالیة طرقباستخدام المذیبات یمكن استعراض ال

  طریقة الغمر فى الزیتبستخلاص الإ .

  نالاستخلاص بطریقة تشبع الدھو . .1

  ستخدم المذیبات الكیمیائیةإالاستخلاص ب . .2

  كسید الكربون النشطوى أستخدام ثانإستخلاص بالإ . .3

 :تيوأكثر الطرق إستخداما الآ     

 ستخلاص طریقة الغمر فى الزیتالإ/ 1

فتتمزق الخلایا الحافظة  –فى ھذه الطریقة یتم غمر الأزھار العطریة بالزیت النباتى الساخن          

النباتى من الشوائب  یتللزیوت العطریة فیمتص الزیت الساخن الزیت العطرى منھا وبعد ذلك یصفى الز

 .عبواتویحفظ فى 

   الاستخلاص بطریقة تشبع الدھون/ 2

یام فى زیت أو أوراقھا ثم تغمس الأوراق لعدة أیتم جمع الأزھار طازجة ویتم نزع فى ھذه الطریقة       

– ثم  وراقالأدھن نباتى أو حیوانى نقى جدا ولیست لھ أى رائحة حتى یتشرب الدھن الزیت العطرى من 

جدیدة وتتكرر نفس الخطوات حتى یتشبع الدھن بالزیت أخرى زالة أوراق الأزھار القدیمة وتستبدل بإتم ت

العطرى ویذاب الدھن المشبع بالزیت العطرى فى الكحول لفصل الدھون عن الزیت العطرى الذي یتم 

  .تقطیره وتعبئتھ

 .وصناعات أخرىوغالبا مایستخدم الدھن بعد عملیة الفصل فى صناعة صابون الوجھ 

جمال عبد العظیم ( .ھذه الطریقة تأخذ وقت ومكلفة جدا وھى التى تستخدم فى استخلاص الیاسمین

"2011.("  
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  :تقدیر السكریات والرماد والبروتین والرطوبة بالطرق المعملیة 2-7

  :السكریات 2-7-1

 :السكریات المختزلة 

لحدود  مماثلاً هتركیز .ون المحلول السكري متعادل ن یكویجب أستخدم طریقة التنقیط وفیھا ت       

ن ر في المحلول المراد تنقیطھ علي أمل ولھذا الغرض یضبط تركیز السك) 50- 15(قیمة التنقیط مابین 

مل من مخلوط محلول  10مل وذلك عند استخدام  100جرام من السكر في ) 0.3-0.1 (یحتوي مابین

لمخفف المضبوط یجري تنقیط تالي عندما یثبت ا.زیادة في التنقیط ولي بطریقة التنقیط الأفھلنج في ال

  .ستخدام طریقة القیاسبإ

 :السكریات الكلیة 

 :ختزال علي درجة حرارة الغرفةكسكریات مختزلة ولإجراء عملیة الإتقدر السكریات الكلیة        

مل من حمض  20أضیفت مل ،و 250دورق مخروطي سعة  مل من المحلول الرائق الى 50نقلت 

درجة مئویة أو ) 20(ساعة عند درجة حرارة الغرفة 24،ثم ترك لمدة )1+1(الھیدروكلوریك 

خذ ثم أ العلامة بالماء دروكسید الصودیوم وأكمل الحجم الىعودل المحلول بمحلول مركزمن ھی).كثرأ

  .حجم من المحلول وقدرت بھ السكریات الكلیة كسكریات مختزلة

 :الرماد 2-7-2

یقصد بمصطلح الرماد المواد غیر العضویة المتبقیة بعد حرق المادة العضویة في العینة الغذائیة        

ما فیما یتعلق بالمعادن المكونة لھذه البقایا غیر أ.درجة مئویة ) 600- 500(علي درجة حرارة .

لیھا ه یطلق عوھذ.العضویة،فھي توجد في صورة اوكسیدات،فوسفات ،كبریتات،كلوریدات وسیلكات

كما . و ترتبط بالتركیب الغذائي والظروف المحیطة بعملیة الحرقالرماد الأیوني،وھذة تتوقف على أ

ضافة ،بالإتشتمل المركبات المعدنبة للرماد علي عناصر المغنسیوم ،الصودیوم،الكالسیوم والبوتاسیوم

الزئبق والرصاص وھذه من عنصري  ثار بسیطةعناصر الزنك ،الحدید،النحاس ،الألمنیوم،وآ للقلیل من

  .       تیونيتوجد تحت ظروف خاصة یطلق علیھا اسم الرماد الكا
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                                                                                     :ویكون تقدیر الرماد كالآتي 

                                                                                        :      تقدیرالرماد الكلي

یعتبر كمؤشر جید عند درجة نقاوة بعض المنتجات الغذائیة مثل النشا والبكتین كمایعد دلیلا على        

مثل الخل ھذا جودة البعض الاخر مثل الدقیق،وبعض المنتجات الطبیعیة التي تدخل في الصناعة 

                                                  .بالإضافة الى أن ھذا الدلیل یساعد في التعرف علي المنتج 

                                                                        :تقدیر الرماد الذائب في الماء

                        .الداخلة في تصنیع الشراب والجیلي یعد مؤشراً ھاماً لتقدیر كمیات الفاكھة

  

                                                                        :تقدیر الرماد غیر الذائب في الحامض 

  .یشكل مقیاس ھام لتقدیر كمیة الرماد والشوائب المتواجدة في المواد الغذائیة مثل الاعشاب والتوابل

  

                                                                                           :تقدیر البروتین 2-7-3

،وتحسب علي حسب كمیة النتروجین في العینة Kajedalباستخدام طریقة البروتین یتم تقدیر        

                                                                  .وذلك یقلل من وجود النترات في العینة
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  الفصل الثالث

  الجزء العملي 

   :جمع العینات 3-1

تم جمع عینة من أوراق ولب التمر الھندي من ولایة الخرطوم محلیة كرري منطقة الواحة وتم        

فیفھا عند یفھا وتجالتعرف علیھا بواسطة المصنفین بالمركز القومي للبحوث بشارع المك نمر ثم تنظ

  .درجة  حرارة الغرفة 

  :المواد الكیمیائیة3-2

  المادة الكیمیائیة  الشركة  الدولة

INDIA ALPHA CHEMIKA بترولیوم إیثر  

INDIA ALPHA CHEMIKA الإیثایل استیت  

INDIA ALPHA CHEMIKA الكلوروفورم  

INDIA ALPHA CHEMIKA المیثانول  

INDIA ALPHA CHEMIKA العادي الھكسین  

INDIA LOBACHEMIE 

PRTITD 

  حمض الكبریتیك المركز

INDIA LOBACHEMIE 

PRTITD 

  حمض الھیدروكلوریك المركز

INDIA LOBACHEMIE 

PRTITD 

  حمض الھیدروكلوریك المخفف

INDIA ALPHA CHEMIKA حمض الفورمیك  

ENGLAND SCEUKOTTSCIENC كلورید الصودیوم  

ENGLAND SCEUKOTTSCIENC ھیدروكسد البوتاسیوم  

  حمض الھیدروكلوریك القیاسي  

  كربونات الكالسیوم  

  حمض الستریك  
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  الإیثانول  

  حمض النتریك المركز  

  محلول بیرمنجنات البوتاسیوم  

  أستایل الكحول العادي  

  %22أوكسالات البوتاسیوم   

  محلول خلات الرصاص  

  محلول كرومات البوتاسیوم  

محلول ھیدروكسید الصودیوم   

20%  

  الادیتا  

  Precoateسلیكا جل  

  

  :الكواشف 3-3

  .حمض السیریك

 .دلیل الفینولفثالین

  .الفانلین من حمض الكبریتیك

  :الأجھزة 3-4

  الجھاز  الشركة  الدولة

  جھاز الإمتصاص الذري SHIML ZOO  الیابان

جھاز الكروماتوغرافیا   

  الغازیة

GARMEEN  Gc-FID 

  Furence 

  السكسولیت  
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جھاز مطیافیة الأشعة فوق   

  البنفسجیة

ENGLND  فرن حرق  

  

 :الأدوات 3-5

 .ةدوارق مخروطی

 .دوارق قیاسیـــــة

  .اتـــــــــأسكــــــ

  .ةـــیب شعریــأناب

  .اصــلم رصـــــق

 .ــــــــرةسطــــــم

 .اصاتـــــــــم

  .حاحةــــــــــس

  .اشـــــــــــرش

  .رقـق حـــبوات

  .ساسیزان حـم

  .ورق ترشیـــح

  :طرق تحضیر العینات  3-6

  :إستخلاص الزیت 3-6-1

جرام من العینة ووضعت في سامبل ووزن الدورق الدائري وسجلت القراءة  ثم وضع  2وزنت        

ووضع جھاز لیصل  درجة مئویة 80إلى  70ساعات في درجة حرارة  6في جھاز السكسولیت لمدة 

. وفتح الماء )M1(مل من البترولیم إیثر 150ي الدورق بین الدورق والمكثف ووضع ف

الزیت بواسطة البترولیم إیثر وبعد بضع ساعات  غسل كل السامبل وبعد إنتھاء الزمن خرج وأذیب 

ساعات  3درجة مئویة لمدة  105وضع في فرن  درجة حرارتھ الإیثرثم  السامبل لیفصل الزیت عن

  .ت النسبة المئویة لھلیتبخر المذیب ومن ثم وزن الزیت وحسب
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    :الامتصاص الذري  3-6-2

درجة مئویة لمدة  650جرام من الاوراق والبذور وحرقت في فرن درجة حرارتھ  2خذت أ       

مولاري ونقاط من  5مل من حمض الھیدروكلوریك ذوالتركیز  5ساعتین وبعد ذلك اضیفت إلیھا 

درجة مئویة حتي تبخر  80درجة حرارتھ  حمض النتریك المركز ثم سخن المحلول في حمام مائي

مل من حمض الھیدروكلوریك المركز المحضر مرة  5الحامضین وتكونت بلورات بیضاء ثم اضیفت 

درجة مئویة ثم رشح المحلول  80ى وبعد ذلك سخن المحلول حتي یدفأ في درجة حرارة اقل من أخر

  .مل ثم أكمل بالماء حتي العلامة  50وغسل الراسب بالماء المقطر ثم وضع الرشیح في دورق سعة 

  :قیاس الاحماض الدھنیة  3-6-3

مل  7ة اختبارمحكمة القفل وأضیفت الیھ جرام من مستخلص بترولیوم ایثر في أنبوب 1.5وزنت        

مل ھیدروكسید البوتاسوم ذو  7نول ثم مل من المیثا 50ثم اضیفت  %)1(الكبرتیك الكحولي من حمض 

 2اضیفت ’ثم  مل من الھكسین العادي 3اضیفت ’ساعة ثم  24ثم ترك المحلول لمدة )  N0.5(التركیز

وترك حتي إنفصل الحمض الدھني في نبوب بشدة لأوبعد ذلك تم رج ا مل من كلورید الصودیوم المشبع

  .نبوب ثم سحب بواسطة حقنة و وضع في الثلاجة أعلى الأ

  :قیاس السكریات المختزلة 3-6-4

ت ضیفمل ثم أُ 600ندي المطحونة في كاس سعة جرام من أوراق وبذور التمر الھ 20وزنت        

دقیقة  30لي المحلول لمدة یوم ثم غُجرام من كربونات الكالس 2مل من الماء و  300 - 200 لیھا حواليإ

مل ُ،أضیف الیھ ببطء قلیلا من محلول خلات  500سعة  لیبرد ومن ثم نقل الي دورق حجمي ثم ترك 

دقائق حتي راق وُأضیفت أوكسلات الرصاص لمعادلة  10ص المتعادلة ثم ترك المحلول لمدة الرصا

ُ أكمل الحجم الي العلامة بالماء ثم رشح المحلول ومن ثم حسبت النسبة المئویة للسكریات  الوسط ثم

  .المختزلة

  :السكریات الكلیة 3-6-5

جرام من  5مل واضیف الیھ  250سعة مل من المحلول الرائق في دورق مخروطي  50نُقلت        

دقائق لتحویل السكروز الي سكر  10مل من الماء ثم غلي المحلول برفق لمدة  50حمض الستریك و 

مل وعودل المحلول باستخدام ھیدروكسید  250مختزل ثم نقل المحلول الي دورق معیاري سعة 
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العلامة بالماء ومن ثم حسبت النسبة  الصودیوم  مع استعمال الفینولفثالین كدلیل وأُكمل الحجم الي

  .المئویة للسكریات الكلیة

- Lane J.H. and L Eynon, J.. Soc. Chem.. Ind, 42, 32 T (1923). 

- Ruch, J. A, chemical Methods for analysis of fruit and  vegetable 

products, canda Dept of Agricalture, publieation no 1154, p.9 (1963). 

  :قیاس نسبة الرطوبة 3-6-6

 105في فرن درجة حرارتھ  جرام من أوراق التمرھندي ثم وضعت  10وُزنت في بوتقة حرق        

 .nesse,1971)(.ثم وزنت العینة عدة مرات إلي  أن ثبت الوزن. ساعة  24درجة مئویة لمدة 

  :الرماد تقدیر نسبة 3-6-7

ثم بُردتا في  درجة مئویة  425تسخینھما علي درجة حرارة  بدقة التي سبق وُزنت بوتقتا حرق         

- 104(مجفف ثم وزنت العینة من أوراق وبذور التمرھندي التي جففت عند درجة حرارة تترواح مابین

موقد بنزن حتي اشتعل درجة مئویة في فرن تجفیف ،ثم سخنت محتویات البوتقة بحذر شدید علي )100

حرارة لا تتعدي  عند درجة Furanceوتقة ومحتویاتھا  الي ال الدھن واحترق تماما ومن ثم نقلت الب

صبح لون الرماد رمادي فاتح ثم سحبت  من الفرن بحذر شدید و نقلت الي درجة مئویة إلى أن أ 425

  .ھالمجفف لكي تبرد ثم وزنت بدقة ومن ثم حُسبت النسبة المئویة ل

  :الإستخلاص بالمذیبات 3-6-8

درجة حرارة الغرفة  وطحنت   جرام من اوراق وبذور التمر الھندي ثم جففت في 200وُزنت        

علي حسب  مل ثم غمرت بالمذیبات 1000حجم اصغر ثم وضعت في دورق مخروطي سعة  الى

محلول غمرت مرة اخرى ساعة ثم رشح وبعد تطایر ال 48القطبیة  اول محلول بترولیوم ایثر لمدة

  .ساعة وعند نفس الزمن بالنسبة ل ایثایل استیت والمیثانول 24بالكلورفورم لمدة 

     :كروماتوجرافیا الطبقة  الرقیقة 3-6-9

أُخذت كمیة مناسبة من المستخلصات وخففت بواسطة المذیبات التي غمرت بھا،أخذت نقاط منھا 

سم من  2ة من السلیكا جل  على خط مرسوم على بعد بواسطة أنبوب شعري رقیق ثم وضعت علي ورق

  .وأخرجت الورقة قبل وصول المذیب لنھایتھا،ثم غمرت داخل الطور المتحرك بدایتھا 
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جففت الورقة في درجة حرارة الغرفة ثم وضعت داخل جھاز مطیافیة الأشعة فوق البنفسجیة ذات 

بعد ذلك تم رشھا بكاشف . ختلفة للنقاطولوحظ ظھور ألوان م.نانومتر)365و254(الأطوال الموجیة

ثم حسب معامل . حمض السیریك ثم وضعت داخل فرن لفترة وجیزة حتى ظھور الألوان بوضوح

  .التأخیر للنقاط

  : یكتحضیر كاشف السیر3-6-9-1

  .مل من السیرك  0.5أضیفت إلیھ ’مل من حامض الكبریتیك المركز البارد و 25ذت خأ    

  :ینتقدیر البروت  3-6-10

 10مل جرام نتروجین ،ثم أخذ  ) 8-3(  لطت العینة في ورقة ثم وضعت في بوتقة تحتوي عليخُ       

نفس مل ،أخذت العینة في  250من العینة في دورق مخروطي سعة  0.01جرام من الخلیط ،ثم وزن 

لعینة ،ثم درجة مئویة،ثم رجت بطریقة دائریة لترطیب ا 105الوقت لقیاس الرطوبة في درجة حرارة 

جرام من  10ملجم من الادیتا و.1في بلانك  أخذ’وضعت العینة جانبا فترة من الزمن لكي تترسب،ثم 

ملجرام  20درجة وأضیفت  40ثانیة، ثم وضعت على زاویة  30جت لمدة برمنجینات البوتاسیوم ورُ

لرج  ،ثم وضعت دقیقة قبل ا15 من حمض الكبریتیك لنزول المواد العالقة، ثم ترك الحامض لمدة 

جرام من برادة الحدید عن طریق قمع ثم حرك  2.5نقطتین من أسیتایل الكحول العادي ،ثم أضیفت 

  .ة لیروق مل من الماء عن طریق القمع ثم وضع فتر 5الخلیط ،ثم أضیفت 

دقیقة برد الخلیط ببطء،ثم  45درجة مئویة ،وبعد مرور  5وبعد ذلك وضع الخلیط في درجة حرارة 

مل من حمض الكبریتیك ثم  25عن طریق القمع ،ثم وضعت catalyst mixtureجرام من  5وضعت 

رجت المكونات مع بعضھا ،ثم وضعت المكونات في انبوبة اختبار،ثم سخنت في درجة 

ح من النار كل فترة حتي درجة مئویة ثم أزی 240درجة مئویة،ثم رفعت درجة الحرارة الي 100حرارة

  .لا ینفجر

درجة مئویة ترك لمدة ساعة حتي تبخر المحلول عند درجة  240الخلیط الي درجة حرارة وبعد وصول 

درجة مئویة ،ترك الخلیط لمدة أربعة  380درجة مئویة ،ثم ضبطت درجة الحرارة علي  380حرارة 

 avortex mixtureمل من الماء و 50ساعات ثم نزل الخلیط من اللھب ،ثم اضیف الي الخلیط 

بساق زجاجیة ،وبعد ذلك برد الخلیط ثم أكمل الحجم في دورق  أزیلت الرواسب’و وخلطوا مع بعض

 Bremner and Muluane, 1982 Bursh)(.مل الي العلامة  250سعة 
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  الفصل الرابع

  النتائج ومناقشتھا

  :الزیت في أوراق ولب التمر الھندي یتوضح نسب)1(جدول رقم 

  نسبة الزیت  العینة

  %8.51  أوراق التمر الھندي

  %1.15  لب التمر الھندي

 100*وزن العینة بالجرام/وزن الزیت=تمر الھنديسبة الزیت في الاوراق ولب الن

% 1.15=ونسبة الزیت في لب التمر الھندي% 8.51=اذن وجد ان نسبة الزیت في أوراق التمر الھندي

.  

  :وضح نسب مستخلصات أوراق ولب التمر الھنديی)2(جدول رقم 

  %لمستخلصالنسبة المئویة ل  )g(وزن المستخلصات   المذیب

  1.10715  2.2143  )أوراق(بترولیوم ایثر

  1.47135  2.9427  )أوراق(كلورفورم 

  1.39885  2.7977  )أوراق(ایثایل أستیت 

  2.7291  5.4582  )أوراق(میثانول 

  0.1947  0.3894  )لب(بترولیوم ایثر 

  0.26255  0.5251  )لب(كلورفورم 

  0.3835  0.767  )لب(ایثایل أستیت 

  8.14  16.28  )لب(میثانول
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      :یوضح الاحماض الدھنیة ونسبھا ) 3(جدول رقم    

 

 

 

 

 

 

 

  

  

  
  

  
  

  

  

  

  

  

  

  

Area % Cmpd Name Peak# 

1.1031 Lauric acid M.E 1 

1.3550 Myristic acid 

M.E 

2 

0.2432 Pentadecenoic 

acid 

3 

14.2647 Palmatic acid 

M.E 

4 

1.4382 Heptadecanoic 

acid 

5 

69.0679 Oleic acid M.E 6 

6.3620 Arachidic acid 

M.E 

7 

2.0105 Cis-11,14-

Eicosadie 

8 

1.4847 Cis-

4,7,10,13,16,19- 

9 

2.6705 Lignoceric acid 

M.E 

10 

100.0000  Total 
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وضح نسب السكریات المختزلة  والسكریات الكلیة والرطوبة والرماد  ی) 4(جدول رقم 

  :والبروتین في أوراق ولب التمر الھندي
  

وزن *حجم التنقیط/100*التخفیف*مجم للسكریات المختزلة =النسبة المئویة للسكریات المختزلة

  100*العینة

  % 0.068= تزلة في الاوراقاذن وجد ان نسبة السكریات المخ

  %0.150= وفي اللب

  :النسبة المئویة للسكریات الكلیة كسكریات مختزلة

وزن *حجم التنقیط/100*التخفیف*مجم للسكریات المختزلة=النسبة المئویة للسكریات المختزلة: أولاً

  100*العینة 

النسبة المئویة المحسوبة - مختزلةالنسبة المئویة للسكریات الكلیة ال=(النسبة المئویة للسكروز: ثانیاً

  0.95)*للسكریات المختزلة

  ).النسبة المئویة للسكروز–النسبة المئویة للسكریات المختزلة =(النسبة المئویة للسكریات الكلیة :ثالثا

  %0.084=النسبة المئویة للسكریات الكلیة للأوراق:اذن وجد أن 

  %0.410=وبالنسبة للب         

 وزن المادة الجافة - 100=لرطوبةالنسبة المئویة ل

  . %5.05=اذن وجد ان النسبة المئویة للرطوبة في الأوراق

  %.12.12=وفي اللب    

 الرماد غیر الذائب–الرماد الكلي =النسبة المئویة للرمادالذائب

  %14.49=اذن وجد ان النسبة المئویة للرماد في الأوراق

Protein% Reduce 

sugar% 

Total 

sugar%  

Moisture% % Ash  Sample  

  لب  2.56  12.12  0.410  0.150  17.50

  أوراق  14.49  5.05  0.084  0.068  18.38
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  %.2.56=وفي اللب    

الكبریتیك الحمض )*حجم البلانك- المستھلكحجم الحامض =(النسبة المئویة للبروتین

وزن المادة /100*إلي نسبة الحجم المتبخر مھضوم للعینة النسبة بین الحجم ال)*14.01*(

 1000*الجافة

  %18.38=اذن وجد ان النسبة المئویة للبروتین في الأوراق

  %17.50=وفي اللب

یوضح حساب قیمة معامل التأخیر للنقاط المفصولة للمستخلصات بواسطة كاشف )  5(جدول رقم 

  :قالسیریك للأورا

نسب المذیبات   المذیب
المكونة للطور 

  المتحرك

  معامل التأخیر  لون النقاط  النقاط المفصولة

- مل میثانول 1  بترولیوم إیثر

  مل كلوروفورم9

  0.085  رمادي  النقطة الأولى

  0.553  بني  النقطة الثانیة

  0.745  أخضر  النقطة الثالثة

  0.915  بنفسجي  النقطة الرابعة

  0.263  بني  لىالنقطة الأو  

مل 8-مل إیثانول 2

  ھكسین عادي

  0.42  أخضر قاتم  النقطة الثانیة

  0.63  أحمر باھت  النقطة الثالثة

  0.711  رمادي  النقطة الرابعة

  0.84  أصفر  النقطة الخامسة

  0.947  وردي  النقطة السادسة

  0.5  أصفر  النقطة الأولى  

مل 5- مل إیثانول1

مل 3- كلوروفورم 

  ن عاديھكسی

  0.84  رمادي  النقطة الثانیة

  0.89  أصفر  النقطة الثالثة  
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النقاط   نسب المذیبات المكونة للطور المتحرك  المذیب

  المفصولة

معامل   لون النقاط

  التأخیر

  0.255  أصفر  النقطة الأولى  مل كلوروفورم9- مل میثانول1  

  0.638  رمادي  النقطة الثانیة  كلوروفورم

  0.957  أخضر  ة الثالثةالنقط

  0.421  أخضر  النقطة الأولى

أحمر   النقطة الثانیة  مل ھكسین عادي8- مل إیثانول2

  باھت

0.579  

  0.736  رمادي  النقطة الثالثة  

  0.843  أصفر  النقطة الرابعة

النقطة 

  الخامسة

  0.947  أحمر

مل 3- مل كلوروفورم5- مل إیثانول 1

  ھكسین عادي

  0.289  صفرأ  النقطة الأولى

  0.5  أخضر  النقطة الثانیة

  0.736  رمادي  النقطة الثالثة

  0.842    النقطة الرابعة

النقطة     

  الخامسة

  0.921  

 

نسب المذیبات   المذیب
المكونة للطور 

  المتحرك

  معامل التأخیر  لون النقاط  النقاط المفصولة

مل 8- مل إیثانول 2  

  ھكسین عادي

  0.158  أخضر  النقطة الأولى

  0.421  رمادي  النقطة الثانیة  

  0.5  أصفر  النقطة الثالثة  إیثایل أستیت

  0.553  بنفسجي  النقطة الرابعة  

  0.632  رمادي  النقطة الخامسة  
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  0.684  اصفر  النقطة السادسة  

  0.789  وردي  النقطة السابعة  

  0.868  اخضر باھت  النقطة الثامنة  

  0.973  بنفسجي  النقطة التاسعة  

- مل میثانول 1  

  مل كلوروفورم9

  0.0638  أصفر  النقطة الأولى

  0.979  أخضر  النقطة الثانیة  

        

مل 5- مل إیثانول 1  

مل 3-كلوروفرم

  ھكسین عادي

  0.0789  أصفر  النقطة الأولى

  0.842  رمادي  النقطة الثانیة  

  0.921  أخضر  النقطة الثالثة  

  

نسب المذیبات   المذیب

المكونة للطور 

  تحركالم

  معامل التأخیر  لون النقاط  النقاط المفصولة

- مل میثانول 1  میثانول

  مل كلوروفورم9

  0.468  أصفر  النقطة الأولى

  0.915  رمادي  النقطة الثانیة

- مل إیثانول2

  ھكسین8

  -  -  النقطة الأولى

مل 5- مل إیثانول 1

مل 3-كلوروفورم

  ھكسین عادي

  -  -  النقطة الأولى
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قاط المفصولة للمستخلصات بواسطة كاشف وضح حساب قیمة معمل التأخیرللنالجدول التالي ی

  :للب التمر الھنديالسیریك 

نسب المذیبات   المذیب

المكونة للطور 
  المتحرك

  معامل التأخیر  لون النقاط  النقاط المفصولة

- مل میثانول 1  بترولیوم إیثر

  مل كلوروفورم9

  0.978  رمادي  النقطة الأولى

مل 8- مل إیثانول 2  

  ھكسین عادي

  0.93  بني  النقطة الأولى

مل 5- مل إیثانول1  

مل 3-كلوروفورم

  ھكسین عادي

    النقطة الأولى

  أصفر مخضر

0.241  

  0.448  أصفر  النقطة الثانیة    

  0.517  رمادي  النقطة الثالثة    

  0.758  أصفر  النقطة الرابعة    

  0.827  بني  النقطة الخامسة    

- مل میثانول 1  كلوروفوورم

  ل كلوروفورمم9

  0.118  أصفر  النقطة الأولى

  0.617  رمادي  النقطة الثانیة  

  0.794  أخضر  النقطة الثالثة    

مل 8- مل إیثانول 2  

  ھكسین عادي

  0.0909  رمادي  النقطة الأولى

  0.591  أصفر  النقطة الثانیة  

  0.932  أخضر  النقطة الثالثة  

مل 5- مل إیثانول1  

مل 3-كلوروفورم

  ھكسین عادي

  0.206    نقطة الأولىال

  0.423    النقطة الثانیة    



30 
 

  0.758    النقطة الثالثة    

  0.862    النقطة الرابعة    

- مل میثانول 1  إیثایل أستیت

  مل كلوروفورم9

  0.147  رمادي  النقطة الأولى

  0.97  أخضر  النقطة الثانیة  

        

مل 8- مل إیثانول 2  

  ھكسین

  0.591  أصفر  النقطة الأولي

  0.931  أخضر  لثانیةالنقطة ا    

مل 5- مل إیثانول1  

مل 3-كلوروفورم

  ھكسین عادي

  0.275  -  النقطة الأولى

  0.413  -  النقطة الثانیة  

  0.517  -  النقطة الثالثة  

  0.758  -  النقطة الرابعة    

  0.896  -  النقطة الخامسة    

          

- مل میثانول 1  میثانول

  مل كلوروفورم9

-  -  -  

          

- مل إیثانول 2  

  ھكسین عادي8

  0.159  -  النقطة الأولى

          

مل 5- مل إیثانول 1  

مل 3-كلوروفورم

  ھكسین عادي

-  -  -  
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  : مناقشة النتائج   

 SAMINA(شجرة التمر الھندي من قبل العلماء  اسة أجریت لتقدیر العناصر في لب وأوراقفي در

KABIR & AMINA KABIR & SYED ABID ALI(النتائج كالأتي ة باكستان وكانتفي دول:  

  

  

 mg/Kg—التركیز ب  العنصر

Fe 1.89  
Zn  26.89  
Cu 16.25  

Mg 15.06  
  

  

  :وبمقارنة نتائج ھذه الدراسة مع نتائج الدراسة التي أجریناھا 

  
  

نجد ان ھذا الاختلاف یكون بسبب اختلاف البیئة التي ینمو فیھا كل نبات من حیث التربة والمیاة ،       
  .أو قد یكون الاختلاف في طریقة التحضیر أو قد یكون في نوعیة وجودة الأجھزة المستخدمة 

 (الھندي بأستخدام جھاز ة لتقدیر الاحماض الدھنیة في أوراق  شجرة التمرونفس العالم أجرى دراس
GC- MS  ( حامض دھني ، وكان للحامض الدھني  17فوجد أن ھنالكOLEATE  أكبر زمن أستبقاء

وھي تساوي  HEPTADECTRIENOTEللحامض الدھني  %REL.AGEوكان أكبر  ، 56.22وھو 
9.39 .  

  للأوراق PPmالتركیز ب  لللب PPm التركیزب العنصر

Fe 5.7917  879.3700  

Zn 0.0196  0.2119  
Cu 0.000  0.1125  

Mn 0.0352  0.2334  
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 (لھندي بأستخدام جھازشجرة التمر ا ا لتقدیر الأحماض الدھنیة في أوراقأما في الدراسة التي أجریناھ
GC-FID  ( وكان للحامض الدھني  ةض دھنیماحأ 10أن ھنالك ،LIGNOCERIC أستبقاء  أكبر زمن

،ویمكن الإستفادة  69.0679= وھي  OLEICللحامض الدھني  %AREA، وكان أكبر 50.004=وھو
  .من حمض الأولیك في كثیر من الصناعات مثل صناعة الصابون 

ي ذللك الى الأختلاف في نوعیة الجھاز المستخدم من حیث الدقة والكفاءة ، ویمكن إرجاع السبب ف
  .اخ وأیضا الي أختلاف البیئة التي عاش فیھا النبات من حیث التربة والمن

ستعمال ھذه میثانول لم یعطي نتائج واضحة ، بإمن خلال نتائج الكروماتوغرافیا نجد أن مستخلص ال
  .ثانول عن بقیة المذیبات یللاختلاف الكبیر في قطبیة المالأنظمة للطور المتحرك ، وذلك 

من خلال دراسة تراكیز العناصر بواسطة جھاز الإمتصاص الذري نجد أن الأوراق تحتوي على نسبة 
عالیة من الحدید لذلك یمكن أن تستخدم في علاج الكثیر من الأمراض من بینھا مرض فقر الدم 

  ) .الأنیمیا(

وجد أن تحتوي أوراق ولب التمر الھندي علي    Kjeldahlالبروتین بواسطة  من خلال دراسة تقدیر
نسبة بسیطة من البروتین ،یمكن إعطاءه كغذاء للأشخاص الذین یعانون من زیادة في البروتین بدلاً من 

  .الأغذیة التي تحتوي علي كمیة عالیة من البروتین 
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  الفصل الخامس

  التوصیات والمقترحات

  يمكن الإستفادة من أوراق التمر الهندي في علاج أمراض فقر الدم. 

  نوصي بإستخلاص حمض الأوليك الموجود بنسبة عالية في أوراق التمر الهندي وإستخدامه

 .في صناعة الصابون 

  توجد مستخلصات أوراق التمر الهندي مواد مضادة للبكتريا ،لذلك نقترح التعرف علي هذه

 . المواد 

  التعرف علي نوعية المركبات التي ظهرت في نتائج الكروماتوغرافيا نقترح. 

  نقترح إجراء أطوار متحركة أخري للتعرف علي مستخلصات الميثانول.  
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