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Abstract 
A broiler slaughterhouse was investigated for the presence of Salmonella 

spp. Two hundred and sixteen (216) samples were collected from broiler 

carcasses for identification of the isolate and bacterial viable count of 

Khartoum state, during June2012 to July 2012. The obtained results 

showed that the concerned bacteria were determined in different 

operation (six CCPs) and sites (leg, breast and back) respectively. There 

were at significance differences between these operations and site (P-

value  0.05). The mean total viable count of bacteria after chilling at leg, 

breast and back sites were  3.90±0.53, 4.35±1.06 and 3.10±0.12 log10 

CFU/cm
2
, in after evisceration at leg, breast and back were 3.42±0.51, 

4.33±0.52 and 3.27±0.16  log10CFU/cm
2
, respectively, with statically 

significant different (P < 0.05). Also there were statically significant 

different (P< 0.05) after bleeding and hands of worker. In addition the 

highest average prevalence was after chilling 94.4%, after evisceration 

91.7 %, after defeathering 86.1%. 
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 طروحة ملخص الا

، و كان العدد الكلي 2102إلى يوليو2102جريت الدراسة  في الفترة مابين يونيوا

بولاية  بحذالجمعت من ستة مراحل مختلفة اثناء وبعد مرحلة ، 202للعينات

ذبح ود البكتيرياالمعنية فيعمليات الوج النتائج المتحصل عليها أظهرت.الخرطوم

( نقاط التحكم الحرجة)هذه االمراحل بفروق ذات دلالة معنويةبين المختلفة

كانت النتيجة بعد مرحلتي التبريد ، على التوالي( الصدر والظهرالساق، )ومواقع

± 0501و 0512±.550في 15.0±1،،0 ونزع الاحشاء 

1502CFU/cm
2

(151.p<) ، ،0،52±15.0 و 5500± 15.2في

0523±1502log10CFU/cm
2

فروق وجدت  أيضا(.>p.151)، على التوالي    

وبالإضافة . العمالأيدي النزيف و بعد مرحلتي( >P.151) معنوية كبيرةبشكل ثابت

مرحلتي  نزع الاحشاء و نتف الريش على التوالي   بعدكان اعلى متوسط  إلى ذلك

،(،053- 1250(٪.  
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