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Abstract

          This study was carried out to compare the body weights of three different Nile fish 

species (Oreochromis niloticus, Labeo niloticus and Clarias sp) and the impact of direct 

sun drying on their chemical composition. 

           36 samples were collected (12 samples/ species) averages of total length, standard 

length (cm) and gross body weight (gm) were determined and the findings were as follows: 

36.5, 29.75 and 930 for Oreochromis niloticus, 49, 39.5 and 1210 for Labeo niloticus and 

49, 45 and 97 7.5 for Clarias sp. 

         It was noticed that clarias sp has the highest edible meat percentage 46.75% followed by

Labeo niloticus 38.82% and Oreochromis niloticus 33.39%, and there were significant 

differences (p< 0.05) among the three species. 

         Chemical analysis for the samples was done to determine (protein, fat, ash and moisture 

contents). 

         The results of protein contents examined were 62%, 61.5% and 61.5% for Oreochromis 

niloticus, Labeo niloticus and Clarias sp respectively. Fat contents were 7.41%, 8.27% and 

7.32% for Oreochromis niloticus, Labeo niloticus and Clarias sp respectively. Moisture 

contents were 6.7%, 7.5% and 7.5% for Oreochromis niloticus, Labeo niloticus and Clarias

sp respectively. Ash contents were 5.90%, 6.05% and 6.85% for Oreochromis niloticus, 

Labeo niloticus and Clarias sp respectively. 

        When comparing protein contents of the three fish species it was found that Labeo 

niloticus and Clarias sp have equal protein contents, but Oreochromis niloticus has a bit 

higher contents. Moreover it was found that Labeo niloticus and Clarias sp have equal 

Moisture contents also it was found that the three fish species have different fat contents 

with the highest level for Labeo niloticus followed by Oreochromis niloticus and the least 

level for Clarias sp. it was also found that there were significant differences (p< 0.05) 

among Ash contents of the three fish species. 

        It was noticed that there were convergent values of protein and fat contents of the three 

fish species. This denotes to the high nutritive value of these fishes. 
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الدراسة  ملخص

التحليل                 علي الطلق الهواء في العادية التجفيف طريقة باستخدام التجفيف وأثر الوزني التركيب لمقارنة الدراسة هذة هدفت

  : التجاريةهي        النيل اسماك انواعمن لثلثة الكيميائي

 ) البلطي  () Oreochromis niloticusاسماك الدبس,    (Labeo niloticusسمكة القرموط)    Clariasوسمكة

sp  .(

لذلك    جمعت بواقع   36وقد )  12عينة الكلي           ( والوزن بالسنتمترات المعياري الكليوالطول الطول تحديدمتوسطات وتم نوع لكل سمكة

 :   ( كالتي( سمكة لكل , 930و 29.75, 36.5بالجرامات التوالي     علي البلطي علي   1210و 39.5, 49لسمكة الدبس لسمكة

و  .  977.5و 45, 49التوالي التوالي     قرموطعلي لسمكة

بواقع           أعلي بنسبة المأكولة ألجزاء تمتلك القرموط أنسمكة الدبس%    46.75واتضح سمكة البلطي%   38.82وتليها واخيراسمكة

33.39)     (  ) المعنوية%.        مستوي عند والمجففة الطازجة المختلفة النواع بين معنوية فروق التحليل)   P<50.0ووجدت إجراء وتم

 :     (  , , البروتين    ( كالتي النتيجة وكانت والرطوبة الرماد الدهون البروتين نسبة متوسطات لتحديد , 62الكيميائي و%  61.5للبلطي%  للدبس

61.5 :   , الدهون%  , 7.41للقرموط و%   8.27للبلطي%  : 7.32للدبس  , الرماد%  , 5.90للقرموط %6.05للبلطي% 

و  : 6.85للدبس  , والرطوبة%  , 6.7للقرموط و%  7.1للبلطي%  . 7.1للدبس للقرموط% 

أيضا                  .   ووجد النسبة في البلطي ويختلفعنهما ذلك في يتساويان والقرموط الدبس أنسمكتي وجد للبروتين الكيميائي التحليل مقارنة وعند

الدبس                     يكون الدهونحيث كلمن في الثلثة النواع وتختلف البلطي ويختلفعنهما الرطوبة نسبة في يتساويان والقرموط الدبس أنسمكتي

         .           , الثلثة     النواع بين الرماد نسبة في إختلف هنالك كما القرموط نسبةهيسمكة أقلها و البلطي أسماك تليها ثم الغذائية القيمة ارتفاع في أول

. السماك                   للحومهذة الغذائية القيمة ارتفاع يوضح وهذا الثلثة النواع في والدهون البروتين نسبة في تقارب أنهنالك وتلحظ
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