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  الفصل الأول

  :المقدمة . 1

الهامة في التجارة العالمیة إضافة  الاستراتیجیةیعتبر البروتین الحیواني من السلع 
الأغذیة والزراعة  ذائیة أساسیه للإنسان هذا وتقدر منظمةغإلي أنه مادة 

إن إستهلاك الیومي للبروتین من اللحوم للفرد في أوربا الشمالیة بـ  م1993الدولیه
جرام علي التوالي بینما لا یتعدي متوسط الإستهلاك الیومي للفرد  38.3و  27.3

ي جرام وقد كان إجمالي إنتاج العالمي للحوم في نفس العام حوال 4.5في أفریقیا 
 9.8یون طن لحوم أبقار ، مل 53.1م منها 1992عن % 2ملیون طن بزیادة  185

ملیون  44.2و ملیون طن من الخنازیر  74.1ملیون طن من الأغنام والماعز ، 
وبما أن عدد سكان العالم قد تضاعف خلال نصف قرن من  طن من لحوم الدواجن

ن 2005لي سبعة بلیون نسمة بحلول عام إالزمان سیتوقع أن یصل  ٕ من % 95م وا
لدول النامیة لذلك فإن الغذاء خاصة البروتین الحیواني الزیادة السكانیة ستكون في ا

سیكون في أعلي قائمة هموم المهتمین بالإنتاج الحیواني وعلي وجه الخصوص في 
وفي السودان یشكل قطاع الثروة الحیوانیة ركیزه أساسیة للإقتصاد . دول العالم الثالث

ملیون  21.5اشیة منها ملیون رأساً من الم 60السوداني ویقدر تعدادها بما بفوق 
من الإبل توفر سنویاً  28ملیون ماعز و  15.6ملیون أغنام ،  21.3رأس أبقار، 

الف طن من اللحوم الحمراء تعادل قیمتها ما یفوق الـ  400للسوق المحلي ما یعادل 
كم الهائل من الماشیة یربي لملیون دولار أمریكي عدا الذبیح غیر المقنن، هذا ا 700

قلیدیة متوازنة إعتماداً علي المراعي لذلك فإنها ذات إنتاجیة متدنیة علي أسس ت
مقارنة بماشیة المناطق الباردة فأعشاب المراعي المداریة سریعة النمو عالیة الألیاف 
ومادة اللجنین تحتوي نسبة ضئیلة من البروتین مما یترتب علیه تدني معامل الهضم 

الثروة الحیوانیة علي المراعي الطبیعیة  دوالطاقة المتمثلة إضافة إلي أن أعتما
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بعضها لعدد من الكوارث نتیجة للتقلبات المناخیة والبیئیة المتعددة أهمها الجفاف 
والتصحر الذي تأثرت به البلاد منذ مطلع الثمانینات ، فإدارة المراعي والعلف تقدر 

لذلك فقد  طن من الأعلاف الجافة 7.000.000الفجوة الغذائیة للمراعي بحوالي 
كباقیا المحاصیل الزراعیة كان لزاماً الإستفادة من المصادر الأخري للأعلاف 

ومخلفات التصنیع الزراعي كحطب الذرة وسیقان القمح وقشرة الفول والمولاسوالبقاس 
  .الخ.... 

لقد أجریت العدید من التجارب في السودان علي تسمین الأبقار لكنها أستخدمت 
الحیوانات ولفترات محدودة جداً فإن الحدیث عن خواص الماشیة أعداد قلیلة من 

نتاج اللحوم قد لا یكون دقیقاً إضافةً لأنه قد یكون متأثراً  ٕ السودانیة في التسمین وا
  .بالظروف البیئیة والغذائیة الصعبة التي تتعرض لها هذه الحیوانات 

  :الأھداف 

   .لي الوزن ونسبة التصافيع معرفة أثر التغذیة بین البرسیم الجاف والقصب
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  الثانيالفصل . 2

  سلالة الأبقار السودانیة  1- 2

  :تصنف الأبقار السودانیة إلي ثلاثة مجموعات رئیسیة  1- 1- 2

  :زیبو شمال السودان قصیر القرون  1- 1- 2

  یضم أبقار البقارة والكنانة والبطانة 

  ) :western  baggara cattle: ( أبقار البقارة  1- 1- 1- 2

في كتابهما عن الأبقار المحلیة لشرق وجنوب أفریقیا  1960للقد ذكر میسون ومو 
) north sudan zebu(أن أبقار البقارة تصنف من أبقار الزیبو لشمال السودان 

كأبقار الكنانة والبطانة وغیرها وهي تمثل الجزء الأعظم من أبقار غرب السودان 
ائل البقارة حیث أشتق الإسم من كلمة بمنطقتي كردفان ودارفور، وتربي بواسطة قب

  .بقر

قدر أعداد أبقار البقارة بملیون رأس  1954وقد أوضح الكاتبان أن سالمر في عام 
وحالیاً یصعب أعطاء رقماً تقدیریاً لعددها ولكن أبقار غرب السودان بأنواعها 

 1994 -1994یات الثروة الحیوانیة لعامالمختلفة حسب تقدیرات إقتصاد
بإقلیم  5.790.000بأقلیم دارفور و  8.823.000راس منها ) 14.613.000(

من أبقار غرب السودان إناث للتربیة و % 54.0كردفان وفي مجملها یعتقد أن 
إناث في عمر عام إلي عامین هذا وتقدر النسبة المئویة  13.9ذكور و% 32.1

تباین لونها وقد یصعب أعطاء وصف دقیقاً لأبقار البقارة وذلك ل 8.5للنمو بـ 
كجم  350وأحجامها وقد ذكر میسون ومول أن متوسط أوزان الثیران سیتراوح بین 

بإختلاطها بأبقار الفولاني من ناحیه الغرب والأبقار النیلیة تأثرتوقد  كجم 600إلي 
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من الجنوب وعموماً فإن اللون الذي یغلب هو الأبیض والأحمر مع وجود العلامات 
أن أبقار بعض فروع ) م1975(قد أفاد ولسون وكلارك السوداء أحیاناً هذا و 

البقارةكالهبانیةوالتعایشة والبني هلبة هي من النوع الأبیض تلك التي یربیها الرزیقات 
هي من النوع الأحمر وقد أقر الكاتبان أن هناك اللون الأصفر والرمادي والبرتقالي 

أن أبقار ) 1960(ومول  وقد یحدث أن یكون للحیوان لونین أو أكثر ویوضح میسون
البقارة ذات اللون الأحمر العمیق یتواجد في المنطقة حوالي جبال النوبة أما الأبقار 
البیضاء فهي في الأطراف الغربیة ویقصد بذلك منطقة نیالا وزالنجي والجنینة وهي 

ومعظم أبقار البقارة لها قرون ویكبر حجمها في الذكور . تعرف الأن بأبقار النیالاوي
  .فهو مكتمل النمو كثیر التعرجات dewlapعنها في الإناث أما اللبب 

بالنسبة للذكور وهو یعرف محلیاً ) penis's sheath(والغطاء الخارجي التناسلي 
بالجراب ذات شكل مثلث كلما كبر حجمه یستدل به المنتجون كدلیل لقابلیة الحیوان 

في أبقار البقارة بأنه كبیر  )hump(السنام ) 1960(ون ومول ف میسویص. للتسمین
بأن هذه ) 1975(في الثیران وقد یكون ذا إنحناءة للجنب بینما یذكر ولسون وكلارك 

الأبقار قد تعرضت قدیماً للتهجین بأبقار عدیمة السنام لذلك فإن الكثیر منها ذا سنام 
  .صغیر وهذا الرأي الأرجح لبناء علي ما یشاهد الیوم

نتاج اللبن ) pack animals(غراض عدة كحمل الأثقال تستخدم أبقار البقارة لأ ٕ وا
إضافةً إلي أنها حالیاً أهم الحیوانات لإنتاج ) riding(الركوب و كان ضعیفاً جداً 

اللحوم وتمثل الجزء الأعظم من الماشیة التي تعرض في أسواق الماشیة الهامة 
  .بالسودان كنیالاوالضعین والفاشر والأبیض وكوستي والمویلح
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  :أبقار كنانة 2- 1- 1- 2

  سمیت هذه الأبقار بأسماء القبائل التي تستوطن الضفة الغربیة بالنیل الأزرق 
والنیل الأبیض وولایة الجزیرة واللون السائد لهذه السلالة هو رمادي )  منطقة الفونج( 

  .فاتح ما عداء الرأس والرقبة والأكتاف والأرجل 

من ) أشهر 6 – 3(أما العجول فتولد حمراء أو بیضاء ویتغیر لونها بالتدریج خلال 
  .العمر

سم والحیوان البالغ منها ) 35 – 31( طول القرون في هذه السلالة نادراً ما یتجاوز 
یمتلك سناماً كبیراً ولبباً بندولیاً وهذه السلالة من أكبر السلالات إنتاجاً للألبان في 

  .أفریقیا

  :أبقار البطانة   3- 1- 1- 2

توجد هذه السلالة في الأراضي شبه الجافة بین النیل الأزرق ونهر عطبرة توجد 
أیضاً شمال كردفان ودارفور عند القبائل التي ترعي الضان والإبل ولون هذه السلالة 
أحمر طوبي وتوجد ظلال سوداء في الفم والعیون والأكتاف ونجد أن السنام كبیر 

  .لي والقرون قصیرةواللبب بندو 

الجسم والصفات الإنتاجیة لأبقار البطانة مقارنةً بسلالة الكنانة لكنها تتحمل الظروف 
  .القاسیة وكذلك لأنها تتواجد في بیئات شبه جافة

  :أبقار جنوب السودان 2- 1- 2
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هذا یضم الأبقار النیلیه التي یرعاها دینكا العلیاب، الالوان المعتادة لأبقار جنوب 
ة ونجد أن القرون أكبر قاممع بقع غلي الرمادي الفاتح إان هو اللون الرمادي السود

  .سم 150في أبقار دینكا العلیاب مقارنة مع أبقار النویر وأحیاناً یبلغ طولها 

  

  :أبقار جبال النوبة   3- 1- 2

أبقار جبال النوبة كنوع من أبقار الزیبو، ویتواجد هذا  1960صنف ماسون ماول 
جبال النوبة جنوب كردفان ونجد أن جمیع الألوان مفضلة وهذه الأبقار النوع في 

لدیها قرون قصیرة ورؤوس كبیرة تتباین القرون القصیرة كونها جانبیة مستقیمة وكذلك 
  .نجد السنام متباین الأحجام

  :التسمین   2- 2

یعتبر تسمین الماشیة من أحد الموضوعات الهامة لحل مشاكل إنتاج اللحم في أي 
بلد من البلاد والهدف من التسمین هو زیادة كمیة اللحم وتحسین صفات اللحم 

  .والدهن في جسم الحیوان

  ینمویجري التسمین للعجول بعد الإنتهاء فترة الرعي علي الحشائش حیث أن التس

  .%50النهائي یسمح بزیادة جسم العجول بمقدار 

ویضاعف وزن اللحم والدهن، یزید من الطاقة الكلیه المستمدة من اللحم والدهن 
  .شهور 3 – 2.5بمقدار ثلاث مرات، ویمكن تسمین الأبقار الكبیرة خلال 

عادل سید ( اللحم بدرجة عالیة صفاتوتحسن % 40وزیادة نسبة التشافي بمقدار 
  . )م2012أحمد 

  :محاسن التسمین 1- 2- 2
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o  یحتاج إلي عمالة قلیلة  
o  الزبائح المنتجة عالیة الجودة متساویة في صفاتها  
o  اللحوم المنتجة جیدة الطراوة والعصیریة واللون  
o یزید من كمیة اللحوم المنتجه.  
o یزید من وزن الزبیح  

بح ول علي حیوانات صالحة للتسوق والذویترتب علي تربیة وتسمین العجول الحص
نتاج اللحوم الحمراء ٕ   :وتحقق العدید من المزایا وتشمل  وا

تیاجاته من الأحماض الأمینیة الأساسیة التي توجد في مد الإنسان بمعظم إح
  .بروتینیات اللحم عالیة القیمة الغذائیة

، ذو أهمیة في عملیة التناسل ونشاط الكبد نتیجة إحتوائها علي مقاومة الأنیمیا
  )م2011عدي (.المركبات الهامة لذلك وهي الأنوسیتول

  اس اء اللحوم علي عنصري الحدید والنحبناء كریات الدم الحمراء لإحتو 

. تجنب تعرض المواطنین للإصابة بالأمراض نتیجة تناول اللحوم المستوردة
نتیجة  بالأمراض الوافدة الإصابةمنوالحفاظ علي الحیوانات المزرعیة المختلفة 

 .المزرعیة من الخارجمن الحیوانات عجول حیة وغیرها  استیراد

 .یق الأمن الغذائيتحق

عادل سید (.سد الفجوة الغذائیة من البروتین الحیواني وخاصة اللحوم الحمراء
 .)2012أحمد 

  :الصفات الشكلیة التي تدل علي قابلیة العجول للتسمین 2- 2- 2
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یجب علي القائمین عند شراء العجول مراعاة توافر الصفات الشكلیة التي تدل علي 
  :لاحیتها للتسمین والتي تتلخص في الآتيص

 اط وتظهر علیها علامات الصحةتظهر علي العجول الحیویة والنش:  
 الأعین براقة  .1
 .عین ذات لون ورديالغشاء المخاطي للأ .2
 المخطم مندي .3
 الشعر لامع  .4
القوائم عمودیة الوضع علي سطح الأرض والأظلاف خالیة من كل تشقق أو  .5

 تعفن
 إنتصاب الإذنین .6
  إستقامة الظهر  
 الأرجل قصیرة ومستقیمة والمسافة بینها واسعة  
  الجسم طویل وعمیق  
  الارباع الخلفیة واسعة  
 جلد الحیوان ناعم وخالي من الطفیلیات الخارجیة بالقمل والقراد والبراغیث  
 الرأس كبیر ومربع  
 2012عادل سید أحمد، (  العظام واسعة من الخلف( 

  :دد نجاح التسمین أھم العوامل التي تح 3- 2- 2

 مستوي وكفایة العلیقة .1
 ذیة ورعایة الحیوانات أثناء التسمین عدد مرات التغ .2
 عمر الحیوان  .3
 مدة التسمین  .4
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 عدد الحیوانات في مجموعة التسمین .5

 

  :تغذیة العجول خلال فترة التسمین 4- 2- 2

الیومیه لابد أن تتناسب معدلات التغذیة مع عمر الحیوان ووزنه وأیضاً معدل الزیادة 
  .من وزن الجسم

،  6.3ولابد أن یقدم لحیوانات التسمین علیقة یومیه تحتوي علي  وحدة معادل نسبیاً
( .ویوجد معدلات تغذیة عالمیة متفق علیها لحیوانات التسمین في أعمارها المختلفة

  ).2005محمد خیري، 

  :عدد مرات التغذیة والرعایة بالحیوان أثناء التسمین 5- 2- 2

راسة ان تقدیم علیقة التسمین علي مرتین خلال الیوم أعطي نفس النتائج إذ ثبت بالد
الإهتمام بأسلوب الحیوان وتنظیم تقدیم قدمت العلیقة علي ثلاث مرات ومن الأهمیة 

العلیقة ونظافتها وتوفیر میاة الشرب النظیفة وكذلك نظافة وتطهیر الحظیرة وتهویتها 
  )2005محمد خیري، (.وتوفیر الإضاءة بها

  :عمر الحیوانات المعدة للتسمین 6- 2- 2

لأن  ;الزیادة الیومیة في وزن الجسم  ارتفعتكلما كانت الحیوانات صغیرة السن كلما 
  :انات تتغیر بدرجة اكبر ویفسر هذاهذه الحیو 

 ً إن الحیوانات صغیرة السن تأكل كمیة كبیرة من العلیقة لزیادة وزن الجسم  :أولا
نة بالحیوانات الكبیرة في السن ویستهلك الحیوان الصغیر في السن وحده واحدة بالمقار 

كمیة من الغذاء للمحافظة علي حیاته ویبقي جزء كبیر من المكونات الغذائیة لزیادة 
  .وزن الجسم



- 10 - 
 

 ً ت والعظام إن الأجزاء التي تنمو في جسم الحیوانات الصغیرة مثل العضلا :ثانیا
  .قل بالمقارنة بالحیوانات التامة النموهن بكمیة أتحتوي علي مواد جافة ود

في مجالات الانتاج یتوقف عمر الحیوانات المعده لتسمین علي الظروف المحلیه 
ت ونوعها وصفاتها ومدي كفایه العلائق في هذه المنطقه االتي تربي فیها الحیوان

وعموما یحسن ان تكون الحیوانات التي تدخل برنامج التسمین في عمر واحد ولا 
محمد . (ینصح بضم الحیوانات الكبیره السن الي الحیوانات الصغیره السن

  ).2005خیري،

  :سمین مده الت 7- 2- 2

علي اقصي طاقه تسمین من الحیوان مع  لابدان تهدف مده التسمین الي الحصول
التسمین الي مدة تؤدي زیاده ، قتصادیه لزیاده وحده وزن الجسمتقدیم علیقه إ

الحیوان كمیه كبیره من الغذاء ونحصل علي لحوم یكثر فیها  الحصول الي استهلاك
و جرامات من اللحم في بدایه فتره التسمین في هذا ویودي الي زیاده الكیل ، الدهن

ا وهذه الزیاده بسبب تكوین العضلات عالعشره شهور الاولي یزداد وزن العجول سری
 دأین یبوفي نهایه مده التسموالدهن ثم یحدث بعد ذلك استقرار لزیاده في وزن الجسم 

اطول من المدهالمناسبه فان ،اذا استمرت مده التسمین الانخفاض في لهذه الزیاده
وهذا الاختلاف في الزیادة في الوزن سببه انه في الزیادة في وزن الجسم تقف تماماً 

یؤدي هذا یات من الماء في الألیاف العضلیة بدایة التسمین یترسب الدهن وبعض كم
یخرج یترسب الدهن ویقل ترسیب البروتین، إلى زیادة في الوزن، ومع كبر الحیوان 

الماء من العضلات مع زیادة ترسیب الدهن ولذلك تزداد نسبة الدهن مما یدفع من 
  .الطاقة الحراریة للحوم
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تختلف المدة اللازمة للاستمرار التسمین نتیجة لتوفر وعدم توفر العلیقة وعمر 
وان والعوامل الطبیعیة والاقتصادیة للمزرعة واثبتت كثیر من أبحاث الماشیة الحی

  .یوم 120سنة هي  2وللعجول من عمر یوم  90- 60للتسمین هي 

المبدأ الاساسي لتسمین الماشیة هو تأمین الزیادة في الوزن الحي والقوة الوراثیة بوقت 
اقتصادیة مع الحصول على و . سریع عن طریق الاستفادة من العلف بمستویات عالیة

  .كمیات صحیحة وفي إطار زمن قیاسي إعطاءاداء افضل یجب 

حسب  ولأنه. اعداد الحصص الغذائیة وتغذیة الحیوانات له دور مهم في انتاج اللحم
المبدأ الاساسي في عملیة التسمین هو الزیادة الیومیة في الوزن الحي مع ما یستهلكه 

محمد (.تبین مدى نجاح عملیة التسمین الحیوان من علف وتلك الزیادة
  ).2005خیري،

  :أھمیة اللحوم الحمراء 3- 2

تعتبر اللحوم الحمراء من أفضل أنواع المنتجات الحیوانیة حیث یصل هضم البروتین 
ة وحیاة حصلوهي تمتاز باحتوائها على العناصر الاساسیة اللازمة % 97بها إلى 

یوسف .( لتجدید وبناء انسجة الجسم الانسان من احماض امینیة اساسیة لازمة
1996.(  

كما تحتوى العناصر المعدنیة الهامة لبناء الهیكل العظمي ودم الانسان مثل  
 520إلي ما یقرب من  2006وصل الإستهلاك في عام  الكالسیوم والفسفور والحدید

ومن اسس  (FAO (2007) (1991) shorthose and harrid. (ملیون طن 
بیحة هي حسن اختیار الحیوانات لى كمیات لحم احمر جیدة من الذل عنجاح الحصو 
ائها وتسمینها من حیث العمر والوزن الذي یفضل ان یكون عند عمر مالتي سیتم إن

كجم للعجول  250-200كجم للحملانوعمر عام ووزن  25-20شهور ووزن  4
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حظ على على أن یلا. والجاموس وصغار الابل بيالبقري البلدي والخلیط والاجن
البدني الجید والخالي من التشوهات ویفضل ان یكون من نفس  التركیبالحیوان 

عبدالعاطي، ( .ة لهیر الرعایة الجیدة والعمالة المهر البیئة المحیطة هذا وبجانب توف
2014.(  

  :اعداد الحیوان للذبیح 1- 3- 2

اللحوم هو مفهوم یبدأ بالحیوان الحي وینتهي بالذبیحه ولكى  لإنتاجالمفهوم الحدیث 
تتم عملیة الذبح بطریقة صحیحة دون حدوث اضرار یجب أن یتم نقل الحیوانات في 

اراحتها لفترة كافیة قبل الذبح حیث أن الاجهاد  یتم مجزر بوسائل نقل مریحة علىال
  .ذبیحة فیما بعدمي للر یتسبب في انخفاض وزن الحیوان بجانب حدوث تیبس 

ساعة حتى نقلل بقدر  18 – 16كما یجب ان یتم تصویم الحیوان قبل الذبح بمدة 
للمحافظة على اللحوم من الامكان من محتویات الكرش والقناة الهضمیة كمحاولة 

  ).2014عبدالعاطي، ( .التلوث

  :أقسام اللحم في جسم الحیوان وصفات الذبیحة  2- 3- 2

 :الحیوان تقییم اللحم في جسم  .1

  :ینقسم اللحم في جسم الحیوان إلي ثلاثة أقسام ممیزه هي 

وهذه تشمل الأنسجة العضلیة والأوعیة الدمویة والأعصاب : العضلات .1
 ) 2015محمد رضا عانوس ( والدهن  ربطة والأوتاروالأ

صلاح ( وهي تشمل الكبد والكلیتین والطوحال والبنكریاس :  الغدد اللحمیة .2
 ) 2015سید رشوان 
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ویمتاز كل قسم  والأمعاءالأعضاء المتحركة تشمل القلب والرئتین واللسان  .3
من الأقسام الثلاثة بقیمة غذائیة تختلف كل منها علي الآخر بالنسبة جسم 

 ) .2015محمد رضا ( الإنسان منها في التغذیة كما أوضح 

  :صفات الذبیحة  3- 3- 2

علي الحیوان بعد الذبح وتصفیة الدم وسلخ الجلد وقطع الرأس یطلق إسم ذبیحة 
زالة  ٕ ن وعمره الداخلیة وتتفاوت أحجام الذبائح تبعاً لنوع الحیوا الأحشاءوالأطراف وا

اج الحیواني للحوم من حیث التربیة تیة لعملیات الإنئصر النتیجة النهاوجنسه ، وتنح
تفعة منها نمیع الأطراف الموالتسمین في الحصول علي ذبیحة ممتازة ترضى ج

تاج اللحم والتعرف علي خصائص نولذلك یجب علي المربي بذل الجهد في العنایة بإ
  ) 2015محمد رضا ( اللحم من كافة الوجوه 

  :العوامل التي تؤثر علي إنتاج اللحم من الماشیة 4- 3- 2

وزن الجسم ونسبة التشافي لكل من اللحم والدهن والأعضاء ونواتج الذبح  .1
 .الأخري التي نحصل علیها عند ذبح الحیوانات

تكوین الذبیحة من حیث إحتوائها علي العضلات والدهن والعظام  .2
 .والأنسجةالرابطة والقضاریف

أثبتت الدراسات أن النمط الجیني للحیوان یؤثر علي نوعیة وتركیبة :  السلالة .3
فرقاً مهماً في  الذبیحة وبالتالي تؤثر علي نكهة اللحم ولیونته لهذا قد تلاحظ

 .لیونة ونكهة اللحوم من سلالة لأخري داخل البلد الواحد عبر العالم
عموماً فإن لحوم الذكور تحتوي علي نسبة أقل من الدهون مقارنة :  الجنس .4

 .مع الإناث ولدیهم إمكانیة الإحتفاظ بالماء
 .یراً كلما كانت جودة اللحوم أكثركلما كان سن الحیوان صغ:  سن الحیوان .5



- 14 - 
 

لا شك أن نظام التغذیة یعد المؤثر الرئیسي في جودة اللحوم :  التغذیة .6
الحمراء عموماً فإن الحیوانات التي تتغذي علي المراعي فقط تحتوي علي 
نسبة من الأحماض الدهنیة أقل من نظیراتها التي تتغذي علي الأعلاف 

 .المركزة والمركبة

ن والمنتجات الأخرى هووزن الدعلاوة علي التقدیرات المعلقة مثل وزن الجسم 
  )2015صلاح سید، ( .فإن مستوي إنتاج اللحم یعبر عنه بتصافي الذبیح

  : نسبة التصافي

وزن قبل البر عنه بأنه وزن الذبیحة والدهن منسوباً إلي ماشیة یعوتصافي الذبح لل
ویعبر عن التصافي بصورة نسبة ساعة  24الذبح بعد تصویم الحیوان لمدة 

  .مئویة

وبجانب الذبیحة والدهن الداخلي فإنه مع ذبح الحیوان نحصل علي منتجات  
ثانویة وأكثرها قیمة القلب والرئتین والكبد والكلیتین والرأس والارجل والجلد وكذلك 

  .المعدة والأمعاء

یتوقف مستوي إنتاج اللحم أیضاً علي صفة لحم العجول وقیمتها الغذائیة وعلي 
ودرجة التسمین والنوع والجنس للحیوانات المعدة للذبح العمر ودرجة الامتلاء 

في اللحم والتركیب الكیمیائي وتؤثر هذه العوامل علي العلاقة الكمیة للأنسجة 
  ).2015محمد رضا ، ( .لها

ولذلك من أسس التقییم للحم كمنتج غذائي لابد من توفر بیانات عن الصفات 
ات في هذا المجال عن اللحوم أكثر الكیمیائیة وفي الدراس والشكلیةالتشریحیة 

ودراسة القطاع العرضي للعضلة وما یحیط بها من أنسجة وعظام وتبعاً  الأجزاء
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لذلك ما هي درجة إستغلال العضلات عن الأنسجة الأخرى ؟ حیث أن اللحوم 
  :تقسم إلي 

 . ي الهیكل العضلي مع العظامإ) الذبیحة ( لحوم علي العظام  -
لحم مشفى من العظام ویري ترسیب الدهن ) العظمخالي من ( لحم مشفى  -

لأوردة والأغشیة الرقیقة داخل العضلات میكروسكوبیاً والأنسجة الرابطة ا
 .والعقد اللیمفاویة والأوتار

في من العظام دائماً یبقي به بعض كمیات من الدهن وفي حالة اللحم المش
  .ة التي توجد بین الحزم العضلیة أو بین ألیاف عضلیة معین

تعتبر العضلات الجزء الرئیسي في تكوین اللحم وتشغل أكبر وزن نوعي من 
الذبیحة ویتكون النسیج العضلي من ألیاف عضلیة مسطحة عرضیة ملتحمة 
في صورة حزم عضلیة التي تكون عضلات معینة ویحتوي النسیج العضلي 

یلاستین( ذو قیمة غذائیة لیفي في داخله بروتین  ٕ   ).كولاجین وا
من جملة %  21- 20تحتوي النوعیة الردیئة من اللحم علي كولاجین بنسبة 

لي النصف أي إالأزوت، أما النوعیة الأحسن تحتوي علي كمیة منه تصل 
  )2015صلاح سید، ( .%)10-  9(
  :العوامل المؤثرة علي صفات الذبیحة 5- 3- 2

ذا بالطبع هنالك العدید من العوامل التي تؤثر علي صفات اللحوم المنتجه وه
  :یحدد قابلیة المستهلك علي اللحوم ومن هذه العوامل 

 :عمر الحیوان   . أ

بصفة عامة تكون نسبة التشافي في الحیوانات الصغیرة أقل من الحیوانات 
الكبیرة في العمر وذلك یرجع إلي نسبة الجهاز الهیكلي أكبر من نسبة 

  ) 2015محمد خیري، ( .العضلات والدهن في الحیوانات الصغیرة
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  :الجنس. ب

یتأثر سمك العظام بالجنس ، فالذكور تكون عظامها أسمك من الإناث وفي  
  .فتكون عظامها أرفع وأدق من تلك الغیر مخصیة هحالة الحیوانات المخصی

  :درجة التسمین. ج

فمن المعلوم أن المستوي الغذائي المتبع یعمل علي تشجیع نمو العضلات 
  .ن وهذا بدوره یزید من نسبة التشافي للحیوانوتكون الده

إن الحیوانات التي مستواها الغذائي منخفض فإن عظامها تكون طویلة 
  ) 1996یوسف محمد، ( .وعریضة وینخفض تبعاً لذلك نسبة التشافي بها

  :تقییم جودة اللحوم  6- 3- 2

الأوربیة  المنطقةیوجد العدید من التعاریف للجودة بصفة عامه وأهمها تعریف 
نتج معین وقد لمراقبة الجودة والذي ینص علي أن الجودة عبارة عن صفات م

حیث عرفها شیفر بأنها مجموعة اً لرغبة المستهلك عدلت هذه الصفات تبع
من من العوامل مثل البروتینات والدهون والماء واللون والطراوه وغیرها 

   )1958شفیق البابا(العوامل الأخر

  :ل الجودة إلي أربعة عوامل هي یمكن تقسیم عوام

 العوامل الحسیة  .1
 العوامل التغذویة .2
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 العوامل الصحیة .3
 . العوامل التصنیعیة .4

یمكن تقسیم كل من العوامل المذكورة أعلاه إلي مجموعة من العناصر كما 
وهذه العوامل یمكن تحدیدها وقیاسها بالطرق ) 1(موضح في الجدول 

داخل في بعض العوامل من عنصر مت جهزة وقد تجد أكثرالبیولوجیة بالأ
فعلي سبیل المثال عنصر درجة الأس الهیدروجیني یقع تحت العوامل 

والحسیة والتصنیعیة ومن المعروف درجة الأس الهیدروجیني النهائیة الصحیة 
لها تأثیر علي بعض خصائص أو صفات اللحوم ومن ثم علي جودتها سواء 

ناحیة قوة الحفظ المائي للبروتین أو اللون كان التأثیر من ناحیة القوام أو من 
عند وقوع الحیوان أو من ناحیة مقاومة اللحم للفساد المیكروبي ولتوضیح ذلك 

تحت ظروف غیر مساعدة فإنه یستهلك جمیع النشاء الحیواني الموجود في 
وینتج عن  6.8جسمه بل فإن الأس الهیدروجیني بعد الذبح ینخفض عن 

  :التالیة ذلك لحم بالمواصفات 

 لون أحمر داكن  .1
 خشن الملمس .2
 درجة الأس الهیدروجیني عالیة  .3
 قوة الحفظ المائي عالیة .4

 العوامل المؤثرة علي جودة اللحوم وعناصرها) 1(الجدول رقم 

  العوامل التصنیعیة  العوامل الصحیة  العوامل التغذویة  العوامل الحسیه
 المیكروبات المسببه  البروتینات   اللون 

  للأمراض
  التركیب 

  القوام  المیكروبات المسببه للفساد  الاحماض الأمینیة  الشكل 
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  التماسك  مدة التخزین   الاحماض الدهنیة  المرمریة
  اللزوجة phقیمة الـ   الأملاح  الرائحة 
  اللون   النشاط المائي  الهضم   الطعم 
  قوة الحفظ المائي  المضافات   القیمة البیولوجیة  النكهة 

  الرطوبة  المتبقیات    كمیة الدهن
  حالة البروتین  التلوث بالمعادن الثقیلة    الطرواة
  النسیج الضام      القوام 

 phالـ       العصارة 

       phالـ 
  

  :صفات جودة الذبیحة7- 3- 2

  :أهم صفات الذبیحة إلي 

 مكونات الذبیحة  .1
 .القطیعات المختلفة من الذبیحة   . أ

 . نسبة مكونات الذبیحة  . ب
 :خواص اللحم  .2
 اللون   . أ

 القدرة علي الإحتفاظ بالماء   . ب
 .المرمریه  . ت
 .الإستساغة  . ث

  مكونات الذبیحة : أولاً 

 :القطیعات المختلفة للذبیحة  .1
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دل ذلك " قطیعات الدرجة الأولي مرتفعة" القطیع الممتازة كلما كانت نسبة 
  . علي جودة صفات الذبیحة

 :نسبة مكونات الذبیحة  .2

للعظم كبیرة كلما زادت جودة / للدهن ونسبة اللحم / كلما كانت نسبة اللحم  
الذبیحة وكلما كانت نسبة الدهن قلیلة كلما دل ذلك علي صفات جودة 

  ) 1996یوسف محمد، (  .الذبیحة

وتختلف نسبة % 20ویجب أن لا تزید نسبة الدهن في الذبیحة عموماً عن 
  :مكونات الذبیحة حسب 

 .الوراثي للحیوان التركیب  .1
 .عمر الحیوان .2
 .مستوي التغذیة .3
 جنس الحیوان  .4

  .الإناث لها القدرة علي تكوین الدهن أكبر من الذكور المخصیة

  :خواص اللحم : ثانیاً 

 : اللون .1

اللون وتماسك اللحم له تأثیر علي صفات جودة اللحوم ویفضل المستهلك  
  :ویختلف اللون حسب . اللحوم ذات اللون الفاتح

 : العمر  . أ

  یكون اللحم فاتح في الحیوانات الصغیرة عن الكبیرة 
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 : النوع  . ب

  .اللون فاتح في الخنزیر عن الماشیة وداكن في الجمال 

  

 : الجنس  . ج

  الإناث أفتح من الذكور

  : التغذیة. د

كلما زادت مواد العلف الأخضر كلما كانت لون اللحم غامق لوجود مادة 
  ) 1992القبانيصبري ( .الكاروتین في العلف

 :القدرة علي الإحتفاظ بالماء  .2

  كلما زاد قدرة البروتین علي الإحتفاظ بالماء زادت جودة اللحم 

 : المرمریة .3

وهي عبارة عن درجة تعرق اللحم بالدهن أو الدهون الموجودة داخل 
دهن العضلات واللحم ذو الصفات الممتازة یحتوي علي كمیة معتدلة من 

بإنتظام في شكل خیوط رفیعة داخل العضلة ولذلك التعریق ویكون موزع 
  .یكتسب اللحم عند الطهي عصیریة وطعم جید

 :ةالإستساغ .4

  :وهي تنقسم إلي 

 :والرخاوه  الطرواه .1
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  .كلما كان اللحم طري عند المضغ كلما كان اللحم جید وهي تتأثر بالمرمریة 

  .نسبة الأنسجة الضامه –الألیاف  –سمك الحزم العضلیة 

 :العصیریة  .2

كلما كان اللحم عصیري كلما دل ذلك علي جودة اللحم وتظهر العصیریة 
  .للحم عند مضغ اللحوم

 :الطعم والنكهة  .3

  ة الذكر یتأثر الطعم بالعوامل السابق
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  الفصل الثالث
  طرق ومواد البحث

Materials and Methods 
كوكو قسم تم أخذ هذه البیانات من مركز بحوث الإنتاج الحیواني بحلة 

التسمین لمعرفة أثر استخدام القصب والبرسیم الجاف علي نسبة التصافي 
  .م 2018أغسطس  –ل فترة التسمین في الفترة من مایو خلا

القصب والبرسیم الجاف بغرض معرفة  استخداموتعتمد هذه التجربة علي 
نسبة التصافي حیث یستعمل المولاس وسماد الیوریا كمصدرین للطاقة 

تین علي التوالي بینما یعتمد القصب الجاف والرسیم كمادة مالئه والبرو 
)roughage (المولاس المركز  وكانت عجول التسمین تغذي علي علف

لوجبة الیومیة امن جملة % 20م الجاف والقصب بنسبة والبرسی% 80بنسبة 
كجم لكل عجل، بعد ذلك تم أخذ البیانات  7تقدم  هه المركز الغذائیة أم العلیق

من السلخانة بقسم التسمین وكانت مقسمة إلي مجموعتین وكل مجموعة 
  .عجل  12تحتوي علي 

  :التحلیل الإحصائي 1- 3

وأوضحت  SPSSتم جمع البیانات ثم تحلیلها إحصائیاً باستخدام برنامج 
الأوزان ولا توجد فروق معنویة ما بین المجموعین في  وجود فروقالنتائج 

  .معنویة في نسبة التصافي
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  الفصل الرابع
  النتائج

Result  

یوضح نتائج تحلیل أثر إستخدام القصب والبرسیم الجاف ) 2(الجدول رقم 
  .علي نسبة التصافي خلال فترة التسمین في سلالة النیالاوي

 final(في )  P> 0.05( وجود فروق معنویة  نتائج التحلیلأوضحت 
Weight ( كانت مجموعة الأبقار المغذیة علي البرسیم الجاف أوزانها أعلي

  ).286.7 ± 8.1و  272.5 ± 7.5( من المغذیة علي القصب وبلغت 

 Hotفي ) P> 0.05( كما أوضحت النتائج أیضاً وجود فرق معنوي 
Carcass  المغذیة علي البرسیم الجاف كمادة مالئة أعلي حیث كانت الأبقار

  )153.4 ±7.2و  144.8 ± 5.9(وبلغتتخدم لها القصب من المس

في نسبة ) P< 0.05( كما أوضحت النتائج أیضاً عدم وجود فروق معنویة 
  .التصافي بین المجموعتین
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نتائج أثر إستخدام القصب والبرسیم الجاف علي نسبة ) 2(جدول رقم 
  التصافي

Group Final weight (Kg) Hot carcass (kg) Dressing (%) 
Cane  7.5 ± 272.5  5.9 ± 144.8  53.2 ± 1.9 
Dry clover 8.1 ± 286.7  7.2± 153.4  53.4 ± 1.9  
Sig  ** ** Ns  

 

N = 12  

 

NS =  لا توجد فروق معنویة 

توجد فروق معنویة   = **  
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  الفصل الخامس
  المناقشة

Discussion  

 Final(أوضحت نتائج التحلیل الإحصائي وجود فروق معنویة في 
Weight)(0.05<P (ترة التسمین كانت المجموعة بین المجموعتین خلال ف

وزان أفضل من التي التي تمت تناول البرسیم الجاف كمادة مالئة أعطت أ
  تناولت القصب،

(  Hot Carcassأوضحت نتائج التحلیل الإحصائي وجود فروق معنویة في 
0.05 <P (بائح المنتجة من ذال المجموعتین خلال فترة تسمین وكانت بین

المجموعة التي تمت تغذیتها علي البرسیم أفضل من التي تمت تغذیتها علي 
بائح المنتجة لون اللحم أحمر داكن ولون الدهن أبیض ذالقصب وكانت ال

في شكل خیوط رقیقة داخل العضلة لذلك  بانتظاممصفر والدهن موزع 
  .وطعم جید عصیریهتكتسب اللحمة عند الطهي 

) P< 0.05(وضحت نتائج التحلیل الإحصائي عدم وجود فروق معنویة كما أ
بین المجموعتین لأن السلالات لها أثر علي نسبة  التصاقيفي نسبة 

  .أكثر من التغذیة التصاقي
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  :التوصیات

تربیتها حقیقي إذا تمت  استثمارمستقبل المزرعة وهي  لأنها العجولب الاهتمام .1
  .بطریقة سلیمة

  .للحومبا ترتبط بمشاریع التسمین وأي مشروعات الاهتمام .2
مواصلة البحث في مجال اللحوم وعمل المزید من الأبحاث في لحم البقر  .3

 .وغیره من أنواع اللحوم الأخرى
لأنه یعطي أوزان أعلى القصب  نعبدلاً ي التغذیة الجاف فالبرسیم  استخدام .4

  .خلال فترة التسمین
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