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  :مقدمة 1-1

ࢫ       ࢫروتاسيا ࢫعائلة ࢫمن ࢫ اݍݰمضيات ࢫفصائل ࢫسبعة ʄࢫعڴ ࢫۂʄو تحتوى

ࢫوشبھ ࢫטستوائية ࢫالمناطق ʏࢫࢭ ࢫومالا ࢫتنمو ࢫاسيا ʏࢫࢭ ويࢫטستوائية

ࢫلتقرʈرࢫمنظمةࢫ ࢫوفقا ࢫالعالم ࢫانحاء ࢫجميع ʏࢫࢭ ࢫمنȘشرة ʏࢫۂ واݍݰمضيات

ࢫالعالميةࢫو ࢫɸذهࢫࢫ140التغذية ࢫانتاج ࢫغالبية دولةࢫتɴتجࢫɸذهࢫاݍݰمضيات

ࢫ ࢫحيث ࢫטرضية ࢫللكرة ʏࢫالشماڲ ࢫالنصف ʏࢫࢭ ɲسبةࢫ%70اݍݰمضيات

ࢫ ࢫالبحرࢫטبيضࢫ, טنتاج ࢫحوض ࢫودول ࢫالفازʈل ʏࢫۂ ࢫالنتاجا اكفࢫالدول

الولاياتࢫالمتحدةࢫɸذهࢫالدولࢫالمذɠورةࢫتɴتجࢫاك؆فࢫمنࢫالمتوسطࢫوالص؈نࢫو 

  ثلۙܣࢫטنتاجࢫالعالܣࢫ

ࢫقليلةࢫࢫࢫࢫ ࢫبكميات ࢫتɴتج ࢫالسودان ʏاࢫࢫࢭɺࢫزرع ࢫمن ࢫودنقلاࢫواول ࢫمروي ʏࢭ

ࢫباشاࢫ ࢫجاكسون ࢫɸ؈فبرت ࢫاݍݰاكم ࢫɸو ࢫالسودان ʏࢫࢭ ࢫتجارʈة بصورة

1904.)1(  

وكذلكࢫزرعتࢫࢭʏࢫمزارعࢫللانتاجࢫࢭʏࢫمنطقةࢫالمقرنࢫوالɢامل؈نࢫوكسلاࢫࢫࢫࢫࢫࢫࢫ

ࢫومنطقةࢫ ࢫטبيض ʏࢫࢭ ࢫجديد ࢫالبان ࢫمنطقة ʏࢫࢭ ࢫوكذلك ʏادقڴɠࢫو وȋارا
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ࢫاݍݰمضياتࢫ, ابوجبٕڈھࢫالعباسيةࢫوسنجاࢫ ومنࢫثمࢫبدءاتࢫتنȘشرࢫزراعة

, ليمونࢫلالفتقالࢫوالقرʈبࢫفروتࢫوا ࢭʏࢫبقيةࢫانحاءࢫالسودانࢫبماࢫࢭʏࢫذلك

  .فࢫۂʏࢫالمنتجاتࢫالرǿسيةࢫلݏݰمضياتࢫاوࢫالمواݍݳࢫحيثࢫȖعت

ࢫȊعضࢫࢫࢫࢫࢫࢫ ʏࢫتنموࢫࢭ ࢫاݍݰمضيات ࢫمن ࢫالقديمة ࢫالسلالات ࢫȊعض ɸنالك

ࢫوال ࢫالغرب ʏࢫࢭ ࢫخاصة ࢫالسودان ࢫاجزاء ࢫاݍݰلوࢫفلھࢫࢫ,وسط ࢫالفتقال اما

  )1(.انواعࢫعديدةࢫمثلࢫالسناريࢫوالبلاديࢫوالبلاɲسياࢫوالنوريࢫ

  Orangeالبرتقال1-2

  Orange:טسمࢫטنجل؈قيࢫ

  Citrus sinensis:טسمࢫاللاتيۚܣࢫ

  Rutaceae:الفصيلةࢫ

جنوبࢫشرقࢫاسياࢫومنࢫالمحتملࢫانࢫيɢونࢫالص؈نࢫ:  موطنࡧالنبات       

ࢫاڲʄࢫ, ࢫنقل ࢫثم ࢫטوسط ࢫالشرق ʏࢫࢭ ࢫالميلاد ࢫقبل ࢫسنة ࢫالف ࢫمنذ ࢫزرع ولقد

ࢫࢭʏࢫ ࢫزراعتھ ࢫوانȘشرت ࢫامرɢʈا ʄࢫاڲ ࢫنقل ࢫعشرࢫثم ࢫالراȊع ࢫالقرن ʏࢫࢭ اوروȋا

  .انحاءࢫالعالمࢫ
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ࡧالنباȖي ࢫ: الوصف ࢫالطول ࢫمتوسطة ࢫܧݨرة مفࢫدائمةࢫࢫ5_2النبات

ࢫالقمةࢫ ࢫرقيقةࢫقابلةࢫللانȞناءࢫ,اݍݵضرةࢫمستديرة ازɸارɸاࢫ,تحملࢫاشواك

بيضاءࢫعطرةࢫوالثمرةࢫكروʈةࢫاوࢫمستطيلةࢫواللبࢫحلوࢫواصنافࢫالفتقالࢫ

  )2(.كث؈فةࢫ

  الثمارࢫوטزɸارࢫ:ݍݨزءࡧالطۗܣا

  Tybs Of Orange:انواع البرتقال 1-2-1

 ࢫاك؆فࢫسلالاتࢫ:  البرتقال الحلو ࢫوʉعتفࢫمن ࢫالسكري ࢫالفتقال وʉسܢ

الفتقالࢫمنࢫناحيةࢫטɸميةࢫטقتصاديةࢫوɸذهࢫالنوعࢫمعظمھࢫʇستخدمࢫ

 .ࢭʏࢫعملࢫعص؈فࢫمركزࢫʇعبأࢫࢭʏࢫعبواتࢫللشربࢫ

 وࢫنوعࢫمنࢫانواعࢫالفتقالࢫالصغ؈فࢫشديدࢫاݍݰلاوةࢫ: البرتقال الیوسفيɸو

ࢫ ࢫرقيقة ࢫذوࢫقشرة ࢫعن ࢫفصلɺا ࢫɸذاࢫʇسɺل ࢫسلالات ࢫوȌعض الفصوص

الفتقالࢫمثلࢫبرتقالࢫساتوسماࢫلاࢫتوجدࢫفيھࢫبذورࢫوʉستعملࢫɸذاࢫالنوعࢫ

 .منࢫالفتقالࢫكفاكɺةࢫللتحليةࢫوࢭʏࢫالتعليب
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 ࢫاسبانياࢫ:  برتقال سیفیل او البرتقال الحمضيʏالذيࢫيزرعࢫاساساࢫࢭ

ࢫوࢭʏࢫ ࢫايطاليا ࢫجنوب ʏࢫࢭ ࢫيزرع ࢫالذي ࢫبرجاموت ࢫسلالة ࢫمن والفتقال

ʇسصقليةࢫالذيࢫʉتࢫبالضغطࢫوʈةࢫستخرجࢫمنھࢫالزɺࢫالنكʏتعملࢫࢭ. 

 ࢫقمةࢫ: البرتقال ابو سرة ʏࢫࢭ ࢫالسره ࢫʇشبھ ࢫنتوء ࢫلوجود ࢫبذلك سܣ

 الثمرةࢫ

  : مكونات البرتقال2-2-1

ࢫ        ʄࢫعڴ ࢫالفتقال ࢫࢫ%80يحتوي ʏࢫوحواڲ ࢫالماء ࢫوࢫࢫ%2من  %10دɸون

سكرʈاتࢫوفيتاميناتࢫوʈحتويࢫࢫ%3,موادࢫمعدنيةࢫواحماضࢫ %5اليافࢫو

ࢫ ࢫ؟ۜܣ ࢫفيتام؈ن ʄࢫعڴ ࢫللاحماضࢫ, B1,B2وفيتام؈ن ࢫمصدرࢫجيد الفتقال

  )1(.טميɴيةࢫوʋȋتاࢫɠاروت؈نࢫوحمضࢫالفوليكࢫ

ࢫا       ʏࢫࢭ ࢫمثليوجد ࢫمعدنية ࢫاملاح ࢫ لفتقال تاسيومࢫوالبو الɢالسيوم

  )1(.والزنكࢫࢫواݍݰديدࢫوالمغɴسيومࢫوالصوديومࢫوالنحاسࢫ

  :البوتاسيومࢫ

ࢫ ࢫࢭʏࢫعبارة ࢫواݍݰامض ࢫالماء ࢫتوازن ࢫحفظ ʄࢫعڴ ࢫʇعمل ࢫعنصرࢫاسا؟ۜܣ عن

ࢫوטعصاب ࢫالعضلات ࢫȖشيط ʄࢫعڴ ࢫوʉساعد ࢫعڴʄࢫ, اݍݨسم وʈحافظ
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مݏݨمࢫتقرʈباࢫمنࢫ2000يقدرࢫبـࢫࢫضغطࢫالدمࢫوʈحتاجࢫاݍݨسمࢫيومياࢫاڲʄࢫما

ࢫالب ࢫفɺوࢫوتاسيوم ࢫالبوتاسيوم ࢫمن ࢫمعتفة ࢫكمية ʄࢫعڴ ࢫيحتوي الفتقال

  )1(.العنصرࢫטسا؟ۜܣࢫࢭʏࢫטبرتقالࢫ

  :الكالسیوم 

ࢫܵݰةࢫ        ʄࢫعڴ ࢫوʈحافظ ࢫوטسنان ࢫالعظام ࢫلتقوʈة ࢫجدا عنصرࢫمɺم

اݍݨسمࢫكماࢫانھࢫمɺمࢫلعملࢫالقلبࢫخاصةࢫܷݸࢫالدمࢫاوࢫتنظيمࢫضرȋاتࢫ

  )7(.القلبࢫوانھࢫʇسɺلࢫانتقالࢫالنبضࢫالعضڴʏࢫ

  :المغنسیوم 

ࢫ         ࢫالعضلات ࢫاوࢫانكماش ࢫانقباض ࢫلمنع ࢫضروري ࢫانھࢫالمغɴسيوم كما

ࢫ ࢫالشراي؈ن ࢫȖغ؈فاتࢫيحܣ ࢫنȘيجة ࢫيحدث ࢫالذي ࢫالمفاڊʏء ࢫטنكماش من

ظامࢫولھࢫوجودࢫمعتفࢫضغطࢫالدمࢫكماࢫانھࢫيلعبࢫدوراࢫمɺماࢫࢭʏࢫبناءࢫالع

  )7(.ࢭʏࢫالفتقالࢫ

  :الفیتامینات 

غالبࢫعص؈فࢫالفتقالࢫɸوࢫمصدرࢫجيدࢫللفيتاميناتࢫخاصةࢫفيتام؈نࢫ؟ۜܣࢫ

  )2(.وفيتام؈نࢫجࢫࢫ6وبࢫ2وبࢫ1وفيتام؈نࢫب
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  :البرتقال فوائد قشر 3-2-1

الفتقالࢫغۚܣࢫجداࢫبالعناصرࢫوالفيتاميناتࢫالمعادنࢫالغذائيةࢫقشورࢫ       

ࢫست؈نࢫ ࢫاك؆فࢫمن ʄࢫعڴ ࢫاݍݱݨم ࢫمتوسطة ࢫالواحده ࢫالفتقالھ ࢫتحتوي حيث

ࢫاللوت؈نࢫ ࢫومركب ࢫالɢاروتʋنات ࢫوʋȋتا ࢫالفا ࢫمثل ࢫالفلافونيدات ࢫمن نوعا

ࢫ ʏࢫوحواڲ ࢫوتفكزࢫمعظمࢫࢫ170وغ؈فه ࢫטخرى ࢫالنباتية ࢫالمغذيات ࢫمن نوعا

ࢫال ʏࢫࢭ ࢫالمɢونات ࢫالدراساتࢫɸذه ࢫȊعض ࢫحسب ࢫللفتقال ࢫالبيضاء قشرة

  :فوائد قشر البرتقال مایاتي ومنࡧاɸمࡧ

       ࢫكسرطانࢫ ࢫالسرطانات ࢫانواع ࢫمن ࢫكب؈فا ࢫعددا ࢫقشرࢫالفتقال يɢافح

ࢫوالقولو  ࢫوالمعده ࢫوالثدي ࢫوالرئة ࢫخطرࢫטصابةࢫاݍݨلد ࢫمن ࢫيقلل ࢫكما ن

ࢫمركباتࢫȊسرطا ʄࢫعڴ ࢫاحتوا٬ڈا ʄࢫاڲ ࢫʇعود ࢫقد ࢫوالسȎب ࢫالكبد ن

ࢫالɢارو  ࢫȖسܢࢫتʋنات ࢫمواد ʄࢫالقشرࢫعڴ ࢫيحتوي ࢫكما ࢫللاكسدة المضاده

(Polymethoxyflavones) 
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ࢫ ࢫالميثوكؠۜܣ ࢫالليمون؈نࢫومر  فلافونيداتࢫمتعددة حيثࢫȖشɢلࢫدرعاࢫ,كب

 )6(.ياࢫضدࢫتɢونࢫالسرطانࢫوتطورهࢫࢭʏࢫمختلفࢫاعضاءࢫاݍݨسمࢫواق

 ࢫمنࢫ ʏࢫالعاڲ ࢫمحتواه ࢫȊسȎب ࢫالدم ʏࢫࢭ ࢫالɢولسفول ࢫمستوى يخفض

טليافࢫالقابلھࢫللذوȋانࢫوʉعودࢫذلكࢫلاحتوائھࢫعڴʄࢫمركباتࢫالفلافينوʈدزࢫ

 الۘܣࢫتقللࢫɲسبةࢫالɢولسفولࢫمنخفضࢫالكثافةࢫࢭʏࢫالدمࢫ

 ةࢫʈعززࢫܵݰةࢫالقلبࢫوטوعيةࢫالدموʇ 

 ࢫمنࢫفيتʏبࢫمحتواهࢫالعاڲȎسȊࢫטمعاءࢫʏعززࢫامتصاصࢫاݍݰديدࢫࢭʇام؈نࢫجࢫ

, 

 ࢫالۘܣࢫ ࢫالغذائية ࢫטلياف ࢫمن ʏࢫالعاڲ ࢫمحتواه ࢫوالسȎب ࢫטمساك ࢫمن يقي

ࢫال ࢫاݍݨɺاز ࢫوظائف ࢫوتدعم ࢫטمعاء ࢫعمل ࢫمنࢫȖسɺل ࢫيقي ࢫمما ɺضܣ

 טمساكࢫ

 ࢫانࢫ ʄࢫاڲ ࢫمش؈فين ࢫالفتقال ʏࢫࢭ ࢫالكب؈فة ࢫالܶݰية ࢫالتاث؈فات ࢫالعلماء وʈرى

مركبࢫالبكت؈نࢫغ؈فࢫالقابلࢫللɺضمࢫوالموجودࢫࢭʏࢫقشورهࢫيملكࢫخصائصࢫ

حيوʈةࢫمم؈قةࢫȖܨݨعࢫنموࢫالبكت؈فياࢫالمفيدةࢫࢭʏࢫטمعاءࢫالغليظةࢫالۘܣࢫتمنعࢫ

 )6(.بدورɸاࢫטصاباتࢫالمعوʈة

  :الزیوت الطیارة 3-1
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ۂʏࢫزʈوتࢫيمكنࢫاݍݰصولࢫعلٕڈاࢫمنࢫمختلفࢫ) الطيارة(الزʈوتࢫالعطرʈةࢫ

ࢫ ࢫالنباتية ࢫ, ازɸارࢫ(טجزاء ࢫ,براعم ࢫ,بذور ࢫ, ثمارࢫ, ݍݰاء وʈمكنࢫ, ) اوراق

ࢫوۂʏࢫ ࢫالبخاري ࢫالتقط؈ف ࢫاو ࢫטستخلاص ࢫاو ࢫبالضغط ࢫعلٕڈا اݍݰصول

ࢫ ࢫالتجاري ࢫטنتاج ʏࢫࢭ ࢫشيوعا ࢫטك؆ف ࢫالفكيبࢫ, الطرʈقة ࢫحيث ومن

ࢫ ʏࢫࢭ ࢫمنࢫالكيمياǿي ࢫالعديد ࢫتتضمن ࢫمعقدة ࢫمركبات ࢫالعطرʈة الزʈوت

ࢫمنࢫالفبʋناتࢫ ً ʈوتࢫيمثلࢫانتاجࢫالز , المɢوناتࢫالمفردةࢫالۘܣࢫȖشتقࢫكيميائيا

ࢫالزʈوتࢫ ࢫمن ࢫالعالم ࢫانتاج ࢫمن ࢫטكفࢫ ࢫاݍݨزء ࢫاݍݰمضيات ࢫمن العطرʈة

وȖعطيࢫالزʈوتࢫالعطرʈةࢫالمنتجةࢫمنࢫقبلࢫالعديدࢫمنࢫטنواعࢫ,  العطرʈة

ࢫحي ࢫفعالية ࢫالنباتية ࢫللبكت؈فيا ࢫمضادة ࢫخواص ࢫلامتلاكɺا وخواصࢫ,وʈة

טࢫانࢫاݍݵواصࢫالمضادةࢫ, مضادةࢫللاكسدةࢫوتؤديࢫدورࢫمنظماتࢫحيوʈةࢫ

ࢫغ؈فࢫ ࢫتزال ࢫلا ࢫاݍݰمضيات ࢫمن ࢫالمستخلصة ࢫالعطرʈة ࢫلزʈوت للبكت؈فيا

 )5(.مكȘشفةࢫȊشɢلࢫجيدࢫ

  :انواع الزیوت 1-3-1

 Fixed oil الزیوت الثابتة :اولاً 

ࢫلاࢫࢫࢫࢫࢫࢫࢫ ࢫثابت ࢫكيمياǿي ࢫ ࢫتركيب ࢫذات ࢫمركبات ࢫعن ࢫعبارة ࢫالثابت الزʈت

تتطايرࢫعندࢫدرجةࢫحرارةࢫالغرفةࢫكماࢫاٰڈاࢫلاࢫتتطايرࢫمعࢫبخارࢫالماءࢫوتتɢونࢫ
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ولييكࢫمنࢫمجموعةࢫمنࢫטحماضࢫالدɸنيةࢫغ؈فࢫالمشبعةࢫمثلࢫحمضࢫט 

واعࢫكث؈فةࢫنوتوجدࢫɸذهࢫالزʈوتࢫࢭʏࢫبذورࢫلأ ࢫ, وحمضࢫاللينوࢫلييكࢫوغ؈فɸاࢫ

ࢫوالفولࢫࢫمن ࢫوالسمسم ࢫوالكتان ࢫواݍݨوجبا ࢫاݍݵروع ࢫزʈت ࢫمثل النباتات

  )5(.واݍݨرج؈فࢫوالزʈتونࢫوعبادࢫالشمسࢫوالذرةࢫوغ؈فɸاࢫمنࢫالنباتاتࢫ

 Aromatic Oil   الزیوت العطریة او الطیارة: ثانیاً 

ۂʏࢫمستخلصاتࢫزȘʈيةࢫسɺلةࢫالتطايرࢫيحصلࢫعلٕڈاࢫمنࢫالنباتاتࢫاوࢫ        

ࢫ ࢫتتم؈قࢫبأن ࢫمٔڈا ࢫوزʈتࢫاجزاء ࢫالقرنفل ࢫزʈت ࢫمثل ࢫالفواحة ࢫرائحْڈا لɺا

عڴʄࢫالعكسࢫمنࢫالزʈوتࢫالدɸنيةࢫفإنࢫ,خشبࢫالصندلࢫوزʈتࢫالفتقالࢫ

ࢫ ࢫاثرࢫخلفɺا ࢫاي ࢫتفك ࢫولا ࢫɠامل ࢫتȘبخرࢫȊشɢل ࢫالعطرʈة تتɢونࢫ,الزʈوت

ࢫالعطرʈة ࢫטوكܦݨيɴيةࢫࢫالزʈوت ࢫالمɢونات ࢫمن ࢫالعديد من

  .والɺيدروكرȋونيةࢫوʈمكنࢫفصلɺاࢫعنࢫȊعضࢫبواسطةࢫ

   Freezingميدࢫالتج

   Fractional Distillationاوࢫبالتقط؈فࢫالتجزʈۖܣࢫࢫ

   Fractional Crystallizationاوࢫبالتبلورࢫالتجزʈۖܣࢫ

  اوࢫبطرقࢫكيمياوʈةࢫاخرى 
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ࢫࢫ ࢫواحدة ࢫاوكܦݨيɴية ࢫمادة ʄࢫالطيارࢫعڴ ࢫالزʈت ࢫيحتوي ࢫما ً ɸذهࢫ ,ونادرا

الزʈوتࢫضعيفةࢫࢭʏࢫالماءࢫوȖشɢلࢫقط؈فاتࢫسائلةࢫتطفوࢫعڴʄࢫالسطحࢫلاٰڈاࢫ

ࢫ ࢫالماء ࢫمن ࢫكثافة ࢫ,اقل ࢫالعطرʈة ࢫالزʈوت ࢫالمسؤولةࢫتمثل ࢫالرǿسية المواد

ࢫالتبخرࢫ ʄࢫعڴ ࢫالقدرة ࢫلɺا ࢫالمɢونات ࢫوɸذه ࢫللنباتات ࢫالمم؈قة ࢫالرائحة عن

ࢫ ࢫالعادية ࢫالظروف ࢫتحت ࢫȊسɺولةࢫ, والتطاير ࢫالعطرʈة ࢫالزʈوت وتتم؈ق

ࢫالتقط؈فࢫفصل ࢫطرق ࢫبواسطة ࢫلɺا ࢫاݍݰاملة ࢫالنباتية ࢫטعضاء ࢫعن ɺا

 )5(.وטستخلاصࢫالمختلفةࢫ

  :فوائد استخدام الزیوت العطریة 2-3-1

 ࢫللبكت؈فياࢫ ً ࢫمضادا ً ࢫقوʈا ً   .ثȎتࢫانࢫللزʈوتࢫالعطرʈةࢫمفعولا

 ࢫللمرضࢫوالعدوىࢫ ً ࢫلݏݨراثيمࢫومزʈلا ً ࢫوقاتلا ً ࢫقوʈا ً   . Ȗعتفمطɺرا

 ࢫمث ࢫالزʈوت ࢫȊعض ࢫاستɴشاق ࢫالفدࢫيمكن ࢫنزلات ࢫاللافندرࢫلعلاج ࢫزʈت ل

  وטنفلونزاࢫ

 ةࢫʈتࢫبالفمࢫلعلاجࢫטمراضࢫالمعوʈتࢫالوردࢫيمكنࢫتناولࢫالزʈكإستخدامࢫز

 ا
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 ࢫالموادࢫ ࢫطعم ࢫلتحس؈ن ࢫالفتقال ࢫوزʈت ࢫالعطر ࢫنبات ࢫزʈت ʇستخدم

  .الغذائيةࢫ

   Orange Oilزیت البرتقال 4-1 

ࢫيتمࢫ         ࢫالۘܣ ࢫالعطرʈة ࢫاالزʈوت ࢫاɸم ࢫاحد ࢫالفتقال ࢫزʈت ʇعتف

حيثࢫʇستخرجࢫɸذاࢫالزʈتࢫمنࢫ, استخراجɺاࢫمنࢫقشرةࢫفاكɺةࢫالفتقالࢫ

الغددࢫالداخليةࢫالصغ؈فةࢫالموجودةࢫداخلࢫقشورࢫالفتقالࢫوالۘܣࢫتندفعࢫ

قشرࢫالفتقالࢫ ُ وعڴʄࢫعكسࢫمعطمࢫ,منࢫɸذهࢫالتجاوʈفࢫالصغ؈فةࢫعندماࢫي

 ُ ʇوتࢫטساسيةࢫفإنھࢫʈࢫانتاجࢫعص؈فࢫالفتقالࢫالزʏستخرجࢫكمنتجࢫثانويࢫࢭ

ࢫزʈت ً ࢫعڴʄࢫالباردبواسطةࢫجɺازࢫالطردࢫالمركزيࢫمنتجا ً ࢫمعصورا ً   ا

 Physics:الفیزیائیة لزیت البرتقال الخواص 1-4-1
Properties  

 :الرائحة  - 1

يتم؈قࢫزʈتࢫالفتقالࢫبالرائحةࢫالعطرةࢫونكɺْڈاࢫالعذبةࢫوʉعزىࢫذلكࢫاڲʄࢫ        

ࢫالصغ؈فةࢫوالتطايرࢫࢫاحتوا٬ڈاࢫعڴʄࢫȊعض المركباتࢫذاتࢫטوزانࢫاݍݨزȁʈية
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ࢫمثل ࢫاݍݨوي ࢫللɺواء ࢫالعادية ࢫاݍݰراة ࢫدرجات ࢫعند טلدɸيداتࢫ: السرʉع

  .والكحولاتࢫوטسفات

 :اللون - 2

ࢫטخضرࢫيɢونࢫ        ࢫالفتقال ً ࢫفمثلا ࢫالفتقال ࢫزʈوت ࢫالوان ࢫدرجة تختلف

ࢫلون ࢫفيɢون ࢫاللون ʏࢫالفتقاڲ ࢫالفتقال ࢫاما ࢫاخضرࢫمصفر ࢫاصفرࢫلونھ ھ

  . اوࢫاخضرࢫࢫباɸت

ࢫزʈتࢫ  :الاذابة  - 3 ࢫكذلك ࢫعامة ࢫبصفة الزʈوتࢫالعطرʈةࢫلاࢫتذوبࢫࢭʏࢫالماء

ࢫȊعضࢫالموادفيماࢫعداࢫالفتقالࢫلاحتوا٬ڈاࢫعڴʄࢫالمركباتࢫالɺيدروكرȋونيةࢫ

ࢫ ࢫمحدودة ࢫبɴسب ࢫالماء ʏࢫࢭ ࢫالذوȋان ࢫقليلة ࢫبصفةࢫ,טوكܦݨيɴية تذوب

ࢫاوࢫاست ࢫحدوثࢫعɢارة ࢫدون ࢫࢭʏࢫالمذيباتࢫالعضوʈة ࢫعامة ࢫلھࢫ,حلاب ً ايضا

القدرةࢫعڴʄࢫالذوȋانࢫȊسلرعةࢫࢭʏࢫالفك؈قاتࢫالعاليةࢫمنࢫكحولࢫטيثانولࢫ

  .وȖستخدمࢫɸذهࢫالظاɸرةࢫࢭʏࢫالكشفࢫعنࢫالعيناتࢫالمغشوشةࢫ
 :الكثافة النوعیة  - 4

الكثافةࢫالنوعيةࢫللزʈتࢫالعطريࢫتتوقفࢫعڴʄࢫالنوعࢫوالمصدرࢫالنباȖيࢫ       

ࢫ ࢫالفبيɴية ࢫلمɢوناتھ ً ࢫ, تبعا ࢫɠانت ࢫالܶݰيحࢫفاذا ࢫمنࢫالواحد ࢫاقل الكثافة
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ࢫتطفوࢫفوقࢫسطحࢫالماءࢫلانخفاضࢫ ࢫالطيارةࢫفاٰڈا ࢫالزʈوت ࢫࢭʏࢫغالبية كما

ࢫالماءࢫ ࢫعنࢫكثافة ࢫاكفࢫ,كثافْڈا ࢫاي ࢫالܶݰيح ࢫالواحد ࢫاكفࢫمن ࢫɠانت واذا

ࢫسطحࢫالماءࢫ ࢫالطيارࢫيفسبࢫتحت ࢫفانࢫالزʈت والكثافةࢫ, منࢫكثافةࢫالماء

ࢫ ʏࢫالفتقالࢫالعطريࢫۂ ࢫلزʈت ࢫمنࢫكثافةࢫࢫ0,882 - 0,85النوعية ࢫاقل ʏوۂ

  .الماءࢫ

 :معامل الانكسار 

ࢫ       ࢫ ࢫȖساوي ࢫالنقي ࢫטنكسارࢫللماء ࢫمعامل ࢫقيمة ࢫدرجةࢫࢫ1,333ان عند

ࢫ ࢫ200حرارة ࢫانكسارɸا ࢫمعامل ࢫتتم؈قࢫبزʈادة ࢫالطيارة ࢫالزʈوت ࢫح؈ن ʏࢫࢭ , م

  . 1,486- 1,477وʈفواحࢫمعاملࢫانكسارࢫزʈتࢫالفتقالࢫࢫࢫ

  

 chemistry properties:ةالكیمیائیالخواص 2-4-1

    Acid Value: الحموضة  رقم

ࢫال ࢫاݍݰمغۜܣ ࢫع:رقم ࢫعن ࢫايدروكسيدࢫࢫددعبارة ࢫمن المليجرامات

ࢫاݍݰرةࢫ ࢫوטلدɸيدية ࢫالعضوʈة ࢫטحماض ࢫلمعادلة ࢫاللازمة البوتاسيوم

  .ࢭʏࢫجرامࢫواحدࢫمنࢫالزʈتࢫالعطريࢫ
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ࢫالنباȖيࢫ ࢫلمصدرهࢫمنࢫالنوع ً ࢫتبعا يختلفࢫرقمࢫاݍݰموضةࢫللزʈتࢫالعطري

ࢫ ً ࢫاوࢫثمارا ُ ࢫاوࢫازɸارا ً ࢫاوراقا ࢫɠانت ࢫسواء ࢫالمتقطرࢫمٔڈا ࢫטخرى وטعضاء

وللازɸارࢫ,  0,33لزʈتࢫاوراقࢫࢫالفتقالࢫɸوࢫحيثࢫنجدࢫانࢫرقمࢫاݍݰموضةࢫ

  . 0,45وللثمارࢫɸوࢫ,  ɸ0,14وࢫ

   Esther Value:رقم الاستر  - 1

ࢫو           ࢫالنباȖي ࢫللنوع ً ࢫטسفࢫتبعا ࢫرقم ࢫقيمة ࢫالمختلفةࢫاتختلف عضائة

ً سواءࢫɠا ࢫاوࢫثمارا ً ࢫاوࢫازɸارا ً لزʈتࢫقيمةࢫرقمࢫטسفࢫلونجدࢫانࢫ, نتࢫاوراقا

 10.23 – 9,82العطريࢫالمستخلصࢫمنࢫاوراقࢫوازɸارࢫوثمارࢫالفتقالࢫۂʏࢫ

  )5(.عڴʄࢫالتواڲʏࢫࢫ0,27 –

 Iodine Value:رقم الیود  - 2

ࢫاليود        ࢫيمتصɺاࢫࢫرقم ࢫالۘܣ ࢫبالوزن ࢫالمقدرة ࢫاليود ࢫكمية ࢫعن عبارة

ࢫالروابطࢫج100 ࢫكمية ʄࢫاڲ ࢫالرقم ࢫɸذا ࢫوʉش؈ف ࢫالزʈت ࢫمن ࢫبالوزن زئ

ايࢫعددࢫجراماتࢫاليودࢫاللازمةࢫ,الزوجيةࢫغ؈فࢫالمشبعةࢫࢭʏࢫالمادةࢫالزȘʈيةࢫ

  )5(.جرامࢫمنࢫالزʈتࢫࢫ100لȘشبعࢫالروابطࢫࢫالزوجيةࢫࢭʏࢫ

 Advantages of:البرتقالمحاسن استخدام زیت  3-4-1
Orange oil   
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 يةࢫȎلࢫالمعدةࢫالعصɠࢫטسفخاءࢫوٮڈدئةࢫمشاʄساعدࢫعڴʇتࢫالفتقالࢫʈز. 

 ࢫعلاجࢫنزلاتࢫالفدࢫوالتخلصࢫمنࢫالسمومࢫʏساعدࢫࢭʇ. 

 ࢫ ࢫاݍݰشرʈة ࢫالمبيدات ʏࢫࢭ ࢫالفتقال ࢫزʈت ࢫالنملࢫʇستخدم ࢫيقتل ࢫانھ حيث

ࢫوʈمحوࢫاثرࢫرائحةࢫالف؈فمونونࢫللنملࢫوʉعطلࢫفعالياتࢫاعادةࢫالغزوࢫعند

 .النملࢫ

 ࢫغ؈فࢫ ࢫطبيعتة ࢫȊسسب ࢫالعضوʈة ࢫالزراعة ʏࢫࢭ ࢫالفتقال ࢫزʈت ʇستخدم

 .السامةࢫ

 ادةࢫافرازࢫ, مدررࢫللصفراءࢫʈࢫزʄܨݨيعࢫالغددࢫعڴȖࢫʄتࢫالفتقالࢫعڴʈعملࢫزʇ

 .اوࢫانتاجࢫالغددࢫالصماءࢫ

 اتࢫʈ؈فࢫوالتعقيمࢫمنࢫاݍݨراثيمࢫوالفطرɺࢫعمليةࢫالتطʏستعملࢫࢭʇ. 

 Bads of Orange Oilمساوئ زیت البرتقال 4-4-1 

 وࢫɸوࢫمخرشࢫلݏݨلدࢫوɸتࢫالفتقالࢫʈونࢫטسا؟ۜܣࢫلزɢوࢫالمɸانࢫالليمون؈نࢫو

  .يذيبࢫزʈوتࢫاݍݨلدࢫالواقية

 ࢫ ࢫبالɺواء ࢫالمؤكسد ࢫكمسȎبࢫ Limonene -1,2-Oxideوالليمون؈ن معروف

  .لݏݰساسيةࢫاݍݨلديةࢫ
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 ࢫيوجدࢫ ࢫولا ࢫاݍݨرذان ࢫذɠور ࢫعند ࢫالسرطان ࢫʇسȎب ࢫالليمون؈ن ࢫان لوحظ

ميةࢫ ُ   .لݏݨيناتࢫعنࢫالȎشرࢫدليلࢫللسرطنةࢫاوࢫالس

  

  

  

  

  

  

  

  

   

  :الدراسات السابقة 

دراسةࢫاجرʈتࢫࢭʏࢫمحافظةࢫطرطوسࢫȊعنوانࢫاݍݵصائصࢫالف؈قيائيةࢫ/1

ࢫ ࢫالفلاɲسيا ࢫالفتقال ࢫقشور ࢫلزʈت ࢫالبعثࢫ ,والكيميائية ࢫجامعة مجلة

معاملࢫטنكسارࢫو 0.870الكثافةࢫو اللونࢫاصفرࢫ حيثࢫوجدࢫان م2018,

 82قرʈنةࢫاليودࢫࢫ1.44قرʈنةࢫاݍݰموضةࢫوࢫ1.469
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ࢫقشورࢫ/1 ࢫمن ࢫالمستخلصة ࢫالزʈوت ࢫب؈ن ࢫالمقارنة ࢫودراسة تحليل

ࢫ ࢫالنيج؈في ࢫࢫ,والليمون الفتقال الدراساتࢫ ɠلية, ايفبوواننجوɠو

ࢫࢫمࢫ2014 ,نيج؈فيا ,العليا ʏࢫۂ ࢫاݍݵواص ࢫلɺذة ࢫالقيم الكثافةࢫوɠانت

ࢫטنكسا0.802 ࢫمعامل ࢫ1.47ر ࢫاݍݰموضة قرʈنةࢫ 1.99قرʈنة

  80.02قرʈنةࢫاليودࢫࢫ, 68.75الب؈فوكسيدࢫ

ࢫالعطرʈةࢫ/3 ࢫللزʈوت ࢫالبكت؈في ࢫوالتضاد ࢫالكيمياǿي ࢫالفكيب دراسة

ࢫ ࢫثمارࢫاݍݰمضيات ࢫقشور ࢫمن ࢫ,الليمون (المستخلصة البومبڴʏࢫ,الفتقال

ࢫ,) ࢫواخرون ࢫالدين ࢫبدر ࢫטساسيةࢫ, رضوان ࢫللعلوم ࢫدمشق جامعة

  .2012سورʈةࢫ,

  وɠانتࢫالنتائجࢫɠالاȖيࢫ

ࢫ ࢫالفتقالࢫغ؈فࢫو  Staphylococcus aureusبالɴسبةࢫلبكت؈فيا ࢫانࢫزʈت جد

  معɺافعالࢫ

ࢫ وجدࢫانࢫزʈتࢫالفتقالࢫࢫ Pseudomonas aeruginosaبالɴسبةࢫلبكت؈فيا

  غ؈فࢫفعالࢫمعɺاࢫ
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ࢫبال ࢫلبكت؈فيا ࢫغ؈فࢫفعالࢫ ɴBacillus subtilisسبة ࢫالفتقال ࢫزʈت ࢫان وجد

  معɺاࢫ

ࢫ ࢫلبكت؈فيا ࢫغ؈فࢫفعالࢫࢫEscherichia coliبالɴسبة ࢫالفتقال ࢫزʈت ࢫان وجد

  معɺاࢫ

  

  

  

  
  :مقدمة2-1
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ࢫمنࢫ    ࢫالزʈت ࢫɸوࢫاستخلاص ࢫالدراسھ ࢫɸذه ࢫمن ࢫטسا؟ۜܣ الɺدف

ࢫالف؈قيائيةࢫ ࢫاݍݵواص ࢫȊعض ࢫواجراء ࢫالفتقال ࢫثمار قشور

  .والكيميائيةࢫودراسةࢫالتضادࢫالكيمياǿيࢫلھࢫ

  :عينةࡧالدراسةࡧ2-2

جمعتࢫعيناتࢫقشورࢫثمارࢫالفتقالࢫࢫالبلديࢫمنࢫالسوقࢫالمحڴʏࢫࢭʏࢫولايةࢫ

ࢫثمࢫ ࢫيدوي ࢫسك؈ن ࢫبواسطة ࢫقشرت ࢫثم ࢫالثمارࢫبالماء ࢫ،غسلت اݍݵرطوم

ࢫ ࢫالعطرʈة ࢫالزʈوت ࢫجɺازࢫاستخلاص ʄࢫاڲ ࢫالقشور التقط؈فࢫبالماءࢫ(نقلت

ࢫ ࢫالماءࢫ) والبخار ࢫعن ࢫالعطري ࢫالزʈت ࢫفصل ࢫ،ثم ࢫالماء ࢫببخار باݍݨرف

ࢫوجمعتࢫطبقةࢫالزʈتࢫا باستخدامࢫكفيتاتࢫالصوديومࢫلعلوʈةࢫوجففت

ࢫاللام ࢫالغرفة ࢫحرارة ࢫدرجة ࢫعن ࢫوحفظت ࢫتحديدࢫ, ائية ࢫذلك ࢫȊعد ليتم

  . ھواصࢫالكيميائيةࢫوالف؈قيائيةࢫلاݍݵ

ࢫالطبيةࢫ ࢫالنباتات ࢫمعɺد ࢫمن ࢫالبكت؈فية ࢫالسلالات ʄࢫعڴ ࢫاݍݰصول تم

  وۂʏࢫخمسةࢫانواعࢫ, قسمࢫטحياءࢫالدقيقةࢫ–والعطرʈةࢫ

Bacillus subtilis  
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Staphylococcus aureus  

Escherichia coli  

Pseudomonas aeruginosa  

Candida albicans    

  :الاجھزة والادوات والمواد 3-2

  :الادوات

دورقࢫمعايرةࢫࢫ–اسطوانةࢫقياسࢫࢫ–زجاجةࢫكثافةࢫࢫ–ماصةࢫ –ܥݰاحةࢫ

  .زجاحاتࢫغسيلࢫࢫ–قمعࢫࢫ–دورقࢫݯݨܣࢫࢫ–

  :טجɺزةࡧ

  جɺازࢫالتقط؈فࢫبالبخارࢫوالماءࢫ

  جɺازࢫمعاملࢫטنكسارࢫ

  م؈قانࢫتحليڴʏࢫ

  :المواد 
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  .ماءࢫمقطرࢫ

  .زʈتࢫبرتقالࢫ

  .ɸيدروكسيدࢫبوتاسيومࢫ

  .استونࢫ

  .ايثانولࢫ

  .دليلࢫالفينولفثال؈نࢫ

  . دليلࢫالɴشأ

  .ايوداتࢫالبوتاسʋيومࢫ

  .حمضࢫاݍݵليكࢫالثلڋʏࢫ

  .ثيوكفيتاتࢫالصوديومࢫاللامائيةࢫ

  .ثيوسلفيتࢫالصوديومࢫ

 . (ICL)محلولࢫوʈجسࢫ

  . راȊعࢫɠلوروࢫكرȋون 

  :الطریقة المعملیة4-2

  :استخلاص الزیت1-4-2

ࢫالفتقالࢫالبلديࢫ7000وزنتࢫ       ࢫقشورࢫنبات ووضعتࢫࢭʏࢫ, جرامࢫمن

ࢫتقط؈فࢫ ࢫ وضعو , اسطوانات ࢫحرارة ࢫدرجة ʏࢫࢭ ࢫكɺرȋاǿي ࢫܥݵان ʏࢫ100ࢭ

ستخلاصࢫدرجةࢫمئوʈةࢫووصلࢫمعࢫبقيةࢫاجزاءࢫجɺازࢫالتقط؈فࢫالبخاريࢫلا 
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ࢫ ࢫكثافة ࢫטقل ࢫالطيار ࢫالمالزʈت ࢫالمستخلصࢫمن ࢫالزʈت ࢫتنقية ࢫثم اء

  بواسطةࢫوɠانتࢫɲسبةࢫالزʈتࢫالمتحصلࢫعلٕڈاࢫۂʏࢫ

  :الخصائص والفیزیائیة 2-4-2

  :اللون 

ࢫالضوءࢫ        ࢫوتحتࢫاشعاع ࢫبملاحظةࢫف؈قيائيةࢫࢭʏࢫيومࢫمغۜܡ يقدرࢫاللون

  نانوࢫميفࢫࢭʏࢫغرفةࢫاشعاعࢫمرǿيࢫࢫ366-254المرǿيࢫمنࢫ

  :الكثافة النوعیة 

ࢫوز         ࢫالكثافة ࢫقياس ࢫزجاجة وɠانتࢫࢫةفارغࢫوۂʏࢫDensity potelنت

ࢫࢫ,ملࢫࢫ25سعْڈاࢫ ࢫࢫ21,65وɠانࢫوزنھ ࢫبالزʈتࢫووز , جرام ࢫمرةࢫثمࢫملئت ن

  .جرامࢫ43,36اخرىࢫوɠانࢫالوزنࢫ

  .وزنࢫالزجاجةࢫوۂʏࢫفارغةࢫ- وزنࢫالزجاجةࢫمملوءةࢫبالزʈت=وزنࢫالزʈت

  .جرامࢫ21,71=21,65- 43,36=وزنࢫالزʈتࢫ

ࢫטنكسارࢫ:Refractive Indexالانكسار معامل  ࢫمعامل يقاس

تمࢫمܦݳࢫعينةࢫالزʈتࢫالمستخلصࢫعڴʄࢫشرʈحةࢫ,   Refract meterبجɺازࢫ



23 
 

ࢫ ࢫטنكسار ࢫمعامل ࢫجɺاز ʏࢫࢭ ࢫووضعتت ࢫمعاملࢫزجاجية ࢫقراءة وتمت

  טنكسارࢫللزʈت
  

  النȘيجةࢫ  اݍݵاصيةࢫ

  اصفرࢫمخضرࢫ  اللونࢫ

 0.843  الكثافةࢫ

 1.467  معاملࢫטنكسارࢫ

ݳࢫنتائجࢫاݍݵواصࢫالف؈قيائيةࢫللزʈتࢫالمستخلصࢫࢫ)1(جدولࢫ   يوܷ

  :الخصائص الكیمیائیة 3-4-2

  :Peroxide Valueرقم البیروكسید  

ملࢫثمࢫ250جرامࢫمنࢫزʈتࢫالفتقالࢫࢭʏࢫدورقࢫمخروطيࢫسعةࢫ2وزنࢫ       

ࢫ ࢫاليھ ࢫ15اضيف ʏࢫالثلڋ ࢫاݍݵليك ࢫحمض ࢫمن ࢫمحلولࢫ10و, مل ࢫمن مل

ࢫ ࢫاليھ ࢫاضيف ࢫثم ࢫجيدا ࢫحرك ࢫɸيدروكسيدࢫ2الɢلوروفورم ࢫمن مل

ثمࢫعوʈرتࢫضدࢫمحلولࢫثيوكفيتاتࢫالصوديومࢫالقياسيةࢫ, البوتاسيومࢫ

ࢫ) 0.5( ࢫالٔڈاية ࢫنقطة ࢫحۘܢ ࢫالɴشأ ࢫدليل ࢫوجود ʏࢭ)A (ࢫنفسࢫ وكررت

  .اݍݵطواتࢫالسابقةࢫࢭʏࢫدورقࢫمخروطيࢫاخرࢫبدونࢫوجودࢫعينةࢫالزʈتࢫ



24 
 

Pv=(VP-VS)×N/WS 

PV=رقمࢫالب؈فوكسيد  

=VPقراءةࢫالبلانكࢫ  

=VSقراءةࢫالعينةࢫ  

N=يبوسلفيتࢫالصوديومࢫɺترك؈قࢫال  

WS=وزنࢫالعينةࢫ  

  Acid Value:رقم الحموضة 

ࢫࢫࢫࢫࢫࢫࢫࢫࢫ ࢫاضيفࢫ2وزن ࢫثم ࢫمخروطي ࢫدورق ʏࢫࢭ ࢫالفتقال ࢫزʈت ࢫمن جرام

ࢫ ࢫو25اليھ ࢫטستون ࢫمن ࢫو25مل ࢫטيثانول ࢫمن ࢫטيثايلࢫ25مل ࢫمن مل

ثمࢫاضيفࢫنقطت؈نࢫمنࢫدليلࢫالفينولفثال؈نࢫوعوʈرࢫضدࢫمحلولࢫ, اي؆فࢫ

ࢫ ࢫالقيا؟ۜܣ ࢫالفوتاسيوم ࢫالٔڈايةࢫɸ(0.1)يدروكسيد ࢫنقطة عندࢫࢫحۘܢ

كررتࢫاݍݵطواتࢫالسابقةࢫࢭʏࢫدورقࢫمخروطيࢫ, انقلابࢫاللونࢫاڲʄࢫورديࢫ

  .آخرࢫدونࢫاضافةࢫالعينةࢫ

AV=(VP-VS)×Mwt/WS 
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AV=رقمࢫاݍݰموضةࢫ  

VP=قراءةࢫالبلانكࢫ  

=VSقراءةࢫالعينةࢫࢫ  

Mwt=يدروكسيدࢫالبوتاسيومɸۖܣࢫلࢫʈالوزنࢫاݍݨز  

WS=وزنࢫالعينةࢫ  

  :Iodine Valueرقم الیود 

ࢫالࢫࢫࢫࢫࢫࢫࢫ ࢫقرʈنة ࢫحددت ل ُ ࢫح ࢫحيث ࢫࢫ0.2يود ࢫالزʈت ࢫعينة ࢫمن ࢭʏࢫجرام

ࢫ ࢫمعايرة ࢫدورق ࢫاليھ ࢫدورقࢫ10واضيف ʏࢫࢭ ࢫɠلوروࢫكرȋون ʏاڤȋࢫر ࢫمن مل

ࢫ,ملࢫ250معايرةࢫسعةࢫ ࢫ(ICL)ملࢫمنࢫمحلولࢫوʈجسࢫ10واضيفࢫالٕڈا

ثمࢫاضيفࢫ, دقيقةࢫࢫ30اغلقࢫالدورقࢫبالسدادةࢫوتركࢫࢭʏࢫالظلامࢫلمدةࢫ

ملࢫماءࢫمقطرࢫومزجتࢫࢫ100وࢫࢫ(%10)ملࢫمنࢫيوديدࢫالبوتاسيومࢫࢫ15

ࢫثمࢫعوʈرتࢫبȞيوسلفاتࢫالصوديومࢫ ً لمࢫʇستعملࢫدليلࢫ(, (0.1M)جيدا

ࢫالɴشأ ࢫسطح ʄࢫعڴ ࢫامقازࢫاليود ࢫلاحتمال ࢫعندࢫࢫ)الɴشأ ࢫالمعايرة تɴتࢼܣ

, ثوانࢫࢫ10انقلابࢫاللونࢫمنࢫטحمرࢫالقاتمࢫاڲʄࢫعديمࢫاللونࢫوثباتھࢫلمدةࢫ
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ࢫمنࢫ ࢫوحسȎت ࢫالعينة ࢫاستخدام ࢫبدون ࢫالشاɸد ࢫاختبارࢫعينة وجري

  :خلالࢫالقانونࢫ

IV= (VP-VS)×N×126.9×100/WS×1000 

IV=رقمࢫاليودࢫ  

VP=قراءةࢫالبلانكࢫ  

=VSقراءةࢫالعينةࢫ  

N=ترك؈قࢫثيوسلفيتࢫالصوديومࢫ  

  الوزنࢫالذريࢫلليودࢫ=126.9

=WSوزنࢫالعينةࢫ  

  

  القيمةࢫࢫ  اݍݵاصيةࢫ

 0.06  رقمࢫالب؈فوكسيد

 1.963  رقمࢫاݍݰموضةࢫ

 63.203  رقمࢫاليودࢫ
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ݳࢫنتائجࢫاݍݵواصࢫال)2( جدول    للزʈتࢫالمستخلصࢫࢫࢫكيميائيةࢫيوܷ

  

  :الاختبارات البكتیریة 4-4-2

  الطریقة 

Preparation of the test organisms: 

Preparation of bacterial suspensions:   

One ml aliquots of a 24 hours broth culture of the test organisms were 

aseptically distributed onto nutrient agar slopes and incubated at 37º C for 24 hours. 

The bacterial growth was harvested and washed off with 100 ml sterile normal 

saline, to produce a suspension containing about 108- 109 C.F.U/ ml. The suspension 

was stored in the refrigerator at 4° C till used.   

The average number of viable organisms per ml of the stock suspension was 

determined by means of the surface viable counting technique (Miles and Misra, 

1938). Serial dilutions of the stock suspension were made in sterile normal saline 

solution and 0.02 ml volumes of the appropriate dilution were transferred by micro 
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pipette onto the surface of dried nutrient agar plates. The plates were allowed to 

stand for two hours at room temperature for the drops to dry and then incubated at 

37 °C for 24 hours. After incubation, the number of developed colonies in each drop 

was counted. The average number of colonies per drop (0.02 ml) was multiplied by 

50 and by the dilution factor to give the viable count of the stock suspension, 

expressed as the number of colony forming units per ml suspension.   

Each time a fresh stock suspension was prepared. All the above experimental 

conditions were maintained constant so that suspensions with very close viable 

counts would be obtained.  

Preparation of fungal suspension:  

The fungal cultures were maintained on Sabouraud dextrose agar, incubated 

at 25 °C for 4 days. The fungal growth was harvested and washed with sterile normal 

saline and finally suspension in 100ml of sterile normal saline, and the suspension 

were stored in the refrigerator until used.     

Testing of antibacterial susceptibility 

Disc diffusion method  
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The paper disc diffusion method was used to screen the antibacterial activity of plant 

extracts and performed by using Mueller Hinton agar (MHA). The experiment was 

carried out according to the National Committee for Clinical Laboratory Standards 

Guidelines (NCCLS, 1999). Bacterial suspension was diluted with sterile 

physiological solution to 108cfu/ ml (turbidity = McFarland standard 0.5). One 

hundred microliters of bacterial suspension were swabbed uniformly on surface of 

MHA and the inoculum was allowed to dry for 5 minutes. Sterilized filter paper discs 

(Whatman No.1, 6 mm in diameter) were placed on the surface of the MHA and 

soaked with 20 µl of a solution of each plant extracts.The inoculated plates were 

incubated at 37 °C for 24 h in the inverted position. The diameters (mm) of the 

inhibition zones were measured.   

 

1- National Committee for Clinical Laboratory Standards (NCCLS) (1999). 

Performance standards for antimicrobial susceptibility testing; ninth infor-

mational supplement. Wayne, Pensilvania document M100-S9, Vol.19.  

1-  The antibacterial activity results were expressed in term of the diameter of 

zone of inhibition and <9mm zone was considered as inactive; 9-12mm as 

partially active; while13-18mm as active and >18mm as very active.  
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Sana Mukhtar and IfraGhori (2012). Antibacterial Activity Of Aqueous And 

Ethanolic Extracts Of Garlic,Cinnamon And Turmeric Against Escherichia Coli 

Atcc 25922 AndBacillus Subtilis Dsm 3256. International Journal of Applied 

Biology and Pharmaceutical Technology, 3(2):131-136  

 

 

2- The results were expressed in terms of the diameter of the inhibition zone:  

< 9 mm, inactive; 9-12 mm, partially active; 13-18 mm, active;   

>18 mm, very active.   

Tânia Maria de Almeida Alves, Andréia Fonseca Silva, Mitzi Brandão,  

TelmaSueliMesquitaGrandi, Elza de Fátima A Smânia,  

ArturSmâniaJúnior, Carlos LeomarZani(2000).Biological Screening of Brazilian 

Medicinal Plants . Mem. Inst. Oswaldo Cruz ,Vol. 95(3): 367-373   

  وقدࢫɠانتࢫنȘيجةࢫטختباراتࢫالبكت؈فيةࢫكلاȖيࢫ

 B s       Sa Ca Pa Ec  نوعࢫالبكت؈فياࢫ

  Neg Neg  Neg  Neg  Neg  النȘيجةࢫي
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  antimicrobial توضیحیة لل صور

  

  

Bacillus subtilis  

  

Candida albicans  
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Staphylococcus aureus  

  

Pseudomonas aeruginosa  

  

Escherichia coli  
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  :مناقشةࡧالنتائج1-3

ࢫ ࢫاݍݵرطوم ࢫولاية ࢫمن ࢫالبلدي ࢫقشرࢫالفتقال ࢫجمع ࢫاستخلاصࢫتم وتم

واجرʈتࢫلھࢫȊعضࢫالتجاربࢫالزʈتࢫبواسطةࢫجɺازࢫالتقط؈فࢫبالبخارࢫوالماءࢫ

وɠانتࢫ. والكيميائيةࢫوالفعاليةࢫاݍݰيوʈةࢫلɺذاࢫالزʈتࢫلݏݵواصࢫالف؈قيائيةࢫ

ࢫ ࢫالكثافة ࢫقياس ࢫبجɺازࢫ ࢫعلٕڈا ࢫالمتحصل مقارنةࢫࢫ0.843g/ml النتائج

ࢫࢭ ࢫبنȘيجْڈا ࢫدراسة ʏࢫالف؈قيائيةࢫ ࢫاݍݵصائص ࢫȊعنوان ࢫطرطوس محافظة

ࢫ ࢫالفلاɲسيا ࢫالفتقال ࢫقشور ࢫلزʈت ࢫالبعثࢫ, والكيميائية ࢫجامعة مجلة

ࢫان م2018, ࢫوجد ࢫاصفرࢫو ࢫحيث ࢫاللون ࢫالفرقࢫࢫ0.870الكثافة ࢫان نجد

ࢫجدا ࢫقليل ࢫטنكسارࢫࢫ.بئڈما ࢫטنكسارࢫبجɺازࢫمعامل ࢫمعامل ࢫنȘيجة اما

ࢫ ࢫالنȘيجة ࢫبنࢫ1.467وɠانت ࢫمقارنة ʏࢫࢭ ࢫȊعنوانࢫȘيجتة ࢫطرطوس محافظة

ࢫ ࢫالفلاɲسيا ࢫالفتقال ࢫقشور ࢫلزʈت ࢫوالكيميائية ࢫالف؈قيائية , اݍݵصائص

وۂʏࢫمطابقةࢫللزʈتࢫࢫ1.469وجدࢫانھࢫʇساويࢫࢫ2018مجلةࢫجامعةࢫالبعث

ࢫالدراسة ࢫࢫ.قيد ࢫالب؈فوكسيد ࢫرقم ࢫنȘيجة ࢫࢫ0.06اما محافظةࢫمقارنة

ࢫ ࢫلزʈت ࢫوالكيميائية ࢫالف؈قيائية ࢫاݍݵصائص ࢫȊعنوان قشورࢫطرطوس

ࢫ ࢫالفلاɲسيا ࢫالبعث, الفتقال ࢫجامعة ࢫࢫ2018 مجلة انࢫ Ȗ 68.75ساوي

ࢫ ࢫجدا ࢫكب؈ف ࢫبئڈما ࢫ.الفرق ࢫاݍݰموضة ࢫرقم ࢫنȘيجة مقارنةࢫࢫ1.963اما
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ࢫ ࢫوالكيميائيةࢫبدراسة ࢫالف؈قيائية ࢫاݍݵصائص ࢫȊعنوان ࢫطرطوس محافظة

ࢫ ࢫالفلاɲسيا ࢫالفتقال ࢫقشور ࢫالبعث, لزʈت ࢫجامعة Ȗساويࢫࢫ2018 مجلة

ࢫجدࢫ1.99 ࢫقرʈبھ ʏࢫوۂ ࢫالزʈت ࢫنȘيجة ࢫمن ࢫ.ا ࢫاليود ࢫرقم ࢫ63.203ونȘيجة

ࢫ ࢫوالكيميائيةࢫمقارنة ࢫالف؈قيائية ࢫاݍݵصائص ࢫȊعنوان ࢫطرطوس محافظة

ࢫ 80.02ۂʏࢫ2018  مجلةࢫجامعةࢫالبعث, لزʈتࢫقشورࢫالفتقالࢫالفلاɲسياࢫ

وجدࢫانھࢫࢫاماࢫالفعاليةࢫاݍݰيوʈةࢫلɺذاࢫالزʈتحيثࢫوجدࢫالفرقࢫبئڈماࢫكب؈فࢫ

ࢫانو  ࢫمن ࢫاي ʄࢫعڴ ࢫذوࢫفعالية ࢫالنتائجࢫلʋس ࢫوɠانت ࢫالمدروسة ࢫالبكت؈فيا اع

ࢫوالتضادࢫ ࢫالكيمياǿي ࢫالفكيب ࢫدراسة ࢫȊعنوان ࢫسابقة ࢫلدراسة مطابقة

  .البكت؈فيࢫللزʈتࢫالعطريࢫالمستخلصࢫمنࢫقشورࢫثمارࢫالفتقالࢫ

  

  

   



35 
 

  :اݍݵلاصةࡧ2-3

ࢫثمرةࢫ                   ࢫنبات ࢫقشور ࢫمن ࢫالعطري ࢫالزʈت ࢫاستخلاص Ȋعد

ࢫ ࢫاݍݵصائص ࢫلھ ࢫوقʋست ࢫبالاجɺزةࢫالفتقال ࢫوالكيميائية الف؈قيائية

ࢫטنكسارࢫ ࢫومعامل ࢫالكثافة ࢫمن ورقمࢫاݍݰموضةࢫورقمࢫ, المذɠورةࢫلɢل

ࢫالمتحصلࢫ ࢫالنتائج ࢫوɠانت ࢫالعادية ࢫاليودࢫبالمعايرات ࢫورقم الب؈فوكسيد

ࢫبالɴسبةࢫ ࢫاخرى ࢫقيم ʏࢫࢭ ࢫومخالفة ࢫالثيم ࢫȊعض ʏࢫࢭ ࢫمقارȋھ علٕڈا

ࢫ ࢫالسابقة ࢫا, للدراسات ࢫاصناف ࢫاختلاف ʄࢫاڲ ࢫذلك ࢫاوࢫوʉعزى لفتقال

ࢫواحۘܣࢫ ࢫالبيȁية ࢫالعوامل ࢫاختلاف ࢫوايضا ࢫالنباتية ࢫטنواع اختلاف

ࢫࢭʏࢫ ࢫاجرʈت ࢫلدراسة ࢫمطابقة ࢫالنتائج ࢫوɠانت ࢫللزʈت ࢫالبطت؈في التضاد

  .دمشقࢫ
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  :التوصياتࡧ3-3

ࢫعطريࢫࢫ - 1 ࢫلزʈت ࢫوالكيميائية ࢫالف؈قيائية ࢫاݍݵصائص دراسة

 .مستخالصࢫمنࢫاوراقࢫالفتقالࢫ

ࢫمنࢫبذورࢫ - 2 ثمارࢫالفتقالࢫواجراءࢫالتضادࢫاستخلاصࢫزʈتࢫعطري

 .البكت؈فيࢫلھࢫ

ࢫاوراقࢫ - 3 ࢫمن ࢫمستخلص ࢫعطري ࢫلزʈت ࢫاݍݰيوʈة ࢫالفعالية مقارنة

 .ثمارࢫالفتقالࢫواخرࢫمنࢫقشورةࢫ
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