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 ،والباطن والظاھر والآخر الأول القھار، العلي ھو النھار، واطراف اللیل آناء ویحمد یشكر من أول

دربنا وأنار یفني، لا الذي برزقھ علینا وأغرق تحصي، لا التي بنعمھ أغرقنا الذي  

ورسولھ عبده فینا أرسل إذ علینا أنعم والذي العظیم، والثناء الشكر جزیل فلھ  

  نعلم مل ما فعلمنا المبین بقرآنھ أرسلھ التسلیم وأطھر الصلوات أزكي علیھ" عبداللھ ابن محمد"

وجد أینما العلم طلب علي وحثنا  
 

 ملالع ھذا لإنجاز واجھتنا التي المشاق علي الصبر وألھمنا وفقنا ان كلھ والشكر كلھ الحمد للھ

 المتواضع

  حیاة الحیاة في ھي من إلي

   وإمتنانا حبا الحرف ینحني إلیك

  السلام وعلیك. . .  أمي إلیك

 النور إلي وقدوتي، وعوني سندي الي مآثره، ذكر في اللسان وعجز وصفھ في الكلمات تاھت الذي إلي    

 في خطھ علي القلم یعجز الذي إلي الحنان منھ إغترفت الذي الینبوع ذلك إلي وذخري فخري مصدر الوضاء

 راحتي أجل من وشقي تعب  من وإلي دربي تنیر ان أجل من تحترق شمعة نفسھ جعل من إلي كلمات

  الغالي أبي یا إلیك وسعادتي

   الذین والصفاء البراءة رموز إلي البھیة الورود إلي والكواكب النجوم إلي

  وأخواتي إخوتي الوالدین حنان قاسموني

  الأعزاء أصدقائي تفارقني لا التي ظلالي إلي

  الدائم نور مسبل، الثري تحت صدیقاي روح إلي

   في اللھ وفقھم المتواضع الجھد ھذا إنجاح في قریب أول بعید من ساھم من كل إلي

  خطاھم وسدد مشوارھم
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  وجل عز للھ وآخره أولھ الشكر

  حائرة التقدیر وعبارات الشكرصامتة أحرف

   شكر بقعة الرائعة الجھود وبواقع الناطقة الكلمات بھمس

  ندیة وخیوط ذھبیة بحروف یلف عطاء ونور تشع ھنا

  إبراھیم آسیا. د الي أجزلھ الشكر

   غیره عقل بعلمھ أضاء من كل إلي والشكر

   سائلیھ حیرة الصحیح بالجواب ھدي أو

  العلماء تواضع بسماحتھ فأظھر

  العارفین سماحة وبرحابتھ

  أحمد إبراھیم عمر البروفیسور إلي

   آیات أسمي لامعة براقة بخطوط بقلمي ثم بقلبي أرسل ثم

  إلي والشكر والمحبة الإحترام

  البشر أبو زواھر. د زاید، حسن رانیا. د

  الدرب صدیق إلي بشكري أتقدم كما

  شوا إدریس محمد

 شمبات ـ الاغذیة بحوث مركز إلي موصول الشكر
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  الخلاصة
 السودان جامعة الإلبان، وتكنولوجیا علوم قسم الألبان، وتكنولوجیا علوم معمل في الدراسة ھذه أجریت      

 تأثیر تحدید الحالیة الدراسة من الھدف. م2017 سبتمبر 23 ـ 13 من الفترة خلال والتكنولوجیا، للعلوم

 لبن یھاف استخدم الأولي معاملات ثلاث أجریت الدراسة ھذه في. الآیسكریم جودة علي الماعز لبن استخدام

 ،%50 بنسبة الماعز ولبن %50الأبقار لبن فیھا أستخدم الثانیة المعاملة وفي الآیسكریم، صناعة في الأبقار

 لصناعة أستخدمت أخري مكونات ھناك. الآیسكریم لصناعة الماعز لبن أستخدم الثالثة المعاملة في بینما

 كل في تةثاب بنسب مثبتة ومادة ومنكھات وسكر بودرة ولبن الكریمة تشمل المعاملات كل في الآیسكریم

 في الثلاجة وأدخل برد ثم دقیقة 15 لمدة مئویة درجة 79 حرارة درجة في  المخلوط بسترة تم. المعاملات

 ومزجت المنكھات إضافة تم بعدھا الثلاجة من أخرج ثم ساعات 6 لمدة وترك مئویة درجة 7 حرارة درجة

 تشكل حتي ساعة نصف لمدة مئویة درجة 19 ¯حرارة درجة في الآیسكریم ماكینة المخلوط أدخل ثم جیدا

 تحلیل تم.العینات للك والحسي الكیمیائي التحلیل اجراء وتم عبوات في الآیسكریم تعبئة تم بعدھا الآیسكریم،

التباین تحلیل بإستخدام (ANOOVA  ) طریق عن SPSS (16) امجببرن احصائیا علیھا المتحصل البیانات  

 فروقات دتوج لا أنھ النتائج أوضحت المعاملات متوسطات بین الفروقات لتحدید معنوي فرق أقل إختبار

 والمواد وتینوالبر الدھون في عدا المختلفة للمعاملات الآیسكریم لعینات الكیمیائي التركیب في  معنویة

 توجد أنھ الدراسة أظھرت الحسیة الخصائص حالة في أیضا. والحموضة والرطوبة والرماد الكلیة الصلبة

                        . معاملات الثلاث بین القوام في معنویة فروق توجد ولا ،والنكھة الطعم في معنویة فروق
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ABSTRACT  

This study was conducted at the laboratory of Dairy Science and Technology, 

Department of Dairy Science and Technology, College of Animal Production 

Science and Technology, Sudan University of Science  and Technology, during the 

period 13 –23 September 2017. The main objective of this study is to determine the 

effect of using Goat milk on the quality of ice cream. In this experiment three 

treatment were carried out, the first treatment is the control (A) in which the ice 

cream is made from cow's milk, in the second   treatment 50%(B) of each cows and 

goat milk were used, the third treatment (C) pure goat milk is used. In all treatment 

the preparations were mixed properly and pasteurized at 79°C /15 minute. The 

mixture is cooled gradually to 30°C the left at the refrigeration temperature 7°C for 

6 hours then flavouring were added then vigorous mixing of the mixture was done 

then the mixture was poured into the ice cream machine at¯19°C for 30 minutes 

until ice cream was formed. The ice cream sample were analyzed using statistical  

programme for social Sicence (SPSS, 16) and the analysis of variance one way 

(ANOVA) and least significant diffrerence (LSD) were used for means separation 

at (P<0.05) the results showed that there were significant difference  (P<0.05) in 

the chemical composition of the ice cream sample  in protein, fat, total solid, ash,  

moisture and acidity of the three samples except in the . In case sensory properties 

the results revealed that significant difference (P<0.05) were found in the taste and 

flavor of the ice cream made from different treatment.                                                 

Key words: ice cream, goat milk, sensory. 
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 الماعز لبن الأبقار، لبن من المصنع الآیسكریم لعینات الكیمیائي التركیب)  1.4( جدول
  الماعز لبنو الأبقار لبن من وخلیط

  
21  

  
  الماعز لبنو الأبقار لبن من المصنع للآیسكریم الحسي التحلیل نتائج)  2.4( جدول
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 الفصل الأول

 المقدمة

 المثلوجات اللبنیة من الصناعات التي إزدھرت بعد التقدم الكبیر في وسائل التبرید المیكانیكي وتصمیم 

الآلات المختلفة مثل آلات الخلط والتجنیس والتجمید والتعبئة والتصلیب علاوة علي التقدم الملموس في 

 عملیات توزیع ونقل وتسویق المنتجات المجمدة (أعضاء ھیئة التدریس، 2010).                             

المثلوجات اللبنیة ھي عبارة عن غذاء لبني مجمد یصنع بتجمید المخلوط المبستر مع التقلیب لإندماج           

وتوزیع الھواء والحصول علي تركیب متماثل، یتكون مخلوط المثلوجات من مجموعة من المنتجات           

اللبنیة ومواد محلیة ومواد مكسبة للنكھة مع إضافة أو عدم إضافة مواد مستحلبة أو أي من المواد الأخري 

 ذات القیمة الغذائیة والمصرح بإضافتھا ( لیلي وآخرون،2001)                                                       

تعتبر المثلجات (الآیسكریم) من النظم الغذائیة المعقدة فھي تتألف أساسا من ثلاثة أنواع من المكونات؛   

منتجات الألبان والمحلیات والمواد المضافة  (مثبتات، مستحلبات، ملونات و منكھات )، جمیعھا موجودة في 

 حالة استحلابیة دقیقة، الأمر الملفت الذي یمكننا وصفھ في الصناعات الغذائیة ھو وجود الھواء في المنتج

(Goff, 2013) over run   النھائي للآیسكریم حیث یحتوي الآیسكریم علي حجم متساو من الھواء وتعرف 

یعتبر اللبن من أھم منتجات الماعز، وقد عرف القدماء أھمیة ھذا اللبن كغذاء للإنسان وعلي وجھ 

الخصوص الأطفال حیث أنھ أوفق غذاء للأطفال الرضع بعد لبن أمھاتھم ھذا بالإضافة إلي تكالیف إنتاجھ 

حیث أن تربیة الماعز أرخص بكثیر من تربیة أبقار اللبن خاصة في البلدان النامیة أو التي تقل فیھا 

 المراعي الواسعة ( درویش، 1990).                                                                            

یعتبر إنتاج اللبن من الماعز أحد الصفات الإنتاجیة الأساسیة في كثیر من أنواع الماعز حیث تربي بھدف 

إنتاج اللبن ویستعمل لبن الماعز لنفس الأغراض التي یستعمل فیھا لبن الأبقار؛ لذا ینصح باستخدام لبن 

الماعز في تغذیة الأطفال والمسنین لسھولة ھضمھ وقرب خواصھ من لبن الإنسان (عبد الرحمن، 2009). 
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  1.1 مشكلة البحث:                                                                                              

لا شك ان لبن الماعز من الالبان ذات القیمة الغذائیة العالیة والفوائد الصحیة الجیدة؛ والذي یلعب 

دورا ھاما في منتجات الالبان عالمیا، غیر أنھ غیر مستعمل محلیا،ونظرا لخواصة التركیبیة اصبح 

متاحا في استخدامھ بالمنتجات اللبنیة المختلفة، وكان التفكیر في استخدامھ في صناعة المثلجات 

اللبنیة (الآیسكریم) ولاشك ان تأثیره علي خواص المنتج سیكون موضوع الدراسة.                   

                                                                     

 1.2 أھداف البحث:

 تھدف الدراسة لمعرفة أثر:

1. تصنیع الایسكریم من لبن الماعز ومن لبن الأبقار وتصنیع مزیج منھما 50% لكل على التوالى   

     

2. نوع اللبن على الخواص الحسیة والكیمیائیة للایسكریم؛ وكذلك لأجراء مقارنة بین الایسكریم  

 الناتج من لبن الابقار والناتج من الماعز.                                                             
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  الفصل الثاني 

   البحث  أدبیات 

  :اللبن 1.2 
بأنѧѧھ الإفѧѧراز الطبیعѧѧي للغѧѧدد اللبنیѧѧة الناتجѧѧة مѧѧن الحلѧѧب الكامѧѧل لإنѧѧاث الحیوانѧѧات الثدیѧѧة   یعرف اللبن  

 ).2000(البربري، 

  

  الابقار: التركیب الكیمیائي للبن 2.2 

  المكونات الكبري:1.2.2
  ) فانھ یكون كالاتي:2013وكما وضح(محمد،  

 :الماء 1.1.2.2 

 الدھن مثل معلقة او ذائبة بصورة الصلبة اللبن مكونات فیھ ینتشر الذي المذیب او الانتشار وسط ھو 

 .%87 حوالي الحلیب في الماء نسبة تتراوح وخلافھ؛ واللاكتوز والبروتین

  :اللبن دھن 2.1.2.2  

 مؤشѧѧرا الناس ویعتبر من كثیر عند والمستحبة الغنیة النكھة تعزي فعلیھ اللبن مكونات اھم من یعتبر 

 مѧѧن یحتویѧѧھ مѧѧا علѧѧي سѧѧعره وتحدیѧѧد الاقتصѧѧادیة وقیمتھ اللبن جودة عادة وتقدر اللبن دسامة مدي علي

  .%3.5 ـ 3 علي البقري اللبن یحتوي دھن، حیث

  :اللبن بروتینات 3.1.2.2 

 مѧѧѧѧѧѧѧن اصѧѧѧѧѧѧѧغر البѧѧѧѧѧѧѧروتین حبیبѧѧѧѧѧѧѧات لتكѧѧѧѧѧѧѧون غرویѧѧѧѧѧѧѧة ھیѧѧѧѧѧѧѧأة علѧѧѧѧѧѧѧي اللѧѧѧѧѧѧѧبن فѧѧѧѧѧѧѧي البروتینѧѧѧѧѧѧѧات توجѧѧѧѧѧѧѧد 

 الاساسѧѧѧѧѧѧѧѧѧیة الامینیѧѧѧѧѧѧѧѧѧة الاحمѧѧѧѧѧѧѧѧѧاض جمیѧѧѧѧѧѧѧѧѧع علѧѧѧѧѧѧѧѧѧي اللѧѧѧѧѧѧѧѧѧبن بѧѧѧѧѧѧѧѧѧروتین یحتѧѧѧѧѧѧѧѧѧوي الѧѧѧѧѧѧѧѧѧدھن؛ و حبیبѧѧѧѧѧѧѧѧѧات

 تحدیѧѧѧѧѧѧѧѧد الھѧѧѧѧѧѧѧѧام الѧѧѧѧѧѧѧѧدور جانѧѧѧѧѧѧѧѧب الѧѧѧѧѧѧѧѧي الكامѧѧѧѧѧѧѧѧل؛ بѧѧѧѧѧѧѧѧالبروتین یسѧѧѧѧѧѧѧѧمي لѧѧѧѧѧѧѧѧذا الجسѧѧѧѧѧѧѧѧم یحتاجھѧѧѧѧѧѧѧѧا التѧѧѧѧѧѧѧѧي

 القیمѧѧѧѧѧѧѧة عѧѧѧѧѧѧѧن فضѧѧѧѧѧѧѧلا المختلفѧѧѧѧѧѧѧة یѧѧѧѧѧѧѧة الحѧѧѧѧѧѧѧرار المعѧѧѧѧѧѧѧاملات اثنѧѧѧѧѧѧѧاء اللѧѧѧѧѧѧѧبن فѧѧѧѧѧѧѧي الحѧѧѧѧѧѧѧراري الثبѧѧѧѧѧѧѧات

 %3.3 حѧѧѧѧѧѧѧѧѧوالي علѧѧѧѧѧѧѧѧѧي البقѧѧѧѧѧѧѧѧѧري اللѧѧѧѧѧѧѧѧѧبن یحتѧѧѧѧѧѧѧѧѧوي حیѧѧѧѧѧѧѧѧѧث اللѧѧѧѧѧѧѧѧѧبن؛ لبروتینѧѧѧѧѧѧѧѧѧات العالیѧѧѧѧѧѧѧѧѧة الغذائیѧѧѧѧѧѧѧѧѧة

  : رئیسیتین مجموعتین الي اللبن بروتینات وتقسم بروتین؛
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 :الكازین 1.3.1.2.2 

 الѧѧذي الممیز البروتین وھو البروتینات من الاكبر القسم الكازین ویمثل اللبن بروتینات اھم من یعتبر 

 فѧѧي للѧѧذوبان قابѧѧل وھѧѧو المكونات جملة من %3 الي نسبتھ كازین؛ وتصل وقاما كابا ، بیتا ، الفا یضم

 معقѧѧد صѧѧورة علѧѧي اللѧѧبن فѧѧي ویوجد الكلیة؛ اللبن بروتینات من %80 ویمثل بالحرارة یتأثر ولا الماء

  .الذائبة غیر الكالسیوم وفوسفات الكالسیوم كازینات صورة في الكالسیوم مع متحدا غروي

  :الشرش بروتینات 2.3.1.2.2  

 علي ویحتوي البیومین لاكتو بیتاتشمل  التي الكلیة اللبن بروتینات من %20 الشرش بروتینات تمثل 

 عѧѧن المسѧѧؤول وھѧѧو ؛%0.5 حѧѧوالي اللѧѧبن فѧѧي نسѧѧبتھ وتصѧѧل م،°70 علѧѧي بѧѧالحرارة ویتجمѧѧد الكبریѧѧت

 قیمتѧѧھ مѧѧن جزئیѧѧا یفقѧѧده ممѧѧا اللѧѧبن غلѧѧي عنѧѧد الوعѧѧاء وجوانѧѧب قѧѧاع علѧѧي تتكѧѧون التѧѧي الرقیقѧѧة الطبقѧѧة

    .كالالبیومین بالحرارة ویتجمد %0.5 حوالي نسبتھ وتصل جلوبیولین الغذائیة؛ الفا

  :اللبن سكر  4.1.2.2  

 فѧѧي یوجѧѧد لا لانѧѧھ اللѧѧبن سѧѧكر باسѧѧم ویعرف اللبن في للكربوھیدریت الرئیسي المصدر اللاكتوز یمثل 

 والجلاكتѧѧوز، الجلكѧѧوز سѧѧكر من وحدتین من یتكون ثنائي سكر ؛ واللاكتوزاللبن غیر اخر مصدر اي

 ضѧѧعیف حلѧѧو طعѧѧم لѧѧھ حیث) والفركتوز الجلكوز(  القصب سكر حلاوة 1/6 حلاوتھ درجة فان ولذلك

 للاطفѧѧال الغذائیѧѧة والمѧѧواد اللبنیة المثلجات صناعة في ایضا اللاكتوز ؛ یدخل%4.7 الي نسبتھ وتصل

  والطبیة. 

  :  المعدنیة الاملاح  5.1.2.2  

 الامѧѧلاح جمیѧѧع علѧѧي یحتѧѧوي كمѧѧا الكالسѧѧیوم؛ ابرزھѧѧا مѧѧن والتѧѧي المعѧѧادن مѧѧن بѧѧالكثیر غني اللبن یعتبر

 الكلѧѧѧѧور الصѧѧѧѧودیوم، المغنیزیѧѧѧѧوم، البوتاسѧѧѧѧیوم، الفسѧѧѧѧفور، مثѧѧѧѧل الجسѧѧѧѧم لسѧѧѧѧلامة الضѧѧѧѧروریة المعدنیѧѧѧѧة

 الرئیسѧѧѧیة المعѧѧѧادن والفسѧѧѧفور الكالسѧѧѧیوم یعتبѧѧѧر قلیلѧѧѧة؛ بنسѧѧѧبة فیوجѧѧѧد والنحѧѧѧاس الحدیѧѧѧد امѧѧѧا والكبریѧѧѧت

  . يالبقر اللبن من لبن لتر/ ملجم120 بنسبة الكالسیوم ویوجد اللبن في الموجودة
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  :  الفایتمینات  6.1.2.2  

 مѧѧن جیѧѧدة نسѧѧب علي یحتوي  كما) 2B( الریبوفلافین مثل الھامة بالفایتمینات غني مصدر اللبن یعتبر

 فایتمینѧѧات علѧѧي تحتѧѧوي الدسѧѧم القلیلѧѧة و الكاملѧѧة الماء؛ والالبѧѧان في تذوب والتي B فایتمین افراد باقي

 تعرضѧѧھ ودرجѧѧھ الحیѧѧوان لغѧѧذاء تبعѧѧا د فѧѧایتمین نسѧѧبة تختلѧѧف) ك ه، ، د ، أ( وھѧѧي الѧѧدھون فѧѧي ذائبѧѧة

  والغلي. البسترة عملیات في یفقد لانھ ج فایتمین في فقیر اللبن ویعتبر للشمس؛

    : الصغري المكونات 2.2.2

  :الانزیمات1.2.2.2

 المعѧѧاملات نѧѧوع طبیعѧѧة عѧѧن للكشѧѧف كѧѧدلیل تسѧѧتخدم انزیمات وھي مجموعات ثلاث الي تنقسم حیث 

 لمعرفѧѧة كدلیل تستخدم الفوسفاتیز؛ و انزیمات انزیم مثل وكفاءتھا ودرجة للبن اجریت التي الحراریة

 مثѧѧل ومنتجاتѧѧھ اللѧѧبن علѧѧي التѧѧأثیر فѧѧي بѧѧدورھا تقѧѧوم الردكتیز؛ وانزیمѧѧات انزیم مثل اللبن نظافة درجة

 .اللاكتیز انزیم

 :  الصبغیات 2.2.2.2

 للاخضѧѧرار المائѧѧل بѧѧاللون الشѧѧرش تلѧѧون تكѧѧون وھѧѧذه المѧѧاء في ذائبة ھما صبغیات نوعین الي وتقسم 

 للاحمѧѧرار مائѧѧل اصѧѧفر لون ذات صبغیات وھي الدھون في ذائبة الریبوفلافین؛ وصبغیات صبغة مثل

  .) 2011محمد،(والزانثوفیل  الكاروتین مثل

  الماعز: لبن 3.2  

یعتبر انتاج اللبن في الماعز احد الانتاجات الاساسѧѧیة فѧѧي كثیѧѧرمن انѧѧواع المѧѧاعز؛ ویتفѧѧوق علѧѧي لѧѧبن   

الابقѧѧار فѧѧي القیمѧѧة الغذائیѧѧة والحراریѧѧة نظѧѧرا لزیѧѧادة نسѧѧبة المѧѧواد الصѧѧلبة الكلیѧѧة وخاصѧѧة نسѧѧبة الѧѧدھن 

  ).1999والسكر(سلامة، 

) لأن الѧѧنقص فѧѧي الكѧѧاروتین Aغنѧѧي بفѧѧایتمین ( یتمیز بلونھ الأبیض لقلة  وجود مادة الكاروتین إلا أنѧѧھ

الأبقѧѧار بصѧѧغر حجѧѧم الحبیبѧѧات  نفسѧѧھ، ویمتѧѧاز ھѧѧذا النѧѧوع مѧѧن اللѧѧبن عѧѧن لѧѧبنیعѧѧوض بوجѧѧود الفѧѧایتمین 

المѧѧاعز تعѧѧود إلѧѧي إحتوائѧѧھ علѧѧي نسѧѧبة  ). توجد رائحة ونكھة خاصة في لبنمیكرون 2الدھنیة (حوالي 

  ).1987ك، الكابریللك، الكابرویك) (الحجراوي، عالیة من بعض الأحماض الدھنیة مثل ( الكابر
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وتعد سلالات الماعز عالیة في انتاج اللبن فمثلا یبلغ متوسط انتѧѧاج اللѧѧبن بالنسѧѧبة للكجѧѧم وزن حѧѧي فѧѧي 

كجم/كجم وزن حي وھذا یѧѧدل علѧѧي الكفѧѧاءة العالیѧѧة للمѧѧاعز فѧѧي انتѧѧاج اللѧѧبن، (عبѧѧد  3ـ2الماعز المحلیة 

  ).  2010،الناصر

  الماعز: لبن تمكونا 1.3.2 

المѧѧاعز مصѧѧدرا مھمѧѧا  ؛ كمѧѧا یعѧѧد لѧѧبن%5ـ  4.5ل الي حوالي یتمیز لبن الماعز بنسبة دھن عالیة تص

لكثیر من الفایتمینات والتي یتواجد بعضھا في صورة ذائبѧѧة فѧѧي الѧѧدھن؛ وھѧѧي فایتمینѧѧات (أ، د، ه، ك) 

الكولین وھѧѧو عامѧѧل مھѧѧم فѧѧي ، ج) وكذلك 2، ب1والبعض الاخر ذائبا في ماء اللبن وھي فایتمینات(ب

  ).2010تمثیل الدھون واستخدامھا في الجسم (عبد الناصر،

وارتفѧѧاع نسѧѧبة اللاكتѧѧوز تسѧѧاعد الجسѧѧم علѧѧي مقاومѧѧة امѧѧراض الكسѧѧاح  %4.5یوجѧѧد اللاكتѧѧوز بنسѧѧبة 

وتساعد علي اكتمال نمѧѧو خلایѧѧا المѧѧخ؛ والبروتینѧѧات الاساسѧѧیة فѧѧي اللѧѧبن ھѧѧي الالبیѧѧومین والجلوبیѧѧولین 

ودلت الابحاث علѧѧي  %2.47والكازین  %0.43ین حیث یوجد الالبیومین والجلوبیولین بنسبة والكاز

ان بروتینات لبن الماعز اسھل في الھضم من بروتینات لبن الابقار؛ یحتوي لبن المѧѧاعز علѧѧي كمیѧѧات 

كما انھ یحتѧѧوي علѧѧي الكمیѧѧات  %0.270والفسفور بنسبة  %0.294كبیرة من املاح الكالسیوم بنسبة 

 39لضѧѧروریة مѧѧن امѧѧلاح الیѧѧود؛ ویحتѧѧوي علѧѧي نسѧѧبة مقѧѧدرة مѧѧن الفایتمینѧѧات مثѧѧل فѧѧایتمین (أ) بنسѧѧبة ا

وسѧѧعرات حراریѧѧة بمقѧѧدار  ؛ᵌسѧѧم100میكروجѧѧرام  68وحدة دولیة /جرام دھن و فѧѧایتمین (ب) بنسѧѧبة 

  ).2009كالوري (عبد الرحمن،  70

  الماعز: الخصائص الغذائیة للبن 2.3.2

الاخѧѧري مثѧѧل تجѧѧانس المكونѧѧات ممѧѧا یسѧѧھل  بصѧѧفات غیѧѧر موجѧѧودة فѧѧي ماشѧѧیة اللѧѧبنیتمیز لبن الماعز 

ھضمھ بواسѧѧطة الاطفѧѧال الرضѧѧع وكبѧѧار السѧѧن؛ ویعتبѧѧر المѧѧاعز مѧѧن الحیوانѧѧات ذات المناعѧѧة الطبیعیѧѧة 

  Antiضѧѧد السѧѧل البقѧѧري؛ كمѧѧا یحتѧѧوي لѧѧبن المѧѧاعز علѧѧي عناصѧѧر ضѧѧد الحساسѧѧیة للانسѧѧان تسѧѧمي 

allergic تعمѧѧѧاعد لاسѧѧѧا یسѧѧѧدالرحمن، ممѧѧѧیة (عبѧѧѧذه الحساسѧѧѧذوي ھѧѧѧطناعي لѧѧѧبن الاصѧѧѧن اللѧѧѧدلا عѧѧѧالھ ب

2009.(  

البقر في محتوي الاحماض الدھنیة المشѧѧبعة وغیѧѧر المشѧѧبعة والѧѧدھون الثلاثیѧѧة  لبن الماعز یتجاوز لبن

المѧѧاعز لѧѧھ  اض القلѧѧب والاوعیѧѧة الدمویѧѧة؛ ولѧѧبنوكلھѧѧا مفیѧѧدة لصѧѧحة الانسѧѧان خاصѧѧة الوقایѧѧة مѧѧن امѧѧر
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ل قابلیة الھضم العالیة والقلویة متمیѧѧزة والقѧѧدرة علѧѧي التخѧѧزین المؤقѧѧت عالیѧѧة وھѧѧو خصائص فریدة مث

امر جید لعلاج القرحة؛  فضلا عن بعض القیم العلاجیѧѧة فѧѧي الطѧѧب والتغذیѧѧة البشѧѧریة ؛ وقѧѧد ارتبطѧѧت 

  ).2017مستویات اعلي من الانزیمات والنیتروجین والفوسفات في لبن الماعز(بارك، 

ذو تفاعل قلوي بخلاف التفاعل الحمضي لالبان الابقار ولھѧѧذا یعتبѧѧر نافعѧѧا فѧѧي حالѧѧة یعتبر لبن الماعز 

مرضي الحموضة وقد كان لبن الماعز فیما مضѧѧي یسѧѧتعمل كعѧѧلاج نѧѧاجح ضѧѧد امѧѧراض السѧѧل وقرحѧѧة 

  ).2009الاثني عشر وبعض امراض الكبد(عبدالرحمن، 

نھ یمده بالبروتینات والمعادن اللازمة لھ، كما أن لبن الماعز یساھم بدور ھام في تغذیة الإنسان حیث ا

مѧѧن الإحتیاجѧѧات  %70جѧѧم بѧѧروتین یمثѧѧل حѧѧوالي 32حیث أن لتر واحد من لѧѧبن المѧѧاعز یحتѧѧوي علѧѧي 

سѧѧنة، ویحتѧѧوي علѧѧي  11الیومیѧѧة للمѧѧرأة الحامѧѧل أو المرضѧѧع كمѧѧا یعتبѧѧر مناسѧѧب للأطفѧѧال حتѧѧي عمѧѧر 

غطیѧѧѧة الإحتیاجѧѧѧات الیومیѧѧѧة مѧѧѧن ھѧѧѧذ جѧѧѧم للتѧѧѧر ممѧѧѧا یجعلѧѧѧھ مناسѧѧѧب لت 107عنصѧѧѧر الكالسѧѧѧیوم بمعѧѧѧدل 

 ).1999العنصر(سلامة، 

  أقسام المثلوجات اللبنیة: 4.2   

. المثلوج اللبني السادة: ھو المخلوط اللبني الأساسي مضاف إلیھ المركبات التي تكسبھ طعم 1

  ورائحة خاصة مثل الفانیلیا والشیكولاتة.

اللبني الاساسي مع المركبات التي تعطي طعم . المثلوج اللبني بالفاكھة: یصنع من المخلوط 2

  ورائحة الفواكھ وغالبا ما یكون الناتج ملون.

. المثلوج اللبني بالمكسرات: ویضاف لمخلوطھ المكسرات مثل البندق والفستق واحیانا یكون 3

  ملون ویضاف إلیھ مواد تكسبھ الطعم.

  . مثلوج لبني بالفواكھ المكسرة.4

وط من السكر والماء وحمض عضوي مثل حمض الستریك أو عصیر . الشربت: یصنع من مخل5

اللیمون أو حمض اللاكتیك وكذلك یضاف مادة مثبتة لتكسب المخلوط بعد التجمید القوام، وتسمي 

المثلوجات غیر اللبنیة المحتویة علي مجمدات عصائر الفواكھ مع السكر ومواد الطعم والرائحة 

  ).2007بالجرانتیھ (النمر، 
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  ) المثلجات اللبنیة إلي أربعة أنواع رئیسیة وفقا لمكوناتھا كالآتي:2010قسم ( عزام، فرج كذلك 

  . مثلجات قشدیة مصنعة من منتجات لبنیة وتشمل:1

القشدة المخفوقة المحلاة والمجمدة وھي محلاة بالسكر وقطع الفاكھة المسكرة ومكسبات النكھة  1.1

  من وزنھا. %40 – 30وملونات وتحتوي علي نسبة دھن 

  من وزنھا. %20 – 13الحلوي المجمدة ونسبة الدھن بھا  2.1

   %12 – 8مثلجات قشدیة عالیة الدھن ونسبة الدھن بھا  3.1

  من وزنھا. %7- 2مثلجات قشدیة قلیلة الدھن وتحتوي علي نسبة دھن  4.1

  .%2مثلجات قشدیة منخفضة الدھن وتحتوي علي نسبة دھن لا تزید عن  5.1

  .%0.05جات قشدیة خالیة الدھن لا تزید نزید نسبة الدھن بھا عن مثل 6.1

  . مثلجات قشدیة نباتیة الدھن وتعرف بالمثلجات القشدیة المقلدة.2

  . شربت آیسكریم وھي مثلجات مصنعة من عصیر الفاكھة المضاف إلیة جوامد لبنیة.3

 . ثلجیات أو مثلجات مائیة.4
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  :التكنولوجي ودورھا اللبنیة المثلجات مخالیط مكونات 5.2

  :من یتكون المثلجات عدا فیما اللبنیة المثلجات مخالیط من مخلوط اي

  : لبنیة مكونات 1.5.2 

 المجفѧѧف واللѧѧبن المجفѧѧف الشѧѧرش مثѧѧل اللبنیѧѧة الخامѧѧات ومصѧѧادرھا اللادھنیѧѧة اللبنیة والجوامد كالدھن

 والالبѧѧان والقشѧѧدة الكامѧѧل اللѧѧبن امѧѧا ایثیلѧѧین بѧѧالبولي المقѧѧوي الورق من اكیاس في للمصنع یورد والذي

 تنѧѧاكر فѧѧي تحفѧѧظ النبѧѧاتي والѧѧدھن المحلѧѧي المركѧѧز اللѧѧبن بینمѧѧا م5 علѧѧي مبѧѧردة تنكѧѧات في تحفظ المكثفة

 یѧѧورد اللѧѧبن دھѧѧن ولكѧѧن بالطلمبѧѧات لسѧѧحبھا تكفѧѧي لزوجتѧѧھ علѧѧي للحفاظ م°50 ـ 30 حرارة درجة علي

 تحفظѧѧھ تنكات الي تدفع  ثم تسال والتي زبد بلوكات او برامیل في لامائي لبن دھن شكل علي للمصنع

 غѧѧѧѧاز تحѧѧѧѧت سѧѧѧѧائلا یحفѧѧѧѧظ لѧѧѧم اذ للاكسѧѧѧѧدة تجنبѧѧѧѧا فقѧѧѧѧط یѧѧѧѧومین لمѧѧѧدة م ѧ 40°ـ35ѧѧѧ حѧѧѧѧرارة درجѧѧѧѧة علѧѧѧي

  .النیتروجین

  لبنیة: غیر مكونات 2.5.2 

 فѧѧي یحفѧѧظ الѧѧذي الجلكوز وشراب شكایر في ویورد) القصب سكر( السكروز واشھرھا التحلیة كمواد 

 الكاكѧѧاو وبѧѧودرة كالفانیلیѧѧا النكھѧѧة ومكسѧѧبات ، بالطلمبѧѧات سѧѧحبھ لیسѧѧھل مѧ°50ـ30ѧ حѧѧرارة علي تنكات

 سѧѧائلة تѧѧورد ان امѧѧا الملونѧѧات بینمѧѧا والمسѧѧتحلبات المثبتѧѧات وكѧѧذلك شѧѧكایر فѧѧي المصѧѧنع الي تورد التي

  ).2011شكایر(عزام و فرج،  في مجففة او بلاسیكیة عبوات في مركزة

  

  :مكون لكل التكنولوجي الدور 6.2
  الدھن: 1.6.2

 ، نبѧѧاتي دھѧѧن او لѧѧبن دھѧѧن إما وزنھ من %15ـ10 بنسبة دھن علي الایسكریم مخلوط یحتوي ما غالبا

 الایسكریم مخلوط في اللبن دھن كل او بعض یستبدل وربما الزبد او القشدة او الكامل اللبن من الاول

   وغیره الھند جوز زیت او الشمس عباد زیت مثل الصلبة صورتھ في نباتي بدھن

  .اللبن بدھن مقارنة والنكھة اللون في بسیط اختلاف عنھ ینتج النباتي الدھن استعمال ان الا

  :اللادھنیة اللبنیة الجوامد  2.6.2 

 ایضѧѧا بѧѧل الغذائیѧѧة قیمتھѧѧا فѧѧي فقѧѧط لیسѧѧت واھمیتھѧѧا المعدنیѧѧة، والامѧѧلاح واللاكتѧѧوز البروتینѧѧات وھѧѧي 

 الѧѧذي لھѧѧا البروتینѧѧي المحتѧѧوي علѧѧي عѧѧلاوة للمѧѧاء بربطھѧѧا الایسѧѧكریم تركیѧѧب تحسین علي قادرة كونھا

 مѧѧن یزیѧѧد انѧѧھ اي والتجمیѧѧد الخفѧѧق عملیتѧѧي اثنѧѧاء الایسѧѧكریم في الھوائیة الفقاعات توزیع في بقوة یؤثر
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 القѧѧوام یسѧѧبب الѧѧلازم عѧѧن اللادھنیѧѧة اللبنیѧѧة الجوامѧѧد انخفѧѧاض ان كمѧѧا. للخفѧѧق الایسѧѧكریم مخلѧѧوط قابلیة

 یسѧѧاعدان المعدنیѧѧة والامѧѧلاح اللاكتѧѧوز امѧѧا. اللازم عن العجیني الثقیل والقوام الناتج للایسكریم المائي

  .الناتج الایسكریم نكھة اظھار علي

  :  السكر 3.6.2

 مѧѧا وعѧѧادة الحلѧѧو، الطعѧѧم النѧѧاتج الایسѧѧكریم ولاكسѧѧاب الایسѧѧكریم مخلѧѧوط جوامѧѧد لضѧѧبط السكر یضاف

 منھѧѧا كثیѧѧرة السѧѧكر ومصѧѧادر. المخلѧѧوط وزن مѧѧن سѧѧكر ѧ 18%ـѧ 10 علѧѧي الایسѧѧكریم مخلѧѧوط یحتѧѧوي

). والفركتѧѧوز الجلكѧѧوز مѧѧن خلѧѧیط( المحѧѧول والسѧѧكر واللاكتѧѧوز والجلكوز السكر وبنجر السكر، قصب

 ان كما.  اللادھنیة اللبنیة الجوامد وفي التحلیة في للمساھمة احیانا المحلي المركز اللبن یستعمل كذلك

 تجمѧѧد نقطѧѧة مѧѧن یخفѧѧض الѧѧلازم عѧѧن زیادتѧѧھ ان حیѧѧث المخلѧѧوط تجمѧѧد نقطѧѧة علѧѧي مباشѧѧر تѧѧأثیر للسѧѧكر

 قلѧѧة مѧѧع المسѧѧتعملة الفریѧѧزرات علѧѧي عѧѧبء یشكل ما وھو لتجمده اللازم الوقت من یطیل مما المخلوط

  .لزوجتھ لارتفاع للخفق المخلوط قابلیة

  : المثبتات 4.6.2

 یعѧѧرف مѧѧا وھѧѧو شѧѧبكي شѧѧكل في جزیئاتھ من كبیر بعدد ترتبط الماء في اتشارھا عند مادة ھو المثبت 

 الجیلاتѧѧین مثѧѧل بروتینѧѧي احѧѧداھما نوعان والمثبتات.الماء جزیئات حركة من یعیق مما للماء بالتشرب

 والسѧѧѧѧѧѧѧیللوز الھیموسѧѧѧѧѧѧѧیلیلوز مثѧѧѧѧѧѧѧل كربوھیѧѧѧѧѧѧѧدریتي والاخѧѧѧѧѧѧѧر والجلوبیѧѧѧѧѧѧѧولین والالبیѧѧѧѧѧѧѧومین والكѧѧѧѧѧѧازین

 لزوجѧѧة مѧѧن تزیѧѧد فھѧѧي المخلѧѧوط وزن مѧѧن % ѧ 0.4ـѧ 0.2 بنسѧѧبة المثبتتѧѧات تضѧѧاف مѧѧا وعѧѧادة.المحѧѧور

  .للانصھار ومقاومتھ القوام ثبات علي تعمل كما الریع وتزید للخفق قابلیتھ من وتحسن المخلوط

  :  المستحلبات 5.6.2

 المخلوط یجعل مما اخري ناحیة من المخلوط بماء وترتبط ناحیة من المخلوط بدھن ترتبط مواد وھي

 زیѧѧادة وبالتѧѧالي للخفѧѧق قابلیتѧѧھ مѧѧن یزیѧѧد ممѧѧا الدھنیѧѧة مكوناتѧѧھ عن ینفصل لا ثابت مستحلب صورة في

 استرات الغالب في وھي المخلوط وزن من % 0.5 ـ 0.3 بنسبة المستحلبات تضاف ما وعادة. الریع

  .كربوھیدریتیة استرات او كحولیة

  :النكھة مكسبات  6.6.2

  .المستھلك یرغبھ الذي اللبني المثلج لنوع الخاص والمذاق النكھة الناتج الایسكریم لاكساب وھي 

  الملونات: 7.6.2

عѧѧزام . (ومذاقѧѧھ لنكھتѧѧھ المناسѧѧب اللѧѧون الناتج تكسب وھي صحیا بھا مصرح صناعیة او طبیعیة اما  

  ).1020وفرج، 
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  :الایسكریم 7.2          

      والمعادن الشرش الكازین، بروتیناتاللاكتوز،  تشمل الدھنیة غیر الصلبة المواد من: ویتركب 

 علي احتواءھا بسبب الایسكریم قوام تحسین علي لقدرتھا نتیجة الصلبة المواد أھمیة وتأتي

 إلي إضافة المكونات، ومزج خفق وتحسین الاستحلاب علي وظیفیة قدرة تمتلك التي البروتینات

 بنسبة المحلیات،تضاف  أما ؛ %12 ـ 9 بین عادة نسبتھا وتتراوح بالماء، الاحتفاظ علي قدرتھا

 الدور أما المرغوبة، النكھة وتعزیز استساغة تحسین علي تعمل حیث ) %16و 12( بین تتراوح

 الناتج اللاكتوز سكر فیھا بما المحلیات، تقوم. المزیج تجمد نقطة خفض في فیتمثل للمحلیات الأھم

 في الموجود الماء أن یعني وھذا المزیج، في الموجودة الرطوبة من جزء مع بالارتباط الحلیب عن

الانخفاض .كذلك   شدیدة حرارة درجات إلي المنتج تعریض عند كامل بشكل یتجمد لن الایسكریم

 عادة وتكون الایسكریم، لمزیج اللزوجة إعطاء عن المسؤولة المركبات من مجموعة وھي المثبتات

 كبیرة ؛ كما بسرعة ویتجمد خشنا الایسكریم یصبح بدونھا السكریدات، عدیدة الغذائیة الصموغ من

 في دورھا جانب إلي التصنیع في لاحقا تشكیلھا سیتم التي الھواء فقاعات استقرار علي تساعد أنھا

 السلیلوز میثیل كسي وكربو الغوار وصمغ الخروب صمغ أنواعھا من وتعزیزھا، النكھات تثبیت

 ـ 0.2 بین النھائي المنتج في نسبتھا وتتراوح والكارجینان الصودیوم وألجینات الكزانثان وصمغ

 البنیة ھذه ضمن الھواء وتوزیع للدھون المناسبة البنیة تطویر في أھمیتھا وتكمن المستحلبات،.0.5%

 الذوبان علي والقدرة الناعم القوام ذي الایسكریم علي للحصول مھمین العاملین ھذین كلا ویعتبر ،

 المواد تكون أن یمكن حیث المنكھات، .%0.5 ـ 0.2 بین النھائي المنتج في نسبتھا وتتراوح الفم، في

 %30حوالي الفانیلیا بنكھة الایسكریم وتشكل معا، الاثنین من مزیجا أو صناعیة أو طبیعیة المنكھة

 الملونات، .النھائي الایسكریم مزیج إلي والمكسرات الفواكھ تضاف أن یمكن الكلي، كما الإنتاج من

 التي النكھة مع متوافقة المستخدمة الملونات تكون أن ولابد للمستھلك الجاذبة العوامل أھم من وتعتبر

 ،من النوعیة ردئ یبدو الایسكریم سیجعل مفرط بشكل الملونات استخدام أن علما المستھلك ، یتوقعھا

 ملونات لاستخدام عادة عونالمصن یلجأ ولذلك للغایة، مكلفة الطبیعیة الملونة المواد تعتبر أخري جھة

 الأغذیة، في تطبیقھا علي الموافقة تمت التي الملونات باستخدام الالتزام یستوجب ذلك ولكن صناعیة

 ).Goff 2013 ,الاستخدام ( عند التحضیر حدیثة تكون أن ویفضل
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    :للایسكریم الغذائیة القیمة 8.2

 مثل الدھن غذائیة قیمة لھا مكونات من یحتویھ ما الي الایسكریم او اللبني للمثلج الغذائیة القیمة ترجع

 یعطي لاكتوز جم1 كالوري،9 یعطي  دھن جم1( للطاقة مصدران انھما علي علاوة واللاكتوز

 جم1(  للطاقة مصدر انھ علي علاوة للجسم؛ والبروتین الكالسیوم تمثیل من یزیدان حیث)كالوري4

الجسم  خلایا لبناء واللازمة الضروریة الامینیة للاحماض مصدر فھو) كالوري 4 یعطي بروتین

والاسنان؛ وكذلك  العظام بناء في ھام دور لھما حیث ، والفوسفات الكالسیوم مثل المعدنیة؛ الاملاح

 وھو الامراض؛  السكر من العدید من الانسان تقي والتي الماء او الدھون في الذائبة سواء الفایتمینات

 البیض جوامد مثل والمستحلبات  بروتینیة؛ مادة وھو كالجیلاتین المثبتات للطاقة؛ ایضا مصدر

  .)2011فرج،   عزام و.(الجسم حرارة لدرجة منظم بالمخلوط الماء وبروتینیة؛ و دھنیة مواد وھي

   9.2 خطوات صناعة الآیسكریم:

  ) فأن خطوات صناعة المثلوجات كلآتي:2001كما وضح ( عبد الحمید، وآخرون           

  . تحضیر المخلوط:1  

تبدأ ھذه الخطوة بمعرفة الصنف المراد إنتاجھ والمكونات الداخلة في تركیبھ وحساب الكمیة اللازمة 

ي ناتج ذو صفات من كل منھا لكي یكون المخلوط جید التركیب متزن في المكونات للحصول عل

  جودة عالیة مطابقة للمواصفات.

  . البسترة:2

الھدف منھا القضاء علي المیكروبات خاصة المرضیة والضارة بالمخلوط للعمل علي تحسین القابلیة 

للحفظ وضمان الجودة الصحیة للناتج. ورفع درجة حرارة البسترة تعمل علي اذابة ومزج المكونات 

بالمخلوط، وتستخدم لبسترة مخالیط المثلجات درجات حرارة أعلي قلیلا عما وایقاف نشاط الإنزیمات 

لمدة  °79دقیقة أو  30م لمدة °75 - 65ھو مستخدم في حالة اللبن السائل وتبستر عند درجة حرارة 

  ثانیة. 25

 . التجنیس: 3
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ا وانتشارھا الأساس في ھذه الخطوة عمل مستحلب ثابت وموحد بتجزئة حبیبات الدھن لتنظیم توزیعھ

في المخلوط مما یعطي تركیب أكثر نعومة كما یعمل علي تحسین قابلیة المخالیط للخفق وتقلیل 

  الوقت اللازم لعملیة التعتیق وتقلیل إحتمال حدوث خض للدھن في أجھزة التجمید الأولي.

  . التبرید: 4

  ونشاط المیكروبات. م. ھذه الدرجة تعمل علي إیقاف نمو°5 - 2یبرد مباشرة بعد تجنیسھ إلي 

  . التعتیق:5

 6م ویحفظ علي ھذه الدرجة لمدة °5- 2یوضع المخلوط في احواض التعتیق وھو علي درجة حرارة 

  ساعة لوقف نشاط المیكروبت أو الانزیمات. 24 –

  . التجمید الأولي:6

الحاد ینقل المخلوط إلي اجھزة التجمید الأولي حیث یتحول الي حالة نصف جامدة بالتبرید 

المصحوب بالخفق والتقلیب ویؤدي ذلك الي إدماج كمیة من الھواء بالمخلوط فیزید حجمھ وتعرف 

  ھذه الحالة بالریع.

  . التعبئة:7

بعد خروج المثلوجات من اجھزة التجمید الاولي توضع في الأوعیة ذات الاشكال والحجم المناسب. 

  ة.یجب وضع كل البیانات الخاصة بالمثلوجات علي العبو

  . التصلیب:8

تنقل المثلوجات الي غرف خاصة تعرف بغرف التصلیب وتحفظ علي درجات حرارة منخفضة 

ساعة وھذه العملیة ضروریة لاتمام تجمید المثلوجات  24 – 6م لمدة تتراوح بین ° 28 حوالي ̶

  واحتفاظھا بالریع واكتسابھا القوام والجودة المناسبة.

  .التخزین:9

صلیب تصبح معدة للتسویق والإستھلاك ولظروف ما قد تبقي لمدة إسبوع أو بعد تمام عملیة الت

  إسبوعین علي الأكثر لحین توزیعھا.
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  . التوزیع:10

  تستخدم عربات خاصة لذلك أو صنادیق مبردة محاطة بمادة عازلة. 
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  الفصل الثالث

  طرق و مواد البحث

  مكان الدراسة: 1.3

اجریت ھذه الدراسة بمعمل علوم و تكنولوجیا الالبان، جامعة السودان للعلوم والتكنولوجیا، كلیة 

سبتمبر  23ـ  13علوم و تكنولوجیا الانتاج الحیواني، قسم علوم وتكنولوجیا الالبان، في الفترة من 

  م.2017

  المواد: 2.3

  مثبت و ماء  ھات،منك بقر، كریمة، لبن بودرة، صمغ عربي، سكر، لبن ماعز، لبن

  المعدات:

  ماكینة الایسكریم، ثیرمومیتر، ملعقة، حمام مائي، خلاط كھربائي و اكواب الایسكریم.

 تصمیم التجربة: 3.3

 مل حلیب 800عاملات. المعاملة الأولي الحاكمة مكونة أساسا من في ھذه الدراسة اجریت ثلاثة م

جم فانیلیا،  0.4جم سكر،  267مغ عربي، جم ص 6جم لبن بودرة،  200جم كریمة،  465أبقار، 

مل لبن ماعز،  400مل لبن بقر و  400مكونة من الخلیط جم مثبت. المعاملة الثانیة للآیسكریم  0.4

جم  0.4جم فانیلیا،  0.4جم سكر،  267جم صمغ عربي،  6جم لبن بودرة،  200جم كریمة،  460

جم لبن  200جم كریمة،  465مل لبن ماعز،  080مثبت. المعاملة الثالثة من الآیسكریم مكونة من 

  جم مثبت. 0.4جم فانیلیا،  0.4جم صمغ عربي،  6جم سكر،  267بودرة، 

  الطریقة: 4.3   

 دقیقة، مزجت مكونات الخلیط الاخري بعنایة مع اللبن 15م لمدة °79تم بسترة اللبن في درجة 

ثم تم التبرید تدریجیا وترك في الثلاجة في دقیقة  15م لمدة °75في المخلوط المبستر، ثم تمت بسترة 

م وترك ° 19 ¯ساعة وبعد ذلك سكب المخلوط في ماكینة الایسكریم في   6م لمدة °7درجة حرارة 
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دقیقة حتي تم تشكیل المثلج، وتم تعبئتھ في أكواب بلاستیكیة وتم اجراء التقییم الحسي  30لمدة 

  والكیمیائي للعینات.

  :تحضیر الایسكریم 1.4.3

 %12من المواد الصلبة غیر الدھنیة،  %12مكونات الایسكریم في ھذه الدراسة تحتوي علي 

  ). Chagani and Meshkat 2006فانیلیا ( 0.1مثبت،  %0.5سكروز،  %15دھون، 

  التحلیل الكیمیائي  للآیسكریم: 2.4.3 

    PHتقدیر الأس الھیدروجیني 1.2.4.3 

وأكمل   °40دورق مخروطي باضافة ماء مقطر في درجة  جم من العینة ووضعت في 10تم وزن 

  PHبواسطة جھاز للراشح  PHمل، تم تخفیف العینة وترشیحھا تم قیاس 105الدورق حتي 

meter .تقدیر المواد الصلبة  2.2.4.3 تم وضع الجھاز في العینة ثم قراءة النتائج مباشرة

 T.S):(الكلیة

 )2003.(AOAC یتم تقدیر المواد الصلبة الكلیة بطریقة  

جم من العینة في أطباق ألمونیوم نظیفة معلومة الوزن في مكررین حیث یسجل كل من   5یتم وزن

العینة وطبق الالمونیوم ثم توضع الأطباق في حمام مائي لمدة نصف ساعة ثم توضع في فرن في 

دقیقة ثم  15ت توضع في المجفف لمدة ساعات بعد ان تخرج العینا 3م لمدة °105درجة حرارة 

توزن الاطباق التي بھا العینات بعد اخراجھا من المجفف. ثم تحسب نسبة المواد الصلبة الكلیة وفقا 

 للقانون التالي:

W1= Total Solid   ×W2 /100 

  حیث أن:

       W1وزن العینة قبل التجفیف 
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   W2وزن العینة بعد التجفیف 

:( Moisture)3.2.4.3 تقدیر الرطوبة  

تم وزن العینة ووضعھا في فرن التجفیف في درجة  105±1°م . ثم حساب الوزن قبل وبعد عملیة التجفیف 

بالنسبة للوزن الأول. تم أخذ 5 جم ± 1ملجم من العینة ووضعھا في فرن التجفیف. بعد اتمام عملیة التجفیف 

یتم حفظ العینة بنقلھا الي الدیسیكیتر وتبریدھا في درجة حرارة الغرفة بعد إعادة الوزن. یتم تكرار النتائج 

 في كل عینة الي ثلاثة مرات ثم حساب محتوي الرطوبة بالصیغة الاتیة :

 محتوي الرطوبة = الوزن الأول – الوزن الثاني / الوزن الأول × 100

:( Crude protien) 4.2.4.3 تقدیر البروتین الخام  

یتم قیاس محتوي البروتین الخام في العینة عن طریق استخدام طریقة كلدال بواسطة كبریتات النحاس أو  ، 

.(2003) ،AOAC كبریتات الصودیوم وفقا لطریقة 

مبدأ ھذه الطریقة تتكون من أكسدة العینة وتحویل النیتروجین الي امونیا التي تتفاعل مع الكمیة الزائدة من 

حامض الكبریتیك وتتحول الي كبریتات الامونیوم ثم یتكون المحلول القلوي ویتم تقطیر الامونیا من محلول 

قیاسي من حمض البوریك تركیزه 2% ویتشكل الي الامونیا وحمض البوریك المركب الذي یتم معایرتھ مع 

  المحلول القیاسي من N0.1 HCL وفقا لمحتوي البروتین الخام بضرب مجموع النیتروجین الكلي بواسطة  

معامل  البروتین ( 6.25). یتم أخذ 0.5 جم ± 1 جم من العینة الموزونة جید ونقلھا  دوارق زجاجیة مع 

اضافة 20 مل من حامض الكبریتیك المركز الي دورق كلدال الھاضم. بعد ذلك یوضع الدورق في وحدة 

كلدال الھاضمة لمدة 3 ساعات وتركت حتي تبرد. وتم تقطیر الامونیا في 30 مل من حامض البوریك 

تركیزه 2% باستخدام 40 مل ماء مقطر و60 مل من محلول ھیدروكسید الصودیوم 0.1 عیاري في وجود 

تركیزه 33%. أخیرا تمت المعایرة بمحلول الھیدروكلوریك (بروموكرسیول 2N -3 نقاط من كاشف 

الاخضر بالاضافة الي المیثیل الاحمر) حتي یظھر اللون البني المحمر. یتم حساب النتیروجین الكلي 

 والبروتین وفقا لھذه الطریقة بالمعادلة التالیة:

 النیتروجین = حجم  N × HCL × 14 / وزن العینة × 100  
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 البروتین = % النیتروجین × 6.38

 حیث: 14 مكافئ وزن النیتروجین 

 6.38 ( عامل)

:(Crude fat) 5.2.4.3 تقدیر الدھن الخام 

ملیلتر من حامض  AOAC )2003 .(10تم تقدیر الدھن الخام بواسطة طریقة جیربر كما وصفت بطریقة 

 انبوب جیربر. جدار واضافتھا اليالمختبرة مل من العینة  10.94وتم خلطھا مع   %91المركز  الكبریتیك

ملیلتر من امایل الكحول وغلقھا بالسدادة في نھایة الانبوب لاخذ الاحتیاطات حتي نھایة العملیة .  1واضافة 

دقائق. تم وضع الانبوب  4لمدة  1100المركزي  وضبط الجھاز في  یتم وضع انبوبة جیربر في جھاز الطرد

  دقائق علي الاقل. أخیرا تم قراءة نسبة الدھن من الانبوب. 3م لمدة °65في الحمام المائي في درجة 

   

:(Ash) 6.2.4.3 تقدیر محتوي الرماد 

جم من العینة في البوتقة. تم وضعھا  5) . تم وزن AOAC  )2003تم تقدیر محتوي الرماد باستخدام طریقة 

ساعات ثم وضعھا في الدیسیكیتر للتخلص من  3درجة مئویة لمدة  550ـ  600في فرن التجفیف في درجة 

  الرطوبة الزائدة. ثم حساب محتوي الرماد من العینة بالمعادلة التالیة:

  100× مستخلص وزن الرماد / وزن العینة 

 

:(Acidity) 7.2.4.3 تقدیر الحموضة     

.(2003)A0AC یتم تقدیر الحموضة وفقا لطریقة  

 تم وضع 10 مل من العینة في كاس وأضیفت الیھا 3 نقاط من دلیل الفینونفثالین وتمت معایرتھا بمحلول 

 NAOH   0.1 حتي تحول اللون الي الوردي الفاتح و تم قراءة المعایرة بالمعادلة التالیة :

 الحموضة % =  T/10                               حیث T: المعایرة 
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  التحلیل الحسي: 5.3

من اعضاء ھیئة التدریس غیر المدربین باستخدام مقیاس ھیدونیك  20تم اجراء التحلیل الحسي مع 
جم من كل عینة وضعت  20، تم تقییس الایسكریم  للطعم، النكھة والقوام حوالي 9ـ  1تتراوح بین 

، Mahoneyم °4متفرقة وتم ترمیزھا بثلاثة ارقام، ووضعت في الثلاجة للحفاظ علي العینات في 
(1985).  

  

  التحلیل الاحصائي: 6.3

 ) تحلیل التباینSPSS 16تم اجراء التحلیل الاحصائي باستخدام برنامج التحلیل الاحصائي( 
ANOVA) الرئیسیة باقل فرق معنوي()،والذي استخدم لتحدید الاختلافات بین المعاملاتLSD  (

   ).P˂(0.05بمستوي معنویة 
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  الفصل الرابع

 النتائج 

 أوضحت النتائج في الجدول (1.4 ) أنھ توجد فروق معنویة ذات دلالة إحصائیة ( P˂0.01) في التركیب 

الكیمیائي لعینات الآیسكریم للمعاملات المختلفة في كل من الدھون، المواد الصلبة الكلیة، الرطوبة 

والحموضة. بینما لا توجد فروق ذات دلالة إحصائیة في التركیب الكیمیائي لعینات الآیسكریم للمعاملات 

المختلفة للأس الھیدروجیني. حیث وجد أن البروتین  كان أعلي  قیمة في الخلیط  (0.05±4.53) وأدناه في 

عینة الماعز (0.82±3.87). بینما الدھون، المواد الصلبة الكلیة، الرماد والحموضة سجلت أعلي في الخلیط 

( 0.07±11.77)، ( 0.07±51.06) (0.02±3.25) و (0.00±0.20) وسجلت أدني القیم في لبن الأبقار 

(0.04±10.90)، (0.012±49.13)، (0.05±2.90) و (0.00±0.18)، على التوالى. أما الرطوبة 

فسجلت أعلي قیمة فى لبن الأبقار (0.12±50.86) وسجلت أدني قیمة في عینة الخلیط (49.07±0.45) . 

كما أظھرت الدراسة أنھ لا توجد فروق معنویة فى الاس الھیدروجیني لعینات الآیسكریم المختلفة.           

                            

النتائج أنھ  ) توضح نتائج التحلیل الحسي للآیسكریم للمعاملات الثلاث وأظھرت 2.4البیانات في الجدول (

) في النكھة والطعم بین المعاملات الثلاث. حیث وجد P>0.05توجد فروق معنویة ذات دلالة إحصائیة ( 

الماعز (  ولبن )1.2±7.9( مقارنة بالخلیط ) 8.2±1.19( قیمة أعلي  لبن الأبقارأن الطعم في 

بینما  ،) 7.8±1.36(قیمة أعلي  لبن الأبقارالنكھة في عینة وأعطت   اھا.أدن، حیث كان ) 2.15±7.00

). أما القوام فاظھرت الدراسة أنھ لا توجد فروق معنویة ذات 6.7±1.49في عینة الماعز ( اھاأدنكانت 

 ) لعینات  الآیسكریم المختلفة.                                  P<0.05(  دلالة إحصائیة
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جدول ( 1.4)  یوضح التركیب الكیمیائي لعینات الایسكریم المصنع من لبن الابقار،  لبن  الماعز،  
 وخلیط من لبن الابقار و لبن  الماعز:

 
Sig  

 

C 
 

SD±M 

B 
 

SD±M 

A 
 
±SDM 

 المعاملات     
 القیاسات 

 

* 

 
b0.82±3.87 

 
a0.05±4.53 

 
 

ab0.03±4.28 

  
  البروتین

 

** 
  

b0.00±11.64 
 

a0.07±11.77 
 

c0.046±10.90 
  

 الدھون 

 

** 

  
ab0.52±50.90 

  
a0.07±51.06 

 
b0.12±49.13 

  
 المواد الصلبة الكلیة 

 

** 

  
b0.72±3.09 

  
a0.02±3.25 

  
c0.05±2.90 

  
 الرماد    

 

** 

  
b49.10±0.51 

  
b49.07±0.45 

  
a50.86±0.12 

 
  الرطوبة

 
NS 

 
0.01±6.44 

 
0.53±6.24 

 
0.01±6.52 

  
PH 

 

** 

  
b0.0±0.19 

  
a0.0±0.20 

  
c0.0±0.18 

 
  الحموضة

 

  A ـ آیسكریم حلیب الابقار 

 B ـ آیسكریم حلیب الماعز

 C ـ آیسكریم 50% حلیب ابقار، 50% حلیب ماعز.                                                             

  NS: عدم وجود فروق معنویة.
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 جدول(2.4 ) یوضح نتائج التحلیل الحسي للآیسكریم المصنع من  لبن الابقار و لبن الماعز:

 

sig C B A المعاملات 

* 7.00±2.15 7.9±1.2a 8.2±1.19a الطعم 

* 6.7±1.49 7.2±1.7ab 7.8±1.36ab  النكھة 

NS 7.00±2.33 6.8±1.7b 6.3±2.07b القوام 

 

 A  : آیسكریم حلیب الابقار 

 B : آیسكریم حلیب الماعز 

 C : آیسكریم 50% حلیب ابقار، 50% حلیب ماعز.

 NS .عدم وجود فروق معنویة :  
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  الفصل الخامس

  المناقشة
) وجѧѧد أن ھنالѧѧك فѧѧروق معنویѧѧة فѧѧي البѧѧروتین ذات دلالѧѧة 1.4من خلال النتѧѧائج المتحصѧѧل علیھѧѧا فѧѧي الجѧѧدول (

)   وقѧѧد یرجѧѧع   2015et alAisha ,( ، و ) 2011alet lokhand ,( ) وھذا یتوافق مѧѧع p<0.05إحصائیة (

السبب في ذلك إلي تأثیر الكازین في اللبن بإعتبار أنھ من المكونات الأساسیة للبروتین في اللѧѧبن كمѧѧا ورد فѧѧي 

   ). 2016 (توفیق وآخرون،

فѧѧي المعѧѧاملاث الثلاثѧѧة للآیسѧѧكریم فѧѧي كѧѧل مѧѧن الѧѧدھن، المѧѧواد  (P<0.01)وجѧѧد ایضѧѧا أن ھنѧѧاك فѧѧروق معنویѧѧة 

 ) و   2015et alAisha ,الصѧѧلبة الكلیѧѧѧة، الرمѧѧاد، الرطوبѧѧѧة والحموضѧѧة وھѧѧѧذه النتѧѧѧائج لا تتوافѧѧق مѧѧѧع (

 )  , 2011et allokhand (.  

) الذین وجدو أن نسѧѧبة الѧѧدھن تتѧѧراوح بѧѧین   2011et allokhand ,وجد ان نسبة الدھن أعلي بالمقارنة مع  (

، كѧѧذلك نسѧѧبة المѧѧواد الصѧѧلبة  ویرجع ذلѧѧك إلѧѧي توحیѧѧد الѧѧدھن فѧѧي كѧѧل مѧѧن الحلیѧѧب والكریمѧѧة 10.62 – 10.66

 فѧѧي الكلیѧѧة الصѧѧلبة المѧѧواد متوسѧѧط ان) ویرجѧѧع ذلѧѧك إلѧѧي  et al lokhand  (2011 ,الكلیة اعلي بالمقارنة مѧѧع

بینمѧѧا  محتѧѧوي الرطوبѧѧة فѧѧي ھѧѧذه الدراسѧѧة أقѧѧل مѧѧع مѧѧا ورد فѧѧى  كلیѧѧا. متماثلѧѧة كانѧѧت الآیسѧѧكریم عینѧѧات جمیѧѧع

), 2015 et alAisha  ینѧѧراوح بѧѧة یتѧѧوي الرطوبѧѧدوا ان محتѧѧك 69.72 – 70.50) الذین وجѧѧزي ذلѧѧد یعѧѧوق .

  لارتفاع  معدل الرطوبة في حلیب الابل .

) الѧѧذین وجѧѧدوا أن  et ala Aish(2015 ,أوضحت النتѧѧائج أن نسѧѧبة الرمѧѧاد أعلѧѧي مقارنѧѧة مѧѧع مѧѧا توصѧѧل الیѧѧھ 

كمѧѧا اوضѧѧح (توفیѧѧق و  وقد یرجع ذلك الي تحلل في الجوامد الكلیѧѧة ،0.63 – 0.98محتوي الرماد یتراوح بین 

  ).2016اخرون, 

)  الѧѧذین وجѧѧدو أن محتѧѧوي  et al lokhand (2011 , نتیجѧѧة وجѧѧد أن محتѧѧوي الحموضѧѧة أعلѧѧي مقارنѧѧة مѧѧع

،و یعزي ذلك الي الاختلاف في السلالة و موسم الانتاج .كذلك أظھرت  0.15 – 0.16الحموضة یتراوح بین 

)  الѧѧذین  et alAisha (2015 ,وھذا لا یتوافق مѧѧع   PHفي  (P>0.05)الدراسة عدم وجود فروق معنویة   

  .وقد یرجع ارتفاعھا الي نشاط وفاعلیة بكتریا حامض اللاكتیك 4.00 – 4.50یتراوح بین  PHوجدوا ان 

) وجѧѧѧد أن ھنالѧѧѧك فѧѧروق معنویѧѧѧة ذات دلالѧѧѧة إحصѧѧѧائیة  2.4مѧѧن خѧѧѧلال النتѧѧѧائج المتحصѧѧل علیھѧѧѧا فѧѧѧي الجѧѧدول ( 

(P<0.05)  ) 2015 ,في الطعم وھذا یتوافق مع et alAisha  .(  
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    النتیجѧѧة تتفѧѧق مѧѧع  فѧѧي النكھѧѧة  وھѧѧذه (P<0.05)كما أوضحت ان ھنالك فروق معنویة ذات دلالة احصائیة 

2011)  d et al, Lokhan  اѧѧع مѧѧالف مѧѧن تخѧѧة. ولكѧѧي الدراسѧѧتخدمة فѧѧاعز المسѧѧبن المѧѧبة لѧѧي نسѧѧود الѧѧیع  .(

  ).    Aisha et al, 2015(   تحصل علیھ

 ,Aisha et  al  في القѧѧوام والѧѧذى لا یتوافѧѧق مѧѧع ( (P<0.05)في ھذه الدراسة وجد أنھ لا یوجد فرق معنوي 

     ). lokhand   (et al, 2011)  و  إنما یتوافق مع ما توصل إلیھ 2015
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  الفصل السادس      

 الخاتمة والتوصیات

 1.6 الخاتمة: 

   تم إستخدام حلیب المѧѧاعز فѧѧي صѧѧناعة الآیسѧѧكریم ودلѧѧت النتѧѧائج علѧѧي أن إسѧѧتخدامھ لѧѧھ أثѧѧر واضѧѧح 

علي الصفات الكیمیائیة والحسیة حیث كان ھناك تأثیر واضح علي الدھن والبروتین والمѧѧواد الصѧѧلبة 

الكلیѧѧѧѧѧة والحموضѧѧѧѧѧة والرطوبѧѧѧѧѧѧة والرمѧѧѧѧѧاد بینمѧѧѧѧѧѧا لا توجѧѧѧѧѧد فѧѧѧѧѧروق ذات دلالѧѧѧѧѧѧة إحصѧѧѧѧѧائیة فѧѧѧѧѧѧي الأس 

الھیدروجیني للعینات الثلاث.أیضا ھنѧѧاك أثѧѧر واضѧѧح فѧѧي الصѧѧفات الحسѧѧیة للآیسѧѧكریم حیѧѧث وجѧѧد أن 

 ھناك فروق معنویة في كل من الطعم والنكھة وعدم وجود فروق معنویة في القوام للعینات الثلاث.

 

 2.6 التوصیات:

 1. أجراء مزید من الدراسات عن تأثیر حلیب الماعز في تصنیع الآیسكریم.

2. نوصي بإستخدام نسب مختلفة عن النسب المضافة في ھذه الدراسة لمعرفة تأثیرھا علي الخواص 

 الكیمیائیة والحسیة للآیسكریم والمیكروبیة.

 3. إجراء مزید من الأبحاث في مجال المثلجات اللبنیة.
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