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 الفصل الاول

 المقدمة

 Introduction 

شرقا وخطي  22- 3یقع السودان في الجزء الشمالي من قاره افریقیا بین خطي طول 

یعتبر . )الحره ویكیبیدیا(كلم  1.865.83شرقا ویحتل مساحھ قدره   38 - 22عرض 

ویحتوي لحم البقر على العدید  .السودان من اغنى الدول العربیة والافریقیھ بثروتھ 

من العناصر الغذائیة المھمھ للجسم والصحھ العامھ خاصھ البروتینات فقد اشارت 

الدراسات العلمیھ ان البروتینات الموجوده في لحم الضأن ذات جوده عالیھ فیتم 

امتصاصھا بسرعھ في الامعاء كما یحتوي على الفسفور الضروري لمتانھ الاسنان 

تتكون ) . م1996,  یوسف(لك الحدید الذي تستخدمھ الكریات الحمراء والعظام كذ

العضلات من الماء والبروتین والدھون والسكریات والاملاح المعدنیھ وبعض 

تصل نسبھ الماء ) . م1996,یوسف(الفیتامینات الذائبھ في الماء او الذائبھ في الدھون 

ي لبقاء الخلیھ ولقیامھا بجمیع ویعتبر المكون الاساس)% 90- 80(في الخلیھ ما بین 

% 70وظائف انشطتھا الرئیسیھ ومتوسط الماء في العضلات یصل الى 

وتعتبر )% 17- 13(ووجد أن محتوى البروتین في اللحم بین ) . م1996,یوسف(

بروتینات اللحوم عالیھ القیمھ الحیویھ نظرا لاحتوائھا على الاحماض الضروریھ 

وھو من  )%10- 3(الدھون داخل الخلیھ ما بین  تختلف نسبھ) . م1996, عصمت (

المواد الاساسیھ للخلیھ ویعتبر الماده الاساسیھ في جمیع النظم الغشائیھ ومصدرا جیدا 

للطاقھ في الخلیھ وتختلف كمیھ الدھون ونوعھا تبعا لنوع الحیوان ودرجھ نموه وعلى 

م الحیوان حسب توزیع داخل كل عضلھ وكذلك على حسب موقع العضلھ داخل جس

یعتبر ).  م1996,یوسف( )%3.5- 2.5(وتصل نسبھ الدھون في العضلات ما بین 

اللحم ماده غذائیة ضروریة لنمو الانسان نظرا لما تحتویھ من كمیھ عالیھ من 

یعتبرلحم البقر غذاء ). م1996,یوسف(البروتین اللازم لبناء الجسم وانسجتھ المختلفة 

أثبتت الدراسات أن لحم البقر یحتوي على العدید . لم رئیسي للعدید من الدول في العا
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من العناصر الغذائیھ التى یحتاجھا جسم الانسان مثل البروتین الذي ھو العنصر الذي 

یلعب دور في بناء خلایا الجسم والمحافظھ علیھا كما یوفر لحم البقر الفیتامینات 

م الضأن مصدرا جیدا وجدت الدراسات أن لح). م2013,رویده (والمعادن المھمھ  

للعدید من العناصر الغذائیھ المھمھ للجسم خاصھ البروتینات حیث وجد ان 

البروتینات الموجوده في لحم الضأن ذات جوده عالیھ ویتم امتصاصھا بسرعھ في 

الامعاء كما یحتوي لحم الخروف على الفسفور الضروري في بناء العظام والاسنان 

الھیموجلوبین الذي تحملھ الكریات الحمراء وضروري كذلك الحدید یدخل في تصنیع 

 B12جدا في حمل الاكسجین وتاني اكسید الكربون وھنالك نسبھ جیده من الفیتامین 

الذي یعد عاملا مھما في الوقایھ من بعض انواع فقر الدم الحمید او فقر الدم الخبیث 

ئ الشیخوخھ الجلدیھ ویحتوي ایضا  على النیاسین الذي ینظم الطاقھ في الجسم ویبط

  .)م2011,عدي (

التركیب الكیمیائي للحم البقر ولحم الضأن ممثلة  مقارنھمن ھذه الدراسة ھو  الھدف

.في نسبة البروتین والرطوبة و الدھن والرماد   

 

 

 

 

 

 

 

 



3 
 

 الفصل الثاني

 ادبیات البحث

LITERATURE REVUE 

وصل اللحم ھو واحد من اكثر الاطعمھ المغذیھ المستخدمھ للاستھلاك البشري 

 ). FAO ,2007(ملیون طن  320یقرب من  ماالى  2006في عام الاستھلاك 

Shorthose and Harrid)( ,(1991) وجدا ان جوده اللحوم تختلف من بلد الى بلد

استھلاك للحوم بالبلدان النامیھ تتزاید  . حتى داخل البلد تختلف من منطقھ الى منطقھ

كجم في  26الى) 1960(كجم في عام  10باستمرار من استھلاك الفرد السنوي من 

( وفقا لتقدیرات ) 2030(كجم في عام  37والمتوقع ان یصل الى ) م2000(عام 

عند اجراء العدید من التحلیلات الكیمیائیھ في لحم الضأن والبقر قد ). 2007,الفاو

وذلك في لحم الضأن ولحم البقر ) 2006,جمال (جم  65.5%جد ان نسبھ الرطوبھ  و

وعند اجراء تحلیل اخر وجد ان لحم البقر یحتوي على )  2006,جمال(جم  %72.5

وجد أن ) 1979,احمد(. ) 2004,محمد% (61وفي لحم الضأن % 63نسبھ رطوبھ 

خرى كان محتوى الرطوبھ كما في دراسات ا%) 72.5( نسبھ الرطوبھ في لحم البقر

, وفي دراسة للحم البقر وجد  محمود) . 2006, محمود%) (76.41(بمقدار 

ان نسبھ الرطوبھ كانت تقدر بحوالي %) . 75.52(أن نسبة الرطوبة   )  2006(

واجریت دراسھ اخرى في لحم  . .)1983,اسماعیل (في اللحوم الحمراء %  71

كما وجد ان اللحوم )  2006,محمد% (72.98العجل وكانت نسبھ الرطوبھ بمقدار 

ان ) 2012 ,احمد (كما ذكر ) . 2012,احمد% (73الحمراء تحتوي على رطوبھ 

ووجد أن لحم الضأن ھو % . 71.0نسبھ الماء في لحم البقر والضأن تقدر بحوالي 

ماء % 70كجم لحم من  100من اجود انواع اللحوم لخلوه من الطفیلیات وتتكون كل 

رطوبھ %  69.5كجم لحم حوالي  100ن لحم الضأن الكبیر في الوزن یعطي ووجد أ

  قام ) .  1958, شفیق  (رطوبھ % 70كجم یعطي   100أما لحم البقر الذي یزن 
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ن النسبھ المكونھ من الرطوبھ أبتحلیل للحوم البقر فوجد  )2012,ولید (الباحث 

البقر والضأن على حسب درجھ الامتلاء  موجد ان التركیب الكیمیائي في لح% . 75

وفي لحم الضأن وجد ان نسبھ . %) 68.3- 74.1(تتراوح من الرطوبھ  نسبةكالاتي 

كما ان نسبھ الرطوبھ كانت في لحم الضأن ) 2010,یوسف% (70الرطوبھ كانت 

% 65.5ومحنوى لحم الضأن من رطوبھ  ) .2015,عبد الناصر% (72كانت 

  ).2004_محمد % (61نسبھ الرطوبھ في لحم الضأن أن كما وجد ) 2008,جمال (

ذكر ان التركیب ).   (Tornberg , 2005.ماء % 75ذكر ان العضلات تتكون من 

, ,.Mills,et al (% 71.5الكیمیائي للحم البقر یحتوي على رطوبھ تقدر ب 

ن التركیب الكیمیائي للحم البقر یحتوي على رطوبھ تقدر ب أ وجد). 1992

76.56 %)2003,  Nesimi,et . al,(,  .)2008(Siham) , ( ذكرت ان التركیب

كما وجد أن . )%70.47 (الكیمیائي للحم البقر یحتوي على رطوبھ تقدر بحوالي

كر ان ذ).   Siham ,2015%  (72.12 نسبة الرطوبة في لحم البقر تقدر بحوالي 

  )., and Arganosa Bandian ,1978( %74.24محتوى الرطوبھ في لحم البقر 

%  75.7وفي دراسة أخرى ذكر ان محتوى الرطوبھ في لحم البقر 

IJFSN),2010   .( ذكر ) Lee,2012  (  ان محتوى الرطوبھ في لحم البقر بلغت

م البقر كذلك في دراسات سابقة وجد أن  محتوى الرطوبھ في لح% . 78.07

73.1 %) Sadler ,et al.,(1993);Sinclair (1999) and William, et al., 

ذكر  ). (Tornberg, 2005بروتین % 20ذكر ان العضلات تتكون من .  (2007)

نسبة ذكر ان  .  )(22.2Mills et al., 1992%تبلغ لحم البقرنسبة البروتین في ان 

ذكر في دراسة أخرى  . )(Nesimi,et al., 2003% 21.26لحم البقر البروتین في 

 وفي دراسة أخرى . ,Siham) (2008% 70  كانتلحم البقر نسبة البروتین في ان 

ذكر ان ).  Siham,2015% (21.07ذكر ان نسبة الیروتین  في لحم البقر كانت 

ذكر ان محتوى  .  )(IJFSN ,2010في لحم البقر % 22.6محتوي البروتین 

 Lee,(2012).Sadler ,et al%17.38 ر البروتین من لحم البق

al.,(1993);Sinclair et. al.,(1999) and William, et al., (2007)  
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وجد ان محتوى البروتین من لحم % 23.2وجدوا ان محتوى البروتین من لحم البقر 

وجد ان التركیب الكیمیائي  كما ). USDA 2001,(بناءا على دراسة %   25البقر 

ولحم االبقر ) 1997,احمد)%  (22- 18(في لحم البقر یحتوي على بروتین بمقدار 

ولحم البقره یحتوي على بروتین بمقدر % 20.95یحتوي على بروتین بمقدار 

بقر وضأن (عند اجرى التحلیل الكیمیائي بلحم الماشیھ ) .2006,محمود % (21.19

ووجد ان نسبة  البروتین في ) . 1983,اسماعیل%  (20نت ان نسبھ البروتین كا) 

% 20وفي لحم الضأن تقدر بحوالي ) 2012,احمد% (21قدر بحوالي تلحم البقر 

للحملان % 17وفي دراسة أخرى للحم الضأن كانت نسبة الیروتین ) . 2012,احمد(

% 18ولحم البقر یحتوي على % 11وفي لحم الضأن الكبیر نسبھ البروتین تقدر 

في دراسة أخرى عند اجراء تحلیل  للحم البقر وجد ان ) . 1958,شفیق (بروتین 

وعند اجراء تحلیل كیمیائي للحم الضأن كانت ) . 2012,ولید % (20نسبھ البروتین 

% 20وفي دراسة أخرى تقدر بحوالي ). 2010,یوسف% (19نسبھ البروتین تقدر 

) 2008, جمال% (19ن بحوالي كما تقدر  نسبة البروتی. )2015, عبدالناصر(

وعند اجراء تحلیل اخر للحم البقر وجد ان نسبھ ) . 2004,,محمد% (17وتقدر 

وذكر أن نسبة البروتین في لحم البقر حوالي ). 2015,عبدالناصر%  (20البروتین 

وعند اجرا التحلیل الكیمیائي  لنسبھ الدھن في لحم البقر  ).2000, ایمن% (21

% 6.1على نسبھ ) م2008,جمال(النتائج في ھذه الدراسات  والضأن وجدت ھذه 

في لحم البقر ووجد % 2.21على نسبھ دھن تقدر بحوالى ) 2009,نوره(كما وجدت 

واجري ایضا تحلیل % 4.6نسبھ دھن في لحم البقر تقدر )  2015,عبدالناصر(ایضا 

نسبھ ) 2006,محمد(كما وجد % 5نسبھ الدھن ) 2000,ایمن(في لحم البقر ووجد 

%  3.99نسبھ الدھن في البقر تقدر ) 2006, محمود(ووجد % 1.2الدھن في البقر 

% 4.88وجد ان نسبھ الدھن في البقر تقدر بحوالى )  2006,محمد(وعندما حلل 

كما وجد % 4.7على نسبھ دھن في لحم البقر تقدر ) 2012,احمد(وحصل 

 Fathih_elrhman(كما وجد  %3عندما حلل الدھن في البقر نسبھ ) 2012,ولید(

وجد ان نسبھ الدھن في   % .2.99في لحم البقر نسبھ الدھن تقدر بحوالي 2005)
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 أن وجد)% . 3-1(وعندما حلل بین Nesimi et al.,(2003)لحم البقر تتراوح ما 

 Siham) ,2015 (. Elgasim and %.2.74 ب  البقر تقدرلحم نسبھ الدھن في 

Elhag)    (1982 , ة الدھن في لحم البقر وجدوا أن نسب ) وجد  كما .)% (4.7تقدر

نسبھ  أن وجد . )Siham) ,2008% .4.88كانت  ان نسبھ الدھن في لحم البقر 

عندما حلل الدھن في لحم البقر ووجد  .  )(Lee , 2012% .3.2الدھن في لحم البقر 

الدھن في ذكر أن نسبھ  USDA . ( 2001(. (IJFSN , 2010 )  %0.9نسبھ 

   . %3البقر 

  Sadler ,et al.,(1993);Sinclair et. al.,(1999) and William, et al.,   

وعند اجراء تحلیل % .     2.8وجدوا ان نسبھ الدھن في لحم البقر  (2007)       . 

كما اجراء % 3.7ان نسبھ الدھن تقدر ) 2010,یوسف(في لحم الضأن وجد 

ووجد % 6.2نسبھ الدھن في لحم الضأن وجد ان ) 2015,عبدالناصر(

) 2004,محمد( وعند اجراء . %4.04نسبھ الدھن في لحم الضأن ) 2008,جمال(

وجد ان ) 1958,شفیق ( أما% 2.1بلغت وجد ان نسبھ الدھن تحلیل للحم الضأن 

وعند اجرا التحلیل الكیمیائي  لنسبھ الرماد  في % . 0.5نسبھ الدھن في لحم الضأن 

وجد ان نسبھ الرماد في لحم   والضأن وجدت ھذه النتائج في ھذه الدراسات لحم البقر

وجد ان نسبھ الرماد في لحم   )2015,عبدالناصر(أما  )2009,نوره( %2.1البقر 

كما وجد % 1ان نسبھ الرماد في لحم البقر ) 2000,ایمن( بینما وجد % 1.5البقر 

لحم أن ) 2008,جمال( ووجد.% 1.1نسبھ الرماد في لحم البقر  )2012,بشرى(

نسبھ الرماد في لحم أن )  2004,محمد(كما وجد % 1,1بلغت نسبھ الرماد بھ البقر 

وجد . % 1.05وجد ان نسبھ الرماد في لحم البقر ) 2006, محمود( أما  . %1البقر 

ان ) 2012,احمد( وذكر . %0.97ان نسبھ الرماد في لحم البقر ) 2006,محمد (

ان نسبھ الرماد في لحم ) 2012,ولید( بینما وجد .%1.2لحم البقر نسبھ الرماد في 

كما وجد ان  Siham (2008)% 0.92ان نسبھ الرماد في لحم البقر   %.1البقر 

ان نسبھ الرماد   ووجد. (Mills,et al.,1992 )% 0.9نسبھ الرماد في لحم البقر 

ووجد ان نسبھ الرماد في لحم البقر  .)(IJFSN , 2010% 0.9في لحم البقر 
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0.47%Siham , 2015) .( 1.2نسبھ الرماد في لحم البقر  كما وجد أن%Heinz 

and hauezinger (2007) .(  بین  ان نسبھ الرماد في لحم البقر تقدر كما وجدا

)1.6 - 0.98 (% Ezekwe et al., (1997)( . وجد )ان نسبھ )  2008, جمال

نسبھ الرماد في لحم  أن )2004,محمد(كما وجد . % 0.9الرماد في لحم الضأن 

أما  .%0.9ان نسبھ الرماد في لحم الضأن ) 2010,یوسف( بینما وجد. % 1الضأن 

 ) 2015,عبد لناصر( ووجد .%1.85ان نسبھ الرماد في لحم الضأن ) 2009,نوره (

ان نسبھ الرماد ) 1958, شفیق (ووجد % 1.5لحم الضأن   وجد ان نسبھ الرماد في

وجد ان نسبھ الرماد )  1992, صبري(وعندما حلل الباحث % 0.05في لحم الضأن 

 % .0.05في لحم الضأن 
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 الفصل الثالث

 طرق ومواد البحث

MATERIALS AND METHODS 

وتم الحصول بسوبا بحاث البیطریھ مختبر المركزي للأالجریت ھذه الدراسھ في أ

  .  2016سبتمبر _المحلي في الفتره من ابریل سوق الللحم من عینات اعلى 

  :عینات للتحلیل الكیمیائي  1.3

, الدھون , البروتین الخام , تحدید محتوى الرطوبھ  إجراء التحلیل الكیمیائي و تم 

   . ,AOAC (2000 ( الرماد وفقا لطریقھو

  : البروتین الخام 1.1.3

تم تحدید البروتین الخام عن طریق ثم  طریقھ كیلدال لتحدید النیتروجین تم استخدام

وزنھا تم ھضم عینھ اللحوم الطازجھ  و 6.25ضرب كمیھ النتروجین في المعامل 

مل من حمض  25في قاروره كلداھل باضافھ اقراص الزئبق كحافز خمسھ جرام 

م یسخن الخلیط لمد ثلاثھ ساعات ثم تبرید العینات وتحویلھا الى ثالكبرتیك المركز 

من محلول ھیدروكسید % 40دورق حجمي فقد تم تقطیر النتروجین من القاروره في 

ومعایره الخلیط بواسطھ حمض % . 4وتوضع في حمض البوریك  الصودیوم

  :  وكلوریك وكانت الصیغھ المستخدمھ لحساب البروتین الخام على النحو التاليرالھید

 

 

 

T= Titration volume 

 

 
 

           Crude protein % = 

 
          T×0.1×14×100×6.25 

 
         Weight of  sample × 1000 
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:الرطوبھ .  2.1.3 

سم 5طول (استند محتوى الرطوبھ على فقدان الوزن من خمسھ جرام من عینھ 

تم  ثمساعھ  24درجھ مئویھ لمده  100في الفرن على العینة ثم وضع ) سم 1وسمك 

تم حساب نسبھ الرطوبھ المئویھ وفقا . تبرید العینات في مجفف حتى ثبات الوزن 

  :للمعادلھ التالیھ

 

Moisture % = 

Fresh sample weight – dried sample weight  

        × 100                      Fresh sample weight 

 

: نسبھ الدھن  3.1.3   

جھاز جرام من العینھ الى   5 اخذ  ثم تم مستخلص الایثر   من تم تحدید الدھون

ازالھ ثم . ساعات  5تعرضت العینھ للاستخراج المستمر مع الایثر لمده  ثمسوكسلیت 

درجھ مئویھ في  100في   ساعھ  2جف لمده لتلھا وسمح مستخرج العینھ من ال

لتحدید وتوزن اثر للایثر ثم تبرد العینھ  اي على یبقى  لم الفرن حتى تجفیف 

:استخراج الایثر على النحو التالى   

 

            Fat % 

         Fat weight    

         ×  100 

  
Sample weight               

 

:نسبھ الرماد   4.1.3 

ثم وضعت البوتقھ داخل . الوزن  ةعینھ في بوتقھ المجفف معروفالجم من  5وضعت 

. 600درجھ الحراره تدریجیا حتى تصل  عویجب رف. درجھ مئویھ  150الفرن في 

: ثم تحسب نسبھ الرماد بالمعادلھ التالیھ   
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Ash % 

 

Weight of crucible before drying  _  weight of crucible after drying  
×100 

Sample weight 

 

:التحلیل الاحصائي    .2.3 

بعد جمع البیانات تم تحلیلھا احصائیا باستخدام التصمیم العشوائي الكامل حیث 

 تستخدم لتحلیل النتائج المتحصل علیھا من ھذه الدراسھ وتعرض للانوفا 

 .  (2007 SPSS) باستخدام   ( LSD) لتحدید الفروقات المعنویھ (ANOVA) 
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 الفصل الرابع 

   النتائج 

RESULTS  

یوضح التركیب الكیمیائي للحم البقر ولحم ) 1(والرسم البیاني رقم )  1(الجدول رقم 

حیث وجد انھ .  الضأن ویوضح  محتواھم من  الرطوبھ والبروتین والدھن والرماد 

بین  النوعین المذكورین من اللحم في  (P > 0.05) لا توجد ھنالك   فروق معنویھ

) P< 0.05(كما اوضحت الدراسھ وجود فرق معنوي  .نسبة الرطوبھ و نسبة الرماد

  .بین لحم البقر ولحم الضأن في نسبة البروتین ونسبة الدھن

في لحم البقر % ) 73.25و  74.83(أوضحت الدراسھ أن  نسبة الرطوبة بلغت   

و 17.41  (ظھرت نتائج الدراسة أن نسبة البروتین كما أ. والضأن علي التوالي

نسبة الدھن في ھذه الدراسة كانت . في لحم البقر والضأن علي التوالي%)    18.61

أما نسبة الرماد كانت .  في لحم البقر والضأن علي التوالي)  3.67 %و  3.3(

  .في لحم البقر والضأن علي التوالي%)    1.35و  1.37(
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Table 1. 

Mean values (±SD) of chemical composition of beef & sheep 

meat. 

Parameters 

 
         Type of 

meat 

 

Moisture 

 

Protein  

 

Fat 

 

Ash 

 

Beef 

 

74.83±1.25 

 

17.41± 0.44 

 

3.3±0.11 

 

1.37±0.24 

 

Sheep meat  

 

73.25±1.33 

 

18.61±0.59 

 

3.67±0.19 

 

1.35±0.29 

 

Level of 

Significant 

 

NS 

 

* 

 

* 

 

Ns 

 

N.B. 

NS  =   لا توجد فروق معنویھ 

 یوجد فرق معنوي  =     *
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Figure (1): Proximate analysis of

 beef and sheep meat 

 

N.B.: 

Series 1 =    Beef 

Series  2 =  Sheep meat 
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 الفصل الخامس 

 المناقشة 

DISCUSSION 

: الرطوبھ 5.1  

بین لحم البقر والضأن  في ) P>0.05(الدراسھ عدم وجود فروق معنویھ اوضحت 

في   %)74.83( نسبھ الرطوبھ ھي  واظھرت نتائج ھذه الدراسھ اننسبة الرطوبة 

 (and Arganosaالنتیجة المتحصل علیھا في ھذه الدراسة تتفق مع . لحم البقر

)Bandian 1978 ( التي كانت)ة الباحث وكذلك تتفق مع نتیج%) 74.24

وكذلك تتفق مع نتجة %) 74.1(الذي وجد نسبھ رطوبھ تقدر ب )   2012,ولید(

النتیجة %). 74(الذي ذكر أن نسبة الرطوبھ في لحم البقر  تقدر )  2012,احمد(

الذي وجد ) 2015,عبد الناصر (نتیجة  المتحصل علیھا في ھذه الدراسة اعلى من 

ان نسبھ الرطوبھ ) 2000,ایمن ( كما وجد  .%)73(أن نسبة الرطوبة في لحم البقر  

 Sadler ,et وھي اقل من نتیجة ھذه الدراسة %) 73(في لحم البقر 

al.,(1993);Sinclair et. al.,(1999) and William, et al., (2007)  على

النتیجة المتحصل .  نتیجة ھذه الدراسةوھذه النتیجھ اقل من  في لحم البقر  %)73.1(

التي وجدت نسبة رطوبة  Siham  2008 ,(ه الدراسة أعلى من  علیھا في ھذ

 Mills et علیھا في ھذه الدراسة أعلى من نتیجة حصلالمتالنتیجھ .  %) 70.47(

al (1992)   ة ھذه الدراسة مع ما نتیجتتفق ولم  .%)71.5(نسبھ رطوبھ الذي وجد

النتیجة في ھذه الدراسة . %) 69(  ةعلى نسبالذي تحصل  )2012,بشرى (  وجده

ھذه الدراسة و .%) 63(والتي بلغت)2004,محمد( أعلى من التي تحصل علیھا 

%) 72.5( بلغت نسبھ رطوبھ في لحم البقر الذي وجد) 1979,احمد( أعلى من نتجة

نسبھ رطوبھ في لحم البقر  الذي وجد) 1983,اسماعیل( كذلك أعلى من نتیجة . 

 بلغترطوبھ في لحم البقر  ةنسب الذي وجد) 1958,شفیق(و  .%)71( بلغت
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                     الذي   Lee (2012) نتیجة ھذه الدراسة أقل من نتیجة . %)70(

 Heinzكذلك اقل من نتیجة   .%)75(بلغت  رطوبھ في لحم البقر ال ةسبوجد أن ن

and hautzinger (2007)   75.7(رطوبھ في لحم البقر ال ةنسبالذي وجد أن (% .

 رطوبھ في لحم البقرال ةنسب الذي ذكر أن  IJFSN(2010)وكذلك أقل من نتیجة 

 في لحم البقررطوبھ ة النسب الذي وجد أن) 2012,ولید(وكذلك   .%)78.07( بلغت

 و                                                                  . %)75(  تبلغ

      .%)76.41( تبلغ رطوبھ في لحم البقر ال ةنسبالذي وجد أن ) 2006,ودمحم(

ھذه النتیجة , %)73.25(ب نسبھ الرطوبھ في الضأن تقدر كانتوفي ھذه الدراسھ 

الذي وجد أن نسبة الرطوبة في ) 2004,محمد( أعلى من النتیجة التي تحصل علیھا

الذي ذكر أن نسبة  ) 2008,جمال(كذلك أعلى من نتیجة , %) 61(لحم الضأن 

الذي تحصل على ) 2010,یوسف( كذلك  %) 65.5(الرطوبة في لحم الضأن تبلغ 

   .في لحم الضأن %)66(  على) 2015,عبدالناصر(و  في لحم الضأن %)70( نسبة

   :البروتین 5.2

بین لحم البقر والضأن وحصلنا  (P<0.05)اوضحت الدراسھ وجود فروق معنویھ  

 یجةھذه النتیجة تتفق مع نت %) .17.41(في ھذه الدراسھ على نسبھ بروتین تقدر 

lee (2012)  مع  تتفقكما  .%)17.38(بروتین في لحم البقر  ةعلى نسبالذي حصل

 .%)17.7( بلغتبروتین في لحم البقر  ةعلى نسبالذي حصل  ) 2012,ولید( نتیجة

وھذه النتیجھ %) 18( على نسبھ بروتین في لحم البقر ) 1958,ق شفی(حصل وقد 

 على نسبھ بروتین في لحم البقر حصل )2004,محمد( .اعلى مما تحصلنا علیھا 

على نسبھ ) 2012,ىبشر(وحصل   .وھي اعلى من نتیجة ھذه الدراسة %)18.8(

 أما .وھذه النتیجھ اعلى مما تحصلنا علیھا%) 19( بروتین في لحم البقر 

وھذه النتیجھ %) 20(على نسبھ بروتین في لحم البقر حصل ) 2015,عبدالناصر(

 نسبھ بروتین في لحم البقر  أن) 1983,اسماعیل( ووجد.اعلى مما تحصلنا علیھا 

بروتین ة النسب وجد أن) 2012,احمد( . من نتیجة ھذه الدراسةاعلى وھي  %) 20(
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حصل  ) 2006,محمود( . وھي اعلى من نتیجة ھذه الدراسة %)20( في لحم البقر

أعلى من نتیجة ھذه وھذه النتیجھ %) 21.19( بلغتعلى نسبھ بروتین في لحم البقر 

 Nesimir et  كذلك%) 20(  التي كانت Tornberg(2005) كذلك نتیجة, الدراسة

al(2003)   كذلوك.%) 21.26( على نسبھ بروتین في لحم البقر الذي حصل 

 و .%)20.5( على نسبھ بروتین في لحم البقر  التي حصلت Siham (2008)نتیجة

Siham (2015) وایضا %) 21.07(  التي كانتMills et al (1992)  الذي

الذي  IJfsn (2012)   ذلكوك. %) 22.5( على نسبھ بروتین في لحم البقر حصل 

  Heinz (2007) وكذلك.%) 22.6( على نسبھ بروتین في لحم البقر حصل 

hautzinger and   ونتیجة .%)22.3(على نسبھ بروتین في لحم البقر الذي حصل  

Sadler ,et al.,(1993);Sinclair et. al.,(1999) and William, et al., 

  ونتیجة .%)23.2(لى نسبھ بروتین في لحم البقر الذین تحصلوا ع (2007)

)2001( USDA  تبلغي لحم البقربروتین فالنسبھ  الذي ذكرأن )25(%.  

%) 18.61( ھذه الدراسھ على نسبھ البروتین في لحم الضأن على وقد حصلنا في  

الذي حصل على نسبھ بروتین في لحم الضأن ) 1958,شفیق (وھي تتفق مع نتیجھ 

الذي وجد  )2010,یوسف( أقل من نتیجةوكانت نتیجھ ھذه الدراسھ  %)18( بلغت 

 وكذلك أقل من نتیجة.  %)19( تبلغبروتین في لحم الضأن ة النسب أن 

 وكذلك. %)20(بروتین في لحم الضأن ال ةنسب أن الذي وجد  )2015,عبدالناصر(

وھي اعلى من  %)19( نسبھ بروتین في لحم الضأن الذي وجد ) 2008,جمال(

  %) 17( نسبھ بروتین في لحم الضأن  الذي حصل على ) 2004,محمد(نتیجھ 

  الدھون 3.5   

بین لحم البقر والضأن وحصلنا  (P<0.05)اوضحت الدراسھ وجود فروق معنویھ  

ھذه   وكانت.   %)3.3( في ھذه الدراسھ على نتیجھ نسبھ دھون في لحم البقر  تقدر

%) 3.2( نسبھ دھن في لحم البقر علىالذي حصل ) 2012,بشرى(النتیجھ تتفق مع 

كما   %) 3.2(نسبھ دھن في لحم البقر  علىالذي حصل  Lee (2012) وتتفق مع
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نسبھ دھن في لحم البقر  علىالذي حصل  Tornberg (2005) تتفق مع نتیجھ

 %) 3( نسبھ دھن في لحم البقر علىالذي حصل ) 2012,ولید( وتتفق مع %) 3.5(

  %) .3(نسبھ دھن في لحم البقر  الذي ذكر ان USDA) 2001(كما تتفق مع 

نسبھ دھن في لحم  علىالذي حصل ) 2004,محمد(  وھذه النتیجھ اعلى من نتیجھ 

نسبھ دھن في  علىالذي حصل ) 2006,محمود( واعلى من نتیجھ %) 1.7( البقر

اللذان   Heinz and hautzinger (2007) واعلى من نتیجھ %)  1.2( لحم البقر

 Fathi elrhamanتیجھ واعلى من ن%) 1.8(نسبھ دھن في لحم البقر  حصلى على 

وھذه النتیجھ اقل من %) 2.99(نسبھ دھن في لحم البقر  على الذي حصل (2005) 

واقل %) 4.6( نسبھ دھن في لحم البقر علىالذي حصل ) 2015,عبدالناصر(نتیجھ 

 واق من نتیجھ.%)4.7( نسبھ دھن في لحم البقرالذي وجد ) 2012,احمد(من نتیجھ  

Elgasim and Elhag (1982)  نسبھ دھن في لحم البقر  على اللذان حصلى

نسبھ دھن في لحم  علىحصلت التى   Siham (2008) واقل من نتیجھ %)4.7(

نسبھ دھن  على الذي حصل Mills et al (1992) واقل من نتیجھ  %)4.88( البقر

نسبھ دھن  علىالذي حصل ) 1983,اسماعیل(واقل من نتیجھ %) 5.5(في لحم البقر 

نسبھ دھن  على الذي حصل) 1958,شفیق( واقل من نتیجھ%) 7.5( في لحم البقر

  . %)10(بلغت  في لحم البقر

تقدر وكانت نسبھ الدھن في لحم الضأن ى نتائج حصلنا في ھذه الدراسھ علولقد 

 نسبھ دھن في لحم الضأن حصل علىالذي ) 2010,یوسف(مع  وتتفق%) 3.67(

نسبھ دھن في لحم  حصل علىالذي ) 2004,محمد(جھ اعلى من وھذه النتی%) 3.7(

نسبھ دھن في  علىالذي حصل ) 1958,شفیق (  واعلى من نتیجھ %) 2.1( الضأن

  نسبھ  حصل على الذي) 2015,عبدالناصر( واقل من نتیجھ %) 0.5( لحم الضأن
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نسبھ  حصل على الذي) 2008,جمال( واقل من نتیجھ %) 6.2( دھن في لحم الضأن

                                                                                                    .%) 4.4( دھن في لحم الضأن

   :الرماد 4.5

في نسبھ الرماد في لحم البقر  )P>0.05(اوضحت الدراسھ بعدم وجود فروق معنویھ

مع  وتتفقفي لحم البقر %) 1.37(نسبھ رماد تقدر نتائج والضأن حیث حصلنا على 

وتتفق مع %) 1.7(ى نسبھ الرماد في لحم البقرحصل عل الذي) 2004,محمد(نتیجھ 

 %)1.5( ى نسبھ الرماد في لحم البقرحصل عل الذي) 2015,عبدالناصر(نتیجھ 

%)  1.2( ى نسبھ الرماد في لحم البقرحصل عل الذي) 2012,احمد( وتتفق مع 

 %)1.1(ى نسبھ الرماد في لحم البقرحصل علالذي ) 2012,بشرى(  وتتفق مع 

ى نسبھ الرماد عل ىحصلاللذان  Hautzinger  and Heinz (2007)  وتتفق مع 

ى نسبھ الرماد في حصل عل الذي )2008,جمال( وتتفق مع  )%1.2(في لحم البقر

نسبھ الرماد في لحم ى حصل علالذي ) 2000,ایمن( وتتفق مع %) 1( لحم البقر

ى نسبھ الرماد في لحم علالتى حصلت ) 2009,نوره(  واقل من نتیجھ  %)1( البقر

ى نسبھ الرماد في عل تحصلالتى  Siham (2008) واعلى من نتیجھ %)2.1(البقر 

ى نسبھ الرماد عل تحصل التى   Siham (2015)واعلى من %) 0.92(لحم البقر

ى حصل عل الذيMills et al (1992)   ن نتیجھواعلى م%) 0.47(في لحم البقر 

 ان الذى ذكر IJFSN(2010) واعلى من نتیجھ%)0.9(نسبھ الرماد في لحم البقر 

نسبھ الرماد في لحم  في ھذه الدراسھ وجد ان  . %)0.9(نسبھ الرماد في لحم البقر

ى نسبھ عل تحصلالتى ) 2009,نوره( وتتفق مع نتیجھ   %) 1.35(الضأن تقدر 

ى حصل علالذي ) 2015,عبدالناصر( وتتفق مع %) 1.85(الرماد في لحم الضأن  

ى عل حصلالذي ) 2000,ایمن( وتتفق مع %) 1.5( نسبھ الرماد في لحم الضأن

ى نسبھ حصل علالذي ) 2004,محمد(  وتتفق مع%) 1( نسبھ الرماد في لحم الضأن

       حصلالذي ) 2010,یوسف(  واعلى من نتیجھ   %) 1( الرماد في لحم الضأن

 الذي) 2008,جمال(واعلى من نتیجھ %) 0.9(على نسبھ الرماد في لحم الضأن 

                                       %) 0.9(حصل على نسبھ رماد في لحم الضأن 
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 الفصل السادس

 الاستنتاج والتوصیات
CONCLUSION AND RECOMMENDATION 

الإستنتاج  1.6  

اظھرت نتائج التحلیل الكیمیائي في ھذه الدراسھ ان اللحم البقري اقل دھنا من لحم 

بین  النوعین المذكورین  (P > 0.05)كما أوضحت عدم وجود فرق معنوي الضأن 

وضحت الدراسھ وجود فرق معنوي أكما  .من اللحم في نسبة الرطوبھ و نسبة الرماد

)P< 0.05 (نسبة البروتین ونسبة الدھن بین لحم البقر ولحم الضأن في.  

 

التوصیات  2.6  

لأھمیة اللحوم كغذاء أساسي للإنسان لا بد من مواصلة البحث في مجال اللحوم  

   .وعمل المزید من الابحاث في لحم البقر والضأن
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وزاره الزراعھ والاصلاح   :) م2007(المجموعھ الاحصائیھ الزراعیھ السوریھ 
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