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                                           ABSTRACT 

 
             This experiment was conducted to evaluate the response of broiler chicks 
fed on graded levels of mixture garlic and ginger essential oils as natural growth 
promoter alternative to antibiotic. Experimental parameters covered growth 
performance, carcass dressing percentage, subjective meat quality and 
economical appraisal. The experimental design used the complete randomized 
design (CRD). A total number of (84),7days-old, 130gm iniƟal weight unsexed 
AborAcer strain of broiler chicks were randomly divided  into four experimental 
groups with three replicates, each of seven chicks. The first group (A) fed on basal 
diet without feed additives (control group), the other groups B,C and D were fed 
basal diets supplemented with different mixture of essential oils at levels of 
200gm/ton(100gm ginger+100gm garlic),400gm/ton(200gm ginger+200gm 
garlic)and 600gm/ton(300gm ginger +300gm garlic). The basal diet was 
formulated to meet the nutrients requirements of broiler chicks according to 
(NRC, 1994). Experimental diets were fed for 6weeks.The results indicated that 
there were no significant (p˃0.05) differences among all treatment groups in the 
values of body weight gain, feed intake, feed conversion ratio, carcass dressing 
percentages and subjective meat quality attributes. No mortality was recorded 
throughout the experimental period. The economical evaluation showed that 
levels of dietary mixture garlic and ginger essential oils were economical feasible, 
but the values of profitability raƟo(1.24) of group D (600gm/ton at mixture garlic 
and ginger essential oils)was the highest of the tested groups. 
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                                    ةالدراسملخص                           

  
أجریت ھذه الدراسة لتقییم مدي استجابة كتاكیت الدجاج اللاحم المغذاة علي مستویات متدرجة من 

لت قیاس التجربة الأداء شم. مضادات الحیویة لخلیط زیت الثوم والجنزبیل كمحفز طبیعي للنمو بدیلا ل

صممت ھذه التجربة . طباعیة النوعیة للحم والتقییم الاقتصاديالصفات الان نسبة تصافي الذبیحة، ،الإنتاجي

غیر مجنسة جم  130أیام بوزن ابتدائي  7كتكوت عمر  84م استخدام ت .امل كبإستخدام النظام العشوائي ال

ً إلي أربعة مجموعات تجرمن سلالة الابرایكر ، ت ثلاثة  بیة ، كل مجموعة ضمتیم تقسیمھا عشوائیا

علي علیقھ أساسیة بدون أي إضافة  )A(مكررات ، بكل مكرر سبعة كتاكیت ، تمت تغذیة المجموعة الأولي 

ً إلیھا  فقد تمت تغذیتھا علي العلیقھ  D ، C، B ، أما المجموعات الاخري) یةقیاس علیقھ( الأساسیة مضافا

تم تكوین العلیقة القیاسیة . علي التوالي  طن\جم  600،  400،  200خلیط زیت الثوم والزنجبیل بنسبة 

تمت التغذیة علي العلائق التجریبیة ) NRC،  1994(لتقابل الاحتیاجات الغذائیة للدجاج  اللاحم الصادر من 

بین كل المجموعات ) P>0.05(اثبتت النتائج المتحصل علیھا بأنھ لا توجد فروقات معنویة  أسابیع 6لمدة 

بیحة للذافي ص، العلیقة المستھلكة ، معدل التحویل الغذائي ، نسبة الت بالتجریبیة في قیم وزن الجسم المكتس

اظھر . فوق خلال فترة التجربة للنلم تسجل اي حالات . للدجاج اللاحم ةوصفات اللحم الانطباعیة النوعی

ولكن قیمة  اوالجنزبیل كانت مجدیة اقتصادیالتقییم الاقتصادي بإن كل المستویات الغذائیة لخلیط زیت الثوم 

كانت الاعلي بین  )خلیط زیت الثوم والجنزبیل طن\جم  600(  Dفي المجموعة ) 1.24( یةنسبالة یبحرال

  .موعات المختبرة جالم

  


