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            هدفت هذه الدراسة إلى قياس جودة الحليب الخام الستتهلك العادي  في مدينة

بحري .

  عينححات مححن10 عينححات مححن حليححب البححل و10 عينة حليب خام من منطقححة بحححري : 20جمعت 

حليب البقر  .

 أجرى العد البكتيي  الكلى  لعينات الحليب الخام الجممع من البقر  والبل  . 

 عينححات الحليححب اجححري الفحححص الختححبى عليهححا لقيححاس الحتححوى البكححتيي عححن طريححق العححد

 البكححتيي الكلححى . وكححذلك معرفححة أنححواع البكتييححا الوجححودة بالعينححات عححن طريححق الكشححف

البيوكيميائى  .

العد البكتيي الكلى تمت مقارنته بالواصفات الستودانية والمريكية . 

cfu/ml 105× cfu/ml 105   - 1.5 ×0.2العد البكتيي لحليب البقر تراوح بي 

cfu/ml 105   - 1.5  × cfu/ml 105×0.2العد البكتيي لحليب البل  تراوح بي 

 معظم عينات حليب البل وحليب البقر صنفت على أنها جيدة لنها تحتوى على عححد  بكححتيي

  .cfu/ml105 ×0.5أقل من   

 أوضحت نتائج  التحليل الحصائي للعد البكتيي الكلى  لحليححب البححل والبقححر الخححام ل توجححد

 ؛حيححث أن0.336أي فروق معنوية  بي حليب البل والبقححر الخححام وكححان نستححبة الفححرق العنححوى 

. 109×30وحليب البقر كانت108× 50نتيجمة حليب البل كانت 
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.Staphylococcus spp  فححي حليححب البقححر تححم عححزل  البكتييححا وهححى ,   8(30.8%), 

Streptococcus spp. 4(15.4%)  Enterococcus spp. 4(15.4%) ,  , 

Acinobacter spp. 2 (7.7%) , Pseudomonas bacteria spp 2(7.7%), 

Yersenia pseudotuberculosis spp. 2 (7.7%) ,  proteus morganii 

bacteria spp. 2 (7.7%) ,  Aerococcus spp. 2 (7.7%(

 %فححي50% والستالبة الجمرام نستبتها 50وقد دلت النتائج أن نستبة البكتييا موجبة الجمرام هي 

حليب البقر.

 Staphylococcus spp 4(16.7%)في  حليب البل فقد تم عزل البكتييا التالية 

Aerococcus spp 4 (16.7%)  Listeria spp  2(8.3%) ,  Klebsiella 

spp 2(8.3%) ,  Micrococcus spp 4 (16.7%), Enterococcus spp 

4(16.7%) ,Vibreo metschnikovis spp 2 (8.3% ) and Yersenia spp 

2(8.3%.     (

 %  فححي25%والستالبة الجمححرام نستححبتها 75   وقد دلت النتائج أن نستبة البكتييا موجبة الجمرام 

حليب البل .
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ABSTRACT

This study was aimed to determine the bacteriological aspect of 

raw milk in Bahry town. 

Twenty samples of raw milk were collected ,10 samples from 

cow's milk and 10 from camel's milk . total  bacterial count of 

cow's and camel's raw milk  were determined. 

Milk  samples  were  analyzed  for  microbial  quality  attributes 

including total plate count (TPC).Also the bacteria were isolated 

and identified according to thier biochemical reactions. 
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 The total plate count was compared  by The Sudanese and 

American Standards 

  The results   of  the total  plate count  for  camel  milk  were 

0.2×105 cfu/ml  to  1.5×105 cfu/ml   and  0.2×105 cfu/ml 

to1.5×105 cfu/ml  for cow milk . Most of  camels and cows milk 

samples  were  classified  as  good  because  the  total  bacterial 

count was less than 0.5 ×105 cfu/ml.

The statistical analysis of the total bacterial count showed no 

significance variation between cow's and camel's   raw  milk 

with level of significance (NS) 0.336 . The camel's milk result 

was 50× 108 and cow's  milk  result was 30×109. 

The  bacteria  isolated  from  cow's   milk   were 

Staphylococcusspp. 8 (30.8%) ,  Streptococcus spp.4(15.4%) , 

Enterococcus  spp.4(15.4%)  ,  Aerococcus  spp. 2 

(7.7%),Acinobacter  spp. 2(7.7%  ),  Pseudomonasbacteria 

spp.2(7.7%),Yersenia pseudotuberculosis spp. 2(  7.7%)   and 

proteus morganii 2( 7.7%.  (

The results showed that the gram (-)ve bacteria in cow 's milk 

were 50% and gram (+)ve bacteria were 50%. 

The bacteria isolated from camel's  milk  were Staphylococcus 

spp. 4 (16.7%) , Aerococcus spp. 4 (16.7%) , Listeria spp. 2 

(8.3%) , Klebsiella spp. 2 (8.3%) ,  Micrococcuc spp. 4 (16.7%), 
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Enterococcus spp. 4 (16.7%) ,Vibreometschnikovis spp.2 

(8.3%)  and  Yersenia spp. 2 (8.3%.  ( 

 The gram (+ve) bacteria were 75% while gram (-ve) bacteria 

in camel's milk were  25%. 
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