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  الإستھلال
  قال تعالي :

(و أن لكم في الأنـــــعام لعبرة نسقیكم مما في بطونھ من بین فرث 
ً للشاربین ً سائغا ً خالصا   ) ودم لبنا

   

  صدق الله العظیم

      ).66الأیة( - النحل                                         

  

  

  

  

  
  

 

  
  الإھداء
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  لي من كان سندي في الحیاةإ

  ابـــي
  لي من تعلمت منھا معني الحیاةإ

  أمي
  لي اساتذتي الاجلاء وھم منارة للعلمإ

  

  لي زملائي وزمیلاتي وھم افضل الرفقاءإ

  

 أھدي ھذا الجھد المتواضع                      

  

    

  

  

  

  و العرفان الشكر  
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 بأسمى آیات الشكر وكلمات العرفان  لأناس ھم مصدرأتقدم 
ل للتشجیع والدراسة زملاء النجاح ومصدر روح التفاؤل وأھ

  بل أخوة أعزاء

  كلمات حملتھا طیور الھدھد على أجنحة الشكر والتقدیر 

كلمات نشكلھا من تقدیر ووفاء لنكون بھا عقدا من محبة نقدھا 
  المعطاءةلأصحاب الإنجازات  و الأیادي 

نتقدم بالشكر اولا Ϳ عز و جل الذي وفقنا علي إكمال ھذا 
  البحث 

  .عمر إبراھیم أحمدالدكتور / ومن ثم الشكر للأستاذ

  . جزاه الله خیرا    
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 مبردةواخذت العینات  عرفة طرق الغش المستخدمة ان وجدت،وم
مختلف  ) عینة لبن خام من30( استخدمتو في صندوق ثلج

أجرى ، عینات أسبوعیا  10 بالمنطقة محل الدراسة  ینعالموز
علیھا في معامل ابحاث سوبا  وتم الكشف التحلیل المیكروبى

أكدت النتائج حیث بمعمل الالبان بالكلیة والكیمیائى  البیطریة
و  E.coli  ببكتریات وبيتلوث میكر البكتریولوجیة وجود

فى بعض العینات   Staphylococcus aureusو البروسیلا
إیجابیة فى بعض العینات لفورمالین والماء با الغش وكانت نتائج
            . للنشالعینات من بینما خلت ا

                                                    

  

  

  

  

  

  

ABSTRACT 
This study was conducted at (Hilaat Koko) East Nile       

locality during May 2016 the study aims to evaluate the 

safety and hygiene of milk, in addition to know the adul-

teration methods used in this area. Thirty samples of 
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raw milk were taken randomly in ice box (ten samples 

weekly) and brought to the laboratory of microbiology 

in Soba while the chemical tests were carried out in the 

Dairy Science and Technology laboratory, the result 

showed that contamination with E.coli, Brucella and 

Staphylococcus aureus were detected. Adulteration with 

formalin and water also detected in milk samples how-

ever, starch was not detected in the milk samples. 

Key word :milk،chemical test،contamination،safety. 


