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  :قال تعالى 

عْرِشُونَ  مِمَّا یَ جَرِ وَ مِنْ الشَّ وتا وَ یُ الِ بُ ى النَّحْلِ أَنْ اتَّخِذِي مِنْ الْجِبَ لَ بُّكَ إِ حَى رَ ثُمَّ كُلِي مِنْ كُلِّ  )٦٨(وَأَوْ

خْتَلِفٌ  ابٌ مُ طُونِهَا شَرَ جُ مِنْ بُ خْرُ لاً یَ بِّكِ ذُلُ لَ رَ كِي سُبُ اتِ فَاسْلُ رَ انُهُ الثَّمَ لنَّاسِ  أَلْوَ اءٌ لِ ةً إ فِیهِ شِفَ  نَّ فِي ذَلِكَ لآیَ

ونَ  كَّرُ تَفَ وْمٍ یَ  سورة النحل  )٦٩(لِقَ
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ABSTRACT 
The aim of this research was to determine the percentage of conventional sugars 
(glucose, fructose, sucrose and maltose) in three honey samples collected from 
South Sudan, Al Fashir and Al Gadarif.  The values of refractive index, pH, and 
water content were also measured. The refractive indexes were 1.490, 1.490 and  
1.489 The pH values were 4.26,4.37and 4.32 and the water contents were 
18,18.1and 15.4 respectively. 

The percentage of glucose, fructose, sucrose determined by classical methods 
(Lane-Eynon and iodometric titration)  were 36.2, 37.48 and 2.35 in South Sudan 
sample ,33.9, 36.5and 3.9 in Al Fashir sample, 40.00,   19. 66 and 11.36 in Al 
Gadarif sample,respectively 

The percentage of glucose, fructose, sucrose, and also maltose determined by 
HPLC were 31.98, 38.41 ,0.423and 1.294 in South  Sudan sample; 35.32,   37.41, 
0.702and0.790 in Al Fashir sample and 35.80, 33.40, 15.71and 0.٠ in Al Gadarif 
sample respectively. 

The results obtained by HPLC were usually more accurate, because the technique 
is more sensitive compared with classical methods. 

The F/G (fructose/glucose) ratio of the honey of South Sudan and Al Fashir were 
seemly more genuine than that of of Al Gadarif that  might be adulterated with 
other sweeteners, most likely cane honey or molasses (artificial honey).  
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ص البحثلخمست  

 

الجلوكوز ، الفركتوز ، والسكروز و (الھدف من ھذا البحث ھو تحدید نسبة السكریات التقلیدیة 
وتم  . الفاشر و القضارف و العسل تم جمعھا من جنوب السودانمن في ثلاث عینات ) المالتوز 

معامل الانكسار   حصل علىومحتوى المیاه و  قیاس قیمة معامل الانكسار ودرجة الحموضة
  المحتوي المائي   ٤٫٣٢ ،٤٫٣٧ ، ٤٫٢٦ درجة الحموضة، على التوالي ١٫٤٨٩، ١٫٤٩، ١٫٤٩

  .على التوالي  ١٥٫٤ ، ١٨٫١ ١٨.

و  اینون لین(  الطرق التقلیدیة باستخداممن الجلوكوز، و الفركتوز ، والسكروز  وقدرت نسبة كل
  ٢٫٣٥،  ٣٧٫٤٨،  ٣٦٫٢في عینة جنوب السودان على التوالي و وجدت ) المعایرة الیودومتریة 

  ١١٫٣٦، ٦٦،١٩،  ٤٠٫٠٠ في عینة آل القضارف ٣٫٩،  ٣٦٫٥،  ٣٣٫٩الفاشر  عینة  فيو
باستخدام تغنیةالفصل من الجلوكوز، و الفركتوز ، والسكروز ، المالتوز  كما قدرت نسبة كل

،  ٣٨٫٤١،  ٣١٫٩٨ عینة جنوب السودانووجدت على التوالي في ) HPLC(الكروماتوغرافي 
 القضارففي عینة  ٠٫٧٩٠، ٠٫٧٠٢،  ٣٧٫٤١،  ٣٥٫٣٢؛  الفاشرفي عینة  ١٫٢٩٤،  ٠٫٤٢٣
٠،  ١٥٫٧١،  ٣٣٫٤٠،  ٣٥٫٨٠  .  

أكثر دقة ، لأن الأسلوب ھو أكثر حساسیة مقارنة  )HPLC(من قبل  علیھا كانت النتائج التي حصل
  .الطرق التقلیدیةب

طبیعي بینما جنوب السودان و الفاشر من وجدنا أن العسل ) الجلوكوز/ الفركتوز (  نسبة من تقدیر
أو  القصب غیره من المحلیات على الارجح عسل یمكن ان یكون خلط معالعسل من القضارف 

  )العسل الاصطناعي(الدبس 


