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  ..إلى من أحمل اسمه بكل افتخار .. إلى من كلله االله بالهيبة والوقار 

 أبي العزيز 

..إلى من كان دعائها سر نجاحي .... الحياة إلى ملاكي في   

 أمي الحبيبة

..إلى من عرفت معهم معنى الحياة .. من đم أكبر وعليهم أعتمدإلى   

وأخواتي إخوتي   

إلى من كانوا معي على طريق .. ينابيع الصدق الصافي إلى .. إلى أخواتي اللاتي لم تلدهن أمي 
..وعلموني أن لا أضيعهم إلى من عرفت كيف أجدهم .. النجاح   

العزيزات صديقاتي  

 إلیھم جمیعا
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  شكر وعرفان
 

وفقنا إلى أن يخرج هذا  إذ تهونعم من آلائهما أفاء االله على  شكرن
عمر آدم قبلة  / دمشرف البحث شكر كما نالبحث إلى الوجود ،  

كل من أعاننا وساندنا الذي ساهم بوقته وجهده وتوجيهاته ، و نشكر  
بالشكر جميع العاملين بقسم المختبرات العلمية وأسرة مختبرات ونخص 

الكيمياء بالجامعة كما نشكر أسرة معامل المختبرات الطبية الذين كانوا 
.لنا خير سند   

 وللجميع الشكر والعرفان
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  مستخلص البحث
 

تم استخلاص إنزیم البیروكسیدیز من ثمرة الطماطم خلال ثلاث مراحل من نمو 
وتم حساب الفعالیة الإنزیمیة ) الحمراء  –متوسطة النضج  –الخضراء ( الثمرة 

جرام الواحد  وحدات الأنزیم الموجودة في الملوھي عبارة عن عدد  للمستخلص
. من البروتین  

بروتین ، ثم /ملغم 1.75 اطم الحمراء حیث بلغتووجد أن أعلى فعالیة إنزیمیة للطم
 1.05جاءت بعدھا متوسطة النضج وكانت الفعالیة الإنزیمیة لھا تساوي 

.بروتین / ملغم  0.065قل قیمة للخضراء وتساوي بروتین ، وأ/ملغم  

 -تركیز مادة التفاعل  ( كما تمت دراسة العوامل المؤثرة على فعالیة الإنزیم وھي 
، وذلك عن طریق قیاس ) ) الأملاح(المنشطات الإنزیمیة  –الرقم الھیدروجیني 

.الضوئیة عند دراسة كل من العوامل أعلاه  الأمتصاصیة بجھاز المطیافیة  
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