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ABSTRACT 
The present study was carried out in Middle Darfur state, during the 

period from July to August - 2014. The aims of this study were to determine 

the chemical composition and fatty acids profile of camel milk from four 

different areas in Middle Darfur state. Forty camel's milk samples were 

obtained from four different areas in Middle Dar Fur state; Garsilla, Nertety, 

Abata and Sullo, ten samples from each area. The collected milk samples 

were analyzed for chemical composition and fatty acids profiles. The obtained 

data were statistically analyzed using ANOVA and Least significant different 

(LSD) for mean separation of the chemical composition and fatty acids of 

camel milk between four areas. The results presented that the total solids 

contents was significantly difference (P <0.05). While no significant 

variations (P >0.05) were found in protein, fat, titratable acidity, ash contents 

and specific gravity of the camel milk samples in the four areas. The highest 

values of milk protein contents were recorded in Sullo and Abata areas 

(3.64±0.18% and 3.64±0.14%, respectively), while the highest value of fat 

contents were recorded in Garsilla area (3.81±0.29%). Garsilla, Abata and 

Sullo areas were recorded highest values of acidity (0.14±0.01%), while the 

highest values of ash contents were recorded in Garsilla area (0.95±0.17%). 

Specific gravity of the milk samples in all areas were recorded the same value 

(1.029±0.01). The results showed that significant variations (P <0.05) were 

found in ecosenoic and heptadecenoic fatty acids profile of the camel milk in 

the four areas. While no significant differences (p> 0.05) were reported in 

capric, lauric, tridecanoic, myristoloic, oleic, caprylic, palmitoleic, stearic, 

arachidic, eicosadenoic, palmitic, linoliec, linolenic, erucic, tricocenoic, 

nervonic and behenic acids of the camel milk samples. Capric and myristoloic 

acids were found in samples collected from Garsilla, Nertety and Sullo areas, 

while were not detected in Abata area samples. lauric, oleic, caprylic and 

palmitoleic acids were found in all samples collected from Garsilla, Nertety, 

Abata and Sullo. Tridecanoic acid was found only in samples of Garsilla area. 
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Eicosenoic and heptadecenoic acids were found in samples of Garsilla, Abata 

and Sullo areas except samples of Nertety area. Also stearic acid was found in 

samples of Nertety, Abata and Sullo except samples of Garsilla area. 

However, arachidic, eicosadenoic, palmitic and linolenic were not detected in 

samples of Garsilla and Nertety areas. Linoliec, erucic, tricocenoic and 

nervonic acids were found only in samples of Abata area. While behenic acid 

was found only in Sullo area samples.       
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 ملخص البحث
شھر يوليو إلى شھر  من فترةالالسودان في ، أجريت ھذه الدراسة في و2ية وسط  دارفور

الھدف اNساسي من ھذه الدراسة  التعرف على التركيب الكيميائي وقطاعات  .م٢٠١٤للعام  أغسطس

 عينة من لبن اNبل من أربعة )٤٠( أربعين تم جمع .اNحماض الدھنية للبن اNبل بو2ية وسط دارفور

بعد جمع العينات  .بو2ية وسط دارفور ) أبطا وسيلو، نيرتتي، قارس�( عينات لكل منطقة  ١٠مناطق 

 وإستخدم أقل فروقات معنوية  (ANOVA) تحليل التباين  تم تحليلھا حيث استخدمفى حافظة مثلجة و

LSD)( حماض الدھنية للفصل بين المتوسطاتNللتركيب الكيميائي وقطاعات ا.   

للمناطق للبن ا�بل الجوامد الكلية  فى (P <0.05) ةمعنوي اتقوالدراسة بأن ھنالك فرأظھرت 

، بين محتويات البروتين (P > 0.05) 2 توجد فروقات معنوية هكما أظھرت الدراسة بأن .اNربعة

أعلى قيم لمحتويات البروتين  أوجدت الدراسة أن حيث .الرماد و الوزن النوعي، الحموضة، الدھن

بينما أعلى قيمة ، على التوالي) ٠,١٤%±٣,٦٤و %٠,١٨ ±٣,٦٤( و أبطا سجلت في مناطق سيلو

أبطا وسيلو ، كما أن مناطق قارسي�، )%٠,٢٩ ±٣,٨١(لمحتوى الدھن  سجلت في منطقة قارسي� 

الرماد سجلت في منطقة بينما أعلى قيمة لمحتوى ، )%٠,٠١ ±٠,١٤(سجلت أعلى قيمة للحموضة 

أوضحت الدراسة عدم وجود فروقات معنوية فى الوزن النوعى لعينات  .)%٠,١٧ ±٠,٩٥(  قارسي�

فى ، (P <0.05)أوضحت  نتائج الدراسة وجود فروقات معنوية أيضا  .لبن ا�بل فى المناطق اNربعة

 فى كل من حامضى  وسط دارفورقطاعات اNحماض الدھنية للبن ا�بل فى المناطق اNربعة بو2ية 

، الكابرك بين أحماض (P > 0.05) بينما 2 توجد فروقات معنويةاNيكوسينويك والھيبتاديسينويك 

، اNرشيدك، اNستيرك، البالميتوليك، الكابرليك، اNوليك، الميرستولويك، الترايدكانويك، اللويرك

 .البيھينكالنيرفونك و، الترايكوسينويك، سكا2ريو ،اللينولينك، اللينوليك، البالميتك، اNيكوسادينويك

نيرتتي ، في العينات التي جمعت من مناطق قارسي� كانتأن أحماض الكابرك و الميرستولويك  وجد

الكابرليك ، اNوليك، أن أحماض اللوريك وجدكما ، في عينات منطقة أبطا لم توجدبينما ، وسيلو

أما   .أبطا وسيلو، نيرتتي، التي جمعت من مناطق قارسي� يتوليك وجدت في جميع العيناتوالبالم

بينما أحماض اNيكوسينويك  ،حامض الترايدكانويك وجد فقط في عينات منطقة قارسي�

أيضا حامض اNستيرك . أبطا وسيلو ماعدا منطقة نيرتتي، والھيبتاديسينويك وجدت في مناطق قارسي�

 بينت نتائج الدراسة ان  .وسيلو ما عدا عينات منطقة قارسي�أبطا ، وجد في عينات مناطق نيرتتي

في عينات مناطق قارسي�  لم تكنالبالميتك واللينولينك  و اNيكوسادينويك و أحماض اNرشيدك

الترايكوسينويك والنيرفونك وجدت فقط في عينات منطقة ، اNريوسك، أما أحماض اللينوليك. ونيرتتي

  .نك وجد في عينات منطقة سيلو فقطبينما حامض البيھي. أبطا
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