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ABSTRACT

This study was undertaken to assess dietary CP and ME

concentrations for optimum growth performance and carcass

characteristics of helmeted guinea fowl(Numidia meleagris) meat.

The nutrition of impact on performance, carcass quality, meat

quality attributes , sensory characteristics, and nutritive value of

guinea fowl meat was studied. 

          A total number of 150  day old guinea fowl Keets were

randomly assigned to five  pens .The five groups were offered

starter' mash for adaptation and provided water ad. lib. until 10

days  of age.  Five Experimental diets were formulated as

A(20.5% CP , 2990 kcal ME)  ,B(high protein 26% :high

energy3150 kcal),C (high protein26%: low energy2800 kcal),D

(low protein 16% :high energy3150 kcal)and E (low protein 15%

:low energy2750 kcal) .Diet A served as the control ration .

Feeding extended for 7  weeks during which performance

parameters were recorded. At the end of the feeding period, five
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birds from each group were randomly weighed and slaughtered

and carcass and meat quality attributes were assessed. 

         The final live weight  in groups B (656.82±0.01) and

C(735.11 ±0.01) and  the weight gain in group B (600.98+0.01)

and C (678.98+0.01) were not significantly (P>0.05) higher than

the other treatment groups. Feed intake in group D(917.47+0.010)

was not significantly lower than the other groups .Feed

conversation ratio (FCR) of group D(3.035 +0.007) and E (3.06

+0.003) were similar . There was no significant difference

(P>0.05)no variations in dressing-out percentages between the

control (72.5±0.9) and the test groups except for group

D(69.8±0.72).

Meat quality parameters of selected cuts were not significantly

(P>0.05) similar in colour. Water holding capacity of group B

(1.537±1.03) and E (2.22±0.10) were not significantly(P>0.05)

different  higher  than the control and test groups, while water

holding capacity of group C(0.88±0.11) was the lower one

(P>0.05).Cooking loss in  group D(22.85±3.28) was significantly

different (P<0.01) higher than the test groups. Shear force in 

groups D (3.009±0.1)

and E (3.57±0.32)  were not significantly (P>0.05) different

higher than the  control and the test groups .

There were also non-significant (P>0.05) differences in the

sensory evaluations among the control and test group. 

Blood parameters including Hb, PCV,  and WBCs

counts were also studied in guinea fowl  with resultant not

significant differences (P>0.05) between the groups. The normal
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values of Alkaline phosphates (ALP), Creatine kinase (CK) ,

Aspartate amino-transaminase (AST) ,Lactate dehydrogenase

(LDH ), blood sugars ,creatinine ,total  protein ,total albumin, and

the minerals sodium, phosphor ,calcium and potassium were

determined in the sera of the birds. The changes in these

parameters remained within  normal ranges and could  be

considered not significant.

          The results of  this study indicated that  good efficiency

gain was observed when feeding guinea fowl concentrate ration

with 26% CP and 2800kcal/kg ME. till eight weeks of age 

حمناللةبسم حيمالر الر

مِ" ْ َِممَّايَْرٍَلَ َوُ ْ العظيماللهصدق"اَ

الواقعةسورة

)21(رقمالآية

الأطروحـــةملــــخص

الغذائيةوالقيمةوخصائصهاللحمونوعيةالجسدمكوناتعنالمعلومات

المثاليةالنسبةلتحديدالدراسةهذهأجريتلذلك،شحيحةالغينىالدجاجللحوم

الغينىالدجاجللحوممثاليةجسدوصفاتنموعلىللحصولوالطاقةالخامللبروتين

ومميزاتهاللحموسماتصفات،الجسدنوعيةفىالتغذيةتأثيردرجةودراسة

.لهالغذائيةوالقيمةالتذوقيةالحسية

خمسعلىعشوائيايومعمرالغينىالدجاجمنصوص150عددتوزيعتم

خمسصممتثمومن,للتأقلمأيام10لمدةبادئلاحمعلفإعطائهاوتمحظائر

) (  %20.5خامبروتينذات)المرجعيةالمجموعة()أ(العليقةلتكونعلائق
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عاليةوطاقة) %26(عالىبروتين)ب(العليقةو)kcal 2990( ,وطاقة

)3150 kcal(,العليقةو)منخفضةطاقةمع(%26) عالىبروتينمن)ج

(2800 kcal)عاليةوطاقةمنخفضبروتين)د(العليقةو(3150 kcal)وأخيرا

فىالتربيةتمت.(2,750)منخفضةوطاقة(%15)منخفضبروتين)ه(العليقة

الإعلافإستمر،اليومطولعلىوالماءالعلفتوفرمعساعة24الطوالإضاءة

الوزن،الوزنلحسابوذلكالأداءقياساتخلالهاأخذتأسابيع7لمدة

تمالإعلاففترةوبنهايةالغذائىالتحويلوكفاءةالمستهلكالعلف،المكتسب

ومناحىالذبيحجسدتقييموتممجموعةكلمنعشوائياطيور5عددذبح

.اللحمجودة

)ج(المجموعةو(0.01±656.82))ب(المجموعةفى)كجم(النهائىالوزنكان

)ب(الاختبارمجموعتىفىالوزنكسبو (±0.01 735.11)

الاختبارمجموعاتمناعلى(0.01+678.98))ج(و  (600.98+0.01)

الاختبارمجموعةفىالماكولمعدل).0,05>أ(معنويةفروقتوجدولمالاخرى

فروقتوجدولمالاخرىالاختبارمجموعاتمناقل(0.010+917.47) )د(

).0,05>أ(معنوية

)ه(والمجموعة (0.007+ 3.035))د(المجموعةفىالغذائىالتحويلمعدلتشابه

).0,05>أ(معنويةفروقتوجدولم(0.003+ 3.06)

الاختبارمجموعاتو (0.9±72.5)المرجعيةالمجموعةبينالتصافىنسبة

)د(المجموعةماعدا)0,05>أ(معنويةغيرفروقوأظهرتمتشابهالاخرى

المرجعيةالمجموعةمناقل .(69.8±0.72)

>أ(معنويةغيرفروقوأظهرتمتشابهالمختارةالقطعفىاللحملونخصائص

والمجموعة(1.03±1.537))ب(المجموعةفىالماءامساكقدرةبينما)0,05

تظهرولمالمرجعيةوالمجموعةالاختبارمجموعاتمناعلى(0.10±2.22))ه(

)د(المجموعةاظهرتحينفى) 0,05>أ(معنويةفروق

المرجعيةالمجموعةمعمقارنةللماءقليلةامساكقدرة)0.88±0.11 (

.الاخرىالاختبارومجموعات
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فروقواظهرنسبةاعلىسجل (3.28±22.85))د(المجموعةفىالطهىفاقد

)ه(والمجموعة(0.1±3.009))د(للمجموعةالقطعوقوة)0,05<أ(معنوية

معنويةغيرفروقوأظهرتالمرجعيةوالمجموعةالاختبارمجموعاتمناعلى

معنوىإختلافهنالكيكنلم).0,05>أ(

.للحمالأنطباعىالتقييمفىالمجموعاتبين)0,05>أ(

بين)0,05>أ(معنويةفروقاتأىهناكتكنلموالدمخصائصتمتدراسة

أخذتم.الحمراءللكرياتالتراكمىوالحجمالبيضاءوالكرياتالهميوجلوبين

الكريتينومحرك،القلوىالفوسفاتإنزيمنسبةلتحديدالدممصلمنعينات

والسكرنسبةتحديدوكذلك،اللاكتيتهيدروجينونازعالاسبارتيتأمينوناقلو

والكالسيوموالفسفورالصوديوموأملاحالألبيومين،ووالبروتينالكريتنينو

أىهناكتكنلمولهاالطبيعىالمدىفىالقيساتهذهقيموظلتوالبوتاسيوم

.)0,05>أ(معنويةفروقات

لتغذيةوالطاقةالبروتينمنمستوىأمثلأنالدراسةهذهنتيجةكشفت

كيلو2800معخامبروتين%26نسبةهوالمداريةالمناطقفىالغينىالدجاج

.العمرمنالثامنالأسبوعحتىوذلكطاقة
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