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Abstract 

Physicochemical properties of Acacia seyal var. seyal gum were studied 

for two samples, sample A, clear nodules, pale yellow color and sample 

B, deep orange mass. The samples were collected from the same tree 

from Al Gadarif state. The methods include: pH, moisture content, ash 

content, specific optical rotation, nitrogen and protein content, sugar 

composition, intrinsic viscosity, equivalent weight, total uronic acid 

percentage, and cationic composition for the two samples A and B. 

Standard characterization methods were used to obtain the values of 

moisture content, ash content, pH, and specific optical rotation. The 

cationic composition study using inductively coupled plasma (ICP) 

technique, while the sugar composition study using high performance 

liquid chromatography (HPLC) technique.  

The results show that: pH of sample A is 4.97 and for sample B is 4.88, 

ash content is 2.65% for sample A and 3.11% for sample B, the moisture 

content is 8.33% for sample A and 3.5% for sample B, the specific 

optical rotation is +57.0 deg  g-1 cm2 for sample A and +83.3 deg  g-1 cm2 

for sample B, acid equivalent weight is 1538 for sample A and 1229 for 

sample B, the total uronic acid percentage is 12.6% for sample A and 

15.8% for sample B, the intrinsic viscosity is 9.2 ml g-1 for sample A and 

15.7 ml g-1 for sample B , the sugar composition was found to be as 

follows, rhamnose is 1.23% for A and 0.56% for B, arabanose is 37.46% 

for A and 43.81% for B, galactose is 20.47% for A and 23.34% for B, the 

results of nitrogen  content is 0.151% for A and 0.159% for B, the 

protein content is 0.997% for A and 1.050% for B, the cationic 

composition of Acacia seyal var. seyal samples was determined and the 

result for sample A show that calcium is the most abundant (7076 ppm) 

followed by potassium (4776 ppm), magnesium (1603 ppm), sodium 

(41.23 ppm), lead , iron , zinc, and  chromium are traces, while the 

cationic composition result for sample B is calcium (7977 ppm), 

potassium (3713 ppm), magnesium (792.6 ppm), sodium (35.68 ppm), 

lead , iron , zinc, and  chromium are traces.        
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 ملخص الإطروحة

إهتمت هذه الإطروحة بدراسة الإختلافات فى الخصائص الفيزيوكيميائيه 

طلح عادى  العينه أ,و قد شملت الدراسة عينتين من صمغ الطلح لصمغ الطلح 

تم طلح ذو لون برتقالى على شكل كتلة واحدة  ب على شكل كعكول و العينه

اما الخصائص الفيزيوكيميائيه . عهم من نفس الشجرة من ولاية القضارف جم

, الرمادمحتوى , محتوي الرطوبة, التى تمت دراستها هى الرقم الهيدروجيني

اللزوجة , الدوران الضوئي النوعي, البروتينمحتوى , النتروجينمحتوى 

 , محتوى السكر و محتوى حمض اليورانيك نسبة,المكافئ الوزن , نيةالضم

 .المعدنية الأيونات

و للعينة ب  79.4للعينة أ هو الرقم الهيدروجيني  :ت كالآتيءنتائج الدراسة جا

 اأم, 1933%و للعينة ب هو  59.2% ومحتوي الرماد للعينة أ هو, 7944هو 

الدوران , 192%و للعينة ب وجدت  4911%الرطوبة للعينة أ وجدت نسبة 

 +4191و للعينة ب   3-جم 5مسدرجة  +2495الضوئي النوعي للعينة أ يساوي 

, .355و للعينة ب هو  3214الوزن المكافئ للعينة أ هو , 3-جم 5مدرجة س

ساوي ت و للعينة ب .359%ساوي ت حمض اليورانيك للعينة أالنسبة المئويه ل

مل  3294للعينة أ و  3-جممل  95.اللزوجة الضمنية  وُجد أنها تساوي , %3294

الرامنوز : أما نتيجة تحليل محتوي السكر للعينة أ جاءت كالآتي, للعينة ب 3-جم

و , 55974%و الجالاكتوز يساوى  .1497%الآرابينوز يساوى , 3951%يساوي 

و الجالاكتوز  71943%الآرابينوز يساوى , .592% الرامنوز يساوىللعينة ب 

و فى  59323%لنتروجين فى العينة أ هى أما النسبة المئوية ل ,51917%يساوى 

 و للعينة ب 4..59%يساوى  و محتوى البروتين للعينة أ .5932%العينة ب هى 

ت أن أكثر أيون تحليل الأيونات المعدنية للعينة أ أثبت  نتيجة,  %3.525يساوى 

أيون يليه جزء من المليون  .454 الذى يساوى هو أيون الكالسيوم وفرة  

 ,جزء من المليون 3.51الماغنزيوم  أيون ,جزء من المليون .744البوتاسيوم 

الزنك , الحديد, يونات الرصاصاما أ ,جزء من المليون 73951الصوديوم  أيون

 أيون الكالسيوم أما للعينة ب فإن.فقد وجدت آثارها بكميات قليلة جدا   و الكروم
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زء من ج 1431البوتاسيوم أيون يليه جزء من المليون  4.44 وفرة  هو الأكثر 

 129.4الصوديوم أيون  ,جزء من المليون .4.59الماغنزيوم أيون , المليون

الزنك و الكروم فقد وجدت , الحديد, يونات الرصاصاما أ, جزء من المليون

 .آثارها بكميات قليلة جدا  
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