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Abstract  

 

       In this study, examined the possibility of improving the optical properties 

of olive oil by denaturing it with black seed oil at different concentrations. At 

the beginning, prepared black seed oil by using the cold pressing technique 

and then added it to olive oil in different concentrations: 0.5 ml, 1 ml, 1.5 ml, 

and 2 ml per 4 ml of olive oil respectively to form four samples and a fifth 

pure olive oil. The five samples were used by an ultraviolet 

spectrophotometer, where the absorbance values were taken in relation to the 

wavelength of each sample. And it was found that there was a direct 

correlation between the increase in the distortion and the absorbance for each 

sample, where the absorbance of the pure sample was 3.67, while the 

absorbance increased with the increase of the distortion to reach in the sample 

with a concentration of 2 ml to 3.85. 
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 المستخلص

 

 تشويبه طريق عن الزيتون لزيت البصريه الخصائص تحسين امكاية تم دراسة الدراسه هذه في         

 العصر تقنية طريق عن السوداء الحبه زيت حضر البدايه في.  مختلفه بتراكيز السوداء الحبه بزيت

 4 لكل مل2و مل1.0و مل 1 و مل5.0. مختلفه بتراكيز الزيتون زيت الى اضافته ثم ومن البارد على

 فحص تم,  الزيتون زيت من نقيه خامسه هوعين عينات اربعه لتكوين التوالي على الزيتون زيت من مل

 لللطو بالنسبه الامتصاصيه قيم اخذت حيث البنفسجيه فوق الاشعه طيف جهاز بواسطة الخمسه العينات

 حيث عينه لككل الامتصاصيه و التشويب زيادة بين طردي تناسب هنالك ان ووجد. عينه لككل الموجي

  العينه في لتصل التشويب زيادة مع الامتصاصيه زادت بينما 3..7 النقيه للعينه الامتصاصيه كانت

. 0..7مل الى 2ذات التركيز   
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