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   .Ϳ في البدء الذي أنعم علینا بنعمة العلم وخصنا علي طلبھ ورفع شأن أصحابھ الحمد

  بأصدق العبارات نقدم شكرنا وتقدیرنا 


الذي أشرف علي ھذا البحث بوافر علمھ وتوجیھاتھ وفكره ونصحھ لخروج البحث 

كما نقدم شكرنا وتقدیرنا لأساتذة قسم الإنتاج الحیواني والشكر .بالشكل المطلوب
  ھیفاء محمد عثمان : موصول إلي 
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 الأطروحةملخص 

اجریت ھذه التجربھ لدراسة اثر اضافة خلیط من زیت النعناع والزنجبیل بمستویات مختلفھ لعلیقة 

 .وخصائص الذبیحھ والنفوق والتقییم الاقتصادي  الإنتاجي الأداءالدجاج اللاحم وذلك لمعرفة 

  )CRD(واجریت ھذه التجربھ باستخدام التصمیم العشوائي الكامل 

علائق قیاسیھ محتویھ علي نسب مختلفھ من خلیط زیت النعناع والزنجبیل وفقا  3تم  تقسیم 

  :للاتي

 كیلوجرام من الخلیط للمجموعھ الاولي/ملجرام50

  الثانیةن الخلیط للمجموعھ كیلوجرام م/ملجرام100

  الثالثة للمجموعةكیلوجرام  من الخلیط /ملجرام150

   القیاسیةتتغذي علي العلیقھ  الرابعة والمجموعة

ایام من سلالة الھبرد كلاسك ،ثم قسمت عشوائیا 7عمر  مجنسةكتكوت لاحم غیر  84تم استخدام 

 7مكررات  وبكل مكرر  3مجموعات متساویھ في الوزن الابتدائي ،وكل مجموعھ بھا 4الي 

للدجاج اللاحم طبقا لعلیقة قسم  الغذائیةوفقا للاحتیاجات  الأساسیةتم تكوین العلیقھ  .كتاكیت

جامعة السودان للعلوم والتكنولوجیا وتسجیل قیاسات  الزراعیةالحیواني كلیة الدراسات  الإنتاج

  . الإنتاجي الأداء

كجم /كیلو كالوري 3100والطاقھ  22.8من حیث البروتین   متماثلةتم تكوین العلائق لتكون 

  ).NRCم1994(حسب الاحتیاجات الموصي بھا للدجاج اللاحم 

 –مراقبة صحة القطیع  –وزن الذبیحھ الحار  – الإنتاجي الأداءشملت قیاسات التجربھ علي 

  .والتقییم الاقتصادي 

النتائج المتحصل علیھا ان مجموعھ الكتاكیت التي تم تغذیتھا علي علیقھ بھا خلیط من  أثبتتوقد 

وذلك في وزن الجسم ) o5<p.(معنویا  أفضلكجم  /ملجرام50 بنسبةزیت الزنجبیل والنعناع 

  .لغذائي المكتسب ومعدل التحویل ا

كجم من خلیط زیت النعناع /ملجرام50علي نسھ  المحتویةكما اظھر التقییم الاقتصادي للعلیقھ 

  .والزنجبیل  اعلي مردود اقتصادیا 
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Abstract  

This experiment was conducted to evaluate the response of broiler chicks 

fed on graded levels of mixure ginger and spearmint essential oils as 

natural growth promoter alternative antibiotic . Experimental parameters 

covered growth performance , carcass dressing percentage subjective 

meat quality and economical appraisal   the experimental design used the 

complete randomized economical appraisal .the experimental design  

used the complete randomized design (CRD) atotal  numper of (48) 7days 

– old , 137 gm  intial weight unsexed  strain of broiler chicks were 

randomly divided four experimental group without three replicates , each 

of seven chicks . The first group (A)  fed on basal diet without feed 

additives ( control group ) the other group B,C, and D were  basal diets 

supplement with different mixture of essential oils at level of ( 50ml 

ginger + 50 ml spearmint ) (100 ml ginger + 100 ml spearmint ) ( 150 ml 

ginger + 150 ml spearmint ) . The basal diet was ( NRC ,1994 ) . 

Experimental diets were fed for 6 weeks . The result indicated that there 

no significant ( p > 0.05) differences among all treatment  group in the 

values of body weight gain , feed intake , feed conversion ratio , carcass 

dressing percentages and subjective meat quality attributes . No mortality 

was recorded throughout the experimental period .  
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  الأولالباب 

  المقدمة

Introduction  

شھدت صناعة الدواجن في السودان تقدما ملحوظا في السنوات الاخیره نتیخة لزیادة الطلب علي 

منتجاتھا وللزیاده المضطرده للسكان وارتفاع مستوي المعیشھ  وتغییر النمط الغذائي  علاوة علي 

سترداد رأس المال ان الاستثمار في ھذا المجال مشجع للمربي نسبة لقصر دورة الانتاج وسرعة ا

بالاضافھ الي التطور التقني الكبیر نتیجة لدخول التكنولوجیا الحدیثھ في ھذا المجال مما دفع 

العدید من الشركات في الدخول للانتاج التجارى المكثف للدواجن بجانب قطاع كبیر من صغار 

  المنتجین 

تفاع اسعار العلائق اھمھا،حیث تواجھ صناعة الدواجن في السودان العدید من المشاكل الا ان ار

من التكالیف الجاریھ للانتاج ویعتبر البروتین اكثر المواد تكلفة حیث % 70تشكل التغذیھ حوالي 

یبرز اھمیھ البروتین في المساھمھ في متطلبات الدواجن من الاحماض الامینیھ الرئیسیھ والتي لا 

افیھ ،لذا اعتمد المربیون علي المركزات تتوفر في بقیة مكونات العلیقة بالنوعیھ والكمیھ الك

المستورده من الخارج والباھظة الثمن للایفاء بمتطلبات الدواجن من البروتین وبعض العناصر 

 Classen and Bedford(1991),Endey et al (1989),Clasmen and .الاخري 

Richad(1999), Eriesen et  al ,(1992) ,Rajesh et al , (2006) , Café et al 

,(2002. (  

  ولقد حظرت دول الاتحاد الاوربي استخدام المضادات الحیویھ في علائق الدواجن

(Eckert,et ,al 2006-2010)  

كمحفزات للنمو من ینایر الي الوقت الحالي ،تقوم دول كثیره علي نطاق العالم باجراء تجارب 

دام المضادات الحیویھ كاضافات من اجل ایجاد بدائل تخفف من الاثار السالبھ الناتجھ عن استخ

في علائق الدواجن  وفي ھذا البحث تم اضافة خلیط من زیت النعناع والزنجبیل بنسب مختلفھ في 

  .علائق الدواجن كبدائل للمضادات الحیویھ

  



  

2 
 

  :اھداف البحث

 تھدف ھذة الدراسة الي اثر استخدام خلیط من زیت النعناع و الزنجبیل بنسب مختلفھ بالمقارنھ مع

علي معدل التحویل الغذائي والوزن الكمتسب واستھلاك العلیقھ ) الكنترول(مجموعة السیطره 

  .ونسبة النفوق ونسبة التصافي 
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  الباب الثاني

  البحث أدبیات

Literature Review 

  :تغذیة الدواجن  أھداف 1- 2

تحتوي علي كل  من اھم عوامل نجاح اي مشروع لتربیة الدواجن ھو توفیر علیقھ متوازنھ

العناصر بالقدر المطلوب والذي یفي باحتیاجات الطائر لیبلغ اقصي معدلات للنمو والانتاج وذلك 

  .باقل تكلفھ ممكنھ ،وذلك لتحقیق اھداف اقتصادیھ وفسیلوجیھ مختلفھ

  :خلفیھ عن الاضافات الغذائیھ 2- 2

ئده او تاثیر خاص تضاف الي العلیقھ بعض العناصر او المركبات بغرض الحصول علي فا

  .،وھي تضا   ف بكمیات صغیره جدا  حیث انھا لا تدخل في التركیبھ الرئیسیھ للعلیقھ

وتعرف بانھا المواد التي تضاف الي العلف المتزن من كافھ عناصره الغذائیھ  وذلك من اجل 

الحصول علي احسن نمو واعلي انتاج وباقل تكلفھ ممكنھ مع تحقیق اقصي ربحیھ  وتضاف 

  )2001(قرني . كمیات محدوده لاداء الوظیفھ المعینھ ب
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 النعناع: الفصل الأول 3- 2

  peppermint:النعناع 

   planta:   المملكة

     Tracheobionta:  تحت مملكة

  Magnoliophyta:قسم

 Magnoliophtapsida: الصف

  Asteridae:   تحت صف

 Lamiales:  الرتبھ

 Lamiaceae:   العائلھ

 .Mentha L:  الجنس

  :الوصف النباتي 3-1- 2

نباتات عشبیھ معمره مغطي بزعف ابیض لھ اوراق شریطیھ بسیطھ متموجة الحافھ وازھارھا 

محمولھ علي نورات سنبلیھ عطره ذات رائحھ نفاذه وینبت علي المجمعات  ارجوانیھ او صفراء

  )كتاب الثاني علي الدجوي ،موسوعة النباتات الطبیة والعطریة ال.(المائیھ والسواقي

  :النعناع أصناف 3-2- 2

توجد انواع كثیره من النعناع  مزروعھ حول العالم تختلف في صفات البذره وطول النبات ونسبة 

الخ ینمو بریا في مناطق مختلفھ حول العالم وتوجد منھ انواع مختلفھ تزرع للانتاج ...الزیت  

  :الزراعي  واھمھا 

  النعناع البلدي -

  فلي النعناع الفل-

  .النعناع الیاباني-
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عبدالغفورعوض السید والسعدي محمد بدوي ،النباتات الطبیة –جمال الدین فھمي احمد (

  ) والعطریة ،كلیة الزراعة جامعة القاھرة 

  :والتاریخ أالمنش 3-3- 2

موطنھ بعض الدول الافریقیھ وسواحل البحر الابیض المتوسط في مصر ولیبیا وجنوب اوربا  

وحسب التاریخ یذكر بان الاغریق والرومان كانوا یضعون اكالیل النعناع فوق رؤسھم في 

  احتفالاتھم ووضعو النعناع في موائدالطعم 

  توزیع النعناع 3-4- 2

عالم وخصوصا في المناطق ذات الجو المعتدل في اوربا یزرع النعناع في كثیر من الدول حول ال

وشمال واواسط اسیا وشمال افریقیا خاصة مصر والجزائروالمغرب  ،واھم البلدان المنتجھ لھ 

  .ھي امریكا والھند والمغرب والجزائر ومصر 

  مناطق الزراعھ في السودان 3-5- 2

  .جزیره والرھد والقضارف یزرع النعناع في جزء صغیر من ا لمشاریع المرویھ مثل ال

  Economic importance and Utilizations الاھمیھ الاقتصادیھ والاستخدامات 3-6- 2

  .الجزء الطبي المستعمل ھوالنبات وخصوصا  الاوراق والجزء الفعال ھو الزیت الطیار 

  .یستخدم مغلي النبات في عند الحمى وعلاج لمرض السكر 

ومواد دابغھ  مسكنھ للتشنجات وطارده لمرض التھاب  )المنثول(النعناع تحتوى على زیت طیار 

  .الكبد ومریح للاعصاب 

  .یسھل التنفس ویزید البول ویخفف من شدة الحساسیھ

  .یستعمل لعلاج الروماتیزیوم والم المفاصل والاتھابات 

  تجفیف النعناع 3-7- 2

یجفف  نبات النعناع تجري لغرض الحصول علي الاوراق كاملھ او مجروشھ وجد انھ عندما 

وعنما  یجفف في الظل فان نسبة % 24تحت اشعة الشمس المباشره یحدث فقد للزیت یصل الي 

كما وجد زیادة  التجفیف تؤدى الي تقصف الاوراق وتكسیرھا مما یسبب %10—2الفقد تقل الي 
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تات جافھ یكون فقد فیھ ویلاحظ انھ عندتجفیف النعناع قبل التقطیران زیت النعناع الناتج من نبا

اكثر ثباتا عند تركھ  عنھ في الزیت الناتج من النباتات الطازجھ حیث ان الاخیر  تحتوى مركبات 

  .طیاره  یحدث لھا تحولات یقلل من خواصھا 

  التقطیر 3-8- 2

—60وتحتاج عملیة التقطیر الي,یجرى للحصول علي زیت النعناع عن طریق التقطیر بالبخار 

  .تكثیف اذا كانت جافھ وتزید المده عن ذلك اذا كانت رطبھ دقیقة من بدایة ال45

تختلف نسبة الزیت في النباتات تبعا لطور النمو والاختلاف في فصل النمو ،ووجد ان النعناع 

  .ثر من التي تم حصاده في اكتوبر االتي تم حصاده في یولیو یحتوى على زیت اك

  التخزین 3-9- 2

  :النعناع یجب اتباع الاتي عند تخزین زیت 

 .یبرد زیت النعناع وتزال نسبة الرطوبھ قبل وضعھ في عبوات  -

 یجب ان تكون العبوات نظیفھ خالیھ من الصدأ -

 .یجب ان تملاء العبوات علي اخرھا -

 .یجب تغطیة العبوات جیدا -

یجب تخزین الزیت في مكان بارد في البرامیل او العبوات المجلفنھ او برامیل الالمونیوم   -

علي الدجوي ،موسوعة النباتات الطبیة والعطریة الكتاب .(ة تخزین جیده تعتبر اوعی

 )الثاني 

  :الفعالةالمكونات  3-10- 2

 -- :زیت النعناع طیار  یقطر من الاوراق والاغصان السیقان واھم المركبات التي یحویھا ما یلي 

   :المنثول

عض النباتات العشبیھ ھو زیت طیار لھ رائحھ عطریھ ممیزه وھو مركب عضوي  موجود في ب

ویستخرج من النعناع ویعتبر نوع من الكحول الثانوى  المشبع لاحتوائھ علي الرابط  

  )C10H20O-0H(الھیدروكسیل 
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  حامض التانیك

  :استعمالات زیت النعناع 3-11- 2

 منبھ عطري طارد للغارات  ومسكن للمقص  -

 تحسین الطعام والشراب  -

 یدخل في صناعھ بعض انواع الحلوى  -

موسوعة ویكیبیدیا الحرة .(الماء الناتج بعد التقطیر  یستخدم في المشروبات لتعطیرھا  -

2017( 

   



  

8 
 

  الزنجبیل :الفصل الثاني  4- 2

   :                   Gingerالزنجبیل  

                   Classification:التصنیف 

  النباتیة         :                   المملكة 

  مغطاة البذور:                         القسم

  احادیة الفلقة           :                         الشعبة

  الزنجبیلیات:                        الرتبة

  الزنجبیلیة:                    الفصیلة 

  الزنجبیل:                       الجنس

  z.officinale                       :النوع

  zingiberaceae:            اسم العائلة

  zingiber officinale  roscoe:         الا سم العلمي

              Gingembre:الاسم الفرنسي 

  :الوصف النباتي  4-1- 2

سوق ھوائیة  نبات من العائلة الزنجباریة وھو عشبي معمر وعطري یتكاثر بالرایزومات لھ عدة

طویلة ورقھ رمحي متبادل وزھره اصفر ذو شفاة ارجواني ینمو في التربة الخصبة والمداریة 

وتتالف من سوق ترابیة تحتوي علي سطحھا عقد تتمدد ھذه السوق الترابیة تحت سطح التربة 

یة مختار محمد كامل ،الموسوعة العلم.(سم 30یمتد ھذا الجزمور فوق سطح التربة بطول یقارب 

  )الشاملة ،النباتات الطبیة والعطریة 

  :المنشأ 4-2- 2

, الھند , وبشكل واسع في اسیا وافریقیا ,ینمو الزنجبیل في الدول ذات المناخ الحار الاستوائي 

  ) . Evans,1989,Kokate,1996(المكسیك وھاواي 
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ربا في اوائل المنشأة الاصلي جنوب شرق اسیا وقد استخدم قدیما في الھند والصین وعرفتھ او

 .العصور الوسطي وكانت لھ شھرة واسعة 

  :مناطق الزراعة في السودان 4-3- 2

  والرھد والقضارف  –في المشاریع الكبیرة مثل الجزیرة 

  : الاھمیة  الأقتصادیة والاستعمالات للزنجبیل 

 طارد للغازات  -

 یدخل في تركیب ادویة توسیع الاوعیة الدمویة -

 ر للبولینفع الكلي والمثانة ومد -

 منشط للدورة الدمویة  –یقوي الھرمونات والدم  -

 منشط لوظائف الاعضاء -

 یقوي الاعصاب -

 وسیلة لعلاج امراض المعدةوالامعاء -

 معرق وملطف للحرارة  -

  :التركیب الكیمیائي للزنجبیل  4-4- 2

 :وتتكون من الأتي % 8-6دھون توجد في ریزومات بنسبة  - 1

 أحماض دھنیة حرة  - 

 ثلاثیةجلسریدات  - 

 لیسین - 

 أحماض دھنیة - 

 :زیوت طیارة  - 2

ویمكن الحصول علیھا  % 3-1تحتوي ریزومات الزنجبیل الجافة علي زیوت طیارة  - 3

 :بالتقطیر البخاري وتحتوي ھذه الزیوت علي مواد نشطة أھمھا 

 زنجبیرین - 4

 بیتا بسابولین  - 5

 سیسكونزیین  - 6
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ت الطیار وجدوا أنھ لتحلیل مكونات الزی 1994وقد وجد العالمان جیاوش یانج  - 7

 .مركب  30یحتوي علي 

بحث مركبات الزیت 1992كما قام الدكتور ھانس مع مجموعة من الخبراء الھنود  - 8

مركب كیمیائي واھمھا تربینات احادیة من اھمھا  24الطیار وجد انھ یحتوي علي 

وقد ثبت من خلال التجارب ان الزیت الطیار لھ تأثیر مضاد % 42السینول بنسبة 

 )موسوعة ویكیبیدیا الحرة .(اط المیكروبات  لنش

 المكونات الكیمیائیة الفعالة في الزنجبیل 4-5- 2

كما یحتوي علي مجموعة أخري تعرف  % 3-2.5یحتوي جزامیر الزنجبیل علي زیوت طیارة 

وھي المركبات الفعالة الھامة في الزنجبیل والتي تعطي الطعم اللاذع    Aryl alkanesبإسم 

 :عتین تضم مجمو

1-Gingerols 

وھو المركب الذي یعزي إلیھ الطعم الحار  Gingenolsوالتي تحتوي علي مركز 

وھو من الراتنجات الزیتیھ ویعتبر مضاد لحدوث الجلطة وكذلك مضاد ,في الزنجبیل 

یذید من حركھ الجھاز ,للإلتھاب بأنواعھ مثل الربو والمفاصل والتھاب القولون 

 .الھضمي ، خافض للحراره ، مضاد للجراثیم  

2 - Shogaols 

وھي أیضا مادة حاره تساعد علي ھضم الدھون  Shogaol    تھاالتي من اھم مركبا

 . %30والبروتین بنسبة  50% كما یحتوي الزنجبیل علي النشأ بنسبة .

  :اھمیة زیت النعناع والزنجبیل للدواجن 4-6- 2

 یعمل كفاتح شھیة للطیور  -

ص یعمل علي تنشیط افراز انزیمات الھضم للمواد الغذائیة وبالتالي تزداد من فر -

 .الاستفادة القصوي للمواد الغذائیة 

 .یساعد علي عملیة الامتصاص الجید للمواد الغذائیة  -

 .یقلل من نشاط المیكروبات الضارة مثل الكولستریدیوم والایكولاي  -

 .یذید من نشاط وتكاثر البكتریا النافعة مثل بكتیریا اللاكتوباسلیس  -
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 .للدیدان ومضاد للكوكسیدیا تعمل كمضادات للاكسده ومنشط للمناعة وطارد  -

تحسین الحالة الصحیة للطائر خصوصا في حالات الاجھاد التي یتعرض لھا اثناء الحر  -

  )موسوعة ویكیبیدیا الحرة .(او الاصابات الاخري
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  الباب الثالث

  طرق ومواد البحث

MATERIAL AND METHODS 

  :مكان البحث 1- 3

جامعة السودان –كلیة الدراسات الزراعیة –لحیواني أجریت ھذه التجربھ في حظائر قسم الإنتاج ا

كان متوسط درجة الحرارة الدنیا )--- م 2017 أبریل  9للعلوم والتكنولوجیا  خلال الفترة من 

  .یوم 45 علي التوالي خلال فترة التجربة والتي امتدت ) 24-28(والعلیا 

  :طیور التجربة 2 - 3

كتكوت لاحم من سلالة ھبرد كلاسك عمر یوم غیر مجنسة تم  84أستخدم في ھذه التجربة 

وضعت الكتاكیت في الحضانة لمدة أسبوع , الحصول علیھا من شركة میكو لإنتاج الكتاكیت 

وبعد ,جرام  38أیام تم وزن الكتاكیت وكان وزن الكتكوت الإبتدائي  7وذلك للأقلمة وفي عمر 

  .جرام  180أسبوع كان الوزن 

مجموعات تجریبیة بحیث تحتوي كل مجموعة علي  4كتاكیت عشوائیا إلي تم توزیع ال

  .كتاكیت  7مكررات  وكل مكرر بھ 3ثم قسمت إلي ,كتكوت 21

  :اللقاحات  3- 3

  تم التطعیم عمر یوم بلقاح النیوكاسل وإلتھاب الشعب المعدي  -

  تم إستخدام فیتامین في ماء الشرب لمدة ثلاثة أیام  -

یوم ، تم حل القاح في ماء مثلج مع لبن بدرة 14تم التطعیم ضد مرض القمبورو في عمر  -

ساعة وإعطاء  )(2-1منزوع الدسم تم إعطائھ للكتاكیت في ماء الشرب بعد التعطیش لمدة 

  ) .,A,D3,C,and E(فیتامین

ن یوم وأیضا تم حلھ في ماء مثلج مع لب24في عمر )لاسوتا (إعطاء تحصین النیوكاسل  -

 A,D3,and(بدرة منزوع الدسم وتقدیمھ للكتاكیت في ماء الشرب وتم إعطاء فیتامین 

E( لمدة ثلاثة أیام لتجنب حالات الإجھاد قبل وبعد التحصین.  
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  :إعداد الحظیرة  4- 3

الإتجاه ) 8*34(أجریت ھذه التجربة داخل حظیرة شبھ مغلغة علي نظام التربیة الأرضیة أبعادھا 

الإتجاه الشمالي والجنوبي مبنیان من الطوب ,یقع في اتجاه الشرق والي الغرب الطولي للمسكن 

سم ثم شد بسلك نملي إلي السقف وصمم السقف بالحدید والزنك مع أستخدام 50الأحمر بإرتفاع 

  .عازل حراري 

تمت نظافة الحظیرة وترمیم الأرضیة وحرقھا وتطھیرھا وتجھیزھا حیث تم تقسیمھا إلي 

مكرر ولكل معاملة 12عدد المكررات . متر مربع 1*1صل من سلك أبعادھا مكررات بفوا

وتم فرش الأرضیة بنشارة وتمت مراجعة توصیلات الإنارة وتم إستخدام مشمعات , مكررات 3

لتدفئة الحظیرة وحمایتھا من الریاح الشمالیة الباردة وتم عمل مغطس عند مدخل الحظیرة بمطھر 

  .دیتول /الفینول 

یرمومیتر في الحظیرة لقیاس درجة الحرارة والرطوبة وتم تجھیز الأكالات والشرابات تم وضع ث

مروحة شفت لتقلیب وتجدید 2تم إستخدام عدد .شرابة 1أكالة 1حیث وضع في كل مكرر عدد 

وتم إستخدام لمبات ,الھواء داخل الحظیرة تم إستخدام المیزان الحساس لوزن الكتاكیت والعلیقة 

  .ط لأغراض التدفئة والإضاءة وا100تنجستون 

  علائق التجربھ 5- 3

تم تغذیة الكتاكیت علي علیقة ما قبل البادئ في فترة التحصین من عمر یوم حتى خمسة ایام وذلك 

  .للتأقلم 

كجم وبروتین /ك.ك3100یوم تمت التغذیة بعلیقة البادئ حیث الطاقة الممثلة  14الي 6ومن عمر 

  .)علیقة بادئة( 20%خام 

كجم /ك.ك  3300تمت تغذیة الكتاكیت علي العلیقة النامیھ حیث تبلغ نسبة الطاقة الممثلة 

  .18%وبروتین خام 

قدمت العلائق الي الكتاكیت لحد الكفایة  طوال فترة الرعایة للتجربة تم تركیب العلیقة بقسم 

ج الحیواني وقد اثبتت ھذه الانتاج الحیواني  وفقالتركیب العلیقة الاساسیھ التي یعمل بھا قسم الانتا

یوضح التركیب الكیمیائي ) (1العلیقة كفاءه في عملیة التسمین  للدجاج اللاحم والجدول رقم

  للعلیقة 
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Table (1) The ingredients percent composition and  the calculated 
chemical analysis of the ginger and spearimint .  

64% Dura  
14% Ground nut cake  
15% Sesames cake  

.457% Oyster shall  

.344% Ly 

.159% Methionine  
.25% Salt  

.618% Di calcium phosphate  
5% Concentrate  
100 total 

- Mixtur ginger and menthe essential oils 
 

  

Table (2) Calculated chemical analysis of experimental Diet 

% Ingredient % 

89.2 Dry matter  

23.10 Crud protein  

4.44 Crud fiber  

4.60 Ash  

3102.84 M.E Kcal/ kg  
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  :حساب قیاسات الاداء الانتاجى  6- 3

تم وزن الكتاكیت اسبوعیا لكل معاملھ وكل مكرر على حدا حیث تم تسجیل  الاوزان النھائیھ 

اعلي الاوزان  حیث   Aبالكجم وكانت الاوزان متفاوتھ بین المعاملات حیث سجلت المعاملھ 

ویلیھ في الوزن  1.881بمتوسط عام للمكررات الثلاثھ یعادل  1.990وصل اعلي وزن للكتكوت 

كجم  ویلیھ  1.868كجم بمتوسط عام یعادل  1.990حیث وصل اعلي وزن للكتكوت   Bالمعاملھ 

كجم اما  1.776كجم بمتوسط عام یعادل2.030حیث وصل اعلي وزن للكتكوت  Dالمعاملھ 

كجم  بمتوسط عام 1.610فكان اعلي وزن للكتكوت ) الكنترول(بالنسبة للمجموعھ الضابطھ

قھ المستھلكھ اسبوعیا لكل معاملھ وكل مكرر علي حدا العلیقھ كجم كما تم وزن الغلی1.431یعادل 

  .العلیقھ المتبقیھ  –العلیقھ المقدمھ =المستھلكھ 

  :وتم حساب معدل التحویل الغذائي لكل معاملھ وفقا للمعادلھ التالیھ

الفتره الوزن المكتسب في تلك /العلیقھ المستھلكھ في فتره زمنیھ  بالكجم =معدل التحویل الغذائي 

  .الزمنیھ 

كیلوجرام  كان لھا /ملجرام50حیث وجد ان مجموعھ خلیط من زیت النعناع والزنجبیل بنسبة 

  .افضل معدل تحویل غذائي 

  : ةحطریقة الذبح وتجھیز الذبی 7- 3

ساعة ، تم أخد متوسط  12فى نھایة الأسبوع الخامس من بدء التجربة تم تصویم الطیور لمدة 

رر واختیار طائر واحد من كل مكرر كان الوزن أقرب من متوسط وزن أوزان الطیورلكل مك

المكرر تم تسجیل الوزن الحى ثم زبحت الطیور بقطع الاورده والشرایین على جانبى الرقبة ثم 

قطع الورید الوداجى بالاضافة الى قطع القصة الھوائیة والمرئى والحنجره ، بعد ذلك تركت 

  . من اكبر كمیة من الدم  الطیور لفترة من الزمن للتخلص

لأجراء عملیة السمط ) م 55_50(بعد تمام النزف غمرت الذبیجة فى ماء ساخن درجة حرارتة 

للمساعدة على نزع الریش بسھولھ ،  ثم بعد ذلك تم نتق الریش ونتظیف الذبیحة یدویا ثم قطع 

ماعدا القونصة ، الراس والارجل وافرغت الأحشاء الداخلیة من التجویف البطنى واستبعدت 

القلب والكبد تم وزنھا على حدا كذلك تم وزن وزن الذبیحة الحارة ومن ثم حفظت فى ثلاجة 

  . ساعة لحین أجراء التحالیل الأخرى  24م لمده 4بدرجة حرارة 
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  :للبیانات  الإحصائيالتحلیل  8- 3

نسبة ,تحویل الغذائي معدل كفاءة ال,كمیة العلیقة المستھلكة ,تم اخداع قیاسات الجسم المكتسب 

) SPSS(باستخدام الحاسوب وفقا للبرنامج ) ANOVA( النفوق والوزن الحار والتحلیل التباین 

المقترح بواسطة ) LSD(تمت مقارنة الفروقات بین المتوسطات بواسط ادني فرق معنوي 

)1960(Steel and Torrie .  
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  الباب الرابع 

 RESULTSالنتائج 

وجود فروقات معنویة في الوزن (  ) النتائج المتحصل علیھا من التجربھ جدول رقم  اظھرت

اقل وزن نھائي مقارنة مع  المجموعات ) C(النھائي للطیور حیث سجلت المجموعة القیاسیة 

  ) .A,B,D(، بینما لم تظھر اي فروقات معنوي بین )  A ,B,D(الثلاث الاخري 

دور الفعال لزیت النعناع والزنجبیل في زیادة الوزن للدجاج ھذا الفرق المعنوي یرجع الي ال

والمساعدة في الامتصاص الجید للمواد  –زیادة الانزیمات الھاضمة للمواد الغذائیة  –اللاحم 

  .الغذائیة 

بالنسبة للوزن المكتسب اظھرت النتائج فروقات معنویة حیث سجلت المجموعات الثلاثة  

)A,B,D (ارنة مع المجموعة القیاسیة اعلي وزن مكتسب مق.  

 لم تظھر النتائج اي فروقات معنویة في استھلاك العلیقة بین المجموعات التجریبیة الاربعة 

كما اظھرت النتائج في معدل التحویل الغذائي وجود فرق معنوي بین المجموعات الاربعة 

نة بالمجموعة افضل معدل تحویل غذائي مقار) A,B,D(التجریبیة ،حیث سجلت المجموعات 

لتحسین ) النعناع والزنجبیل ( وذلك ربما یرجع الي دور ھذة الزیوت العطریة ) C(القیاسیة 

  .التحویل الغذائي والاستفادة من العلف المآكول 

ادني وزن ) A(اظھرت النتائج وجود فروقات معنویة في نسبة التصافي حیث سجلت المجموعة 

  .الثلاثة الاخري تصافي مقارنة بالمجموعات التجریبیة

اقل نسبة دھن ) D(اظھرت النتائج وجود فروقات معنویة في نسبة الدھن حیث سجلت المجموعة 

  ) .A,B,C(مقارنة بالمجموعات الثلاث الاخري 
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نسبة الدھن ونسب یوضح الفروقات المعنویة بین المجموعات المختلفة في  )1 3(جدول
  التصافي

  

  

  

   

 المعاملات نسبة التصافي  الدھننسبة 

1.64b 66.00a A 

1.62b 72.19b B 

1.67b 72.93b C 

1.49a 71.78b D 
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  نسبة التصافي: 1الشكل رقم  

  

  نسبة الدھن :2الشكل رقم  
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سب والعلیقة تالفروقات المعنویة بین المجموعات المختلفة في الوزن المك یوضح )2 4(جدول
  المستھلكة ومعدل التحویل

  

   

TREM Final Wight Wight gain Feed intake FCR 

A 1280.95a 1149.28a 2625.7a 2.04b 

B 1434.95b 1300.66b 2639a 1.83a 

C 1418.09b 1277.38b 2560a 1.80a 

D 1437.61b 1304.52b 2601.1a 1.80b 

LSD 159.33 0.1834 1.0802 159.33 

SE 69.092 0.0795 0.4684 69.092 

CV 6 7.29 3.14 6.16 
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  والوزن النھائيسب والعلیقة المستھلكة تالمجموعات المختلفة في الوزن المك :3الشكل رقم  

  

  

  

  معدل التحویل الغذائي :4الشكل رقم  

  

0

500

1000

1500

2000

2500

3000

ABCD

Final Wight

Wight gain

Feed intake

1.65
1.7
1.75
1.8
1.85
1.9
1.95
2
2.05

ABCD

FCR

FCR



  

22 
 

  

  

  الباب الخامس

  المناقشة والتوصیات 

 Discussion:المناقشة 1- 5

الوزن المكتسب (في اداء الطائر )  P>(05.اوضحت نتائج ھذة التجربة ان ھناك فروق معنویة 

مضاف الیھا في كتاكیت اللاحم التي غذیت بعلیقھ ) معدل التحویل الغذائي –إستھلاك العلیقة  –

خلیط من زیت النعناع والزنجبیل بنسب مختلفھ  مقارنة مع العلیقة القیاسیة  حیث اظھرت نتائج 

مل 150-كجم /مل 100 –كجم /مل 50(التجربة ان اضافة زیت النعناع والزنجبیل بنسب مختلفة 

ارنة في علائق الدجاج اللاحم كمحفز للنمو سجلت مستوي عالي من الوزن المكتسب مق)كجم /

كجم من خلیط زیت النعناع /مل50بمجموعة السیطرة بینما سجلت العلیقھ التي تحتوى علي نسبة 

  .والزنجبیل اعلي وزن مكتسب

اما بالنسبة لاستھلاك العلیقة فقد اثبتت ھذه التجربھ انھ لیس ھناك فروق معنویھ بین المعاملات 

   .التجریبیة

ثبتت ھذه التجربھ ان ھناك فروقات معنویة  بین اما بالنسبھ لمعدل التحویل الغذائي فقد ا

المعاملات التجریبیة  اي ان الكتاكیت التي تتغذي علي علیقھ تحتوى علي خلیط من زیت النعناع 

  والزنجبیل بنسب مختلفھ  اعطت افضل معدل تحویل غذائي مقارنة بالعلیقة القیاسیة 

سجلت ) A(قاربة بینما المجموعة لھا نسب تصافي مت) B- C- D(ووجد ایضا ان المجموعات 

ادني نسبة تصافي  كما اظھرت نتائج التجربة ان ھناك فروقات معنویھ  في قیم دھن البطن  حیث 

سجلت اقل نسبة دھن ) D(لھا قیم متقربة  بینما المجموعة ) - A – B – C(وجد ان المجموعات

  . مقارنة مع المجموعات  الثلاثة الاخرى

 garicia(لوزن المكتسب عند اضافة خلیط زیت النعناع والزنجبیل لیس ھناك زیادة في ا -

et (2007),tobla ) 

 اثبت دراسة اخري بان ھنالك زیادة خفیفة في الوزن المكتسب عند اضافة الزنجبیل  -

- )herti and majuki (2011) 
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 doley (2009(لیس ھنالك اختلافات معنویة لتغذیة الدجاج اللاحم بمستخلص الزنجبیل -

ت دراسة اخري بان اضافة الزنجبیل ھنالك زیادة في الوزن بنسبة اكد -

2)%elatzi(2014).herwati(2006). Tolba (2003).moorthey(2009)( 

  :الخلاصة 2- 5

كجم /مل50(لقد اثبتت  نتائج التجربة ان اضافة خلیط من زیت النعناع والزنجبیل بنسب مختلفة 

  :جاج اللاحم ادي اليفي علائق الد) كجم /مل150 –كجم /مل100 –

 تحسین الوزن النھائي  -

 تحسین الوزن المكتسب  -

 عدم ظھور حالات مرضیة او نفوق  -

 ادي الي تحسین معدل التحویل الغذائي  -

  التوصیات  3- 5

  :بناءا علي النتائج المتحصل علیھا من التجربة نوصي ب 

جلت اعلي الي علائق الدجاج اللاحم لانھا س %50اضافة الزیوت العطریة بنسبة  -

 فروقات معنویة في الوزن المكتسب  

نوصي باجراء المذید من البحوث والتجارب في استخدام الزیوت العطریة في السلالات  -

  .المختلفة وكذلك في علائق الدجاج البیاض 
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