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  بسم الله الرحمن الرحیم
  :المقدمة  - 1
إستعمل الإنسان حلیب الحیوانات في غذاءه منذ العصور الغابرة ولیس من السهولة التحقق     

من عدد من الحقب التاریخیة التي أدرك فیها الإنسان بأن هذه المادة الغذائیة عباره عن خلیط 
وتدل الاثارالتى تركتها الحضارات الغابره على إهتمام الإنسان القدیم بالحلیب , من المكونات

ستعماله فى شتى المو  ٕ ویعرف الحلیب بأنه عباره عن سائل أبیض جالات الغذائیه العنایه به وا
الغذائیه لجسم الإنسان ویعتبر نموذج للغذاء الكامل ، تعتبر  واسع الإنتشار ومن أهم المواد

منتجات الألبان مصدراً هاماً من مصادر التغذیة التي تحتوي علي الكالسیوم والبروتین 
  .فور والفایتمینات وغیرها ، ولها دور كبیر في بناء العظام سیوم والفسوالبوتا
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  الفصل الأول
  طار النظري والدراسات السابقةلإا 1-1

یعتبر الحلیب من أفضل الأغذیة الطبیعیة في تغذیة الانسان كما یعتبرالغذاء الوحید          
  .لتغذیة الاطفال الرضع خلال الشهرین أو الثلاث أشهر الاولي من أعمارهم 

كما أن الحلیب ذو قیمة غذائیة كبیرة بالنسبة للانسان علي وجة العموم وخاصة كبار      
   .السن

ویوجد , یب عبارة عن سائل أبیض واسع الانتشار ویعتبر نموذجاً للغذاء الكامل الحل       
  .منه

اللبن , اللبن المبستر , اللبن المجنس , أنواع مختلفة في الاسواق مثل اللبن المعقم        
  .اللبن الطازج , اللبن المجفف , المكثف 

ض ضعیف وله منتجات أي حام 6. 6اللبن الطازج تكون درجة الرقم الهیدروجیني حوالي     
   . كثیره منها الصناعیة والطبیعیة 

  .رق الكیمیائیة للكشف عن غش اللبن وفي هذا البحث سوف یتم إستخدام الط
  :تعریف الحلیب  2- 1

  :تعریف الحلیب من ثلاث نواحي یمكن 
  : الناحیة الحیاتیة  - 1

    . بون لتغذیة صغارهاالحلیب هو إفراز ضرع الل  
   : الناحیة الكیمیائیة  - 2

الحلیب هو مركب من مواد عضویة وغیر عضویة یوجد فیه الدهن علي هیئة مستحلب   
ویوجد اللاكتوز منظم الاملاح المعدنیة علي هیئة محلول حقیقي او ما یسمي الحالة الذائبة 

  . بینما یوجد البروتین في حالة غرویة 
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  :الناحیة القانونیة  - 3
لذي یحصل علیه من الحلب الكامل لبقره سلیمة أو الحلیب هو افراز الضرع الطازج بكامله وا   

أكثر ولا یشمل ما یحلب قبل الولاده بخمسة عشرة یوماً وما بعد الولاده بما یقل عن خمسة أیام 
.  

إنما یحلب من الحیوان بعد الولاده مباشرة یسمي اللبأ وله لون اصفر ورائحة قویة وفیه مرارة    
عن الحلیب لاحتوائه علي كمیات أكبر من الكلوبیولین و  بسیطة في الطعم ویختلف في تركیبه

واللبأ هو المسؤول كلیاً عن , الالومین والكازین والرماد ویحتوي علي كمیات اقل من اللاكتوز 
  . إعطاء المناعة للولید من الامراض 

  الخواص الفیزیائیة والكیمیائیة للبن 3- 1
  :الخواص الفیزیائیة 

  : اللـــــــون  - 1
یختلف لون الحلیب الطبیعي من اللون الابیض الي الابیض المصفر ویعتمد ذلك علي نوع    

ینتج اللون الابیض أو الحلیبي , الحیوان وسلالته ونوع الغذاء وكمیة المواد الصلبة في الحلیب
حبیبات الدهن وكازینات الكالسیوم وفوسفات (من إنعكاس الضوء علي الانتشار الغروي 

  ).الحلیبالكالسیوم في 
ائبة في الدهن بینما یعود الرئیسي وجود صبغة الكاروتین الذ أما اللون الاصفر فسببه       

اللون الاصفر المخضر للحلیب بعد إزلة الدهن والكازین الي صبغة اللاكتوفلافین التي تعتبر 
كثر وضوحاً ولذلك فإن لونها یكون أ, المكون الأساسي لفایتمین وتوجد في الحلیب بحالة ذائبة 

   ) .الشرش(في المصالة 
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  :النكهــــــــة - 2
إن الحلیب الطازج الذي یحلب حدیثاً فیه حلاوه قلیلة سببها , تشمل النكهة الطعم والرائحة      

وجود سكر اللاكتوز وملوحة اخف سببها وجود كلورید الصودیوم وللحلیب رائحة خاصة ولكنها 
غیر متمیزة بوضوح تختص رائحة الحلیب الطبیعیة بعد حلبه بساعات قلیلة أو مباشرة في حالة 

وتقلیبة بعد الحلب ویعتبر شم آنیة الحلیب قبل تفریغها من قبل الاشخاص المتمرسین  تبریده
  . مهماً في فحوص السیطره النوعیة 

  :الوزن النوعي  - 3
یعرف الوزن النوعي لاي مادة بانه نسبة وزن حجم معین منها الي وزن نفس الحجم         

   .من الماء علي أن تكون درجة حرارتهما متساویة 
یختلف الوزن النوعي للحلیب باختلاف نسبة المواد الصلبة ودرجة الحراره فكلما ارتفعت        

درجة حراره الحلیب انخفض وزنه النوعي والعكس لذلك فإن معظم مكاثیف الحلیب درجة من 
 1.032وبمعدل   1.034- 1.028  درجة یتراوح الوزن النوعي للحلیب البقري من 45 -15

  ) . 15.5(ارة  عند درجة الحر 
  : التركیب الإجمالي للحلیب 4- 1

تم افرازه من قبل الغدد اللبنیة ولغرض تغدیة الصغار یعتبر الحلیب الغذاء السائل الذي     
والحلیب یحتوي علي الدهن والماء والبروتینات وسكر الحلیب اضافة الي . حدیثي الولادة 

   - :المعادن وان معدل التركیب الاجمالي لحیب الابقار كالاتي 
    %87الماء ـ  1 
    3,7 – 3,5الدهن ـ  2 
                                                                         3,5البروتینات ـ  3 

    4,9سكر الحلیب ـ  4
   0,7المعادن مقدره كرماد ـ  5 
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  :اءــــــــالم 4-1- 1
  یعتبر الحلیب غذاء مركز خصته الطبیعة , إن الحلیب یحتوي علي نسبة عالیة من الماء       

كما أنه یحتوي كمیة من , السریع لصغار الحیوانات اللبونة بقابلیته علي علي تشجیع النمو 
ویعتبر الماء الوسط الذي تتوزع فیه كافة مكونات , المواد الصلبة تتجاوز مثیلاتها في العدد 

هناك نسب قلیله من الماء مرتبطة بشكل ماء , الحلیب الاخري بشكل محلول حقیقي او معلق 
  .إضافة الي أن قسما آخر یرتبط مع البروتینات  التمیه مع سكر الحلیب وبعض الاملاح

  : الدهـــــــن 4-2- 1
%  3,7 – 3,5أن اي قیمة معدل تتراوح بین , یعتبر دهن الحلیب من أكثر مكوناتة تغایراً     
ومع كون هذه الدهون ذات طعم خفیف ومعتدل إلا أنها تضفي النعومة علي القوام وكذلك . 

أما النسبة الباقیة من . بان التي تحتوي علي نسبة عالیة من الدهن الطعم الغني لمنتجات الال
ــدات %)  2 - 1( دهن الحلیب  أو الستیرولات والكاروتینات والفتامینات فتتمثل بالفوسفولییـ

  .ي شئ من الحوامض الدهنیة الحرة إضافة ال في الدهنالذائبة 
     ) :الاكتوز ( ب سكر الحلی 4-3- 1

ویتواجد في  ثنائي یتكون من جزیئتین من السكرین الاحادیین الكلوكوز والكالكتوزهو سكر      
ویمثل اللاكتوز أعلي نسبة من . الحلیب فقط ومن الناحیه العلمیه یعتبر الحلیب الوحید فیه 

 تي تنتج حلیباً ونسبة دهن عالیة المواد الصلبة بالمقارنة مع المواد الاخري في حلیب الابقار ال
   .یب سكریات أخري ولكن بكمیات ضئیلة تتواجد في الحلهذا و 

   :البروتینات  4-5- 1
إن التسمیات الكلاسیكیة لبروتینات الحلیب نعرفها بالكازین واللاكتوألبیومین        

% 80واللاكتوكلوبیولین وأن البروتین الرئیس في الحلیب هو الكازین والذي تصل نسبتة الي 
في حین أن اللاكتوألبیومین واللاكتوكلوبیومینوالتي تعرف أیضاً  ،من مجموع البروتینات



 

7 
 

 

هذا وقد أدخلت علي هذه المسمیات الكلاسیكیة عده . ببروتینات السیرم تمثل النسبة الباقیة
ولا زال یعاد النظر في مثل هذه التسمیات بشكل مستمر حیث وجد أن هذه التسمیات , تغیرات

ا مكون من أكثر من بروتین مستقل ابقاً بل أن كل مركب منهلیست لمركبات نقیة كما إعتقد س
 من الكازین من % 56 – 45فقد وجد أن البروتینات المستخلصة من الحلیب الفرز تتكون من 

 βمن الكازین من نوع %  35 – 25كازین من النوع   ومن الٌ%  15 – 8ومن  αالنوع 
%  12 – 17من اللاكتوالبیومین و%  5- 2من الكازین من نوع إضافة الي %  7 -3و

      . من البیومین سیرم الدم وبروتینات المناعة %  1,3 – 0,7اللاكتوكلوبیولین 
كما یشمل الجزء البروتیني في الحلیب , ببتوز  –من البروتیوز % 2إضافة الي          

  بروتینات الثانویة غیر المعروفة الانزیمات إضافة الي بعض ال
  :المعادن والاملاح  4-6- 1

تمثل المعادن والاملاح إعتیادیاً بنسبة الرماد في الحلیب والتي تعتبر قیمة تحلیلیة تمثل     
تقریباً وتقدر وفي الحلیب تكون هذه القیمة ثابتة . كمیة العناصر غیر القابلة للاحتراق فیه 

وأن أي قیمة تتجاوز هذا الرقم تعني أن الغدد اللبنیة تحت ظروف فسیلوجیة  % 0,7بحوالي 
   .غیر طبیعیة 

  
  
  
  
  
  : الحموضة  4-7- 1
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فیه ما حامضي بسیط یتراوح الأس الهیدروجیني یتصف الحلیب الطازج بانة ذو تفاعل      
متغایرة أصبح من لقیم بعوامل عدیدة و ونظراً لتأثر هذه ا 6,6وبمعدل  6,7 – 6,5بین 

الصعوبة إعطاء رقم محدد لقیمة الحموضة مقدرة بطریقة التسحیح وبعدد مكافئ لحامض 
مقدرة كحامض %  0,18 – 0,15اللاكتیك تقدر نسبة الحموضة في الحلیب الطبیعي ما بین 

 علماً بأن هذه القیم تمثل نقطة تحول اللون للكاشف الفینولفثالین والتي تمثل كمیةاللاكتیك 
تدل الحموضة . القاعدة الضروریة الي تحویل البروتینات في الحلیب والانظمة التنظیمیة 

  . العالیة للحلیب الطبیعي الطازج علي إحتوائة علي نسبة عالیة من المواد الصلبة الكلیة 
 مكونات الحلیب الثانویة  5- 1

  :الاملاح والرماد   1- 5- 1
فالرماد هو تلك المادة البیضاء الناتجة عن . ختلفان شیئان مإن أملاح الحلیب ورمادة        

ونظراً لكون العناصر الفلزیة أكثر من تلك اللافلزیة فإن تفاعل . عملیة حرق الحلیب حرقاً كلیاً 
هذا وأن تركیب الرماد لایمثل مطلقاً حالة الاملاح في الحلیب وذلك . الرماد یكون قاعدیاً 

فالرماد یحتوي علي مواد مشتقة من المركبات . الحرق لحدوث تغیرات كبیرة أثناء عملیة
هذا وأن كمیة الرماد في الحلیب الطبیعي تمثل حوالي  . في الحلیب العضویة أو اللاعضویة 

أما أملاح الحلیب فإنها تتمثل بالكلوریدات والفوسفات وسترات البوتاسیوم والصودیوم %  0,7
وأن كمیة وحالة . من الحلیب % 1تمثل نسبة أقل من وهذة الأملاح , والكالسیوم والمغنیسیوم

الأملاح في الحلیب تتأثر بشكل رئیسي بحالتین وهما مرحلة الحلب والحالة المرضیة للحیوان 
إلا أن نسبة الأملاح ومكونات الرماد تتأثر حتماً ولكن بشكل قلیل بعدد آخر من العوامل مثل 

   .اء وفصول السنة عوامل فردیة الحیوان وسلالتة وطبیعة الغذ
  :العناصر النادرة   2- 5- 1
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الكالسیوم والبوتاسیوم ( ي تتواجد في الحلیب بنسب وافرة إضافة إلي العناصر الت       
هنالك عدد كبیر من العناصر التي تتواجد بنسب ضئیلة وتقاس  )والمغنیسیوم والفسفور والكلور 

مي بالعناصر النادرة ومن هذه العناصر بأجزاء بالملیون أو بالمایكروغرام في اللتر وتس
الالمونیوم والزرنیخ والبورون والبروم والكروم والكوبلت والنحاس والفلور والیود والحدید 
. والرصاص والمنجنیز والمولبیدینیوم والنیكل والسلیكون والفضة والسترونیوم والزنك والربدیوم 

ن حقیقة وجود هذه المركبات بهذه النسب الضئیلة ٕ لایعني الإقتصار من اهمیتها حیث أن  وا
أن هذه العناصر تتأتى بشكل أساسي من طبیعة الغذاء . للعدید منها أهمیة فیزیولوجیة وتغذویة 

  .یعة التربة التي أنتج فیها العلفالذي یقدم للحیوان والذي یعكس طب
  :ازات ــــــالغ  3- 5- 1

. وكسجین وغاز ثاني أوكسید الكربونالأیحتوي الحلیب علي بعض الغازات المذابة ومنها     
تبعاً لطبیعة المعاملة التي یتعرض لها الحلیب فنسبة ثاني أوكسید وأن نسب هذه الغازات تتغایر 

الكربون وهي عالیة اساساً بعد عملیة الحلب تقل عند تعرض الحلیب للهواء والتحریك في حین 
تروجین عبارة عن غاز خامل وهو یتواجد ان غاز النی. تزداد نسبتي الأوكسجین والنیتروجین 

أما غاز ثاني أوكسید الكربون فقد یتواجد بشكل . في الحلیب بدون التأثیر علي مكوناتة 
أما , حامض الكاربونیل أو بشكل البایكاربونات والشكل الأول یتسبب في زیادة حموضة الحلیب

كهة المؤكسدة فیه وكذلك التسبب غاز الأوكسجین فله تأثیرات سلبیة في الحلیب منها تطور الن
  .في فقدان فیتامین سي

  :الإنزیمات   4- 5- 1
والإنزیم عبارة عن عامل مساعد بایولوجي , یحتوي الحلیب علي العدید من الإنزیمات       

وأن إنزیمات الحلیب تتواجد أساساً في الخلایا الإفرازیة في أنسجة . یتواجد في الخلایا الحیة
هذا وأن الإنزیمات المنتجة من قبل . ا إلي قنوات الحلیب مع الحلیب المخلقالضرع ویتم قذفه
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تتأثر , وأن الإنزیمات عبارة عن مواد بروتینیة. البكتریا لاتعتبر من المكونات الطبیعیة للحلیب
صفاتها الطبیعیة بالحرارة العالیة والتي تسبب في الغالب في تثبیط فعالیتها ویكون نشاط  وتتغیر
كما أن هذه الإنزیمات تكون متخصصة في . مات الأمثل ككل تحت ظروف خاصة بهالإنزی

    .العمل علي مواد معینة 
  :طرق غش اللبن 6- 1

یعرف غش اللبن علي أنه نزع أي ماده من مكونات اللبن أو إضافة أي مادة غیر      
  .مكونات اللبن الطبیعیة 

  :الغش الطبیعي   6-1- 1
  : یتم عن طریق تغیر أحد خواص اللبن الطبیعیة وغالباً یتم عن طریق الآتي 

   إضافة ماء إلي اللبنأ  ـ  
   كمیة من الدهننزع ب ـ  

  إضافة ماء ولبن فرز ـ ج 
  نزع دهن إضافة ماء  ـ د 
   إضافة لبن فرزـ و 
    : الكیمیائي الغش   6-2- 1

دیوم لمعادلة یتم بإستخدام الأمونیا وكربونات او بیكربونات الصودیوم وهیدروكسید الصو     
  .الحموضة في اللبن

والبیروكسید وحامض السالسلیك والمضادات الحیویة بهدف  وأخطر هذه المواد الفورمالین  
   . إطالة مدة الحفظ

و یتم إستخدام النشا والجلاتین . ینهذه المواد التي تستخدم بكمیات كبیرة الفورمالواخطر    
  . والغراء أو الدقیق لزیادة لزوجة اللبن
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  :     ةیالهدف من إضافة المواد الكیمیائ 7- 1
   . إطالة مدة حفظ اللبنـ  أ

  .زیادة لزوجة اللبن لایهام المستهلك أن اللبن غني بالدهون ـ  ب
  . تعدیل اللبن الحمضيـ ج 
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  تحلیل عینات اللبن  2-1
  -:من مناطق مختلفة كما موضح في الجدول التالي جمعت ثلاثة عینات من لبن البقر: أولاً  

 

 رقم العینة  المكان الزمن  التاریخ

ص 6.45   30/3/2015  1 السامراب شمال 

ص 7.30   30/3/2015  2 امبدة 

ص 7.20   30/3/2015  3 الثورة 
 

  ً من مناطق مختلفة للكشف عن غش اللبن كما جمعت سبعة عینات من لبن البقر : ثانیا 
  ـ:موضح في الجدول أدناه 

 رقم العینة  المكان الزمن  التاریخ

19  /8 /2015 م 1.00  2ـ  1 الكلاكلة القبة   

19  /8 /2015 ص 7.30  4ـ  3 امبدة   

19  /8 /2015 ص 7.11  6ـ  5 الثورة    

19  /8 /2015 ص 7.20   7 الكلاكلة شرق 

 
  :جهـــــزة الأ 2- 2

  . ـ الطرد المركزي 
  . ـ  ماركام للتقطیر 

  :المـــــواد  3- 2
   %95ـ حامض كبریتیك مركز 1
    .مایل كحولـ إ 2
  %50ـ هیدروكسید صودیوم  3
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  ـ الفینولفثالین 4
  %   4هیدروكسید صودیوم ـ 5
  نـ عینة اللب 6 
   ماء مقطر - 7
  مولاري 0,1حمض البوریك  – 8
  . كاشف میثایل أحمر  – 9

  % . 90مل من حمض كبریتیك  5 ـ 10
  . م 50ـ جلسرین  11
   % .1نقاط من محلول الیود )  3ـ  2( –12
   . نقاط من ثنائي كرومات البوتاسیوم )  3ـ  2(  – 13
  .مل من الحلیب  2ـ  14
  :الطـــــرق 4 -2
  : الدهون  4-1- 2
مل من اللبن بإحتراس  10.94واضیف بالماصة  ,مل حمض كبریتیك بانابیب فیبر 15ت أخذـ 

 – 1وأضیفت من  ) طبقة تفصل بین اللبن والحامض(علي جدار الأنبوب حتي یتكون عازل 
رجت الأنبوبة حتي إختزال و , لت الأنبوبة بالغشاء البلاستیكيقف ,مل من الكحول الإیمیلي  1.5

ن وفصلها ویظهر یعمل الحامض علي تكسیر جزیئات الدهون في اللبالحامض مع اللبن حیث 
فصل  دقائق حتى یتم 5الطرد المركزي لمدة وضعت الأنابیب في جهاز و  ,الكحول الإیمیلي

 5لمدة  65وضعت الأنابیب في الحمام المائي في درجة حراره و  ,الدهون وتظهر علي التدرج
  .دقائق 
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  البروتینات  4-2- 2 
  : لأولي المرحلة ا

  یتم حساب البروتین بطریقة جیلدهال                                 
ثم كبریتات النحاس والسلینیوم  تضیفامل من العینة في أنبوبة جیلدهال ثم  3أضیف        

عبارة (في غرفة الهضم  ثم أدخلت%  100حمض الكبریتیك المركز  مل من10أضیف علیها
لمدة  هادیبر ثم بعد ذلك تم  ت )350الي ساعتین في درجة حرارة  عن هیتر لمدة ساعة ونصف 

  .  مل من الماء المقطر 75في أنبوبة حجمیة إلي  هافیتخف وتم,من الزمن 
  : المرحلة الثانیة 

  .ـ التقطیر بجهاز ماركام
   .ـ جهاز ماركام یتكون من دورق حجمي كبیر به ماء مقطر 

  قبل حسابات العینة 
مل  3ومل من هیدروكسید صودیوم  3ر ثم مل ماء مقط 3بإضافة    Blankنحسب       

  . طر ونواصل البقیة كما في العیناتمن ماء مق
 3ثم  Stdمل  1وهو عباره عن كبریتات أمونیا محضرة معملیاً وذلك بإضافة  Std نحسب 

  .دقائق  3مل ماء مقطر نغلي لمده 
Blank = 0.5 – 0.1  

Std = 0.8 – 0.7  

  . دقائق یتحول لون العینة الي الأخضر دلالة علي وجود كبریتات الأمونیا  3د ـ بع
   -:المعایرة

مولاري عند تحول اللون الأخضر إلي اللون  0,01معایرة ضد حمض الهیدروكلوریك تركیزة    
  . البمبي دلالة علي تعادل الأمونیا 

  .نحسب كمیة الحامض المستخدمة لمعادلة الأمونیا في العینة
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   : الجوامد الكلیة  4-3- 2
  . ـ وزن البوتقة وهي فارغة 

 ,ساعة  18داخل فرن التجفیف لمدة  وضعت البوتقةو ,  في بوتقة مل من اللبن 10ت ـ أخذ
 .أخذت البوتقة من الفرن وتم وزنها للمرة الثانیة وبها اللبن بعد التجفیف 

  .الوزن الفارغ للبوتقة  –وزن البوتقة بالمواد الصلبة = حسب الفرق بین الوزنین و  
   100×  الوزن بالجرام = النسبة المئویة للمواد الصلبة          

     10  
  : الرماد  4-4- 2

 4لمدة  550وضعت نفس البوتقة بعد التجفیف في فرن الحرق درجة حرارتة                
  .)الرماد (  ساعات یتم خلالها حرق المواد العضویة ونحصل علي المادة الغیر عضویة 

   -:لحساب النسبة المئویة للرماد  
 الوزن الفارغ –وزن البوتقة بعد الحرق 

10 
  : الحموضـــة  4-5- 2

, نقاط من دلیل الفینوفثالین  3 یف إلیهأض, مل من اللبن في دورق صغیر  10 تأخذ    
أول نقطة یتغیر فیها اللون إلي اللون الوردي هي نقطة , % 4كسید الصودیوم نعایر ضد هیدرو 

  .التعادل 

  :الحسابات 
   4,2ـ نأخذ قراءة السحاحة مثلاً 

   0,42= 10/ 4,2= وزن العینة / ـ قراءة السحاحة 
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  : الكشف عن الفورملین   4-6- 2
مل من حمض  5إلیه  من الحلیب في أنبوبة إختبار وأضیفمل  10كشف عنه بأخذ       

وجود الفورمالین بنسبة ضئیلة تتكون  عند بإحتراس وببطء علي جانب الأنبوب% 90الكبریتیك 
ن لون أخضر و السائلین وفي حالة عدم وجودة یتكحلقة بنفسجیة أو زرقاء عند سطح إنفصال 

  . یتحول إلي الأحمر بعد مدة 
  

  : الكشف عن البوریك أو البوراكس  4-7- 2
بالصودا الكاویة حتي  مل من الحلیب وعودل 20ثالین الي مل من دلیل الفینوف 2أضیف      

یظهر اللون الوردي ثم نقسم الخلیط إلي قسمین متساوین ویضاف لأحدهما حجم متساوي من 
متعادل في حالة وجود % 50الماء المقطر والي الآخر نفس الكمیة من محلول جلسرین 

  . حامض البوریك یتلاشي اللون الوردي في القسم المضاف إلیه الجلسرین 
  :  افة المواد المالئةبإض شفالك 4-8- 2
  : الكشف عن النشا   
ت في درجة بردجوانب الأنبوبة ثم  نیثم تم تسخمل من الحلیب في أنبوبة إختبار  3أخذت   

ویتكون اللون الأزرق كدلیل علي %  1نقاط من محلول الیود  3 – 2 یفضحرارة الغرفة ثم  أ
 .إضافة النشاْ 

  : الكشف عن الملح  9- 4- 2  
من نقاط  3 – 2ف إلیها یضفي أنبوبة إختبار وأ%  8رات الفضة مل من نت 5 تأخذ     

خلط المزیج بدقة تكون لون مل من الحلیب و  1وأضیف % 1ثنائي كرومات البوتاسیوم 
  .الشوكولاتة یدل علي خلوه من الملح 
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  مناقشة نتائج الكشف عن غش اللبن 1 -3
 

:إختبار الفورملین   1- 1- 3  
و , رق وذلك یدل علي وجود الفورمالینة أقرب للون الأز یتكونت حلقة بنفسج 2,  1العینة     

تكون لون أخضر تحول إلي البني الداكن وذلك یدل علي عدم وجود  7,  6, 5, 4, 3العینات 
  .الفورمالین

  :البوریك أو البوراكسإختبار   2- 1- 3
  العینات السبعة لم یتلاشي اللون الوردى دلیل علي عدم وجود البوریك أو البوراكس   
  ) :النشأ(إختبار المواد المالئة   3- 1- 3
     .العینات السبعة لم یتكون اللون الأزرق دلیل علي عدم وجود النشأ   
  : إختبار الملح   4- 1- 3
  .العینات السبعة تكون لون الشوكلاتة ولم یتكون لون أصفر دلیل علي عدم وجود الملح     
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مناقشة نتائج تحلیل عینات اللبن  3-2   
الجوامد 
 الكلیة

حموضةال  الدهون البروتینات الرماد  رقم العینة نوع العینة 

ــ 0.85 13.45  1 فریش 2.60 4.70 ـ

ــ 1.65 12.90 من الباعة  4.20 4.35 ـ
المتجولة 
بدون 
 تسخین

2 

من التاجر  2.80 4.15 3.40 0.90 13.00
بعد 

 التسخین

3 

3.7ـ  3.5 80 0.7 ــ 6.7ـ  6.5  العینة  
 القیاسیة

4 

 
.عالیة  ) 3,  2, 1(العینة القیاسیة مقارنة بالعینات  في نسبة الحموضة وجد أن ـ 1  
. منخفضة)  3,  2, 1(القیاسیة مقارنة بالعینات وجد أن نسبة الدهون في العینة ـ  2  
.عالیة جداً )  3( ـ  وجد أن نسبة البروتینات في العینة القیاسیة مقارنة بالعینة  3  
.منخفضة )  3,  2, 1(ـ  وجد أن نسبة الرماد في العینة القیاسیة مقارنة بالعینات  4   
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   :الخلاصة  3- 3
في العینات المأخوذه غیر مطابقه  والرمادالدهون والبروتینات و  الحموضة نسب وجد أن   
.ب العینه القیاسیه مما یدل علي وجود مواد كیمیائیة مضافة لعینات اللبنلنس  
وذلك یدل علي وجود غش في اللبن لإطالة الفترة   2و  1الفورمالین في العینات  وجد    

.  الزمنیة لحفظ اللبن  
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  :اتوصیالت 3-4
.المضافة لحفظ الألبان  المواد الكیمیائیة یجب تجنب إستخدامـ   
.خطورة المواد الكیمیائیة المضافة وتأثیرها علي صحة الإنسان یجب التعرف علي ـ   

.ـ التعرف علي طرق معالجة غش اللبن   
.المواد الكیمیائیة الضارة في اللبن  ـ رفع مستوي الوعي الصحي بعدم إستخدام  
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  :قائمة المصادر والمراجع 3-5
 

. د, محمود عید العمر. د, ر محمد علي عام. د, محسن الشبیبي. تألیف د, میاء الألبانیـ ك 1
  . صادق جواد طبع بمطابع جامعة الموصل

, كلیة الزراعة , إعداد هیئة التدریس قسم العلوم وتقنیة الألبان , ناـ أساسیات علوم الألب 2
  .  )م 2010( مكتب بستان المعرفة لطباعة ونشر وتوزیع الكتب, الأسكندریةجامعة 

فرع الصحة , كلیة الطب البطري , عبد الوهاب مهدي صالح . إعداد د, ـ صحة الألبان 3 
  .كلیة الزراعة جامعة بغداد , قسم الصناعات الغذائىة , محمود عید العمر . د, ة یطر یالب
  ـ الأنترنت 4
 
 
 
 

 
 
 

   
 

 
 

 


