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  :قال تعالى

﴿ ٌ ةَ آی َ َّھمُُ  و ضُ  ل ْ َر ُ  الأ یْتةَ َ م ْ یَْناَھاَ ال ی ْ َح ناَ أ ْ ج َ ر ْ َخ أ َ ھاَ و ْ ن ِ ًا م بّ َ ھُ  ح ْ ن ِ مَ ُونَ  ف ل ُ ك ْ َأ •   ی
ناَ ْ ل َ ع َ ج َ َا و ِیھ َّاتٍ  ف ن َ ن ج ِ یلٍ  م ِ َّخ ناَبٍ  ن ْ َع أ َ ناَ و ْ ر َّ جَ ف َ َا و ِیھ ْ  ف ن ِ ِ  م یوُن عُ ْ  •  ال

 َ ون ُرُ ك ْ شَ فلاَ ی َ ْ أ م ِ یھ ِ یْد َ ھُ أ ْ َت ل ِ م ا عَ َ م َ ِ و ه ِ ر َ َم ن ث ِ ُوا م ل ُ ك ْ َأ ِی  ﴾ل
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Abstract 

  

This study aims to extract clove oil and determine its chemical properties, the oil extraction by 

way of distillation. 

Find illustrates the efficiency of the oil, its compounds, types, toxicity, its uses in medical fields and 

techniques of oil separation, then we have identified chemical properties through calibrations which are 

iodine number and pH value and saponification value of which is equal to 12.055, 7.06, and 189.33 

respectively.  
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  مستخلص البحث

  .تهدف هذه الدراسة إلى إستخلاص زیت القرنفل وتحدید خواصه الكیمیائیة ، تم إستخلاص الزیت بطریق التقطیر

إستخداماته في المجالات الطبیة وتقنیات فصل الزیت، ثم حددنا خواصه الكیمیائیة عن  سمیته، أنواعه، مركباته، البحث كفاءة الزیت،یوضح 
 .على الترتیب189.33و  7.06، 12.055طریق المعایرات والتي هي رقم الیود وقیمة الحموضة وقیمة التصبن والتي تساوي 
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