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ABSTRACT 

 

This study was done to investigate two types of drinking water of the 

Sudan (tap water and mineral water) in Khartoum state in the period from 

June 2006 to August 2007. 

The tap water was randomly collected from homes and universities. Samples 

were subjected to microbiological, physical and chemical examinations and 

analyzed to investigate the level of expected health hazards in each sample. 

A total of fifty samples were collected from three sites in Khartoum State 9 

samples of them were collected from three food factories (raw  water, post – 

treatment water , post – filling water ) , 15 samples were taken from mineral 

water from supermarkets ,18 samples were collected from tap water and 

thermal bricks coolers in some Universities of Sudan. 

The results obtained were compared with national and international drinking 

water guidelines in an attempt to evaluate the quality of drinking water in 

Khartoum State. 

The results indicated that all samples were free from E.coli but some of tap 

water samples were found to be contaminated with Streptococcus spp.    

Again the results obtained indicated that some of the samples were 

contaminated with Salmonella spp and the contaminated tap water samples 

were more than contaminated mineral water samples.              

The results obtained indicated that the turbidity level in tap water in 

Khartoum state ranged 5.4-13.6 NTU.  

The concentration of minerals such as calcium in tap water is in the  ranged 

of  22.25-31.85 mg/l  and in mineral water is in the  ranged  of 14.43-14.73 

mg/l , sulphate in tap water is in the  ranged of  0.25-17.75 mg/l, total 
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dissolved solids in tap water is in the  ranged of  103.55-112.45 mg/l, in  

mineral water is in the  ranged of 90.15-90.65 mg/l, total hardness in tap 

water is in the  ranged of  65.50-100.85 mg/l , in mineral water is in the  

ranged of 64.80-67.55 mg/l, alkalinity in tap water is in the  ranged of  

85.50-95.50 mg/l , in mineral water is in the  ranged of  65-80.50 mg/l, 

Fluoride in tap water is in the  ranged of from 0.23-0.65 mg/l, in mineral 

water is in the  ranged of  0.185-0.35 mg/l, magnesium in tap water is in the  

ranged of  7.585-10.86 mg/l, in mineral water is in the  ranged of  7.02-7.39 

mg/l, sodium in tap water is in the  ranged of 7.65-16.49 mg/l, in mineral 

water is in the  ranged of 9.82-13.03 mg/l , Potassium in tap water is in the  

ranged of 2.245-7.135 mg/l in mineral water is in the  ranged of 1.135-2.59. 

The results obtained indicated that the concentration of essential salts such 

as calcium and magnesium in tap water were found to be more than mineral 

water. This is may be due to softening of drinking water in food factories. 

It may be stated that most samples collected were suitable for human 

consumption. 
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 ملخص الدراسة

لولایـة ) المیـاه المعدنیـةمیـاه الصـنبور ، و ( أجریت هذه الدراسة علـي نـوعین مـن میـاه الشـرب السـودانیة 

  .2007حتي أغسطس  2006الخرطوم في الفترة من یونیو 

لقـد تـم أخـذ عینـات عشـوائیة مـن میـاه الحنفیــة مـن المواقـع السـكنیة والجامعـات وأجریـت علیهـا التحالیــل 

 .ستهلاك الآدمي للإالمیكروبیولوجیة والفیزیائیة والكیمیائیة للتأكد من صلاحیتها 

تــم أخــذها  الأغذیــة   عینــات مــن مصــانع 9ختبــارات علیهــا منهـا شــوائیة لإجــراء الإعینــة ع 50أخـذت 

عینـة أخـذت  15، و)بعـد التعبئـة  -3بعـد المعالجـة  -2الماء الخام  -1(من ثلاثة مواقع في المصنع 

عینـة تـم جمعهـا مـن میـاه الصـنبور ومبـردات الطـوب  18و من المیـاه المعدنیـة مـن المحـلات التجاریـة،

  .في بعض الجامعات السودانیة الحراري

شـــارت نتـــائج الدراســـة ان كـــل العینـــات خالیـــة مـــن بكتریـــا القولـــون البرازیـــة بعـــض العینـــات مـــن میـــاه أ

  .ببكتریا الاستربتوكوكس  ةالصنبور وجدت ملوث

ووجــد أن هــذا التلــوث فــي میــاه . كمــا أوضــحت الدراســة أن بعــض العینــات ملوثــة ببكتیریــا الســالمونیلا 

   .علي من التلوث في المیاه المعدنیة أالصنبور 

 -13.6   5.4  وكذلك أوضحت الدراسة أن مستوي العكارة لمیـاه الصـنبور فـي ولایـة الخرطـوم تتـراوح 

    .وحدات عكارة 

وللمیـاه   اللتـر/ملجـم  22.2-31.85 وأظهـرت الدراسـة أیضـا أن نسـبة تراكیـز الكالسـیوم لمیـاه الصـنبور 

اللتـر  /ملجـم17.75 -0.25والكبریتـات لمیـاه الصـنبور مـا بـین اللتـر/ملجـم 14.43-14.73   المعدنیـة 

  اللتر/ملجم 112.45-103.55والمواد الصلبة الذائبة في میاه الصنبور بین
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   65.50- والعســــر الكلــــي لمیــــاه الصــــنبور اللتــــر/ملجــــم 90.65 -90.15وللمیــــاه المعدنیــــة  

ــــــــة /ملجــــــــم100.85 ــــــــاه المعدنی ــــــــر وللمی ــــــــة لمیــــــــاه /ملجــــــــم 67.55-,64.80اللت ــــــــة الكلی ــــــــر والقلولی اللت

اللتـــــر و الفلـــــور فـــــي میـــــاه /ملجـــــم 80.50-65اللتروللمیـــــاه المعدنیـــــة /ملجـــــم 85.50-95.50الصـــــنبور

اللتـر و الماغنیسـیوم فـي /ملجـم   0.185-0.35 اللتـر وللمیـاه المعدنیـة /ملجـم 0.23-0.65الصـنبور  

اللتـر و الصـودیوم /ملجـم 7.02-7.39 لمعدنیـة  اللتـر وللمیـاه ا/ملجـم   7.585 -10.86 میـاه الصـنبور

البوتاسـیوم فـي میــاه  13.03-  9.82اللتـر وللمیـاه المعدنیــة/ملجــم 7.65 -16.49 فـي میـاه الصـنبور

وكـل هـذه القـیم . اللتـر/ملجـم2.59-1.135اللتـر و للمیـاه المعدنیـة /ملجـم  7.135- 52.24الصـنبور 

اقل من الحدود المسموح بها في موصـفة هیئـة الصـحة العالمیـة والهیئـة القومیـة للمواصـفات والمقـاییس 

  .السودانیة

اء أیضاً أوضحت الدراسة أن أملاح الكالسیوم والماغنزیوم في ماء الصـنبور أعلـي مـن تركیزهـا فـي المـ

  .  لي عملیة التیسیر المتبعو في مصانع الأغذیةإالمعدنیة وربما یعزى هذا 

تمت مقارنة النتائج بالخصائص العالمیة والمحلیة لتقییم صلاحیة میاه الشـرب بالولایـة ووجـد أن معظـم 

  . الآدمي  للإستهلاكالعینات المختارة صالحة 

  

   

 

 

 

 
 


